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KyneTe akcecoapu, KOHCymMaTVBM 1 OPUTMHaNHW pe3epBHY YacTu 3a Bawwms ypen:
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AEG 3a noseye peuenTtn, CbBETU, OTCTPaHABaHE Ha HEU3NPABHOCTWN U3TerneTe npunoxeHune
W[} My AEG Kitchen.

B> EoveePly
OBCIY>XBAHE HA KITUEHTHU

BuHaru nsnonasavite opurmHanHm pe3epBHN YacTu.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OIACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotTpebaTta Ha ypeaa BHUMAaTENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHnTe MHCTPYKUun. MNpounssoautensaTt
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBwiHa MHcTanayus unu ynotpeba. BuHarn apbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbMHO MSCTO 3a

cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHOCT 3a geua 1 xopa B HEpaBHOCTOUHO

noJsioxeHue

- To3u ypen moxe aa 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nuua ¢ HamaneHn ousnyecku,
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

CETUBHU U YMCTBEHU BH3MOXXHOCTU UK OT nnua 6e3 onut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnun 6baat
WMHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTta ynotpeba Ha ypeaa u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoBe. [leua nog 8-roguiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpPEXaaHus
TpsibBa Aa ce gbpxaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
noa NocTosiHHO HabnaeHne.

- [Jeuata Tpsbea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT C ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKM Aarneye oT aeua n ns3xebpreTte
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.
NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute 4OCTBIMHN YacTu
ce HaropeludaBar no BpemMme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumMmun ganed ot ypea, korato ce n3nosnssa
N KOraTo ce oxnaxaga.

- AKO ypeabT MMa yCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHoCT, To
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

Toau ypen e npegHasHa4yeH camo 3a roTBeHe.
To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

- Toaun ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B XoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu 1 gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa M3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduuymnpaHo nuue Tpsbea ga nHcTanupa ypega u
Aa cmeHu kabena.

He nsnonseanite ypeaa, npeauv Aa ro uHctanmparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMS.

[Mpeoun n3BbPLUIBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3Kn4veTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

AKO 3axpaHBalmnAT Kaben e nospeaeH, Ton TpsibBa ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP UM KBanuduumMpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeauv ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTIPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropelusaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa 1 aa ce n3bsarea JOKOCBaHe Ha HarpsBalluTe ce
enemMeHTN.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu U CbAo0Be 3a NeYeHe.
3nonaBanTe caMmo ceH30pa 3a XxpaHa (TepMocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga cBanuTe HocayuTe Ha padpTa, MbpPBO U3gbprnanTe
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHNA Kpan Ha
HOCauuUTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHU. [TocTaBeTe HocaunTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocCT.

He nouuncTtealite ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTanHu CTbprasnkn 3a NoYncTBaHe
Ha CTbKMNOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAE A0 CYYNBaHe Ha CTbKIOTO.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

A BHUMAHUE!

Camo kBanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

MaxHeTe BCUYKN ONaKoBKMU.

He MOHTMpaWTe n He nanonasanTe NOBPeAEH ypea.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a MHCTanupaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

BuHarn BHumaBanTe, korato MectuTe ypeaa, Thbil KaTo € TeXbK. BuHaru nsnonssante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

He gbpnawnTe ypeaa 3a gpbxkara.

MoHTupaiiTe ypeda Ha 6e30nacHo 1 NoAXoAsLLO0 MACTO, KOETO OTrOBapsi HA MOHTAXHUTE
U3NCKBaHUS.
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MHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHUMANHOTO PA3CTOsIHUE A0 APYrv YPEau 1 YCTPOMCTBa.

» [peon oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha pypHaTa ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpenbT e 060opyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea aa ce n3nonsea ¢
eneKTpo3axpaHBaHEeTO.

* BrpageHuaT ypen TpsibBa fa oTroBaps Ha usnckBaHusaTa 3a ctabunHocT Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmanHa BMCo4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 mm
ObnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxgaHe 550 (550) mm
BucounHa B npefgHaTa yacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpnHa B NnpegHata YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinprHa B 3apHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypena 567 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[bnbounHa npu oTBOpeHa BpaTa 1027 Mm
MwuH1ManeH pa3mep Ha oTBOpa 3a BEHTUNauus. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHaTta 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnonoXeH B IECHNS bIbl Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHun BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHMUE!
Puvck ot noxap unu TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpassAT OT KBanuduumMpaH enekTpOTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napamMeTpute Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM JaHHW ca CbBMECTVMU C
eneKkTpu4ecknTe JaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssaiite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

6/564



UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

He nsnonaearite pasknoHUTENM Unu agantepy ¢ MHOro BXOAOBE.

BHvmaBaliTe oa He NoBpeauTe 3axpaHBaLLms LWencen 1 3axpaHBalums kaben. Ako
3axpaHBalLuaT kaben TpsibBa Aa 6bae NoagMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BBbPLUEHO OT
HaLUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu fa ce gobnmkaeat 4o BpaTuykaTta Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, ocobeHo KoraTo € BKIKOYEH UK KoraTo BpaTMykaTa e ropetia.
3awuTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLute n nsonupaxun Yactu tpsabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [a Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa €QMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBeperTe ce, Ye LiencensT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbIEH crnef NHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTBbT € pa3xfiabeH, He CBbp3BaNTe 3axpaHBaLus Liencen.

He n3gbpnBaiite 3axpaHBalLms kaben, 3a ga usknouute ypega. Bunarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

V3nonsBarite camo npaBuHM YCTPONCTBA 3a U3onauus: npeanasHu npekbceayn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutenute oT BUHTOB TUN TpsAAOBa Aa ce u3Bagsar ot
(hacyHrara), U3Kno4BaTenu 1 KOHTaKToOpW 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.

EnektpnyeckaTta nHctanaumsa tpsabsa ga nma n3onupatyo yCcTporcTBo, koeto By no3sonsisa
0a U3KNYnTe ypeaa ot en. Mpexara npy BCUYKM NOsocK. V130nnpalloto yCTporcTBO
TpsibBa Aa e C LMpUHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypep ce gocTaBsi C enekTposaxpaHBalym Lwencen v kaben.

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!

Puck ot HapaHABaHe, U3rapsaHua, TOKOB yaap Uiun ekcnriosua.

He npomeHsinTe npegHasHavyeHMeTo Ha ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMALMOHHUTE OTBOPM HE ca BrokupaHu.

He ocTaBsiTe ypeaa 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

MakniouBanTe ypeaa cnep BCAKO M3MON3BaHe.

BbaeTte BHMMaTenHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
0a nanese ropeLy, Bb3ayx.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbPXy OTBOpeHaTa BpaTa.

He nsnonssavite ypeaa kaTo paboTHa NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a CbXpPaHEeHMe.
OTBapsanTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. M3anon3BaHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxon MOXe
4a npegnsBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nosBonsBaiiTe UCKPU UMW OTKPUT Nambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeaa, koraTo oTBapsite
BparaTa.

He noctaBsiiTe 3anannumu NpoaykTu Uy NnpeameTi, KOMTO ca HAMOKPEHM ChC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn30CT 40 ypeaa unv BbpXy Hero.

/\  BHUMAHME!

OnacHocT oT nospefa B ypegaa.

3a fga ce nsberHat nospeam n obesuBeTABaHe Ha eManna:
— He nocTaBsifiTe CcbaoBe 3a hypHa UNKU ApYru NPeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaBsiiTe anyMUHNEBO HONMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He NocTaBsiiTe BoAa AVPEKTHO B ropeLumns ypea,.
— He NocTaBsifiTe BNaXHW CbAOBE ¥ XpaHa B ypeaa, Cref, KaTo NPUKIYNTE C TOTBEHETO.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

— ObaeTe BHMMATENHKU, KOraTo MaxaTe UInn NocTaBsATe akcecoapuTe.
OGesLBeTsaBaHETO Ha emarina unu Hepbxaaemata CTOMaHa He okasBa BMUSHUE BbPXY
paboTaTa Ha ypegaa.

M3nonssarite Abnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. [1nogoBuTe COKOBE NPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baat TpaniHu.

BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3az nperpaga oT mebeneH Tvn, Hanp. 3aj BpaTuyka B LIKad,
Tasu BpaTuyka TpsabBa BUHaru ga e oTBOpeHa, A4oKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
moraT da ce akymynupaT TOnnuHa v Bnara, KouTo BNocneacTeve Aa nospeasT ypeaa,
wkada unu noga. He satBapsnTe nperpagarta, [OKaTO ypeAbT He U3CTUHE HaMbIIHO crejq
ynoTpeba.

2.4 N'puxxa n noyncTBaHe

/I BHUMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsBaHe, noxap unun noepega Ha ypena.

Mpean nogapbxKka U3KNYeTe ypeaa u n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeToO OT KOHTakTa
Ha en. mpexara.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH. ViMa onacHOCT CTbKIIEHNTE NaHenu aa ce cyynsr.
CMeHsnTe He3abaBHO CTBKMNEHUTE NaHenu Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpXeTe ce C 0OTOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaliTe, korato ceansaTe BpaTtuykarta oT ypeaa. Bpatnykarta e texka!l

MouncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa NpefoTBpaTuTe pasBansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
martepuan.

[Mouncrete ypena ¢ Mokpa 1 Meka kbpna. 3non3sante camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasanTte abpasnBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYUCTBALLM KbprX, pa3TBOPUTENN UK
MeTasnHu npegmeTy.

Ako nsnonseare cnper 3a ypHa, cregBanTe MHCTPYKLMUTE 3a 6€30MacHOCT BbPXY
onakoBkaTa Mmy.

He nouuncTearite KaTanMTUYHMSA emalin ¢ NoYnCTBaLLM npenapaTu.

2.5 BbTpellHo ocBeTrieHne

& BHUMAHUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.

OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3W NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Nnamnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tesn namnu ca npegHa3HavyeHu Aa u3gbpxaT Ha eKCTPEMHN PU3NYECKN YCIIOBUS B
OOMaKMHCKM ypeaw, KaTo Temnepartypa, Bubpauun, BaXKHOCT UK ca NpefHasHayYeHn ga
cuUrHanusupat nHopmMaums 3a paboTHOTO CbCTOSHUE Ha ypeda. Te He ca npeaHasHayveHu
3a u3nonssaHe B ApYrv NPUNOXeHNs 1 He ca NOAXOAALLM 3a OCBETSABaHe Ha NOMeELLEeHUs B
OOMaKMHCTBOTO.

To3u NPOAYKT BKIOYBA CBETNMHEH U3TOYHWK C KINac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.
M3nonsBainte camo namnu CbC CbLUMTE crneyudukalmn.

2.6 O6bcnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKETe C OTOPU3MPaHUS CEePBU3EH LEHTBLP.
M3nonseaiTe camMo OpurmHasnHu pe3epBHU YacTu.

8/564




OMMNCAHUE HA YPEOA

2.7 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe vnu 3agyLlaBaHe.

« CebpxeTe ce ¢ 0OLUMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLs Kak fia U3XBbpnnTe ypeaa.

* WskniouyeTe ypeaa OT eNnekTpo3axpaHBaHeTo.

+ V3BapeTe 3axpaHBalyus en. kaben B 6MM30CT 40 ypeaa U ro UsxebpreTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a 4a NpefoTBpaTMTe 3akneLLBaHeTo Ha Aeua, Um
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. ONMUCAHUE HA YPEOA
3.1 O6w, npernep

KOHTpOﬂeH naHen

Konye 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe

EkpaH

Konye 3a ynpasneHve

E_

"He3pno 3a BkMOYBaHe Ha TepmocoHaaTa

HarpsiBaw, enemeHT

N
_@Qaﬁ amMmna
Eg; @E J;eHTVIJ'IaTOp

)
2[of <) Hml:l

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemu

BbTpeluHa yacT Ha dypHaTta

HEEOCONEENENE

Mo3nuusa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTMW U NEYeHe.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

CbA 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu KkaTo cbp 3a c1>6V|paHe Ha

Ma3HUHa.

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Ha Temneparypara B xpaHara.

Teneckonu4Hu Bogauum
3a necHo nocTaBsHe W U3BaxgaHe Ha TaBuTe U

ckapara.

4. KAK OA BKITFOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 KoHTponeH naHen

CeH30pHM norneTta Ha naHena 3a ynpaBJjieHue

HaTtucHete

3aBbpTeTe
Kro4a

O | || » oK
3 Bbp3o Oc- TepMOCOH- I'Ionabpne:
Taiimep | HarpsiBa- | BeTne- a Te HacTpon-
He Hue A Kata

Q)

MN3BepeTe yHKLMA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BKIoYMTe dypHaTa.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

CeH30pHM nosfeTta Ha naHena 3a ynpaBrieHue HaTtucHete

3aBbpTeTe
Kntoya

3aBbpTeTe KNtoya 3a PYHKUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIMKOYEeHa No3uuums, 3a ga u3kiovmTe gypHa-

Ta.
= Korato knioybT 3a yHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
=C . 3'—{ B MU3KIIOYEHa No3nums, ekpaHbT cTasa B pe-
XKMM Ha rOTOBHOCT.
o KoraTto rotBute, ekpaHbT Nokassa 3agageHute
=E'-HD IPD TemnepaTtypa, 4Yac oT AeHs U APYrn Hanu4Hu
= onuum.
HO0-00e P EkpaH cbc 3agapneHn dyHKuum Ha ByToHuTE.
BE:0E:8888
B ~ h:min:s 9
AYAYOF- A (G o)
UHankaTopm Ha ekpaHa
LY
B % o © >»
3aknoysa- Momouy, npwu ro- [NouncTtBaHe HacTtporikn Bbp30 HarpsiBaHe
He TBEHE
WHpukaro-
pv Ha Tau- D po. @ @
mepa:

JleHTa pa HanpeA®Ka - 3a TemnepaTtypa unu vac.
JleHTaTa e usanarta 4yepBeHa, korato pypHaTta go-
CTWUrHe 3agafeHara Temnepartypa.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa (ﬂ)
TepmocoHaa MHankaTop Vol
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

5. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

5.1 MbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

Mpeau nbpBoHavanHarta ynotpe6a nouncrete npasHata dypHa v 3agaiite yac:

S
= S =
ot 0000

HacrtpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:

oK

5.2 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsifiHe

3aTonneTe npeABapuUTENHO NpasHarta dypHa npeau nbpearta ynotpe6a.

CTbnka M3BapeTe oT daypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
1

g:n;nka 3apaiite MakcuManHara Temnepatypa 3a dyHkuusta: (.
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 1 yac.
g"’"Ka 3apaiiTe MakcumarnHarta Temnepartypa 3a yHKumaTa: ©

OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or dhypHaTa Moxe Aa u3nu3a M1uprMama v 4UM Mo BpeMe Ha NpeABapuTesiHOTO 3aTomnsisiHe.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

6. BCEKWOAHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 Kak aa HacTtpouTte: PyHKLMM HarpsBaHe

3anoyHeTe Aa roTBuTe

Ctbnka 1 CTbnka 2
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3anoyHeTe Aa rotBuUTe

Q~

O

Q~

C

3apaiite Temnepartypara.

M36epeTe dyHKUUS 3a 3aTONMSAHE. HatucHerte:
OK
FoTBeHe Ha napa
YBepeTe ce, ye ypHaTa e cTyaeHa.
Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-
Ta (pypHa fa 3a-
. rpee npeasapu-
) C TemnHo B NpoabLA-
*eHue Ha 10 MuHy-
Ti, 3a ga ce obpa-
WabepeTe 3apaiite TeM- 3yBa Bnara.
HanbnHeTe peneda BbB BbTpeLU- hyHKLUMSATa 33 nepatypara. MoctaBeTe 51 BbB
HOCTTa C YellumsiHa Boaa. 3aTonnsaHe Ha HatucHerte: (ypHara.
napa. OK

@ MakcmmanHaTa BMECTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BLTPELIHOCTTA MO BPeMe Ha roTBeHe unu koraTto dypHaTta e ropetua.

KoraTo rotBeHeTO Ha napa NpUKYu:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

3aBbpTeTe Koya 3a PyHK-
uumTe 3a HarpsiBaHe B U3KIO-
YeHa no3uuus, 3a Aa U3KIo-
uute pypHara.

OTBOpeTe BpaTaTa BHMMaTenN-

Ho. OcBobogeHaTa BnaxHoCT

MOXe [a NpeausBuKa usrapsi-
HUS.

YBeperTe ce, Ye cpypHaTta e
ctyaeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
TbyYHaTa Boga oT peneda
BBbB BbTPELUHOCTTA.

6.2 dyHKLUMM 3a 3aTOonsfAHe
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTaHAapTHM d)yHKLl,VIVI 3a HarpsBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

lNopew Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha Tpy HUBa €HOBPEMEHHO U 3a CyLUeHe Ha xpaHa. 3agante
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

TpaAULMOHHO ne-

3a neyveHe Ha TECTEHMU U MECHU XpaHun Ha egHOo HKUBO.

YyeHe
(n) 3a gobaBsiHe Ha BMaXXHOCT MO BpeMe Ha roTBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha npa-
/] BUIHUS LBST 1 XpynKaBa Kopuyka no Bpeme Ha rnedveHe. 3a noBeye coy-
HOCT Npw nNpeTonnsiHe. 3a KOHCepBUPaHe Ha MIOL0BE U 3eMeHYYLN.
SteamBake pvnp pBUP A yu

A

DyHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3ane4veH 6nar.

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLmn ¢ XpyrnkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NONyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTodu
C KOpUYKa Unn NponeTHW pynua).

)

Me4yeHe c BNax-

PyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTo n3nonaeate Tasu yHKUUs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe Aa ce pa3nuyasa oT 3afjafeHata. M3nonagsa ce octatbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsisaHe Moxe Aa 6bde HamaneHa. 3a noseve

HocCT »
MHopMaLus BxTe rnaea ,BcekmaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: MNeve-
He C BMaXHOCT.

v 3a 3anuyaHe Ha TBHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.

Mpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTo- MpunoxeHne
nnsiHe
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napveta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
b()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa KopuyKa.
Typ6o rpun
— 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLy npu rotBeHe, MNMovncteaHe, HacTporiku.
MeHto

6.3 Benexkun otHocHoO: leyeHe ¢ BnaXXHoCT

Ta3su cyHKLumMs Gelue n3non3saHa 3a crnasBaHe Ha U3NCKBaHWUATA 3a krac Ha eHepruiiHa
edekTUBHOCT 1 ekoau3saliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrinacHo EN 60350-1.
Bparata Ha hypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBOpU Mo BpeMe Ha roTBeHe, Taka Ye pyHKUMsATa aa He
ce NpekbCcBa U Aa ce rapaHTupa, Ye dypHaTta paboTu ¢ Bb3MOXHO Hali-BMCOKa eHepruitHa

e(PeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKLMS, NaMnnykaTa aBToMaTU4HO ce usksouea cries 30 cekyHau.
3a UHCTPYKUMKM 3a roTBEHe BMXTE rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LLUM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, [NecTteHe Ha eHeprus.

6.4 Kak ga HactpouTe: NMomoLy npu rotrBeHe

Bcsiko sicTue B ToBa NoAMEHI0 Ma npenopbyMTenHa yHKUUa 1 Temnepatypa. MoxeTe fa
HacTpowuTe Yaca 1 TemnepaTtypaTta o BpeMe Ha roTBeHe.

3a HAKOM ACTUA MOXe Aia FToTBUTE U CbC
cnegHoTO!:

CrteneHTa, NMpPU KOATO ACTUETO e NpuroTee-
HO:

* TepmocoHaa

e AnaHrne
* CpegHo n3nevyeHo
*  [lo6pe n3neveHo

KU no nogpasbupaHe:

Momouy npu rotBeHe - u3nonsBaunTe ro, 3a ga npuroTBeaTe 6'bp30 AaaeHo sictue € HachOﬁ-

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
O O O @
E ol P1 - P45 OK
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

KU no nogpasbupaHe:

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a Aa NPUroTesite 6'bP30 AaAEHO SICTUE C HACTPOM-

BneaTe B MeHIOTO.

M36epeTe MomoLy
npw roteeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe scTmeTo.
Hatucrete: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-
TBbPAETE HACTpONKa-
Ta.

6.5 lNMomouy npu roTBeHe

IlereHpa

TepmocoHaa HanuueH. MNoctaBeTe TepmocoHaa B Hali-Aebenarta YacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agapeHata TepmocoHaa Temneparypa e gocturHara, pypHarta

Ce U3KI4Ba.

El

KonnyecTtBoTO BOoAa 3a

dyHKUMUsITa 3a napa.

=

3arpeiite npeABapuTenHo ypHa npeau aa sanodyHeTe ga roteute.

=

HuBo Ha ckapaTa.

Korato thyHKUMSTa NpuUKnoYBa, NpoBepeTe Aany XpaHaTa e rotosa.

Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
Fosexao &
P1 FoBexpao ne-
4yeHo, anaH- ~ 40 MuH
rne
1-1,5kr; .
P2 FoBexao ne- Hoara - /‘? E| 2; TaBa 3a ne4yeHe
YeHo, cpeaHo eGF;HMHa f 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKONKO MUHYTU ~ 50 MUH
n3nevyeHo A B ropety, TuraH. [octaeete ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 loBexao ne-
YyeHo, gob6pe ~ 60 MUH
n3ne4veHo
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P4 | Mupxona, 180-220rp | #)[s][H 3; nevere Ha sictueto Ha ~ 15 M
CPefHo u3ne- | napye;nap- | ¢ a5,
eHa ;eTa c ”g' 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKONKO MUHYTU
enHa B ropety, TuraH. NoctaeeTe ro BbB yp-
oM™ HaTa.
PS5 MNeueno/3any- 1.5-2kr VLl= 2; neyeHa Ha SICTUETO Ha ckapa ~ 120 mmH
Liedo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
rosexqq.oﬁ(oc- B ropeLy, TuraH. [lo6aeseTte Te4yHocT. Mo-
HOBHO pebpo, CTaBeTe ro BbB pypHaTa.
rOpeH Kpwbr,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
B
€Xno, ~ 75 MUH
anaHrne (6as-
HO roTBeHe)
P7 | MeyveHo ro- /?H 2; raga 3a neuene
Bexpo, cpea- | 1-1,5kr; M3nonaeaiite No6GUMUTE C1 NOAMPaBKY
HO usne4veHo nap4eta ¢ WM CaMO COI M MPSACHO CMISIH Nunep. ~ 85 MuH
(6aBHo rotee- AebenvHa 4 | 3ambpxeTe MECOTO 3a HSKOSKO MUHYTU
He) -5cm B ropety, TuraH. lNoctaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P8 lMeyeHo ro-
BeXA0, nobpe
nsne4vyeHo ~ 130 MuH
(6aBHO roTee-
He)
P9 ®dune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MWH
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo 05 1 ] Vld= 2;:raBa 3a neveHe
n3nevYeHo D - 1,5k M3nonsBaite nobrmute cv nognpaBku
nap4yera c ~ 90 MuH
(6aBHo roTBe- Fé W CaMo COJ1 U NPSICHO CMISIH Nunep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6cm B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 ®dwune,
uaneveH
sneseno ~ 120 muH

(6aBHo roTee-
He)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
Tenewko &
P12 | Meueno 08-15kr | #[2: neyena Ha sicrveto Ha ckapa ~ 80 MuH
Tenewxo (Ha- nagqera c 4 M3nonasainTte nobumuTe cv noanpaBky.
np., nnewka) '2": emHa [lo6aBeTe TeyHOCT. MOKPUTO NeYeHo.
Cauncko & @
P13 | NeueH cBuH- 1.5-2xr /? E 2; neyeHa Ha sICTMETO Ha cKkapa ~ 120 mvH
CKku Bpar nnm Cnepn nonoeuHaTta OT BPeMEeTO 3a roTee-
nneuka He 06bpHEeTe MecoTo.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /?EZ; TaBa 3a neyeHe ~ 215 MuH
CBUHCKO (6aB- V3nonsBaiTe nobumute cv noanpaBku.
HO roTeene) Cnep nonoBuHaTa OT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHETE MECOTO, 3a Aa NoJsy4Yn paB-
HOMEepeH 3MaTucCT LBsT.
P15 | Bondune, 1-1.5kn /? E 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha cKapa ~ 55 MuH
npsicHo napuera c V3nonsBaiiTe nobumute cv noanpaBKu.
aebenuHa 5
-6cm
P16 | CBuUHCKM pe- 2 - 3 kr; us- E| 3: qLN6oK TMraH 90 MUH
6pa nonssante [lobaBeTe TeuHOCT, 3a Aa NOKpueTe Ab-
cyposu, HOTO Ha sicTueTo. Cnen nonosmHaTta ot
CBUMHCKM pe- BpeMeTOo 3a rotBeHe 06bpHETE MECOTO.
6pa c nebe-
nmHa 2 - 3
c™m
Artewko &
P17 | Arnewxn Gyt 1.5-2kr; /'? E] 2; neyeTe SICTMETO B TaBa 3a ne- | 130 Mun
C KocT napyeta c yeHe
ue6%n(v:|':a 7 [obaseTe TeuHocT. Crep nonosuHaTa

OT BpemMeTo 3a rotBeHe 0GbpHETE Meco-
TO.

Mrnye meco &
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P18 | Usano nune 1-1.5km VLl= 2; L 200 MJT; Kaceporl B TaBa ~ 60 muH
MpACHO 3a neyeHe
ManonseaiTte nobummTe cu NoAnpaBKu.
Cnep nonosuHaTa oT BpeMeTo 3a rotee-
He 06bpHeTe NUIeTo, 3a 4a Nony4u pae-
HOMEepeH 3MaTUCT LBsAT.
P19 | MonoBwH nu- 0,5-0,8kr /? E| 3: TaBa 33 neyeHe ~ 40 MWH
ne ManonssaiTte nobummTe cu NoAnNpaBKu.
P20 | Munewkn cpe- | 180-200r /0? E E 2; kaceporn Ha ckapa ~ 25 MuH
Hep nap4e W3anonagaiite nobuMuTe cv NOANPAaBKK.
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOSKO MUHYTU
B ropeLl TUraH.
P21 | MNMunewkwu OyT- - /0? |E| 3: TaBa 3a neveHe ~ 30 MuH
eTa, npecHu AKO MbpBO MapuHoBaTe nuneLikuTe ByT-
YeTa, 3afaiiTe no-Hycka TemMneparypa v
roteeTe No-4bro.
P22 | Natuua, usna 2-3«r /? 5 2; neuena na sictneto Ha ckapa ~ 100 mmH
M3anonsgaiTte niobummTe cy NoAnpaBKu.
MocTaBeTe MECOTO B Cb/ 3a MNeYeHe.
Crep nonosuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He 0ObpHeTe naTtuuaTa.
P23 | MNbeka, uana 4 -5kr /? E| 2: ALNGOK TUraH ~ 110 MUH
M3nonsgaiTte nobummuTe cv NoAnNpaBKu.
MocTaBeTe MecoTo B AbMboka TaBa 3a
nevexe. Crieq nomnosuHaTa oT BPEMETo
3a roteeHe oGbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1kr /? E 2; ckapa ~ 60 MuH
13 ’
HU ManonseaiTte nobummTe cv NoAnpaBKu.
Pu6a &~
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P25 | Usana puba, 0,5-1«r /0? E] 2: TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH
Ha rpun pv6a HanbnHeTe pubarta ¢ macrno v U3nons-
BaiiTe NobummTe cu Noanpasku 1 BUIKN.
P26 | ®wune ot puba - m E| 3: kacepon Ha ckapa 20 MuH
M3nonaeainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
Cnagku neuunBa / peceptu % 2
P27 | Hunskenk . E 2; @ 28 cm dhopma 3a TopTa Ha 90 mur
ckapa
P28 HG:""KoB B E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4veHe 60 muH
KewnkK
P29 | A6tnkos B E 2; hopma 3a naw Ha ckapa 40 muH
TapT
P30 | A6nnkos nam - [ 2; ) 100 - 150 mn; & 22 om cpop- | 89 MMM
Ma 3a nai Ha ckapa
P31 | BpayHu 2 kr E| 3: QLNGOK THraH 30 MuH
P32 | Lokonanosu ) = 2; 144 100 - 150 mn; topma 3a Mb- 30 muH
Mbutn dVHM Ha ckapa
P33 | Keiik c xne6- - (5 2; gopwa 3a xns6 Ha ckapa 50 MuH
Ha opma
3eneHuyuu/lapHUTYpU &) ?53 *
P34 | MNeyeHu kap- 1kr |E| 2 TaBa 3a neyeHe 50 MuH
Tochu MocTaBeTe uenu kaptodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a neyexe.
P35 | Kaprodm c Twr E 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH
koputka TVS 33 neveHe
M3nonaeainTte nobumuTe cv NoanpaBky.
HapexeTe kapToduTe Ha napyeTa.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P36 | Mpunosahu 1-15k = 3; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa xap- 30 muH
cmeceHu se- TUSA 3a neyeHe
neHyyum ManonssaiTte nobummTe cv NoanpaBku.
HapexeTe 3eneH4yuumTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH
MpaseHu ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MyH
Tochu, 3ampa- ’
3eHU
OrpeTeHu, xnsi6 u nuua & & &
P39 | MecHa/ 3e- 1-1,5kr E| 2: kacepon Ha ckapa 45 MyH
neHuyKoBa ’
rnasaHsi CbC
CyXu NIUCTH
P40 | KaptodeHn 1-1,5kr E| 1; kacepon Ha ckapa 50 MuH
orpeteH (cy- 3aBbpTeTe ACTMETO cried nosioBuHaTa
PoBM kapTOchh) OT BPEMETO 3a roTBEHE.
P41 Mpscka nuua, _ [E E 2; lﬁj 100 mn; TaBa 3a nevyeHe c 15 MUH
ThHKa nocTaBeHa XapTusi 3a NeyeHe
P42 I'ngcua nuua, 3 [#][=] 2. rasa 3a neuene ¢ nocrasena 25 MMH
Aebena XapTus 3a nevyeHe
P43 | Kuw B = 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa 45 Mun
P44 | Barerta/ab6a- 0,8 kr 30 MuH

Ta/ban xnsa6

E E‘ 3; &J 150 mn; TaBa 3a nevyeHe c
rocTaBeHa xapTus 3a neveHe

3a 6an xns6 e Heob6xoaMMO NoBeye Bpe-
me.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpeme-
TpaeHe
P45 | Beuukn nbn- Txr &][= 2; s 150 mn; TaBa 3a nevyeHe 45 Mun
HO3BPHECTH rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe / ckapa
3bpHEHU/
pbXeHu/

TbMHMU XNA60-
Be BbB dop-
ma 3a xns6

7. DYHKUUUN HA YACOBHUKA

7.1 ®yHKUMN HA YaCOBHMKA

®DyHKUMA ,YacoBHuk“ | lMpunoxeHune

Q Tanmep. KoraTo TaiMepbT NPUKIIOYM Ce YyBa CUrHan.

Bpewme 3a roTBeHe. Korato TaiMepbT NPUKIIOYM Ce YyBa CUrHan u

STOP bYHKUMSTa 3a HarpsiBaHe cnupa.
@ OTnoxeH ctapT. 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu Kpasi Ha roTBEHETO.
@ Bposay. MakcumymsT € 23 4 1 59 MuH Tasm yHKUKA He BMsie BbPXy

paboTaTta Ha dypHarTa.
3a ga BknounTe nnu nsknounte bposy , nsbepete: MeHto, Hactpoini-
KW.

7.2 Kak ga HacTtpouTte: ®YHKLMM Ha YaCOBHUKA

Kak na HacTpowuTe: Yac ot geHoHowwmeTO

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

N Q T

3a fa NnpomMeHnTe Yaca OT AEHOHOLMETO,
BMne3Te B MeHTO 1 n3bepete HacTtponku,
Yac oT geHoHowymeTo.

HacTpolite YacoBHu-

-OK
Ka. Haruchere: OK.
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Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1

N

¥

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

AN
HatucHeTe: O

CTtbnka 2

CTtbnka 3

Nl

N

5

Hactpolrite Tanimep

Hatucrere: OK

TanvepsT @ 3anoysa Aa oTbposiBa BegHara.

Kak aa HacTpouTte: Bpeme 3a rotBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Nl

N

¥,

M3bepeTe yHK-
Lusi 3a 3aTonnsiHe
N HacTpounTe Tem-

nepatypara.

HartucHeTte Hs-
KOMNKO MbTU: QD

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Crtbnka 3

CTtbnka 4

Nl

N

¥,

3apainTe Bpeme-
TO 3a roTBEHE.

Haruchere: OK,

TanvepsT @ 3anoysa Aa oTbposiBa BegHara.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

Kak na HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N/
O‘ N @
N36e-
pete HaTtuche-
pyHK- Te HsKoM-
unaTa KO MbTY:
3a 3a- X

Tonns- )

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
OeHo-
HoLmne-
TO
&

CTAPT

Ctbnka CTtbnka 4
3

N,
{ Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- te: OK,

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasaa:

@

cTon

CTbnka CTbnka
5 6
1

( @

Ha: HaTtuc-
cTpovite HeTe:

Bpeme

3a Kpan. OK.

TaimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbrMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havarno.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTaBsAAHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE ChLo ca

yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbLuaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepatsasa
M3Nb3BaHETO Ha roTBapCKu CbAoBe.

Ckapal/pad:
Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopute my.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
BkapaiiTe TaBaTa Mexzay Bogauute Ha
OnopHUTE pencu.

Ckapal/padcT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogaymTe Ha
OMOpHUTE percy, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

8.2 TepmocoHAaa

TepmocoHga- n3MepBsa Temrneparypara B xpaHaTta.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha dypHaTa. TemnepaTypara B CbpueBuHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcraBkuTe Tpﬂ6Ba gaca He nsnonsBarite 3a Te4Hn Mo BpemMe Ha rotBeHe TpﬂﬁBa na
CbC CcTaliHa TemMnepartypa. ACTUA. OCTaHe B YnHUATa.

HauuH Ha usnonseaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka | Bkmiovete dypHara.
1

Ctbnka | 3agarite yHKUUSITA HA 3aTOMMsSAHE U ako e HeobxoamMMo, TemnepaTtypaTa Ha ypHa-
2 Ta.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NPUHAONEXHOCTU

CTbnka
3

BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, gomalwHu nTuum u puba

Kacepona

MocTtaBeTe BbpXa Ha TepmocoHAa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubaTa, No Bb3MOXHOCT B
Hal-nbTHaTa YacT. YBeperTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e BbTPe B ACTUETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
nara Ha kaceporna. TepmocoHaa TpsibBa fga e
cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. Manonaeawrte

TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-
nonaeanTe pbba Ha cbha 3a neyeHe, 3a Aa noa-
npeTe CUNMMKOHoOBaTa ApbXka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gocTura

OBbHOTO Ha CbAa 3a NeveHe.

Ctbnka BkntoyeTe TepmocoHaa B rHe340TO OT NpeAHaTta cTpaHa Ha dpypHaTa.

4 [ncnnesT nokassa TekyllaTa TemnepaTypa Ha: TepMocoHaa.

g"’""a /P — HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajafeTe Temnepartyparta Ha CeH3opa B CbpLieBMHaTa.

gn,nxa OK . HaTUCHeTe, 3a Aa NoTBbpanTe.
KoraTo sicTneTo gocTurHe HacTpoeHaTta Temnepartypa, npo3Byyasa curHan. Mimare
136op Mexay ToBa Aa cnpeTe Unu Aa NpoabikuTe Aa roTBUTe, 3a Aa Ce yBepuTe, ve
XpaHaTa e obpe nsneyeHa.

Ctbnka M3BapeTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3goTo U M3BadeTe ACTMETO OT dhypHaTa.

7

/\  BHUMAHME!

ChbluecTByBa pUCK OT U3rapsiHns, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLum.
BHumaBaliiTe, koraTo ro n3axgaTe oT KOHTakTa 1 ro npemaxasaTte OT

XpaHara.
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AOOMBbJIIHUTENTHN ®YHKLUUN

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUIUWN

9.1 3akntouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABa criyyaiiHa NnpoMsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a1a[1€HOTO rOTBEHE NPOLbIKaBa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BknitoueTe s, Korato pypHaTa e usknioveHa - ypHata He Moxe fia 6b/ie BKIoHYEeHa, KOHTPONMHUAT
naHen e 3aKkrioyeH.

Te, 3a Aa BKIouMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa A U3KIoYnTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!? @OK - HATUCHETE U 3a4pbX- @OK - HAaTUCHEeTe U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMurea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

9.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KNoYBa aBTOMAaTUYHO Crief U3BECTHO BPeMe,
akKo e BKMtoYeHa OyHKLMS 3a 3aTOMNsIsiHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KMIOYBAHE He AeicTBa Npu crefHuTe yHkumm: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

9.3 Oxnaxpaauw, BeHTunaTop

KoraTo cpypHaTa paboTu, oxnaxaaliuaT BEHTMNATOP ce BKIYBa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noaabpka NoOBbPXHOCTUTE Ha cpypHaTa xnagHu. AKo U3KMoumTe hypHaTa, BEHTUNATOPBLT 3a
oxnaxgaHe Moxe Aa NpoAbiiku Aa paboTu, AokaTo ypHaTa ce oxnaau.

10. MPEMNOPBHKU U CHBETU

10.1 NeyeHe ¢ BNaXxXHOCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBanTe nNpeanokeHusarta B JonHarta tabnuua.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns padr.

¥ O
N\

(°C) (MuH)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55
3aneyeHun kapTodu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
Jasans 180 - 200 75-90
KaHenoHu 180 - 200 70 -85
XnebeH nyamHr 190 - 200 55-70
Opwu3oB nyaunHr 170 - 190 45 - 60
AGBNKOB KeliK ¢ NaHauMLLNaHoBa TopTa (kpbrina 160 - 170 70 - 80
dopma 3a cnagkuium)
Ban xna6 190 - 200 55-70

10.2 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbLUYUTESTHN aKkcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBaLm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTenHu CbAoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua Cba 33 nevexe nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
donaH
KepamunyeH
matepwuan TbMHK, HEOTpassBa-
TbMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHN, HEOTpassaBaLLM 8 om "
28 cm gnameTbp 26 cm guameTbp -
anameTsbp, 5 28 cm guameTbp

Cm BUCOYMHA
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

10.3 Tabnuuu 3a rorBeHe 3a U3NUTBALLN UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteailm naéoparopumn
ManuteaHus cerinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNeyeHe B nnuTKa TaBa

¥ B O | E
\ =

(°C) (MuUH)
ManguwnaHosa TopTa lopely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 masHuHa BEHTUIMP
MaHanwnaHoBa TopTa TpaguumMoHHo neve- 160 35-50 2
6e3 masHuHa He
A6bnkoB nau, 2 TaBu opeLy Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUNVP
A6bnkoB nawn, 2 TaBn TpaguumoHHo neve- 180 70-90 1
@20 cm He

@I‘IE%EHE HA EOHO HUBO. Buckeutu

M3nonsBanTe no3numsaTa Ha TpeTus padr.

XX | I

o=
—]

Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dpypHa

CJ
(°C) (MuH)

MacneHku / Cnagkvm Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLm
MacneHku / Cnagkvwm Ha TpaanLMoHHO neyeHe 160 20-30
npbYMLK, NOArperniTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerkose 20 6posi/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutn

M3nonsBante no3mumsaTa Ha TpeTusi padrT.

>R |

()

(MuH)

Manku kerikoBe 20 6pos/
Tabna, noarpenTte npasHa-
Ta dypHa

TpagnumMoHHO neveHe

170

20-30

%I‘IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Bucksutun

\/3/

6e3 masHuHa

nvp

(°C) (MuH)
MacneHku / Cnagkuium [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 140 25-45 1/4
Ha nNpbuMUn nvp
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 150 23-40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa dypHa
Mangnwnanosa TopTa ["opeLy Bb3ayx/BeHTU- 160 35-50 1/4

30/564




PUXU U NOYUCTBAHE

@ELWIHW-IEH revn

E=u
3arpeiTe npa3HaTa pypHa NpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
IpunoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

3¢ = D e
N =
(MuH)

Toct pun 1-3 5
[oBexaa nbpxona, obbpHeTe | pun 24 - 30 4
no cpefarta Ha BpeMeTo 3a
npuUroTBsiHe
& BHUMAHUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".
11.1 BeneXkKn OTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTteTe nNuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna BoAa v ek npe-

napar 3a noYncTeaHe.

M3nonssanTe nouncTealy, pasTeop, 3a Aa NoYncTuTe MeTanHuTe noBbPXHOCTU.

Mpenapatun
3a nouncrtsa- | [loyncteTe neTHaTa c nek NoYMcTBaLL npenapaTt. He ro HaHacsnTe BbpXy kaTa-
TNINTUYHUTE NMOBBLPXHOCTM.

[MouncTBanTe BbTPELIHOCTTa cnef Beska ynotpeba. HatpynsaHus Ha MasHuHM
U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa AoBedat Ao rnoxap.

Dﬂ 0 z
A

He cbxpaHsiBanTe xpaHaTta BbB dypHaTa 3a noseye ot 20 muHyTw. MoacyLa-

BceknaHeBHa | gojire pypeluHocTTa Ha thypHaTa C Meka Kbpna cref Bcsika yroTpe6a.

ynoTtpe6a
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PUXU U NOYUCTBAHE

[MouncTBanTe NprHaanexHocTuTe Ha ypHaTa cnef BCAKO NOn3BaHe v rv octa-
e, BAVTe Aa M3CbXHaT. ManonaBaiite Meka Kbpna ¢ Tonna Bofda W nek noymcTealy,
W npenapat. He nouncTeaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.
He nouucTteariTe HesanensalmTe akcecoapy ¢ abpasvBHO MOYNCTBALLO Cpea-
AKkcecoapu | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu prBoBe.

11.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpelwHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a 4a OTCTPaHUTE OCTaTbLW OT BAPOBUK Cres roTBEHE

c napa.

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

Hanente: 250 mn 65an oueT B
peneda Ha BbTpeLUHOCTTa Ha
dypHaTa. N3nonsBarite mak-
cumym 6% ouet 6e3 fobasku.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
oCTaTb4HUs BapOBWK Ha cTai-
Ha Temnepatypa 3a 30 MuHy-
™.

M3uncrete BBbTPELIHOCTTa C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumaTa: SteamBake nounctealite oypHaTa Ha Bcekn 5-10 Uukbna Ha rotBeHe.

11.3 HauuH Ha oTcTpaHsaBaHe: Onopu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

3 HOcaya Ha padpTa Ha ckapaTta
OT cTeHaTa u A usBagerte.

Ctbnka M3kntoyeTe ypHaTta 1 nsva-
1 KanTe [a U3CTUHE.
Ctbnka | WMsgbpnavite npegHaTta yacT Ha {
2 OrnopuTe Ha ckapara oT CcTpa-
HMYHaTa cTeHa.
Ctbnka | WM3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha

CTbnka

1 —
/;‘Nb/k
()

4

MocTaBeTe HocauuTe Ha padTa
B obpaTHa nocnegoBaTeniHoCT.
BagbpxawyTe WudToBe Ha Te-
neckonuyHuTe Bogayu Tpsioea
[a covart Hanpea.

ﬂH’ |

|

\WN
A
A

11.4 HaunH Ha n3nonsBaHe: KatanutnyHo noyncrBaHe

BbTpeluHocTTa Ha doypHaTa e nokputa ¢ KatanutuyeH emainn. Abcopbupa masHUHUTE No
Bpeme Ha katanusaTta.
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PUXU U NOYUCTBAHE

MeTHaTa unn 06e3uBeTﬂBaHeT0 Ha KaTarmMTUYHOTO NOKPUTUE HE BIUAAT BbpPXY CBOMCTBaTa Ha

Nno4YnCTBaAHETO.

MouuncTteTe chypHaTa ¢ KaTaNUTUYHO NOYUCTBAHE

Mpean kaTannTMYHO NOYMCTBaHeE, U3BadEeTe BCUYKMN akcecoapu.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
N36epete MeHio —/ Mouun- KoraTo nouncteaHeTo npukmto- Korato cypHaTta nsctuHe,
cTBAHE m/ 1 natucreTte OK 4n, ce vyBa curHan. PypHata nouyncTeTe BbTPELUHOCTTA

Tou meTH ce u3KknyBa. C MOKpa Meka Kbpna.

na.

npO,U,'bJ'I)KI/ITeJ'IHOCTZ 1 y.KatanutnyHmnat emann e camMono4ucTeall ce, He ro novncTeanTe ¢ Kbp-

11.5 Kak ga npemMaxHeTe nu MOHTUpare: BpaTtuuka

MoxeTe na OTCTpaHUTe BpataTa U BbTPELUHUTE CTbKINEeHW NnaHenu, 3a aa rm novncTuTe. EpOHT

Ha CTbKINEeHUTE NaHenn € pasnmimyeH 3a pasimimyHnTe moaenu.

A BHUMAHME!
BpataTa e Texka.

/N NPEAYNPEXOEHUE!

pbboBeTe Ha NpegHUs naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYMu.

MoaxoxaaiTe ¢ BHUMaHNe, Korato novnucTeaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMO

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTtata Ususaso.
1

Ctbnka | [MoBaurHeTe u HaTUCHeETE 3a-
2 KpeneaLyuTe nocryeta (A) Ha
[BeTe NaHTU Ha BpaTuykara.

Xy Meka Kbpra Ha cTabunHa noBbpXHOCT.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTuukaTa Ha pypHaTa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHME 3a OTBapsiHE
3 (nog vrvn ot okono 70°). 3agpbXTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHU U 51 OTCTpaHeTe OT
dypHaTa noa bren Harope. lNoctaBeTe BpaTMykaTa € BbHLUHATa CTpaHa HaZony Bbp-
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rPUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa

4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHu N HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-

5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s
n3sagute.

Ctbnka | XBaHeTE CTbKIEHWUTE NaHenu

6 B FOPHMSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNMouncTeTe cTbkNeHUs naHen

7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkne-
HUTE NaHenu B CbaoMuUsANHA
MaLlnHa.

Ctbnka | Cnep noynctBaHe M3NbIHETE

8 rOpHUTE CTbMKN B o6paTHa
nocriegoBaTeNHOCT.

Ctbnka | [ocTaBeTe MbpBO NO-Maskusi MaHers, Nocre no-rofieMmns 1 BpatuykaTta.

9 YBepeTe ce, Ye CTbKraTa ca NocTaBeHW Ha NPaBUTHUTE MecTa, MHaye NOBbPXHOCTTA
Ha BpaTuukaTa Moxe Aa nperpee.

11.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa mMoxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnara:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

MakntoveTe dypHaTa. M3ua-
KanTe, fokaTo doypHaTa us-
CTUHe.

MaknoyeTe dypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa Mpexa.

[MocTaBeTe napye nnat BbPXY
OBHOTO Ha dypHaTa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTU

NopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWS Kanak, 3a aa
—
1 ro usBagure. ﬁp
) k(f /
AN —
Ctbnka | [NoyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa c MOAXOASLA KpyLUKa, ycToymBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3
Ctbnka | [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.
4

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNcBaT B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

o=
—]

[:] CDypHaTa He ce BKIrro4Ba Uinu He 3arpsia

Mpobnem MpoBepete ganu...

He moxeTe aa aktuempate unm pabotute ¢ dypHaTa e NpaBuUnHO CBbp3aHa KbM ENeKTpo-
dypHarTa. 3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns. ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE € AeaKTUBUPAHO.
dypHaTa He ce 3aTonns. MpepnasuTtensr He e naropsn.

®dypHaTa He ce 3aTonns. 3akmnioYBaHETO € U3KIMYEHO.

Y
KomnoHeHTUn

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

Y
KoMnoHeHTHU

INlamnuykata e nsknioyeHa. [MeyeHe ¢ BNaXHOCT - e BKIOYeHa.

NamnuykaTa He paboTw. INamnuykata e nsropsana.

TepmocoHaa He paboTtu. LLlencensbT Ha TepMmocoHAa e 3LANo BKapaH B
rHesgoTo.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha aucnnes ce nokassa... MNpoBepeTte panw...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa oOT rHe-
3700T0.

00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3ajai-
Te yac OT AEHOHOLLMETO.

AKO AMCnesT nokassa Koj C rpeluka, KOMTo He e ynoMeHaT B HacTosiaTa Tabnuua, usknoyere
npeanasuTens v cries ToBa ro BKMOYETE HAHOBO, 3a [la pectapTuparte dypHaTta. AKO KOOBT C
rpeLka ce nosiBu OTHOBO, OGbPHETE Ce KbM OTOPM3MPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

X

MNMouucrBaHe
Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...
Bopgara n3tnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHNE. ViMa npekaneHo MHOro BoAa BbB BbTPELUHOTO
oTAeneHve.

12.2 [laHHM 3a cepBU3HO O0bCnyXBaHe

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe pelleHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproeeLa cun
WY KbM YMbIIHOMOLLEH CePBU3EH LIEHTBLP.

[aHHnTe, Heo6X0AMMM 3a CepBU3HUS LIEHTBP, Ca NocoyeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU. TabenkaTa
C JaHHM Ce HaMmMpa Ha npegHaTa pamMka Ha BbTpeLLIHOCTTa Ha (pypHaTta. He oTcTpaHsaBante
TabenkaTa ¢ AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.
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EHEPTMMHA E®OEKTUBHOCT

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TYK:

Mogen (MOD.) |

Homep Ha npogykt (PNC) | L

CepueH Homep (S.N)y | L

13. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHcpopmavnumsa 3a npoaykrta u UHdopmaLumoHeH nucT 3a

npoaykra*

Vive Ha goctaBumk

AEG

MpaeHTndumkaumsa Ha mogena

BCES556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT

A+

KoHcymauwst Ha eHeprust npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHAMNEH pPeXum

1.09 kWh/umkbn

KoHcymauyisi Ha eHeprvisi npy CTaH4apTHO HaToBapBaHe,
dopcupaH pexum Ha BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoii kyxuHn

TONANHEH N3TOYHMK

EnektpuyecTtBo

Cwuna Ha 3Byka

71n

Tun dpypHa BrpazaeHa dypHa
BCE556360B 33.0 kr
Maca BCE556360M 33.0 kr

BCK556360M 33.0 kr
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*3a EBponevickusa cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - [lJomawHun en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: lnanasoHu, ypHu, bypHM Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a nsamepBaHe Ha ePeKTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTaBalia

dypHaTa cbabpxa hyHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXXeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha doypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsiite
BpaTaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULMS.

M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboOBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dypHaTa, npeav rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSMKO SACTUSA HAaBEAHDBXK, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay roTBeHeTo UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTe PyHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonNMHa

BeHTunatopbT M Nnamnuykata npoabiikasaTt ga paborart. Korato nskniounte pypHaTta,
AVCNNeAT nokasea octaTbyHaTa TonnunHa. MoxeTte Aa usnonasaTe Tasu TONnuHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

KoraTo npoabimkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsama ot 30 MUHYTH, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MyuHuMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONnMHa BbTPe BbB (hypHaTa e NPOABLIMKA Aa FOTBK.

M3nonsBariTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYru XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HUCKaTa Bb3MOXHa TeMrnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa n3nonssare octarbyHaTa
TONNWHa 1 Aa nogabpxarte AcTusaTa Tonnu. VIHAMKaTopsT 3a ocTaTb4Ha TONNMHa unm
TemnepaTypa ce nosiBsaBa Ha Aucnies.

FoTBeHe ¢ U3kKnoYeHa naMmnuyka

M3knioyeTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysaiTe A camo, Korato nmaTte Hyxga oT
Hes.

MeyeHe c BNaxHocT

PDyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NnamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe Aa BKOUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBME Le HaManyu o4akBaHOToO
eHeprocnecTsBaHe.

38/564



CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0

(' —

— - n3beperte, 3a ga Bnesete B MeHto.

MeHto cTpyKkTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /f'

MouncteaHe rrrr/

Hactporiku @

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
1, L
( \ AL \ AL
<) ({ Q (( ON
<
=& oK 01-011 oK
Hactporite
N3bepete Me- MoTBbpAETe Ha- M3bepeTe Ha- MoTBbpAETe Ha- CTOMHOCTTA U
Ht0, HacTporiku. cTpovikara. cTpowikaTa. cTpovikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKoCT Ha ekpaHa 1-5
03 3Byk Ha ByToHUTE 1 - Bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oen- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBuMe n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTrneHne Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 Lemo pexum AKTVBMpAaLL 010 | CodryepHa Bepcus [MpoBepka
kon: 2468
o1 3aHynsBaHe Ha Ha- Da/He
CTponkuTe
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15. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPE[A

A%
Peuvknupaiite matepuanute cbe cuvsona &o. [MocTaBsiiTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTta cpefa un
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT EeNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU

ypeaun. He nsaxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbe cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA NYHKT 3@ peLumKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM BallaTa obLuHcka
cnyxb6a.

40/564



OBSAH

PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicli nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par
minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach ziskate
na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svUj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

WO

spotrebic:

www.aeg.com/shop
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dal$i recepty, rady a pokyny pro
i odstrariovani potizi.

#2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

& Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostiedi

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napgjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanka.

- P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebidi.

- Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich prfedni Cast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opac¢ném poradi.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- K ¢isténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

+ Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se dvitka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfifiky (minimalni vySka skfinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
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Vyska zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni Gasti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrickeé siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u Zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

Sit'ovou zastrcku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolac¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolani zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.
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2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotiebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi€, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic€ jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotiebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahuijici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

+ Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oheri.
» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

+ Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

 P¥i pe€eni vliaénych moucnikl pouzijte hluboky plech. Ovocné §tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

+ Vzdy varte se zavifenymi dvifky spotfebice.

» Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym panelem (napr. dvirky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotfebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

» PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.
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Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.
Necistéte katalyticky smalt pomoci Cisticich prostredku.

2.5 Vnitini osvétleni

A VAROVAN;!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vlhkost, nebo jsou ur€eny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou ur€eny k pouziti v jinych spotiebiCich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebiCe se obrat'te na mistni urady.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrické sité.

Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.

Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

NEEY

:
2ol Hmﬁ

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovladac

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
Vlis vnitfku trouby

Polohy mrizky




JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Ovladaci panel

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu Stisknéte OtOCtge?:Iada'
© v B 2 oK . S
- <]
Caso- Rychlé Osve- Pecici Potvrzeni
vac zahrati tleni sonda nastaveni

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

Kdyz je ovlada¢ pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se prepne do pohotovostniho re-
zimu.

PFi peCeni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.
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Displej s hlavnimi funkcemi.

-CBB-BREERE

Qlle}h""/fm/ By

Ukazatele na displeji

& 3% o 5 »
Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni

Ukazatele Q Q @ @

casovace: sToP

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastaveneé teploty, cely panel sviti Cerve-
né.

Ukazatel peceni v pare (‘(f,‘)
Peéici sonda kontrolka Vi

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

=] \F, /% (
>2f j 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.
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5.2 Prvni predehrati

_—

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehfrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci E
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Nastavte teplotu.

Stisknéte tlacitko
Zvolte pecici funkci. OK

Duseni

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
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Duseni
] i N\
Predehfejte prazd-
(n) o,
u C nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
N tvoreni vihkosti.
astavte te- | y/j5516 jidio do trou-
plotu. by.
Naplfite viis vnitfku trouby vodou z ko- | Vyberte funkci | Stisknéte tla-
houtku. duseni. Citko
OK

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokon¢eni duseni:

Krok 1

Krok 2 Krok 3

Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvifka. Uvol- Presvédcte se, Ze je trouba
ovladace pecicich funkci do néna vihkost muze zplUsobit po- | chladna. Odstrarite zbyvajici

polohy vypnuto.

paleniny. vodu z vlisu vnitfku trouby.

6.2 Pecici funkce

Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
teplotu 0 2040 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni
ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.
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Pecici funkce

Pouziti

K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kiupavé kurky
béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
varovani ovoce ¢&i zeleniny.

SteamBake
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitfku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-

V'hvkzyd:z:]“’ znete v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky: VIhky horkovzduch.
v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril

Turbo gril

K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
zapékani a peceni dozlatova.

Nabidka

Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.
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6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni
Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize béhem

peceni upravovat.

U nékterych pokrmi muzete také péct po-
moci:

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Pecici sonda

* Nepropecené
« Stfedné velké
* Dobfe propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmu s vychozimi nastaveni-

mi:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x x i
E e P1 - P45 OK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

krmu.

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilngjsi casti po-

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

MnozZstvi vody pro parni funkci.

=]

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

E| Poloha rostu.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi €
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-15kg; 4- | #?[Z]2; plech na peceni _
né, stredné S5cmsiné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- | ~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobfe pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g 22 [E 5 pecici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny | na jeden ném rostu ’
k_li'S;, 3 ICTIL Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine piatky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
PS H?vézivpeé'e- 1.5-2kg /? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusSena rostu
(kkvahtmdze’:ty’rl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
f”l“ ,S%O km sal, te na horké panvi. Pridejte tekutinu. Vloz-
silny bok) te do trouby.
P6 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 75 min
¢ena (nizkote- '
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez! pee /? E 2; plech na peceni
né, stfedné 1-1.5 kq: 4— o TR :
propeéena 0 KG; | Poyzut? sve oblibené kofeni nepo jedno- ~ 85 min.
: : 5 cm silné duse sl a Gerstvou mletou papriku. Ma-
(nizkoteplotni kousk >LVOL : "
pegen) OUSKy so pod dobu nékolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.

teplotni pece-
ni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- ~ 75 min
teplotni pece- '
ni)
- ) B} /? E 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1,5kg; | Pouzijte své oblibené koFeni nebo jedno-
propeceny 5-6 cmsilné | duse sl a Serstvou mletou papriku. Ma- ~ 90 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Teleci pecené | 0,8-1,5kg; /0? |E| 2; pedici misa na tvarovaném ~ 80 min.
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Vepiové @ @
P13 P?ée'né zve- 1.5-2kg /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rostu
;g nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
P14 | Trhané vepio- 1,5-2 kg /? E 2: plech na peéeni ~ 215 min.
vle t(nllzkovte- ; Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
plotni pecent) doby peceni maso obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P15 | Kyta, Cerstva 1-1.5kg; 5= | [, pedici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni.
P16 | Veprova ze- 2-3 kg; pou- E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka ;”tg syr(t)va, Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti
—o cm len- pokrmu. V poloviné doby peceni maso
ka veprova obratte
Zebirka '
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Jehnagi @
P17 | Jehnédi ste.h- 1,5-2 kg; 7'— /? E| 2. pecici misa na plechu na pe- ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné geni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kufe 1-1 t5 kg 7?5 2. 1) 200 mi: zapékaci misana | ~ 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /0? E| 3: plech na pegeni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 18(.)_(2100 9 /P E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
P21 Kufgci stte!\- - /0? |E| 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-
vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.
P22 | Kachna, cela 2-3 kg /‘? E| 2; pecici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.
P23 | Husa, cela 4-5kg /? E| 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.
Jiné
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P24 | Sekana 1kg /0? E] 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
Ryba &~
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1 kg na /) E] 2: plech na pe&eni ~ 30 min.
lovana rybu Rybu naplrite maslem a pouzijte své obli-
bené koreni a bylinky.
P26 | Rybifilé - [%][=] 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Sladké peéivo / dezerty =07 £3
P27 "I(';llaérghovy B E| 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.
¢eni natvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eény ko- - (=] 2; s 100-150 m; plech na pegeni | 60 Min-
P29 J’avbleény ko- . = 2; forma na kola¢ na tvarovaném ro- 40 min.
l1aé Stu
P30 iJéaéblecny ko- - B 2: s 100-150 mi: & 22¢m forma 60 min.
na kolac¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 COI;:IédOVé ) E 2; L) 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném rostu
P33 BiSKUst B E| 2; forma na biskupsky chlebiek na 50 min.
chlebicek

tvarovaném rostu

Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 %
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P34 | Pecené bram- 1kg E] 2: plech na pe&eni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké ke (=] 3. plech na pe&eni vylozeny pegicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené korfeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1,5kg |E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, ) 0,5 kg E| 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg E 3: plech na peceni 25 min.
zmrazené '
Zapékana jidla, chléb a pizza & & &
P39 Mas? [ zeleni- 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
nové lasagne, Stu
které neni tre-
ba predvaro-
vat
P40 | Zapecene 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory (su- Stu
rové brambory) Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
PAT | erstva pizza, ) [4][= 2; ) 100 mi; plech na peceni —
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C_?rs,t"é pizza, _ E E] 2; plech na peceni vylozeny peci- 25 min.
stina cim papirem
P43 | Slany kolaé B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P44 | Bageta I’c’la- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; plech na pecéeni 30 min.
batt'a I bily vylozeny pecicim papirem
chléb Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 | Celozrnny/ kg (] [= 2: b 150 mi: plech na peé&eni 45 min
z'tn,y ftmavy vyloZeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a peéi-
ci funkce se vypne.

@

Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peéeni.

0

Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na

provoz trouby.

Pro zapnuti a vypnuti Casovaé zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

9

9

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknate: OK.
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Jak nastavit: Minutka

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Stisknéte: @

Krok 2

Nl

Nastavte Minutka

Stisknate: OK.

® Casovat zatne okamzité odpogitavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Nl

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: ®

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nl

STOP

Nastavte dobu

stisknéte: OK.

plotu. pripravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpogitavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
NP2 | - |
( \ pleji se (v \ 0 NaFIS (' \ A
zobrazi: pleji S&?
denni zobrazi:
gas -
N
N @ vy-
Zvolte | Opakova- S | Nastave Stisknate: | PNOUT | N80 | shone.
pecici | nétiskng- | PNOUT | wooni ’ cas
funkci. te: O sténi. CK. ukonde- | te; OK.
i ni.

@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.
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8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasunte mezi vodici liSty drazek ro-
§ta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené Urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:

Plech zasunte mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekute
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
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Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pecici sonda mize byt velmi horky a hrozi nebezpeci popélenin. Pfi
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu nepujde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x (@ - blika pfi zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite Zzadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maximalni

3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokraovat v chlazeni az do uplného

ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY

10.1 Vlhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkt dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecéené brambory 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
Jablec¢ny kola¢ z piSkotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70
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10.2 Vlhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

.~

. . Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Iferfimlka Tmavy, nereflexni
o0 o0 Pramér 8 cm, A
Pramér 28 cm Pramér 26 cm y Pramér 28 cm
vyska 5 cm

10.3 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

LY == «
\ ]
(°C) (min)

Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2

na peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1

na peceni, @ 20 cm
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@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | [

= O
(°C) (min)

Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové suSenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
tésta, pfedehrejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni ohfev 170 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu

%PECEM NA VICE UROVNICH. Sugenky

%

(°C) (min)
Maslové suSenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehfrejte
prazdnou troubu
Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4
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GRIL

E=u
Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

¥ = O 1
\ =
(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4
obratte
VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
11.1 Poznamky k ¢isténi
< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody

a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

cft‘;gbz;m Skvrny vygistéte pomoci Setrného gisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-

lytickou vrstvu.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk jidel
muze zpUsobit pozar.

[

Neuchovaveijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym

Kazdodenni | 154rem po kazdém pouziti.

pouziti
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Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-

W stvi v mycce nadobi

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

Prislusenstvi

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnittku trouby Nechte ocet rozpustit usazeni- | Vnitfek trouby umyijte vlaznou
250 ml bilého octa. Pouzijte ny vodniho kamene pfi poko- vodou a mékkym hadrem.
maximalné 6% ocet bez ja- jové teploté po dobu 30 minut.
kychkoliv pfisad.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

11.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce rostovych drazek od po- 1 I S
9/; ‘

\

T

stranni stény a vyjméte ji.

T

poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte 7\\4
stejnym postupem v opacném %H’; ﬁ % g ™~
@1

11.4 Pokyny k pouziti: Katalytické ¢isténi

Vnitfek trouby je potazen katalytickym smaltem. Béhem katalyzy absorbuje tuky.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na cisténi vliv.
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Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym ¢isténim vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

a trikrat stisknéte OK.

Zvolte Nabidka — / Gigténi m’

Po dokongéeni ¢isténi zazni zvu-
kovy signal. Trouba se vypne.

Jakmile trouba vychladne,
vycistéte jeji vnitfek pomoci
vihkého mékkého hadfiku.

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, neCistéte jej hadfikem.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Ucelem &iSténi demontovat. Pocet sklenénych panell se

lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

A POZOR!

Sklo mlze prasknout.

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.

Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvifka poloZte vnéj-

§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podlozZce.
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DRZBA

c

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7

Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyijte v
myc&ce nadobi.

Krok 8

Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vioZzeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-

vrch dvifek prehfivat.

11.6 Jak vyménit: Osvétleni

A VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Zarovka muze byt horka.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické
site.

Na dno vnitiku trouby polozte
utérku.
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Horni zarovka

Krok 1 _SI_(Ienénym krytem otocCte a sejméte —
Jel. T
Z &5 S/
N =
Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.
Krok 3 K vymeéné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stfedisko.

[o= ]

Trouba se nezapne nebo se neohriva

Problém Zkontrolujte, zda...
Troubu nelze zapnout ani pouzivat. Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.
Trouba nehfeje. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Trouba nehfeje. Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje. Zamek je vypnuty.

{"J

Soucasti
Problém Zkontrolujte, zda...
Osvétleni je vypnuté. Vihky horkovzduch - je zapnuté.
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Y
Soucasti

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2

Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontak-

tujte autorizované servisni stredisko.

&

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Z vlisu vnittku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnittku trouby je pfili§ mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém §titku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Index energetické ucinnosti

81.2

TFida energetické ucinnosti

A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni
ohrev

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce-
ného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
BCE556360B 33.0kg

Hmotnost BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.

Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vafeni pro domacnost — €ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-

by a grily - Metody méfeni vykonu.
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13.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vdam pomohou usSetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinné;jsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peCeni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvniti trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Pecéeni s vypnutym osvétlenim

PFi peceni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyZ ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka
O —
— — zvolte pro zadani Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni ¥ Cisteni ml Nastaveni &
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
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Nl |y

=& oK 01-011 oK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- | Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknate OK.
Nastaveni

o1 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5

03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty

05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovaé Zap/Vyp
vypnuti
2 —Alarm

o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivacni 010 | Verze software Kontrola
kod: 2468

O11 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne

veni

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfislugnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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NMEPIEXOMENA

NA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe Tou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yIa VO 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
aTTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
20G TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaaeTe TIg odnyieg, waTe va S1a0@aAITETE
TNV KaAUTEPN duVaTR XPNaOnN TNG CUOKEUNG OAG.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUuUBOUAEG yia Tnv eTTiAuan TTPoRANUATWY,
TTANpoopieg T€PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

KartaxwpiogTe T0 TTpoidv gag, WAaTE VO EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

Ayopagoete ageaoudp, avOAWOIPA KAl YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUOKEUN 0AG:
www.aeg.com/shop

0@

MNa mepigadTepeg auvTayEG, TUPBOUAEG, eTTIAUGN TTPORANUATWY, KAVTE ARWn TNG
W[} epappoyns My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Ye To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe S1aBETIpa Ta
akoAouBa aToixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTTopeiTe va BPEiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWV.

VAN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpogopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOQOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag AAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. NIAHPO®OP'IEZ I'A THN AZ®AAEIA......

1.1 Aggaheia TTaidIwy Kal EUTTaBwv

ATORWIV. e eeeeeeieeeeeeeesneaeeeeeenneeennes

1.2 TevIKEG TTANPOYOPIES YIa THV

AOPAAEIT ovvveennssnnsssssmssssssssssssssssssssssssss 79 3.1 TeVIKA ETMOKOTINGN. ..o 84
2. OAHIIEZ TIA THN AZQAAEIA................. 80 3.2 AGETOUAIP. ..ot 84

2.1 EYKOTAGTOON. oo 4.TlA ENEPIONOTHZH KAI

2.2 HAekTpIKf) OUVOEQN.... . AMNENEPIrOMO’THZH TOY ®O'YPNOY......... 85

2.3 XPAON... 4.1 MivoKag XEIPITTNPIWV...eeveeeeeeannne. 85
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5. MPIN THN MPQTH XP'HZH........ccccvrennen 87
5.1 ApXIKOG KABAPIOHOG. ... 87
5.2 ApXIKr TTIPOBEPPAVON.. e 87
6. KAOGHMEPIN'H XP'HZH.........ccoonierrrnene 87
6.1 Tpotrog pubuiong: Mpoypdupata
OEPHOAVONG. .. 87
6.2 MPOYPAUHPOTO ..eveeeeeieaee e 89
6.3 ZNPEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG
OEPHOG AEPOG evvvveeeeiiieeeeiieeeeeeiieee e 920
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BONBEID.....eeeeeiiiiiee e 920
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7. NEITOYPI'IEZ POAOTIOY ... 97
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POAOYIOU. ..cceeeeiiiaee et e e eeae e 98
8. TPOMOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............... 99
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8.2 AigB. DAYNTOU......coveeeieeeiieenee 100
9. MPOXOETEZ AEITOYPIIEL................... 102
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9.3 AVEUIOTAPOG. ce.eeeeeiieeeiieeiiee e 103
10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYAEL.......... 103
10.1 YypoOG Oepuog AEPAG ... 103

10.2 Yypog Ogppog Aépag -
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyies. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N {NMIEC TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QuAGooeTe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QOQAANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN yia MEAAOVTIKA avagopd.

1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwyV Kal EUTTadwV atéuwyv

- H guokeur) autn utTopei va xpnaiuotroinbei arro maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKESG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG BUVATOTNTEG
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EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUI, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA SIag@aAieTal OTI
Oev TTaiouV PE TN TUOKEUN).

- QuAdoaoete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIG ATTO Ta TTAIBIA
KOl aTTopPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaiya pEpn NG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpIa atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KAl OTAV WUXETAL.

- Eav n ouokeun diabeTel didragn ac@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEVT.

- Ta maudia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITHO Kal Tn
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRBAEWN.

1.2 I'evikéG TTANPOPOPIES YIa TRV AOPAAEIA

- AuTr n guOKeun TTPOOPICETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeun autr) €xel axedlaaTei HOVO yia OIKIOKK XPraon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun autr ptTopei va xpnaoigoTtroinBei o€ ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVES, aypPOIKIEG Kal AAAa TTapoOuoIa
KAaTaAupaTa OTTou TETOIA Xprion Ogv utrepPaivel Ta TTITTEdA
NG (MEONG) OIKIAKAG XPNONG.

- H eykaraoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOO.

- Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

- [piv atrd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.
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- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOOTEI YOBOPEG, Ba
TTPETTEI VA AVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1Td TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
BeppaivovTal Kata Tn xpnaon. Xpelaletal TTpoooxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

- XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA OUPVOU OTAV AQPAIPEITE
BadeTe e€apTAMATA 1) OKEUN.

- XpNOIPOTTOIEITE HOVO TOV AITBNTAPA PaynTou (aIodnThpa
BepuoKpaaiag TTUPrvaA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

- lNa va agaipédeTe Ta oTNPIyPATa OXApWY, TPARNETE TTPWTA
TO MTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXApWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
OKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dI1adIKaaia PE TNV avTioTpo®n
aslipa.

- Mn xpnaoiyotroleite atpokabapiaTn yia TOV KaBapIouo TG
OUOKEUNG.

- Mn xpnoiyotrolgite 1I0XUPG AEIaVTIKA KABAPIOTIKA R AIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe TN YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

+ AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUCKEUATIAG.
» Edv n guokeun éxel uttoaTei {nuid, Pnv TTpoReite g ykatdaTaan n xprnon mg.
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*  AkoAouBkiTe TIG 0Bnyieg EYKATATTAONG TTOU TTOPEXOVTAI PE TN GUOKEUN).

* TlavTa va TTPOgEXETE OTAV PETAKIVEITE TN TUOKEUN KaBwWG gival Bapid. Na xpnoIyoTroleite
TTAVTO YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTalal.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTOTE TN GUOKEUNR 0 KATAAANAO KaI 00QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHTEIG
£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOGTOON OTTO AAAEG GUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETATETE TN TUOKEUNR, EAEYETE AV N TTOPTA TOU GOUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNAN.

* H guokeun gival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO aUaTNUO WUENG. MpéTel va Aeiroupyei pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

* Hevowpatwpévn Povada TTPETTEN va IKAVOTTOIED TIG aTTaIThaelg aTaBepdTtnTag Tou DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAattiou (EAdyioTo Uwog vTou- 578 (600) mm
AQTTIOU KATW aTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartriov 560 mm
BaBog vrouAarriou 550 (550) mm
YWog PUTTpoaTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 594 mm
Ywog Tiow péPoug TNG CUTKEURG 576 mm
MAGTOG pTTPOaTIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
MAdTOG TTiIoW PEPOUG TNG GUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouakeung 567 mm
Bd6Bog vToixigpoU TNG GUOKEUNRG 546 mm
Bdabog pe avoixt mépTa 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560x20 mm
aTO KATW PEPOG TNG TTIOW TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAeKTPIKAG Tpogodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdio gival TorroBeTnuEvo atn de€id ywvia atnv TTi-

ow TTAeupd

Bideg ToTroB£TNONG 4x25 mm

2.2 HAekTpIKA oUvdeon

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

* 'OAgG Ol NAEKTPIKEG OUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYHUOTOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOASYO.
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H guakeun TTpETTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUBATEG E TIG
OVOMOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKIATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XpPNOIYOTIOIEITE TTAVTA CWAOTA EYKATESTNHEVN TTPICA PE TTPOTTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANSIAG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTECEG.

Mpoagxete va pnv TPokANBei {NUIG aTo PIG TPOPOBOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOTiag. €
TIEPITITWON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG GUTKEURG, N
avTIKATAOTOON TTPETTEN Va Yivel ammd To E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPODOTiag va BPigKOVTal KOVTA i} va £pXOVTAl O€ ETTOQPNA HE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N UE TNV E0OXT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia 1 n TopTa gival LeaTn.

H mpoatagia ammd nAekTpoTTANgia Twv UTTO TAON A HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival duvaTh n apaipear) TG Xwpig epyaleia.
ZuvdEQTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa HOVOV aPoU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaan.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeBaiwdeite OTI €ival duvarn n TpodaRaan aTo QIg TPOPodoaiag.

Edv n mpica gival xahapr), un ouv_EETE TO QIG TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPOBOTIAG YIa Va ATTOgUVOETETE TN CUOKEUN. TpafaTte TTavra 1o
QIG TPOPODOTiag.

XPNOILOTIOIEITE YOVO TWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUUOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN EYKATAOTOON TNG CUCKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKN dIATagn TTou va
ETTITPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG CUOKEUNG aTTO TO OiKTUO PEUPATOG aTTO OAOUG Toug TTOAoUG. H
HovwTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

AUTH N OUCOKEUN TTOPEXETAI UE QIS KAl KAAWDIO TPOPOdOTiag.

2.3 Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIaG A €kpNnEng.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPODIOYPAPES QUTAG TNG TUTKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival eEAeUBepa atrd eutrddia.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AEITOUPYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion.

[MpoaExeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG PE TN GUOKEUN ag AsiToupyia. Mtropei va
oTreAeUBEpWOEi CaTOG OEPOG.

Mnv A€ITOUPYEITE TN TUOKEUN HE BPEYHEVA XEPIQ 1 OTAV Eival OE ETTAPN HE VEPO.

Mnv aokeite TTiEagn aTnV AvoIxTh TTOPTA.

Mn XpnOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN WG ETTIPAVEIN EPYATIAG I WG ETTIPAVEIX ATTOBRKEUANG
QVTIKEIMEVWV.

AvoigTe TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion auaTaTiKwy Pe aAKOOAN UTTopEi va
ONUIOUPYRTEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

Mnv a@rveTe aTTiBeG 1) YUUVEG GAOYEG va £€pBOUV O€ ETTAPN E TN TUTKEUN OTAV QVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1| ATOIXEIQ TTOU €ival BPEYMEVA E EUPAEKTO TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang {nuIdg aTn GUOKEUN.

Ma v ammopuyn BAARNGS N ATTOXPWHATIGPOU OTO OUAATO:
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— Mnv TOTTOBETEITE OKEUN ) AAAC QVTIKEINEVA PETA OTN GUOKEUN ATTEUBEIQG OE ETTAQPN PE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE ANOUMIVOXOPTO OTTEUBEING OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEING PETQ OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQIUO OTN GUTKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEHA.

— TIPOCEXETE OTAV AQPAIPEITE 1} TOTTOBETEITE TO AgETOUAP.

O aTToOXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING N TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO ATTAAI dgv

€TTNPEALEI TNV ATTOd0CN TNG TUOKEUNG.

XpnaipoTroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 xupoi @poUTwy TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU

MTTOPEI Va gival povIpol.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG KAEIOTH.

Av n gugkeun €xel eykaTaaTadei TTiow atro va TTAAICIO ETTITTAOU (TT.X. MIA TTOPTA) GPOVTIOTE N

TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEITTA 600 N ouakeun BpigkeTal ae Aeitoupyia. MTropei va

OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAI UYPaTia g€ £va KAEIGTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOoKANBEi {nuid

0Tn GUOKEUN, TNV KaToikia r) To datredo. Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N

OUCOKEUN KPUWAOEI JETA TN XPHon.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

& MPOEIAOMNOIHZH!

Kivduvog TpaupaTigpoU, TTUPKaAyIAg, i BAABNG TNG TUOKEURG.

Mpiv aTTd TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNGONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KAl ATTOCUVOETTE
TO QIG TPOPODOTIag aTTO TNV TTPICa.

BeBaiwBeite 011 N cuakeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIwY.
AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nNuId. ETTIKOIVWVNOTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

ATTauTeiTal TTPOTOXN KATA TNV AQAipEDN TNG TTOPTAG ATTd T dUaKeur. H mopTa gival Bapid!
KaBapideTe TAKTIKA T GUCKEUT Y1 VO OTTOTPATTE N @B0PA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.
KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo HaAako Travi. XpnaipoTToIEiTe HOVO oudETEPT
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIYOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIA TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1 HETAAAIKA QVTIKEIYEVA.

AV XpNnoIYOTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU YIa @OUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg aoaAeiag atn
OUOKeEUQaia.

Mnv kaBapifeTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE ETTIGTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EOwTEPIKOG pWTIONOG

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTTTHPO/AQUTITHPEG EVTOG QUTOU TOU TTPOIOGVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPpoopifovTal
WATE VO QVTEXOUV O ECAIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG €
BeppoKkpaaieg, DOVATEIG, uypaaia ) TTPOOPIfoVTal VO NUATOSOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TN AEITOUPYIK KOTAOTOON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopifovTal yia Xpran g GAAEG EQAPUOYES
Kail dev €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTITHO OIKIAKWY XWPWV.

To TPoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYT TNG TAENG evepyelakng atmodoang G.

XPNOIUOTTOIEITE POVO AAUTTTHPEG WE TIG iDIEG TTPODIOYPAPEG.
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2.6 ZépPig

* [0 TNV ETMOKEUN TNG TUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.
*  XpnOIYOTTOIEITE HOVO YVAOIX OVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

*  EmKoIvwvnaTe e TIG SNUOTIKEG APXES TNG TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TOV
TPOTTO OTTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

*  ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXT PEUHATOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOBSOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

*  AQaipéaTe TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEI O EYKAEITHOG TTaIdIWY 1) {WwV PETA aTn
OUOKEUN.

3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evIkA €TIOKOTTNON

Mivakag xeipiatnpiwy

AIaKOTITNG TTPOYPAUPATWY BEppavang
0O6ovn

AloKOTITNG AgIToupyiag

>~ \@' Ymodoxr aigbntipa gaynTtou

AvrigTaon

Aautrmpag

AveUIOTAPAG
ZTAPIEN OXAPAG, aPAIPOUPEVN
AvAyAUQO TUAUA ETWTEPIKOU TOU POUPVOU

)
BA & Hmﬁ

HEEOONEENBENE

©¢aeig axapag

3.2 Aeooudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipikd akeln, OPUES yIa KEIK, WnTA.
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NA ENEPIrorno’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY

OO YPNOY

Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIgKoTA.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 10 YATIPO 1 WG éva OKEVOG yia TN GUAAOYT Tou
Aitroug.

Ai06. ®aynTtoU
Mo péTpnaon Tng BEPPOKPATIAg OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAegokoTikoi Bpaxioveg
Ma TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWV TXAPWV.

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPIOrnoO’IHzH TOY

OO YPNOY

4.1 NMivakag XeipioTnpiwyv

. . . . MéoTe TO ZTPEYPTE TOV
Media aicOnTAPA TTivaka geAéyxou KoupTri B1aK6TITH
O 'S & Vs OK
A \
. Pwrl- . (
Xpovo- Tayeia Ou6C AIGO. Pa- EmRepaiw-
SI0KO- TTPoBEP- ®oup- YﬂT-Ol'J an puBuI-
mng pavan vou ang
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NA ENEPIrorno’lHzH KAI ANMENEPIOrnoO’iHzH TOY
OO YPNOY

Media aicONTAPA TTivaka geAéyxou

MéoTte TO
KOUMTTi

ZTPEYPTE TOV
S1aKOTITN

EmA£ETe éva Tpdypappa (ETTAPATOG VIO VA EVEPYOTTOINTETE TOV GOUPVO.

ZTPEYTE TOV BIOKOTITN TTPOYPAPUATWY (ECTANATOG OTn BECN ATTEVEPYOTTOINGNG VIO VA ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

2: M

‘Otav 0 JIKOTITNG TTPOYPAPHPATWY (ETTAPATOG
BpiokeTal oTn B€an armevepyoTtroinang n oBovn
TiBETOI O€ KATAOTAON AVAPOVAG.

eHD 1

Otav payelpeleTe, n 006vn epgavidel Tn pubpi-
gpévn Beppokpaaia, TNV wPa Kal AAAeG S1aBEal-
HEG ETTIAOYEG.

hm

Y stare
Stop
sTop

- HE-HE'BREE.
[3

%

006vn pe AeItoupyieg TTANKTPWV.

Evbeieig 086vng
& ¥ wl < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopég PuBpioeig Tayeia TpoBéppavan
BonBeia
Evdeieig <
Xpovodia- Q = G/ @
KOTITN:

Mirdpa rpododou - yia Tn Bepuokpaaia r Tov
XPOVO. H ptrapa gival evieAWg KOKKIVN OTav o
POUPVOG PTACEI OTN PUBUITUEVN BEpUOKPaAaTia.

‘Evdei§n payeipéuaTog oTov aTuo

Ai166. DaynToU £vdeign
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MPIN THN NMPQTH XP'HXH

5. MPIN THN NPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEIQ.

5.1 ApXIKOG KaBapIouOG

Mpiv a1réd TNV TPWTN XPHON, KaBapioTe Tov GdEI0 POUPVO KAl PUBHIOTE TNV WpPA:

¢ N
= il =y
St w00,

PuBpiate Tov XpovodiakoTrn. Meéate

TO KOUTTI OK,

5.2 Apxikn TTpoBépuavon

BApa 1 A@aipéaTe OAa TA EGOPTAPATA KAl TO ATTOOTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV POoUp-

MpoBepudveTe TOV AS€10 POUPVO TIPIV OTTO TNV TTPWTN XPNHON.

Vvo.
Bripa 2 PuBpiaTe Tn peyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia: E
A@naTe ToV QoUpvo va Asitoupynael yia 1 w.

Brua 3 PuBpiaTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Asitoupyia: .

ApnaTe Tov oUpvo va Asitoupynael yia 15 AetrTd.

@ ATT6 TOV POUpPVO PTTOPE] VO avaduBei pia ogpr Kal KaTrvog Katd Tn SIdpKela TnG TTPoBEppavang.
BeBaiwBeite 011 TO dwpaTio agpileTal.

6. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
Avarpéfte aTa KEQ@AAaIa OXETIKA PE TNV ACQAAEIQ.

6.1 Tpotrog pubuiong: Mpoypduparta Bépuavong

ZEKIVAOTE TO HAYEIPEPA

BApa 1 BApa 2
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ZEKIVAOTE TO PAYEIPEPA

9

O

9

C

EmAECTE Eva TTpdypappa.

PuBuioTe Tn Bepuokpaaia.
MéaTe TO KOUTTI

OK
Mayeipgpa pe atpod
BeBaiwBeite 0TI 0 PoUPVOG gival KPUOG.
BAua 1 BAua 2 BApa 3 BAua 4
( (
MpoBepudvere Tov
o Kevo @oupvo yia 10
i C AeTT. yI0 va On-
MioupynBei uypa-
PuBL aia.
Gsu gLaTécTirc]x TotmoBeTAOTE TO
TepioTe TO AVAYAUPO TUAKO TOU ECWTE- EmAéETe TO n,époum T% kou. | ®aYnTO OTOV OUP-
PIKOU TOU @OUPVOU WE vEPO TNG BpU- TTPOYPAPHa i vo.
ang. aryou. oK

@ H péyiatn xwpnTikATNTA TOU avAYAUQOU TUAPATOG TOU ECWTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO avayAU®O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU KATA Tn SIAPKEID HAYEIPEPATOG R
oTav 0 Poupvog eival {eaTOG.

Otav oAOKANPWOEi TO JayEIPEPA ME ATHO:

Brpa 1

Bripa 2

Bripa 3
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

Otav oAokANpwoOEi TO JayEipEPA ME ATHO:

BeBaiwBeite 011 0 PoUpvOog
gival kpUog. AQaIPETTE TO
uTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAU®O TUAUO TOU E0WTEPIKOU
TOU @oUpVou.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPO-
YPOUHPATWY EGTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupvo.

Av0igTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaagia Tou amreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EyKaAU-
para.

6.2 NMpoypdupara

Baoikd rpoypduuaTa

Mpdypappa E@appoyn

Ma YRoigo PEXPI Kal g TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiate tn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atro O,TI
yia T Aerroupyia MNavw/Katw O¢puavan.

Oepuodg Aépag

— MNa yRoigo oe pia B€an axdpag.

Mavw/Katw Oép-

pavon
(\) Ma TV TPoaBnkn uypaaioag Kata To payeipepa. MNa Tnv e§aagpaAion ow-
\I/ aToU XPWHATOG Kal TpAyavAS KpoUaTag Katd To Wiaipo. Na va yivel To go-
SteamBake ynTo Mo {oupepd Kata To Eavadéatapa. Ma tn diatpnan epouTwy ) Aa-
XOVIKWV.
@ Ma wnoipo Titoag. MNa evraTiké pddiopa Kal Tpayavr) Baan.

Asitoupyia Mitoa

Ma 1o YAOIPO KEIK PE Tpayavr BAan Kal TN GUVTAPNGON TPOQIiUwV.

Kdatw Oépuavon

vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £TOIPa @aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
* OWVATEG TTATATEG 1) TA TTTPIVYK POAG).

Karayuyuéva 1po-
@Ipa
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Mpéypaupa Egappoyn
AuTtn n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO EEOIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNal-
‘Y po. Otav XpnaIPoTIoIEiTE aUTH TN AeIToupyia, n BEpUOKPATia OTO ETWTEPIKO
Yypoc Oeppés Aé- TOU QOUPVOU pTTOpEi va 5Id(p€p€l'GTl'O ™ pueplousvr] esp'pOKp(JOICf. Xpnat-
ag JoTrolgiTal n UTToAEITTOpEVN BepuoTnTa. H BEpUAVTIKN I0KUG UTTOPE va PEIW-
P B¢i. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTpEETE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG O@eppog AEpag .
vvv MNa WARoipo aT1o YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yia ¢puyavi-
gpa Ywyiou.
F'kpIA
v Ma YARoIpo PeyaAwv PEPIBWY KPEATOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ O€ pia B¢-
ﬁ? an axapag. [Na ykpaTivapigua Kal yia podigua.
I'kpIA pe Oepuod Aé-
pa
E Ma va e10éABete ato Mevou: Mayeipepa pe BorBeia, KabBapiapog, Pubpi-
Mevou celG.

6.3 ZnpeIwoelg OXETIKA pe: YYpOg Oepudg Aépag

AuTn n AgIToupyia XpNOIUOTTOIOUVTAV YIO CUPHOPQWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB00NG KAl
TIG ATTQITATEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTUO TUUQWVA pE Ta TTPOTUTTA TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég aupewva pe 1o EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POoUpPVOU Ba TTPETTEI va €ival KAEIOTr KOTA TN DIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG, £TTI WATE
n AsiToupyia va pn SIGKOTITETAI KOl O OUPVOG VA AEITOUPYEI e TNV UWNnAGTEPN duvaTh
EVEPYEIAKN ATTOd0AN.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30
OEUTEPOAETTTA.

Ma 171G 00nyieg PayeIpEUaToS avaTpEéSTe aTO KEPAAAIO « YTTODEIEEIG KAl TUUBOUAEGY, YYPOG
Oeppodg Aépag . MNa yevikéG GUTTATEIG EEOIKOVOUNONG EVEPYEIAG, AVATPESTE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn Atrodoany», E¢oikovounan Evépyeiag.

6.4 Tpotog pubuiong: Mayeipepa e Bondeia

MNa kaBe aynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAUHA KOl BEpUOKPATia.
Mtropeite va puBpioeTe Tov XpOVO Kal T BepUokpaaia KaTd Tn SIAPKEIX TOU PAYEIPEUATOG.

lMNa kammola a1rd Ta PaynTa piropeite emiong | O BabBuog oTov OoTroio payEIPEUETAl TO Pa-
VO HOYEIPEWETE ME: ynto:

* Aigb. ®ayntou *  Aiyo ynuévo
¢ Meagaia Wnuévo
*  Kolownpévo
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Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIO VO TIPOETOINACETE YPHYOPA £V TTIATO UE TIG
TPOEMIAEYpéEVEG pUBHiTEIG:

Brjpa 1 Brja 2 Brjua 3 Brjua 4
BERERE
= w P1- P45 oK

Ei0€ABeTE OTO PEVOU.

EmA£gTe Mayeipepa
ye BonBeia. MatraTe
10 OK,

EmA£ETe TO OKeVOG.
MiéaTe TO KOUPTTI OK.

ToTroBeTATTE TO
OKEUOG aTOV POUPVO.
EmReBaiwate Tn pUB-

pian.

6.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

AigB. ®aynTou diabéaipo. TomroBetnaTe TO AIgB. PaynToU aTO TTIO XOVTPO

UEPOG TOU OKEUOUG.

O @oUpvog atrevepyoTroigital aTn Beppokpaaia AigB. PaynTol TTou £XeTE

pubuioel.

Bl >

H mogoTnTa VEPOU yia Tn AsiToupyia atpou.

=]

MpoBeppdvete TOV POUPVO TIPIV EEKIVITETE TO PAYEIPEA.

=

Emrimedo oxdapag.

Ortav TeEAeIWTEl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE Qv TO GAYNTO €ival ETOIMO.

2KeUOG

Badpog

Emiredo oxdpag / ASecoudp

Aigpkeia

Bodivé &
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ZKeUOG Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
P1 WYnro Bodivo, ~ 40 AeTr
Aiyo ynuévo '
P2 | Wn6 Bodive, 1-15kg, Vol E 2, Tayi ynoipatog '
PETPIC WNpé- | peTEg TnyavioTe TO KPEAG YIa HEPIKA AETTTG O€ ~ 50 AeTT.
vo Taxoug4 -5 | ¢va Zeotod Tyavi. TOTTOBETAOTE GTOV
cm Poupvo.
P3 Yn16 Bodivo, ~ 60 e
KaAoynuévo '
P4 anl(é)\q, pé- | 180 - 220 g /? E |E| 3, gKeUOC YNTINATOC TTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO TEPAx(o, TaAAIKR OXGpa
PeTES 3 TnyaviaTe TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA O€
TTaxous éva CeaTo Tnyavi. TotroBeTraTe OTOV
cm @oupvo.
P5 wYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg /? E| 2, GKeUOC YNTINATOS TTAVW OTN ~ 120 Aerr.
olyoynuevo peTaAAIKR oXdpa
(oTmaAopTTpICo- TNYQVIOTE TO KPEDC VIA PEPIKA AETITA OE
Aa, aTpoyyuln, éva {eato Tnyavi. Mpogbéate uypd. To-
ig\)ﬂpa HTTPICO- TTOBETATTE GTOV POUPVO.
P6 WYn16 Bodivo,
Aiyo ynpévo ~ 75 \eTr.
(XapnAn Bep-
pokpaagia)
P7 WYnT6 BodIVO, 1-15kg /‘? E 2, 'rqlpi Lpnciparog’
péTpIa -h , XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO TAG UTTA-
wnuévo (xapn- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIYME- ~ 85 AeTT.
Ay BeppOKpQ- maxoug4 -5 | yo TTEPL. TNyaviaTe TO KPEAG VIO HEPIKA
aia) cm AeTTITA O€ éva (eaTO TNyavi. TOTTOBETHTTE
aTov goupvo.
P8 Yn16 Bodivo,
kahoynpévo ~ 130 Aer.
(xaunAn 6ep-
Hokpaagia)
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2keUog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp Aiagpkeia
P9 DiAéTo, Aiyo
ynuévo (xaun- ~ 75 Aerr
A Beppokpa- '
aia)
i ' /‘? E‘ 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1,5Kg, | Xpnaipomoiate Ta ayarmuéva oag pTro-
ynuevo (xaun- PeTeg XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KO PPETKOTPIHME- ~ 90 AT,
N) Beppokpa- Taxoug 5 -6 | vo mrimépl. TnyavioTe To KpEag yia PepIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TNyAvl. TOTTOBETHOTE
aTov @oupvo.
P11 | ®iAéTo,
kaAoynpévo ~ 120 Aemr.
(XaunAn Bep-
pokpagaia)
Moaoxdpi @
P12 | Wnt6 poqupl 08- ,1'5 kg, /? E 2, okelOG WNaiPaTOG TTAVW OTN ~ 80 Aer.
(TT.X. WHOTTAG- KoppdTIa pETAAAIKE OXEPQ
™) Taxoug 4 XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
cm Xapika. MpoaBéate uypd. Wnto oketra-
aro.
Xoipivo @ @
P13 lp,n“)"\; Xxoipr- 15-2kg | MH2, OKEVWOG YNaiUaTog TTavw aTN ~ 120 Aer.
vos u):}’mg n HETOAAIKA oxdpa
wpoTAaT lupioTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PJaYEIPEUATOG.
P14 | Xoipivo 1,5-2kg /? E 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
"AT,‘);)‘VT (xapn- XpPNOIYOTIOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
1l YEPHOKPA- Xapikd. MupioTe 10 kp€ag POAIG TTepdael o
cia) HIOOG XPOVOG POYEIPEPATOG VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPQPO PODBITHA.
P15 M1'r'p|§6)\q, 1- 1,'5 kg, /? E 2, okeUOG YNAiPATOG OTN METAA- ~ 55 Aer.
PpEOKIA _ PéTeg AIKR oxépa
"GXO;; 5-6 | Xpnopomoinote T ayampéva oag pma-

XOPIKA.
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ZKeUOG Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNoIKo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;:md TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe To KpEag HOAIG
TUBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 M"?(m ap- 1.5 " 2 kg, /'? E 2, okeUOG YNaiuaTog aTo TaWi ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg wnaiparog
Aa Taxous 7 -9 MpoagBeate uypd. MupiaTe TO KPEAG PHOAIG
cm TTEPATEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
MouAepikd &
P18 | OAékAnpo ko- | 1-1,5kg, A E 2, e 200 m, yaotpa mavw oo |~ B0 AET
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XPNOIYOTTOINATE TO AYATINPEVO OAG PTTA-
XOpIKA. M'upiaTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTE-
pPACEl 0 PITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG YIa
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdITHA.
P19 | Mic6 koT6- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XPNOIYOTTOINGTE TO AYATINPEVA OAG PTTA-
XOPIKA.
P20 | Z1i6og KoTO- 180-200¢g /? |E| E 2, YAOTPQ TTAVW T PETAANI- ~ 25 Aerr.
TToulou TO TEPAXIO KK oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIka. TnyaviaTe To KPEAG YIa PEPIKA Ae-
TITa g€ éva {eaTtd Tnyavi.
P21 | KorémrouAo - /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOuTIq, PpE- AV POPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oKka aTe TN XapnAOTeEPN Beppokpaaia Kal pa-
VEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
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ZKeUOG Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
P22 I'I)(\'xrrla, OA6- 2-3kg | M [E 2 okevoc ynoiparoe mavw o |~ 100 Ae.
kAnen HETOAAIKA oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToTroBeTATTE TO KPEAG OTO
ogkelog ynaipatog. MupiaTte TNV TaTTIA
HOAIG TTEPATEl O PITOG XPOVOG HAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oAo- 4-5kg /? E| 2, BB Tayi ~ 110 Aetr.
kAnpn XpNOIYOTTOINATE TA AYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKA. ToTroBeTATTE TO KPEag g€ Babu
Tayi ynaiparog. MupiaTte Tn XAva PoAIg
TIEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
AMa €D
P24 | PoAé kipdg 1kg /0? |E| 2, peTaANIKR OXGPa ~ 60 Aetr.
XpNOIPOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
Wap1 &
P25 | Wdpi oAGKAN- 0’5,' 1'kg /) |E| 2, Tayi ynaiparog ~ 30 Aer.
PO, 0TO YKPIA ava yapt lepiaTe TO WAp! pe BouTupo Kal XPNalpo-
TTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTAXAPIKA
KQI JUPWBIKA.
P26 | Wap: giréro B E E 3, yaoTpa TTavw atn JETAAAIKA 20 A
oxapa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XOPIKA.
WAo1uo YAUKWYV / emd6pTTIa @ 2
P27 | Cheesecake - E| 2, @ QvoIy6HEVN PdpUa 28 cm aTn 90 Aetr.
HETAAAIKA oxdpa
P28 | MnAomia . = 2, b 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog 60 Aerr.
P29 | Tapra iAoy B E| 2, Opya yia TiTeG aTn HETAAAIKA 40 Aer.
oxapa
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ZKeUOG Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
P30 | MnAémira ) = 2, l+J 100 - 150 m, (%) QOpUa yIa 60 Aer.
TTiTEG 22 cm TTavw aTn JETAAAIKA oXdpa
P31 | Kéik Brownies 2 kg E] 3, BabU Tawi 30 Aer.
P32 | Kék T‘,‘ﬁi“s - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aem.
ookoAarag TAvw aTn METAAAIKA oxXdpa
P33 | Kéx B E 2, Tayi pparfoAag atn peTaAAIKA 50 Aerr.
oxdapa
Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA o ?53 ?%
P34 | Wnrég mara- 1kg E 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotroBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
N @AoUda TTAVW OTO TAWi YNaipaTog.
P35 | Oéreg Tkg [ 3, rayi ynoiparog kahuppévo pe 35 Aer.
XAPTi wnaiyarog
XpNOIPoTToINaTE TA AyATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKA. KOWTE TIG TTATATEG € KOUPATIA.
P36 anT:' uv(xpl-’ 1-1,5kg |E| 3, Tayi YNoiPaTOS KAAUPLEVO pe 30 Aerr.
KTa AaXavikd XapTi Ynoiuarog
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVA OAG PTTA-
Xapika. KowTe Ta AaXavIKd g€ KOPPATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| 3 . . 25 AetT.
TEWUYEVEC , TaWi ynoiparog
P38 | Mardreg, Kare- 0,75 kg E| 3. Tawi wnoiuaTo 25 AetT.
wuypéveg , TAYI ynoiparog
MkpaTivapiopa, wwyi kai Titoa = & &2
P39 | Aadavia pe 1-1,5kg E| . . - < 45 Aetr.
Kpéag | Aaya- o 2, yaoTpa TTavw aTn METOAAIKA oXd
VIKG pE OTE-
yvd VOUVTA
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ZKeUOG Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
P40 nard'rsg' 1-15kg E 1, ydoTtpa TTavw atn HETAAAIKRA XA~ 50 Aerr.
OYKPOTEV pa
(wpeg TraTdreg) MepiaTpéwTe TO TTIATO HOAIG TIEPATEI O MI-
abG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
P41 | ®péokia i-
.wpa, AeTrTA Q- R [E E 2, lﬁj 100 ml, Tayi ynoiparog 15 AeTr.
N KOAUMPPEVO PE XapTi WnaipaTog
P42 | Nitoca @pé- 25 Aetr.
oKIQ, x(po‘\)npﬁ _ E E 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE
qopn XAPTi Ynaigarog
P43 | Kig B E| 2, @OpUA YNaiPaTog aTn METAAAIKA 45 Aerr.
oxapa
P44 “cn_"gvt'(tﬁfl 0.8kg E E 3, s 150 ml, Tayi ynoiparog 30 Aem.
I\Ia attal KOAUPEVO PE XapTi WnaipaTog
EUKO Y XpeladeTal TTEpIgaoTEPOG XPOVOG YIA TO
AEUKO Ywi.
P45 nf))\l:lAO'ﬂ(;pO{ 1kg E E 2, &J 150 ml, Taypi ynoiparog 45 Aerr.
olkaAng / pau- KOAUPEVO PE XapTi wnaipatog / METAAAI-
PO YwHi TTO- ki ox6pa
AUoTtropo o€
TaWi @patfo-
Aag

7. AEITOYPI'IEZ POAOTI'IOY

7.1 AsiTtoupyieg poAoyiou

AgiToupyia poAoyiou

Egappoyn

Q

Xpovopetpntig. OTav 0 XpovodIakOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETal £va
NXNTIKO Orjua.

STOP

Xpovog payeipépartog. OTav o XpovodIakOTITNG OTAUATATEI, AKOUYETAI
éva NXNTIKG Orpa Kal To TTPOYPAUa EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuatépnon Evapéng. MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG ToU
HayEIPEUATOG.
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AsiToupyia poAoyiou

Egappoyn

©)

XpovodiakdTTng Acitoupyiag. H péyiatn diapkeia eival 23 w 59 Aetr. H
AsiToupyia auTr dev £Xel Kapia £TIdPATN aTn A&IToupyia Tou oUpvou.
o va evePYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVOBIOKOTITNG
AeiToupyiag €mAEETE: Mevou, PuBpioeig.

7.2 Tpoétrog pUBMIONG: AciToupyieg poAoyioU

Tpomog pubuiong: Qpa

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
1,
D v | B
MNa va aAA&geTe TRV wpa, €10€ABeTE OTO We- . . )
vou kai emAEETe PuBpioeig, Qpa. PuBpiare 1o pohor. Mamore: OK.

Tpo1og pUBHICNG: XPOVOUETPNTAG

Meare: @

BApa 2 BAipa 3

v 08dvn

eugavicetal n ( Q \ e
EVOEIEN: @
0:00

Q

PuBpiaTe Tov Xpovope-

TPATAC MartAoTe: OK.

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
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Tpo1og pubuIoNG: XpOvOg HAYEIPENATOG
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- ) .
YPAUHa Kal pUBi- Mearte eTavel- ST ngsgf;i(;%\;- . OK
OTE TN BEPUOKPA- Aupéva. ] o MarAore: OK.
aia. ’
@ O XpovodIakoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QVTIOTPOPN ETPNAT).
Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng
BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BApa 4 BApa 5 BApa 6
Me . e v N e
( \ H 08¢- ( \ oeé?vn ( \
Vi e euQavi-
<paw'(£|. CeTai n
Tnvﬁpq €voeign:
EmAEE- C/ aem
Méate ’
TE TO ENAP- ; Ty ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: & nia- PuBuiote | momore:
voaupa | ANHpEva. i oK. KOMH | i wea | ok,
CeaTa- QD pens. s
paTog.
@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN WETPNAON O Hia KaBopigpévn wpa évapéng.

8. TPONOX XP'HZHX: A=EZOYAP

8.1 Eicaywyn aecoudp

Mia PIKpr EYKOTTH) OTO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AIToupyoUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWUEVO TTAQITIO YUPW aTTod TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPaA AvVAPETa aTIG PARSdOUG
0drynang Tou aTnNPiyUaTog TNG OXAPAG .

Tayi ynoiparog / BaBu Tayi:
STpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
00 ynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkA oxdpa, Tayi ynoiyarog / Ba-
00 Tayi:

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oXapa aTIg ETTAVW PARdoug 0dn-
ynong.

8.2 Aig0. ®aynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPOTia OTO ECWTEPIKO TOU GaynToU.

Y1mdapxouv 300 BepOKPACIiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C

H Beppokpagia Tou eoupvou.

/0?

H Bepuokpaagia Tou TTUPAVA TOU GaynToU.
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TPOMNOXZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAika Ba TrpéTel va Bpi-
gKovTal g€ Beppokpaaia dw-

JaTiou.

Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETO OTO QA-

ynTo.

Tpoétog xpRong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.
BAupa 2 PuBpioTe éva Trpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.
Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd Kai ydpli

FaoTpa

Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU Waplou, GTO TTIO
TTaxU péPog, av gival duvatov. BeBaiwbeite

oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou &i-

val EVTOG ToUu paynTtou.

Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
KOTA TN SIGPKEIA TOU PayeIpEPaTOG. Mo va To TTe-
TUXETE, XPNOIMOTTOINTTE £va aTéPEO UAIKO. Xpnal-
HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTog.

|

!

&

=
BAua 4 TomroBetAaTE TO BUOWa Tou AiIgB. daynTou aTnv UTTOdOXN TTOU BPITKETAI OTO PTTPOCTI-
Vo PEPOG TOU POUpPVOU.
21NV 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.
Bua 5 /'? - TMECTE VIO VO OPICETE TN BEPUOKPACTia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

Bpa 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 aynté QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE pUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MtTo-
PEiTE VO ETTIAECETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO Payeipepa waTe va BeRaiwdeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To BUapa Tou AiIgB. ®aynTou ato Tnv utTodoxH Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!

Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. dayntou BeppaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOCUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ

9.1 KAgidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpérmel TRV akoUoia aAAayr TNG AsiIToupyiag goupvou.

Evepyotroinate étav o goUpvog BpiokeTal ae Aeiroupyia - To puBpIopévo TTPOYpapUa GUVeXidel, O
TTVaKaG EAEYXOU Eival KAEIBWHEVOG.

EvepyoTtroinate étav o ¢oUpvog gival aTTevEPYOTTOINUEVOG - O POUPVOG OEV UTTOPET VO EVEPYOTTOIN-
B¢i, o TTivakag eAEyxou €ival KAEIOWUEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVA OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTikd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AutépaTn atrevepyoTroinon

Ma Aoyoug aog@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal 0ev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EZ

(°C)

@ (w)

250 - péyiarto

3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.

daynTou, Kabuatépnaon Evapéng.
9.3 AvepioTApag

Ortav AeiIToupyei 0 @oUPVOG, O AVEUITTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA Yia va diaTnpouvTal
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU PoUpvoU. EAQv atrevepyoTToINgETE TOV YOUPVO, O AVEUIOTHPAG UTTOPEI
VO GUVEXIOEI va AEITOUPYET PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

10.1 Yypo6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW

TTivaKa.
XpnaoiyoTroInaTe TNV TpITN BE0N OXAPAG.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zupapika QykpaTev 200 - 220 45-55
Matdreg Oykpatév 180 - 200 70 -85
Mouagoakdag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KaveAovia 180 - 200 70 -85
Tdprta pe Bdon 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyahio 170 - 190 45 - 60
KEIK unAou, QTIOYUEVO PE PEIYHO aQPATOU KEIK 160 - 170 70 -80
(oTpoyyuAn @oépua yia KEIK)
Neukd Ywi 190 - 200 55-70
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX

10.2 Yyp6g Oepuog Aépag - TTpOTEIVOHEVA ageooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUPa Kal Jn avakAAoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

.~

Kepapika . — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi popudkia | Bal Tayilpdpua Ba-
ong TapTag
, Kepapiko .
>Koupo, prgéach)\aon- KoUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 >Koupo, HEOGVGKMOTI-
AlapéTpou 28 cm Aiayierpog 26 om cm, Léq;noug S AlapéTpou 28 cm

10.3 MNMivakeg payeIpéPaTog yia IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opieg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokiyég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENINEAO. WRoipo ot Babid Tayid/@opueg

s B O |k
N =

(°C) (AemrTd)
AQPATo KEIK XWPIg AITTa- Oepuog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK XWPIG AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTiTa, 2 OPUES Oepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITa, 2 OPUES Mavw/Katw @¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an

104/564




YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EZ

@wzmo ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpNoIYOTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTrTd)
Mmiok. Zup. KoupoU / ZOun Oepuds Aépag 140 25-40
ae Awpideg
Mok, Zup. KoupoU / Zupun Mavw/Katw Oéppavan 160 20-30
ae Awpideg, TTPoBEPUAVETE
TOV Ad€I0 PoUpVo
Mikpd k€Ik, 20 Tepayio/Tayi, | Oepudg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpd k€K, 20 Tepdyia/Tawi, | Mavw/Kdrw Oépuavan 170 20-30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
@oupvo

%‘PHZIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MtiokéTa

%

(°C) (AeTrTa)
Mmmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 1/4
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oepudg Aépag 150 23-40 1/4
TaWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
AppdTo kéIK Xwpig Aimapd | Oepudg Aépag 160 35-50 1/4
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

@FKPIA

MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHION BeppoKpaaTiag.

%

8 I

(AerTd)
Toot IkpIA 1-3 5
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30 4

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPA-
g€l 0 JIOOG XPOVOG

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MNPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEQAAQID TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueIwoEIg yia ToV KaBapIiouo

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapioTe Tnv TTpdaown Tou @oupvou PE Eva HaAOKO TTavi, eaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaigotroinate éva SidAupa KaBapigpou yia va KaBapigeTe TIG YETAAAIKES ETTI-
PAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOILOTTOINTETE
OTIG KATAAUTIKEG ETTIQAVEIES.

[

KaBnuepivi
Xpnion

KaBapilete To e0WTEPIKG TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpron. H cuaawpeuan Ai-
TTOUG 1) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

Mnv atroBnkeUeTe GayNTd GTOV POUPVO VIO TTEPITTOTEPO ATTO 20 AETTTA. ZKOUTTI-
{ETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVa PAAAKO TTavi META aTTd KABE Xpran.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

KaBapidete 6Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xprian Kal GQAVETE T Va OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIUoTToIEiTE éva HaAaKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTNPIO TTIATWV.
. Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA agegoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
A%egoudp K& A aIxUned avTIKEibeva.

11.2 Tpé10g KOBAPIONOU: AVAYAUPO TUANO ECWTEPIKOU TOU

@oupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIa VA AQPAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO POYEIPEPA HE ATUO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

agbBeta.

Pi¢re: 250 ml Aeukod §UdI aTO
avAYAUQO TURHA TOU ECWTEPI-
KOU TOU oupvou. Xpnaiuo-
ToInaTe EUBI 6% Xwpig TTPO-

AeTTITA.

AgnaTe 10 EUdI va diaAuael Ta
KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo-
kpaaia epIBaAAovTog yia 30

KaBapioTe 10 eE0WTEPIKO TOU
@oupvou pe (eaTd vePO Kal
MaAakKo TTavi.

Ma 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov poupvo KaBe 5 - 10 KUKAOUG payEIPEPATOG.

11.3 Tpoé1Og aQaipeong: ZTNPiyMATA OXAPWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

Bipa 1 >BraTe ToV OUPVO KAl TTEPIE-
VETE VA KPUWOJEL.
BAipa 2 TpaBngTe TO PTTPOCTIVO TUAKA

TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY YIa VO
TO ATTOOTIATETE ATTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.

107/564



OPONTIAA KAI KAOAPIZMA

BApa 3 TpaBn&te TO TTIOW AKPO TOU
aTNPIYHOTOG OXAPWY OTTO TO
TTAQIVO TOIXWHA KAl AQAIPETTE
T0.

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYPATO

axapwv, akoAoubwvTtag Tnv TTa-
paravw S1adIKagia Pe TNV avTi-
aTpon aeipa.

OI Treipol ouyKpATNONG TOUG
TNAEOKOTTIKOUG Bpayioveg Trpé-
TTEl Va gival aTpaPpévol TTPOG Ta
EPTTPOG.

T

11.4 Tpétmrog xpriong: KataAuTikég KaBapiopog

To e0WTEPIKO TOU POUPVOU €ival ETTIOTPWHEVO PE KATAAUTIKA EPAYIE ETTIOTPWAN. ATTOPPOPA TO
AiTTn KaTtd TN dIAPKEIa TNG KATAAUONG.
O1 KNAIdEG ) 0 ATTOXPWHATITUOG TNG KATAAUTIKAG ETTIATPWANG Oev £TTNPEALEI TOV KABAPITUO.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAa TA AEETOUAP TTPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBapIgud.

BApa 1

BApa 2

BAua 3

EmAegTE Mevou E/ KabBapi-
auog rrrr/ ko iéate OK TPEIG

POpPEG.

Ortav TeAeiwagl 0 KaBapITUOG,
akouyeTal To gfRpa. O eoupvog

opnAvel.

Ortav Kpuwael 0 PoUpvog,
KaBapioTe TO ECWTEPIKO TOU
@oUpVoU e £va Uypd UaAa-

KO Travi.

Aidpkela: 1 w.H kataAuTIKA gpayié €TiIOTPpWaOnN gival autokaBapI{opevn, PNV TNV KaBapideTe pe TTaVi.

11.5 Tpoé1mrog agaipeong kai TotroféTnong: Mopra

MTTOpEITE VO OQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapigeTe. O apiBuodg

TwV T¢apIwv dla@épel avaAoya PE TO JOVTEAO.

/\  NMPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapia.

A MPOZOXH!
MeTayeIpIaTeiTE TTPOTEKTIKA TO TCAWI, £10IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATIVOU T{apIou. To
1AM YTTOPEI VA OTTATEL.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

Bripa 1

AvoiTe TTANPWG TNV TTOPTA.

BApa 2

AvaoonKwaTe Kal TTETTE TOUG
HoxAoUg auagigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3

KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BECN avoiypaTog (g€ ywvia TTepitTrou
70°). KpatwvTtag Tnv TOpTa Kal a1ro TIG dUO TTAEUPES, TPARNETE YIA VA TNV AQAIPETETE
aTrd TOV POUPVO WE YwVvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va ATTA-
AO TTavi Kal g aTaBepn ETTIPAVEIA PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TO KATW.

BAua 4

Kparnate 1o TAqicio Tng Top-
106 (B) aoTo Tavw GKpo Tng
TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG Kal
OTTPWETE TTPOG TO JETA YIA VA
aTTac@AAITTEN TO KAITT.

BApa 5

Tpapngrte To TTAQICIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TO EUTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BAua 6

Kpatnate Ta 1¢apia TG Top-
TAG OTTO TO TTAVW AKPO, EVa—
éva, Kal TpaBnéTe Ta TPOg Ta
TAVW, YIa VA TO OQAIPETETE
a1rod TOV 0dNYO.

BApa 7

KaBapiaTe 10 T¢ApI pE vEPO
Kal oatrouVI. ZKOUTTIOTE TO
TCAWI TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
TE Ta TCAMIA OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BAipa 8

MeTd TOV KOBOPITHO, EKTEAE-
aTe TA TTAPATTAVW BAUOTA PE
TNV avTioTpo®n geIpd.

BApa 9

ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TEAMI KO PETA TO PEYAAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite o011 Ta T¢AMIa £XOUV TOTTOBETNOEI OTN CWATH B£AT, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIT
TNG TTOPTAG PTTOPEI Va uTrePBepUavOEi.
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ANTIMETQIMNIZH MNPOBAHMATQN

11.6 Tpoé1og avrikatdoTaong: AauITTAPAG

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival (eaTog.

MpoToU aVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BApa 2 BApa 3
ATTEVEPYOTTOINGTE TOV POUPVO. | ATTOOUVOEDTE TOV PoUpvo aTrd | TOTToBETAOTE £va TTaVi OTO KA-
MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW MEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
(oUpVOoG. poupvou.

Emrdvw AapmrTipag

BApa 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KOAUPHA IO VO

TO AQOIPETETE. r%(r,

BAua 2 KaBapiaTte 10 yudAivo KGAupua.

Bipa 3 AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AQTITAPa avBOEKTIKO Og BEPUOKPA-
gieg €wg 300 °C.

Bipa 4 TotoBeTAaTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA e TNV ATQAAEI.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa TePIMTWOEIG TTou Oev TTEPIAAUBAVOVTAI € QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE YE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.

=
i O @ouUpvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

Mpo6BAnpa EAéygre gav...
A&V UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE R VA AEITOUP- O @oUpvog gival cwaTd auvdedepPévog aTnV
YNOETE TOV QOUpPVO. NAEKTPIKA TTapoxr.

110/564



ANTIMETQIMIZH MNPOBAHMATQN

=
i O @ouUpvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyoTtroindei n autopaTn atmevepyo-
T0inNaN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

Agv €x€l KAgi N agQAAeIQ.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivETAl.

To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.

Y
ESaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

O AaptrTipag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepudg Aépag - gival evep-
YOTTOINUEVN.

O AapTrTrpag dev AEITOUpyEi.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

O AigB. daynTou dev AEITOUPVEI.

To Buopa Tou AigB. daynTou éxel eloayBei TTAR-
PWG TNV UTTOBOXH.

@ Kwdikoi cpdAparog

ZTnv 006vn epavideral n £voeign...

EAéygre gdv...

Err C2 Agaipéaarte To Buopa Tou AigB. daynTou aTod
TNV uttodoxn.
0:00. Y1mpée pia diakoTrr| peupaTog. Pubuiate Tnv

wpa.

Av n 086vn epavidel vav KwdIKO aEAAPOTOG TToU Oev BPIOKETAI O QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINGTE KOI EVEPYOTTOINATE TNV ACGPAAEIQ TOU GTTITIOU YA VO KAVETE ETTAVEKKIVNAN GTOV QOUpvo. Av
0 KWJIKOG a@AAaTOG eTTavaAn@Bei, eTTikoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

X

KaBapiopog

MpéRAnpa

EAéyére €dv...
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ENEPIrElIAK'H AIMTOAOzH

X

KaBapiopoég
To vepo dlappéel aTTO TO AVAYAUPO TUAUO TOU YTTapxel Tapa TTOAU vEPO OTO AVAYAUQO TUAKO
€0WTEPIKOU TOU POUPVOU. TOU ECWTEPIKOU TOU pOUPVOU.
12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev ptTopeite va avTIUETWTTIOETE TO TTPORANMA POVOI TOG, ETTIKOIVWVHATTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta armapaitnTa aToIXEia yIa TO KEVTPO T€PRIG BpigkovTal aTnVv TIvVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKI®a TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO UTTPOCTIVO TTAGICIO TOU
€TWTEPIKOU TOU GoUpvou. Mnv agaipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

ZuvIioTOUNE VO YPAWETE Ta deSopéva edw:

Movtédo (Mod.): | e

Kwdikog Mpoidvtog (PNC) | e

ApiBpog aeipdG (SIN.)

13. ENEPI'EIAK'H AITOAOZH

13.1 NMAnpogopieg Mpoidvrog ka1 DUAAo MNMAnpoopiwyv Mpoiévrog*

‘Ovopa TpounBeuTn AEG
BCE556360B 944188707
TautdTnTa povTéAOU BCE556360M 944188708

BCK556360M 944188709

AgiKTnG £vePYEIAKAG atTOd0aNG 81.2

Tagn evepyelokng ammédoang A+
KatavdAwan evépyeiag pe Baaiko @opTio, GUPBATIKR Al 1.09 kWh/kUkAo
Toupyia

KaravdAwan evépyeiag pe Bagiko @opTio, AsiToupyia pe 0.69 kWh/kukho
utrofonenan avepioThpa

ApIBUOG KOINOTATWV 1
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Mnyn BeppotnTag HAekTpIKR evépyela

‘Evraon 711

TUTOG PoUpVOU EvToixi{opevog @oUupvog
BCE556360B 33.0kg

Maga BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg

* [Na Tnv Eupwrraikr) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 ka1 66/2014.

lMNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUppwva pe To TTpoTutto STB 2478-2017, Mapdaptnua G kai
1O TTPOTUTIO STB 2477-2017, Mapaptruata A kai B.

Ma v Oukpavia cUPPwva pe Tov Kavoviopo 568/32020.

H 16€N evepyelakng amodoang dev 1oxUel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - Oikiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayelpEPaTog - MEpog 1: Zeipég, oUupvol, Goupvol
aTHOU Kai YKPIA - MéBodol péTpnang TG amodoang.

13.2 E§oikovOounon evépyeiag

O @oUpvog diabéTel duvaTdTNTEG TTOU CUUBAAAOUV OTNV €EOIKOVOUNTN EVEPYEIAG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite OTI N TTOPTA TOU POUPVOU Egival KAEITTr) VW O POUPVOG BpigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AIOTNPEITE KOBAPO
TO AAOTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwbeiTe OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BETN TOU.
XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA POYEIPIKA TKEUN VIO VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.
Orav gival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO HAYEIPEUQ.

OTav PJayeIpeVUETE PEPIKA PAYNTA TN YOPA, PNV APHVETE va TTAPEADEI peydAo Xpoviko SidaTtnua
METAGU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival QIKTO, XPNOIUOTIOINATE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAermropevn BepudTnTa

O avepioTpag Kal o AapTTRpag eakoAouBbouv va Aeitoupyouv. OTav aTTEVEPYOTTOIEITE TOV
@oUpVo, n 0B0Ovn epPavilel TNV UTTOAEITTOPEVN BeppoTNTA. MTTOPEITE VO XPNOIUOTTOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EGTO TO AyNTO.

Ortav n didpKeIa PayelpEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTTd, YEIWATE TN BEpPOKPOTia TOu
@oupvou aTo eAaxIaTO 3 - 10 AeTTa TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H uTToAEITOpEVN
BepUOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba gUVEXITEI TO payeipepa.

XPNOIYOTIOINGTE TNV UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA YIa va (ETTAVETE GAAQ QaynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou GaynTou

EmAéCeTe TN xapnAGTEPN duvaTr pUBUION BEPUOKPATIAG yIa va XPNTIUOTIOINTETE TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (aTO TO GayNnTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTNTag A N BepUokpaaia epgavidetal atnv 0Boévn.
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Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITHPA KATA TN SIGPKEID TOU PAYEIPEUATOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIQETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQL.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOPEITE Va avawyeTe Tov AauTTipa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PEIWaEl TNV
TIPOTOOKWHEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY

14.1 Mevou

Qv = | |
— - €MAEETE yia elgaywyr) Tou Mevou.
Mevou doun
Mayeipepa pe Bondeia % KaBapiopdg rrrr/ PuBpioeig @
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4 BAua 5
1, N\
o) 1| \ 1| .
<] f Q (t Q\
=& oK 01-011 oK
) ) ) ) ) PuBpioTe TNV TI-
E1T’I)\E§T£ T0 Me- EnlBS’BaleTs ™ | EmAEETE TN PUB- ErrlBS’BaIwOTs ™ HIy Kal TIOTAOTE
vou, PuBypioeig. puBuION. pion. puBuION. oK
PubBuioeig
o1 Qpa AAayn 02 dwreivétnta OB6- 1-5
vng
03 ‘Hyxo1 MAAKTpwY 1 - HxnTmiko 04 | Evraon BouBnth 1-4
gnua
2 - KAIK
3 - Atrevep-
yotroinan
fxou
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PuBpioeig
05 AigB. ®aynrou Evép- 1 - Zuvayep- 06 XpovodiakoTTng Asl- | Evepyotroin-
yeia MOG Kai dia- Toupyiag an / amevepyo-
KOTTN TToinon
2 - Zuvayep-
pog
o7 Pwrigpog dolpvou Evepyorroin- 08 | Taxeia TpoBEppav- Evepyotroin-
an / arevep- an an / atrevepyo-
yotoinan moinan
09 Neimroupyia Demo Kwdikog 010 | Ekdoan Aoyiguikou ‘EAeyxog
£VEPYOTTOIN-
ang: 2468
011 | Emavagopd 6Awv Twv Nai / Oxi
pubuigewv

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU P£POUV To UHBOAO TO. ToTroBeTaTe Ta UNIKA GUOKeuaaiag as
KOTAAANAQ doxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpPWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE PE TA OIKIAKA ATTOPPIPUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF) 0AG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVNAJTE PE Tn dNUOTIKA apxh.
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SISUKORD

PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosutre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.aeg.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

B> CovcePly
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO......irereeeeccccneneneeeeeees 117 2.7 Korvaldamine..........ccccoovvvveeenee... 122
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 3. TOOTE KIRJELDUS...........cceevmrmrernnnnne 123
turvalisus.........coooeiiiiiiiieee e ST

. 3.1 Uldine Ulevaade...........c.ccceeeeeeee... 123
1.2 Uldine ohutus 3.2 LiSAtArviKUG. ..o corercererreen 123

2. OHUTUSJUHISED........cccvcceereeerrnerreaeens 4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE...124
2.1 Paigaldamine........ccccccoeevveeeennnnn. 119
2.2 Elektrithendus...............ooooooooo.... 120 41 JURIPANEEL.....vossvvrsvvrss s 124
2.3 Kasutaming..........ooov.... 5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 125

2.4 Puhastus ja hooldus
2.5 Sisevalgustus
2.6 HoOIdUS......cceeveiiiiiiicciiee
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 126
6.1
Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 126
6.2 Klpsetusreziimid...............cccoe..... 127
6.3 Markused: Niiske kiipsetus
POOrdOhuga.......ceveeeiiiieeeciiie e 128
6.4 Kuidas seadistada:
Juhendatud kiipsetamine................... 129
6.5 Juhendatud kipsetamine............. 129
7. KELLA FUNKTSIOONID.........cccoectreeenne 135
7.1 Kella funktsioonid......................... 135
7.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid.............cccceevvveeennn. 135
8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD.......... 136
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 136
8.2 ToIidUSENSOT......c.evveeeeciiiee e 137
9. LISAFUNKTSIOONID........cccccnrunrinnenins 139
9.1 LUKK. .o 139
9.2 Automaatne valjalilitus................ 139
9.3 Jahutusventilaator........................ 140
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 140

10.1 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 140
10.2 Niiske kipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 140

1. A OHUTUSINFO

10.3 Klpsetustabelid
testimisasutustele.............cccccoeeene 141
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 143
11.1 Juhised puhastamiseks............. 143
11.2 Kuidas puhastada: Veesltvend.. 144
11.3 Kuidas eemaldada: restitoed .... 144
11.4 Kuidas kasutada: Kataltdtiline
PUNASTUS ...eoveiiiiieeiiiee e 144
11.5
Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk
Stttk ettt ettt et e s 145
11.6 Kuidas asendada: lamp............. 146
12. VEAOTSING.......cccirrrrieren s 147
12.1 Mida teha, KUi.........coeenernienns 147
12.2 Hooldusandmed............c.ccccueennee 148
13. ENERGIATOHUSUS........ccoceveeecccnene 149
13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*......... 149
13.2 Energia kokkuhoid..................... 150
14. MENUU STRUKTUUR.......cceceeecccnene 150
14.1 MenUU......cooovveiiiiiieeiieeee e 150
15. JAATMEKAITLUS...........coooovevivevnne 151

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

118/564



OHUTUSJUHISED

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\  HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elekirilise jahutusststeemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitesusteemiga.
Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)
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Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Suligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.
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+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
|ldhedusse ega peale.

/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.

arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.

arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise modblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.
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Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6drduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Arge puhastage kataliiitilist emaili pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi muudavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke tihendust volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake ara.
Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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TOOTE KIRJELDUS

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

! I‘O [ I‘O
IS Vo
Fos

m%:%; g@@ E
_GQ Q g

BA B Hmﬁ

3.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat

Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva

kogumiseks.

HEEOONEENBENE

Juhtpaneel
Klpsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Ahjuddnsus

Riiuli asendid
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri mé6tmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

Poo6rake nup-

Juhtpaneeli sensorvaljad Vajutage pu

O 'S & M OK

N
Sise- (
Kiirkuu- Toiduter- Kinnitage

Taimer val-
mutus momeeter seaded
gustus

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lilitada.

Keerake kipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et ahi vélja lulitada.

Kui klpsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
:E'Z 3'—! |&8heb ekraan ootereziimi.

1314 . Toiduvalmistamise ajal néitab ekraan seatud
ic: _h_l IE'I_I tempe_ratuurl, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

-CBB-BREERE

h:min:s
DROm S o &
Ekraani indikaatorid
& ¢ wl < >»
Lukk Juhendatud kip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine

Taimeri in- N
dikaatorid: Q % CJ @

Edenemisriba — temperatuuri voi aja jaoks. Kui ahi
saavutab seatud temperatuuri, on riba taielikult pu-
nane.

Aurukiipsetuse indikaator (‘(,7)
Toidusensor indikaator Vi

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

. )
= *o =Y

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

samm Laske ahjul 1 h té6tada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm

2. samm

N

O

N

C

Valige klipsetusreziim.

Seadke temperatuur.
Vajutage nuppu
OK

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm

2. samm

3. samm 4. samm
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Aurukiipsetus
( (
<) °C Niiskuse tekitami-

seks eelkuumutage

Kallake ahjuddnsuse suvendisse kraa-
nivett.

thja ahju 10 minu-

Seadke tem- tit.
peratuur. Pange toit ahju.
Seadke auru- Vajutage nup-
kuumutuse pu
funktsioon. oK

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel

kuum, ei tohi ahjuddénsuse suvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on Ehtu
s . . AR nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - L2 S
R . se sUvendist sinna jaanud
vélja lulitada. poletust. vesi

6.2 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

A aad

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Méarkused: Niiske kiupsetus

poordohuga po6rdshuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill

¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Menui

Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
ded.

6.3 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,N6uanded ja ndpunaited”, Niiske klpsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.
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6.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

¢ Toidusensor

e Vaheklps
*  Keskmine
e Taisklps

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
R |9 i
E \/\?f P1 - P45 oK

Sisenege menuusse. Valige Juhendatud

kipsetamine. Vajuta-
ge OK.

Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.

nuppu OK Kinnitage sétted.

6.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

ta.

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=]

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

E| Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_buf, va- ~ 40 min
hekiips
P2 | Rostbif, pool | |7 8k0:4 | #?E]2 kiipsetusplaat _ :
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tlkid | sjsestage see ahju.
P3 R_c_)stbuf, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i}_t_eik, pool- t18k0 d_' 520 9 | 2?4 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups u Il ’ c;m Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS5 Veif:_'_ifhfh 1.5-2kg /'? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 120 min
::tsudl\lleis:l?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
N Li likku. Si hju.
ha (ribiliha, si- isage vedelikku. Sisestage see ahju
setlikk, labi-
kasvanud)
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/‘? E| 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1 ; 1,5 kg|§(4 Kasutage oma lemmikvirtse vdi lihtsalt
kiips (aeglane ;usggqtup:ic; soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) dige liha paar mlnutlt kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min

kiipsetamine)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /'? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6c¢cm Kasut:_:\ge“oma Igmmikvi]rtse_vc")i lihtsalt
kiips (aeglane paksused soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~90 min
kiipsetamine) tiikid dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtvz;)si- 2'8 ~ 1,5kkg; /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- rijn:_pkgdsu- Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Easltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | [ 2; toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pdodrake liha poole kipsetusaja méddu-
tiikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
tha_d(aeglla_nti Kasutage oma lemmikvirtse. Péérake li-
olduvaimista- ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
mine) vutada Uhtlane pruunistumine.
P15 S_t_eljaktiikk, 1 _61’5 kg;k5 /‘? E] 2; toidu rostimine traatrestil ~ 55 min
varske — o cm pak- Kasutage oma lemmikvdrtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- E| 3: ahjupann 90 min
s“_t;gze t°3°' Lisage vedelikku, et katta néu p&hi. Poo-
reid, 2 - rake liha poole kipsetusaja méédudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas &
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kestus

P17 | Tallekoot, luu-

dega

1,5-2kg; 7
-9 cm pak-
sused tukid

/? E 2; toidu rostimine kiipsetusplaa-
dil

Lisage vedelikku. Pédrake liha poole
kUpsetusaja méddudes.

~ 130 min

Linnuliha &

P18 | Kana, terve

1-1,5kg;
varske

/? E 2; &J 200 ml; vormiroog kiipse-
tusplaadil

Kasutage oma lemmikvdirtse. P66rake
kana poole kipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

~ 60 min

P19 | Pool kana

0,5-0,8 kg

/? E| 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 40 min

P20 | Kanarind

180 - 200 g
tikid

/'? E E] 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

~ 25 min

P21 Kanakoivad,
varsked

/‘? E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kip-
setage neid kauem.

~ 30 min

P22 | Part, terve

2-3kg

/P E 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
réstimispannile. Pé6rake parti poole kiip-
setusaja mooddudes.

~ 100 min

P23 | Hani, terve

4-5kg

/? E| 2; sligav pann

Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha
sugavale kipsetusplaadile. Poérake ha-
ne poole kupsetusaja méddudes.

~ 110 min

B

Muu

P24 | Pikkpoiss

1 kg

/'? E| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdrtse.

~ 60 min

Fish &
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P25 Te_r\{e kala, 0,5-1kg /? |E| 2: kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud % 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lantikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook - (= 2. s 100 - 150 mi; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook B = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2 ) 100- 150 mi: & 22 cmkoo- | 80 min
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 | Sokolaadi- - (= 2; ) 100 - 150 ml; muffinialus traa- | 30 Min
muffinid trestil
P33 | Patsikook B E] 2; leivapann traatrestil 50 min
Kébgiviljatoidud/lisandid & 25
P34 Kﬁpsgtatud 1kg |E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min

kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse. Loigake
kartulid tlkkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg = 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tikkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 !_ihalkéi_:'»givil_- 1-1,5kg E] 2; vormiroog traatrestil 45 min
ja lasanje kui-
vade nuudli-
plaatidega
P40 Kartu:jigkratéiéin 1-1,5kg E] 1: vormiroog traatrestil 50 min
(.toore artu- Pddrake toitu poole kiupsetusaja méddu-
lid) des.
P41 \!ﬁrskke pitsa, _ E E| 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vél';Ske pitsa, _ E E 2; kiipsetusplaat vooderdatud 25 min
paks kipsetuspaberiga
P43 | Quiche B E| 2; kipsetusvorm traatrestil 45 min
P44 B_a%u:tttfl . 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
Clabattalsal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 Téli(it_frf’:)lzi_?/ Tke E E 2; &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min
ru ! eib/tais- vooderdatud likiipsetusplaat/ traatrest
teraline must
leib leivapan-
nil
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7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

|0petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

téod.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

ja valige Satted, Kellaaeg.

1. samm 2. samm 3. samm
1,
Kellaaja muutmiseks sisenege menduusse Seadke kell. Vajutage: oK

Kuidas seadistada: Minutilugeja

Vajutage: @

2. samm 3. samm
Naidikul ku- ( NP
vatakse: Q \ Ay
0:00
SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
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KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Q

N

¥

3. samm

Naidikul kuva-
takse:
0:00

Valige kiipsetus-

Vajutage kordu-

Nl

STOP

S Seadke kilpse-
reziim ja seadke 1S tusaegp Vajutage: OK,
temperatuur. valt: /. )
@ Taimer alustab kohe pd6rdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N \ N
( takse: ( kU\;aet?k' ( \
kella- o
aeg -
Skﬁﬁgie Jajitage | START Seadke | vajutage: STOPP | Seadke | Vaiuta-
tusre- O ' aageLéS- oK. loppaeg. | ge: OK
Ziim. : ’

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad &ra hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

8.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

/0?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots téapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
dusensor oleks véahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks monda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist

Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pohja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
S.sam | #)_ . .iutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!

Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi té6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui ahi on véljas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

A OOK _ funktsiooni sisse liilita- | & OK _ funktsiooni valja lulita-
miseks vajutage ja hoidke. miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

oK

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel ltlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjaliilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.
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9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

\/fl

O

(°C) (min)

Pastavorm 200 - 220 45 -55
Kartuligratéan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70 - 80
vorm)

Sai 190 - 200 55-70

10.2 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga — soovitatavad lisatarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm
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Keraamiline
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimboduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

s = O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

5 O

XX |

(°C) (min)
LiivakUpsised / Taignaribad P&6rdohk 140 25-40
Liivaklpsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30

tihja ahju eelkuumutamine mutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 - 30

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/\

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4

142/564




PUHASTUS JA HOOLDUS

@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Réstleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge ka-
sutage seda katallutilisel pinnal.

[

Igapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

W‘ kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Tarvikud teravate esemetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slvendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul &dadi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kuljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kilgseina kdljest lahti ja eemal- 1 T e———
dage. /; | I
C

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi 7\\4
m vastupidises jarjekorras. %H’; % b
<

\

T

T

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

11.4 Kuidas kasutada: Katalutiline puhastus

Odnsus on kaetud kataliiltilise emailiga. Kataliilisi ajal absorbeerib see rasva.
Kataluutilise kihi laigud voi varvimuutused ei avalda moju puhastamisele.
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Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

Enne kataldtilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm

2. samm

3. samm

Valige Menii E/ Puhastami-
ne rrrr/ja vajutage kolm korda
nuppu OK,

Kui puhastamine 16peb, kostab
helisignaal. Ahi lllitub vélja.

Kui ahi on jahtunud, puhas-
tage sisemust niiske ja
pehme lapiga.

Kestus: 1 h.Kataluitiline email on isepuhastuv, arge puhastage seda lapiga.

11.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

HOIATUS!
A Uks on raske.

A ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.

1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3.sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo-
m lemalt poolt ja tbmmake see ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
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4. sam

klamberkinnitus va

Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et

bastada.

5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast uhekaupa kinni ja
tdmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.

7. sam

Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske

klaaspaneele ndudepesuma-

Ule kuumeneda.

sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind

11.6 Kuidas asendada

: lamp

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvorgust.

Pange ahju pohjale riie.
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Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda. ﬁ
rl
) k{f
NZ &= S/
2. sam Puhastage klaaskate.
m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. sam Paigaldage klaaskate.

12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

o=
—]

L Ahi ei liilitu sisse vo6i ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku hendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lukk on véljas.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:
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Y
Komponendid

Lamp on vélja lilitatud.

Niiske klpsetus po6rddohuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on labi pélenud.

Toidusensor ei toéta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse lukatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lUlitage kaitse vélja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

X

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse siivendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke ihendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatdhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
Ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 711

Ahju taip Integreeritud ahi
BCE556360B 33.0 kg

Mass BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A

ja B.
Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Plii-

did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.
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13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad s@asta energiat igapéevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalulitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus po6rdohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi v&ib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniii

ON —
— —valige, et sisestada Menuda.

Meniiii struktuur

Juhendatud kipsetamine % Puhastamine rm/ Seaded @
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
1, N,
( N AL ‘ AL
— OK 01-011 OK
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Valiae Menii Reguleerige
alsgeead:dnuu, Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | Vaartustja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Klops
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sees/Véljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Véljas 08 Kiirkuumutus Sees/Viljas
09 Demoreziim Aktiveerimis- | O10 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
011 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

A
Sumboliga T tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak§avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na Citanje kako biste iz
njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rijeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

WO

AEG Za viSe recepata, savjeta i rjieSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG Kitchen.
wh #2  Available on the A\, GETITON
@& App Store P Google Play

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC, serijski broj.
Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTI.............. 153 3. OPIS PROIZVODA..........cccoeerreereereeenes 158
1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba... 153 3.1 Opcipregled........ccccceerieneennennnn. 158
1.2 Opca sigurnost..........cccvvevviveeenn. 3.2 Dodatna oprema..........cccccoeveennnn. 159

2. SIGURNOSNE UPUTE........ccciierieereenes 4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI

2.4 INStAIACHA. oo PECNICU.......coorrrrennrsesssssssssssssssassssses 160
2.2 Elektricni prikljucak........... 4.1 Upravljacka plo€a............ccccueennn. 160
2.3 Primjena. ... 5. PRIJE PRVE UPORABE......ssccosoersse 161
2.4 Odrzavanije i CiS¢enje ) o

2.5 Unutarnje osvjetljenje 5.1 Pocetno CiS¢enje..........cccceeueene 161
2.6 Servis......coov 5.2 Pocetno predgrijavanje................ 161
2.7 Zbrinjavanje 6. SVAKODNEVNA UPORABA.................. 162

6.1 Kako postaviti: Funkcije pe¢nice..162
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6.2 Funkcije peénice........cccccccvvveeennn. 163
6.3 Napomene o: Vlazno pecenje...... 164
6.4 Kako postaviti: Pomo¢

pri Kuhanju..........cccoceeiiiiiiiiiicnee 165
6.5 Pomo¢ pri kuhanju.............cc....... 165
7. FUNKCIJE SATA.......c oo 171
7.1 Funkcije sata..............ccceeeieiene 171
7.2 Kako postaviti: Funkcije sata....... 171
8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR.............. 173
8.1 Umetanje dodatne opreme.......... 173
8.2 Senzor za hranu...........cccceeeeeene 173
9. DODATNE FUNKCIJE.........ccocvnnrerinnnnns 175
9.1 Blokiranje........cccoovvvieiiiiiiece, 175
9.2 Automatsko iskljucivanje.............. 175
9.3 Ventilator za hladenje.................. 176
10. SAVUETL..iiiirir e 176
10.1 VIazno pecenje........ccccvvevrveeennn. 176
10.2 Vlazno pecenje -
preporuceni dodaci...........ccceevrveeennn. 176
10.3 Tablice pecenja za ispitne
UStaNOVE......cuiiiiiciec 177

11. CISCENJE | ODRZAVAN.E.................. 179
11.1 Napomene o ¢iS¢enju................ 179
11.2 Kako ocistiti: Udubljenje u
UNUtradnjosti.......ccceveeeviiieeeeiiieeees 180
11.3 Kako ukloniti: Nosaci police ...... 180
11.4 Nacin upotrebe: Kataliticko
CISCENJE .o 180
11.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata.... 181
11.6 Kako zamijeniti: Zarulju.............. 182
12. RIESAVANJE PROBLEMA.................. 183
12.1 Sto Uginiti @Ko .....cvvvvvreinns 183
12.2 Podaci 0 Servisu.........c.ccceveeenee 184
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 185
13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
informacijama o proizvodu*............... 185
13.2 USteda energije........cccceevvuneennn. 186
14. STRUKTURA IZBORNIKA............cu.ce. 186
14.1 1zborniK......coevieiiiiiiiieee 186
15. BRIGA ZAOKOLIS.............c.coevveen. 187

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacdinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektri¢ni udar.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace.
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- Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

- Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

- Ne Kkoristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata peénice bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.
Ugradena jedinica mora udovoljavati zahtjevima stabilnosti prema normi DIN 68930.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
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Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm

smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektricnim vrijednostima
mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe utinica i produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikaC i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pricvr§éena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji i
nakon montaze pristup utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikatem i glavnim kabelom.
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2.3 Primjena

A UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

Da biste sprijeCili oStecenje ili promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploc¢e (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
osStecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac izvucite iz uti€nice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrSine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.
Kataliticki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.
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2.5 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaS§tenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili guenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

+ IskopCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

+ Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Opéi pregled

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

Nosac polica, uklonjiv

[ %’m n\@_ 5 UtiGnica za senzor za hranu
:@2 Toplinski element
o= @ a Zarulja
‘%? |'E Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti

—y
o fofol~Jofol~Jolnog

Polozaiji polica
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.
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4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

4.1 Upravljacka ploc¢a

Okrenite regu-

Polja senzora na upravljackoj plo¢i Pritisnite lator
O 'ss £ Vi OK
Osvi- e "\
B jetlje- (
rzo za- h .
Tajmer grijava- nje Senzor za Potvrdite
: unu- hranu postavku
nje <
tras-
njosti

Odaberite funkciju pec¢nice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pecnice u iskljueni polozaj i iskljucite peénicu.

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje podeSena
temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

_BRHE'EEaE;

DR 3 &

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

&

Blokiranje

%

Pomo¢ pri kuha-

nju

ol

Ciscenje

3

Postavke

>»

Brzo zagrijavanje
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Pokazatelji
tajmera:

Q

STOP

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica

je potpuno

crvena kada pecénica dosegne postav-
lienu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari

Senzor za hranu indikator

5. PRIJE PRVE UPORABE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Pocet

no ¢iSéenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

%

s =
3

9

00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Poéetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite peénicu da radi 1 h.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: @

Pustite peénicu da radi 15 minuta.
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55

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

Pocetak kuhanja

1. korak 2. korak

(' ('

O C

Postavite temperaturu.

Pritisnite
Odaberite funkciju pecnice. OK
Kuhanje na pari
Provijerite je li pe¢nica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuhanje na pari

VR
Prethodno zagrijte

> °C praznu peénicu 10

min kako bi se

Udubinu u unutrasnjosti pecnice napu-
nite vodom iz slavine.

stvorila vlaga.

Postavite tem- Stavite hranu u
Odaberite par- peraturu. peénicu.
nu funkciju Pritisnite
pecnice. OK

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pecnica

jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak

2. korak 3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozajis- | Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za iskljuivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.

6.2 Funkcije peénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.

Tradicionalno pe-
¢enje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
zerviranje voca i povrca.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Doniji grija¢

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

A aad

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
proljetnih rolada).

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Rostilj

Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozZaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.
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6.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo peceno
» Srednje peceno
* Dobro peceno

Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
= i P1 - P45 oK
Udite u izbornik. Odaberite Pomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanju. Pritisnite nite OK Potvrdite postavku.
oK. '

6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-
de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pecnica se is-
kljuCuje.

Bl >

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte pecnicu prije pocetka kuhanja.

=]

E| Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
Govedina &
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 | Govedepete- | 1-15kg4 | #?[E]2; pekat za pecivo _
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | v, Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, M 180-220g /‘? E El 3; jelo peceno na mrezi za ~ 15 min
srednje peéen | po komadu; pecenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u pecnicu.
PS5 Govede pece- 1.5-2kg Vold= 2;jelo pedeno na mrezi za pece- | 120 min
nje / pirjano nje
(gla\{pol(rebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugh vi. Dodajte tekuéinu. Stavite u peénicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- . | #?E)2; pekac zapecivo
nje, srednje 1-1,5kg;4 | Koristite svoje omiljene zacine ili jedno- .
pe&eno (sporo | Scm,de- | stavno samo sol i svjeze mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min

¢eno (sporo
pecenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- '
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 T_ele(:e pe(':e’- 08-15 kg_; /‘? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli nje
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- . 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tvlna_ (sporo pe- Koristite svoje omiljene zacine. Meso
Cenje) okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- Eenje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; = 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,56-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; &J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2;jelo pe€eno na mrezi za pece-
nje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka plitica

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekac¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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SVAKODNEVNA UPORABA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /0? E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
Riba &
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet - ][] 3; siozenac na mresi za pegenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti % 2
P27 | Torta od sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- ) = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - B2l 100- 150 mi D 22 cmkatup | 8O MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;?'a!d"i - (= 2: ) 100 - 150 mi; pekag za muffine | 30 Min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ Struca - 50 min

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi o0 Eﬁg *
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SVAKODNEVNA UPORABA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 | Peceni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jeSano povrée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 | Pommes, 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti ’
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Lasagna oc’l 1-15kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
mesal/povréa
sa suhim re-
zanacima
P40 iapeé(_eni L 1-15kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje 50 min
rumpir (sirovi Okrenite jelo nakon polovice vremena
krumpir) kuhanja.
P41 :’iz;a svjeza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; peka€ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 (I;’izbze: svjeza, R [E E 2; pekac za pecivo obloZen papi- 25 min
ebela rom za pecenje
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; kalup za pecenje na mrezi za pe-
cenje
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FUNKCIJE SATA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P44 | Baguette / 0.8kg E E] 3; &J 150 ml; peka€ za pecivo 30 min

ciabatta / bije- oblozen papirom za pecenje

li kruh Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.

P45 | Sve Zitarice / Tkg (1= 2; ) 150 mi; pekaé za pecivo 45 min
raz /ftm'_ kruh oblozen papirom za pecenje / mrezom
sve zitarice u za pedenje
kalupu za
kruh

7.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
Q Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal i funkcija

STOP pecnice se zaustavlja.
@ Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.
@ Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: I1zbornik,
Postavke.

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

9 N

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe- . o
rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.

171/564



FUNKCIJE SATA

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu N NV
1K se prikazuje: ( ) R~
0:00
Pritisnite: . Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N\, N
( \ -N- Na zaslonu se ( ) \ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice I postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: . me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
rak
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ als
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- Postavi-
rite risnlte | CETAK | Postavite | prifsnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK me zavr- | te: OK
pecni- puta: O pocetka. : Setka : :
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wgy

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

temperaturi.

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak

Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak

Ukopcajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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DODATNE FUNKCIJE

5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

5

oK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljuCivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljuc¢ivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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SAVJETI

(°C) @ (h)

250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuuje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45-55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 -85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 -80
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.
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SAVJETI

 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, :
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

10.3 Tablice pec€enja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje

Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Peéenje u kalupima

¥ = O |k
N =
(°C) (min)

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2

nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje
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SAVJETI

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

= D
(°C) (min)

Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20-30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu peénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Tradicionalno pecenje 170 20-30
prethodno zagrijte praznu
pecnicu

%PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

%

(°C) (min)
Prhko tijesto / Pruti¢i od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4
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CISCENJE | ODRZAVANJE

@ROéTILJ

Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

¥ O I

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢is¢enju

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

<

Za ¢isc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sl;;céizi\:‘lajeza Mrlje ocistite blagim deterdzentom. Nemojte ga primjenjivati na kataliti¢kim po-

vr§inama.

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

[

Ne Cuvajte hranu u pecénici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite

Svakodnevna |, tragnjost mekanom krpom.

uporaba
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-

\ e,
c24 rilici posuda.

Ne Gistite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna
oprema

11.2 Kako ogistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutradnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake o istite pecnicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji kraj police povucite da-
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak | Straznji kraj nosaca police po- |

vucite dalje od boc¢ne stijenke i 1/ __.,/ E °
uklonite ga. 0 _L —

9 ‘2 I i

4. korak | Nosace polica vratite na mjesto %1 |

obrnutim redoslijedom. I
Zatike za drzanje na sklopivim @,%H; ‘ % (
vodilicama morate usmijeriti pre- S
ma naprijed.

11.4 Nacin upotrebe: KatalitiCko ciS¢enje

Unutrasnjost oblozena je katalitickim emajlom. Apsorbira masti tijekom katalize.
Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjecu na ¢iscenje.
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Ocistite pecnicu katalitiCkim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog ¢iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

Korak 1 2. korak

3. korak

. o Xix Po zavrsetku ¢iSéenja oglasava
Odaberite Izbornik ==/ Cisce- L J, ) g .
se zvucni signal. Pecnica se is-

nje mT/ i pritisnite OK tri puta. kljuuje.

Kad se pecnica ohladi, oci-
stite unutrasnjost mekanom
mokrom krpom.

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.

11.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene ploce kako biste ih oCistili. Broj staklenih ploca

razli¢it je za razliite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!

razbiti.

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje ploce. Staklo se moze

1. korak | Potpuno otvorite vrata.

2. korak | Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak | Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozZaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.
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4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
éu.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploce vrata za
gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

7. korak

Ocistite staklenu plo¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢i$c¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provijerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina

vrata moze pregrijati.

11.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektri¢-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti pec¢nice
stavite krpu.
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Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i

skinite ga. ﬁp
X

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

=
ﬁ Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava
Problem Provjerite ako ...
Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu. Pecnica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.
Pecénica se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.
Pec¢nica se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

III|

Komponente

Problem Provjerite ako ...
Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Y
Komponente

Svijetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti¢nicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite pe¢nicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

2

Ciséenje
Problem Provjerite ako ...
Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti. PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj ploc€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) e
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konven-
cionalni nacin rada

1.09 kWh/ciklusu

Potrosnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada
s ventilatorom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Glasnoc¢a zvuka 711

Vrsta pecénice

Ugradbena pecnica

Mass

BCES556360B 33.0 kg

BCE556360M 33.0 kg

BCK556360M 33.0kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i

rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.
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13.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice pre€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pe€enja budu Sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ée kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA

14.1 1zbornik

O —
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomo¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje mr/ Postavke @

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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N

=&

9

01 -011

Q)

Odaberite Izbor-

Potvrdite postav-

Odaberite po-

Potvrdite postav-

Podesite vrijed-
nost i pritisnite.

nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1-Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
klju¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi O6 | Tajmer prema gore Ukljuéeno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetlienje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 010 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
011 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

Kdszonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technoldgiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki

késziilékébdl.
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

informaciok kérése:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

@@ @&

www.aeg.com/shop

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:

AEG Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My AEG Kitchen

W[} applikaciét.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppsStore }/’ Google Play

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 189
1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga..............cc.c..... 189
1.2 Altalanos biztonsag...................... 190

2. BIZTONSAGI UTASITASOK................... 191
2.1 Uzembe helyezés........................ 191
2.2 Elektromos csatlakozas............... 192
2.3 Haszndlat...........ccoooiii, 193
2.4 Apolas és tisztitas..........ccoeeeeenns 194
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2.5 Belsd vilagitas.........ccccoeeeereennenn

2.6 Szolgaltatasok....

2.7 Artalmatlanitas. ........cocooveceeveveen..

3. TERMEKLEIRAS....

3.1 Altalanos attekintés......................

3.2 Tartozékok

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA..........

4.1 Kezel6panel




BIZTONSAGI INFORMACIOK

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 197
5.1 Kezdeti tisztitas...........ccoveeeennnen. 197
5.2 Kezdeti el6melegités................... 198
6. NAPI HASZNALAT.......coooeeeerererceaenae 198
6.1 Sit6éfunkciok beallitasa................ 198
6.2 SUEFUNKCIOK. ....ccvveeeeeiee 199
6.3 Megjegyzések a Konvekcids levegd
(nedves) funkciohoz.............cccceeueee. 200
6.4 El6re programozott siités
beallitasa.........cccovvveveeiieiieceeeee 201
6.5 El6re programozott siités............. 201
7. ORAFUNKCIOK......coooeerecurrccrressresennens 207
7.1 OrafunkGiok............ovvvrieereennnnn. 207
7.2 Orafunkciok bedllitasa................. 207
8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK 208
8.1 Tartozékok behelyezése.............. 208
8.2 Hushdméré szenzor..................... 209
9. TOVABBI FUNKCIOK........ococeeurereerrennns 211
9.1 FUNKCIOZAT........coeiiieiieeeiee 211
9.2 Automatikus kikapcsolas............. 211
9.3 Hitéventilator.........ccceeevveeeennnen.. 212
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK......eceeeeeereeeeee e 212

10.1 Konvekcios levegd (nedves)......212

10.2 Konvekcios levegé (nedves) -

ajanlott tartozékok...........cccoceervennennn. 212
10.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 213
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccoevverreenn. 215
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZeSek.......cocvvrviriiiicirniinee 215
11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooviiiiieiiiiiiceee 216

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 216
11.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas 216

11.5
Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto.....217
11.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 218
12. HIBAELHARITAS.........cooeeeeeerercene 219
12.1 Miateendd, ha........c................. 219
12.2 A szerviz szamara szlikséges
adatok........oeoiiiiiii 220
13. ENERGIAHATEKONYSAG........cccconene.. 221
13.1 Termékismertet6 és
Termékismertetd adatlap*.................. 221
13.2 Energiatakarékossag................. 222
14. A MENU FELEPITESE........cccececeeveuenene 222
141 MenU.....oooiiiiiiie e 222

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

biztonsaga

- Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfelel6 tudassal vagy gyakorlattal nem
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rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megertik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készUllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kozben, és
muUkddés utan, lehdléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készUllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

- A butorba valo beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.
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Ha a haldzati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramiuitést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen dvatos, hogy ne
érjen a fltéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szor a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gézt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd vegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A készuléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

» Tavolitsa el az sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.

* A készllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
Soha ne hizza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

» A készuléket az lzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi késziléktdl és egysegtol.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mikodtetni.

* A beépithet6 késziiléknek meg kell felelnie a DIN 68930 stabilitasi kovetelményeinek.
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Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Késziilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készulék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék ellils6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Keészulek melysége 567 mm
Készllék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szellézényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

» Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

* A késziléket kotelezd foldelni.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6zat
paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbito kabeleket.

« Ugyeljen a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne kerlilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

» Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.
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Csak az Uzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halézati csatlakozddugét a
halozati csatlakozdaljzatba. Ugyelien arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozdédugét. A kabelt mindig a csatlakozédugénal fogva huzza ki.

Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: hal6zati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigeteldberendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Ez a készulék haldzati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

VAN FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzait.

Ugyeljen arra, hogy a szelldzényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

Ne hasznalja a késziléket munka- vagy taroléfeliletként.

Ovatosan nyissa ki a kész(ilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy elszinezédésének megelézéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenul a készulék sutdterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a késziilék siitéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.
A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készilék
teljesitményére.
A nagy nedvességtartalmu stiitemények esetében mély tepsit hasznaljon a siitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.
F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig tartsa csukva.
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* Ha a készUléket butorlap (pl. ajtdé) mdgott helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készulék, a készlilék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozédugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a késziilékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkertlje a felllet karosodasat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

* Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus zomancréteget.

2.5 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon kaphato potizzokra vonatkozo tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi késziilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készllék mlkddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* Akésziilék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély.

* A készllék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrél.

» A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.
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TERMEKLEIRAS

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

— Lo
P =\
S
0~ ® S
=
3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussutéshez.

Siité talca
Tortakhoz és siteményekhez.

Mély tepsi
Sltemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogd edénykeént.

BA B Hmﬁ

HEEOONEENBENE

Kezel6panel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzé

Szabalyozé gomb

Hushémérd szenzor csatlakozoja
Ftobetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithatod

Sitétér mélyedése

Polcpoziciok
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A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

Hishéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hémérséklet

méréséhez.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kénnyebb

behelyezéseéhez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Kezel6panel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

N

O s £el M OK
e Gyors E.\’lfto Hushémeé- A bea!'lltg?
1d6zitd e vilag- . megerosité-
felfGtés e ré szenzor
itas se

¥

Nl

Valasszon ki egy sutéfunkciot a siité bekapcsolasahoz.

A sutd kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

i34

1ép.

Amikor a sUtéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelzd készenléti allapotba

Fézéskor a kijelzé megjeleniti a beallitott h6-
mérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allé kiegészité funkciokat.
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

o o5 oeo Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.
- HE:80'880E.
DRCm ¢ /&

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¢ wl < >»
Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sttés
1d6zitdé
visszajel- D QP @ @
z0i:

Folyamatjelz6 sav - a h6mérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a sitd eléri a beallitott hémérsékle-
tet, a sav szine pirosra valtozik.

Gézben f6zés visszajelzd <)
Hashéméré szenzor visszajelzé /‘?

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires siit6t, majd allitsa be a pontos id6t:

= . 00:00 érték lathato
Allitsa be az id6t. Nyomja meg ezt:

OK,

?
= v, %
= | &
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5.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kivehetd polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (2.
Hagyja egy 6raig mikodni a sutét.
3.16pés | Ajiitsa be a maximalis hémérseklet ennél a funkcional: (@),

Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés

(' ('

O C

Allitsa be a hémérsékletet.

, i ., Nyomja meg ezt:
Valasszon egy sitéfunkciot. oK

Go6zoléses fozés

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a suté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
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Go6zoléses fozés

N

W)

9

°C Melegitse el6 az
Ures sutét 10 per-

Csapvizzel toltse fel a siitétér mélye-
dését.

Vaélassza ki a
g6zdlés sutd-
funkciét.

cig, hogy parat

Allitsa be a hozzon létre.
hémérsékle- Tegye az ételt si-

tet. tébe.
Nyomja meg

ezt:

OK

@ A sitétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a sttétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
ditsa a sltéfunkciok gombjat kiszabadul6 para égési sérilést

Ellenérizze, hogy leh(lt-e a
sutd. Tavolitsa el a sutétér
bemélyedésébdl a maradék

kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet.
6.2 Sutéfunkciok
Hagyomanyos siité6funkciok
Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-

Hélégbefavas, | ©"

nagy héfok

Also + felso siités

—_— Egy sutészinten torténd sutéshez, valamint porkdléshez.
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Siité6funkcio Alkalmazas
((\) Nedvesség hozzéadésg a sltés soran. Megfelel6 szin és ropogods kéreg
\l/ elérése sltés kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
SteamBake molcsok vagy zoldségek tartdsitasahoz.
@ Pizza sitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Pizza funkcio

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés
vvv Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-

séklettdl. A készulék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-

Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-

(nedves) ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves) funkciot.
Vv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és pirités készitéséhez.
Grill
vov Nagy slilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

Infrasiités
— Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

6.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sitdajtot stités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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6.4 El6re programozott sutés beallitasa
Az almenUlben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. F6zés kézben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megf6zottségének szintje:

*  Huashéméré szenzor

* Véres
*  Kozepes
* Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
ST I I I I B
= il P1 - P45 oK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciot, majd nyomja

Lépjen be a menube.

meg a OK gombot.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,

6.5 Elére programozott siités

Magyarazat

”?

kapcsol.

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushé6mérd szenzor
hegyét az étel legvastagabb részébe.
Amikor a Hish6méré szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

A Gbzolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

E Siités el6tt melegitse el a siitét.

|E| Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.
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légbefuvas, kis
héfok)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasilt, ke- | 1215ke4 | 2Bz sitstalca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nygben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 | Steak, kozep- 18%' 22b° o 2?2 B][H 3. sitsedeény a huzalpolcon | ~ 15 Perc
es gs ara (t) ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cm vastag nyében. Helyezze a sitébe.
szeletek
PS5 M__aI:I'Ilah'ﬁslt 1.5-2kg /'? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit/ p’ar.ok A hust néhany percig susse el6 serpe-
("?'r;"fe}?;( a nyében. Ontson hozza folyadékot. He-
raj, 1eiso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
vastag daga-
do)
P6 Marhasiilt,
véres (h6lég- B
befvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- , »? E| 2;sutd tlca
s | 1-1.5Kkg;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (hdlég A AR . ~8
befavas, kis -5 cmvas- egyszer(ien so6zza, és szorja meg frissen S perc
“ tag darabok | grolt borssal. A hust néhany percig stisse
héfok) b p g
el6 serpenyében. Helyezze a sutbbe.
P8 Marhasiilt, jol
atsiitve (h6- ~ 130 perc
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
P9 Filé, véres
(héléegbefuvas, ~ 75 perc
kis héfok)
_ . /‘? E 2; siito6 talca
U 0,5-1,5kg; - " .
P10 | File, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
(hSlegbefivas, vastag dara- | egyszerlen s6zza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis héfok) bok 8rolt borssal. A hist néhany percig siisse
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P11 | Filé, jol atsiit-
ve (hélegbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borju siilt (pl. 08-15kg; /‘? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3 cmbv?(stag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve siisse.
Sertés @ @
P13 Sertés silt 1.5-2kg /P E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogoésra pi- 1,5-2kg /? E| 2 siité talca ~ 215 perc
r;:?lt,t sberft’esl Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
(k'or?'gf ekuvas, dejében forditsa meg a hust, hogy
is hGfok) egyenletesen piruljon.
P15 | Karaj, friss 1-15kg 5 /‘? E 2; stitéedény a huzalpolcon ~ 55 perc
- 6 cm vas- Hasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, f -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontosba- | 15-2kg;7 | #D[ . siitsedény a siité talcan ~ 130 perc
ranycomb t- 9 Zm Vss'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
Szarnyasok &
P18 | Egészcsirke f1'- 1.5kg; A2 2; b 200 mi; tiizalio edény a ~ 60 perc
rss siit6 talcan
Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8kg /) |E| 3: siits talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc flszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A9 E E 2; t(izall6 edény a huzalpol- ~ 25 perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc flszereit. A hust ne-
hany percig susse el6 serpenydben.
P21 | Csirkecomb, - /0? E| 3: siité talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig f6zze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg /? E 2; stitéedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc flszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sités félidejében
forditsa meg a kacsat.
P23 | Liba egész- 4-5kg /? E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hast a mély hussité tepsibe. A siités féli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1kg /) E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Hal &
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /0? E| 2 siitd talca ~ 30 perc
grillezve halankeént Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek T7 £3
P27 | Sajttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite - E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - [H2; ) 100- 150 mi; &J 22 cmees pi- | 6O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg E 3; mély tepsi 30 perc
siitik ’
o Cs"f’;‘_°'édés - (=1 2; s 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi | 30 Pere
muttin a huzalpolcon
P33 Ve'knis siite- B E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon 50 perc
mény
Zéldséges ételek / kéretek @ 8 F
P34 | Tepsis burgo- 1 kg E| 2 siitd talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tke (2] 3. siité talca siit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 | Grillezett ve- 1-15kg E| 3; siito6 talca sitépapirral bélelve 30 perc

gyes zoldség

Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a z6ldsegeket.
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sii/ rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsiité for-
maban

pirral bélelve / huzalpolc

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Idétartam
P37 | Krokett, 0,5kg |E| 3: siitd talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg |E| 3: siitd talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza = & &
P39 | Husos/zdld- 1-15k9 | [H 2. t4z4l16 edény a huzalpolcon 45 perc
séges lasag-
ne szaraz
tésztalapok-
kal
P40 ?,‘,’t’9°“yaf§" 1-15k3 | [=]1; tzalls edény a huzalpolcon 50 perc
ujt (nyers bur- A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
gonya)
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; I&J 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 | Pizza friss, 25 perc
vastag - E E 2; siit6 talca sitépapirral bélelve P
P43 | Quiche B E| 2; sltéforma a huzalpolcon 45 perc
P44 Eatgt,etltléclia'- 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; siité talca sitépa- 30 perc
ka alrenher pirral bélelve
enyer A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
P45 | Teljes kibrie- ke = 2; L 150 ml; siitd talca siitépa- 45 perc
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok

Orafunkcié

Alkalmazas

Q

Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP

F6zési id6. Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a suté-

funkcio leall.

@

Késleltetési idd. A siités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-

tetése.

Mikodésidézité. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid nincs hatassal

a sité mikodeéseére.

A Miikédésidézitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-

kat: Menu, Beallitasok.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés

9

Nl

Az idé modositasahoz lépjen a meniibe,
majd valassza ki a Beallitdsokban a Pon-
tos id6 lehetéséget.

Allitsa be az 6rat.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

Nyomja meg: @ funk-
ciot.

2. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-
hato.

Nl

Q

Allitsa be Percszamlald
értékét.

Nyomja meg: OK funkei-
ot.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

téfunkciot, majd
allitsa be a h6-

1. lépés 2. lépés
\/
(l _\q_
Valassza ki a si- Nyomja meg

tébbszor a ko-
vetkez6t: @

3. lépés

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00 érték lat-

Nl

haté.

STOP

A stési id6 be-
allitasa.

Nyomja meg: OK

funkciot.
mérsékletet. funkciot.
A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési id6
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
N W N A kijel- N
)\ -N- A kijel- \ M ; \ N2
( 26 az Uj ( zon @ (
ontos kévetke-
Pe 26 latha-
idét mu- 5.
. to:
Nyomja taCtJ;' —-re-
Valasz- | meq tobb- d - _ N Allitsa Nvomia
szakia J k- | START Allitsa be Nyomja (J,LFTA_ be a be- yor
o SZOr a Ko az elindi- OK LLITAS foioze meg:
Sgo- | vetkezo: tasids- | meg: dezes | oK
unkci- P i idépont-
ot | O tunkoi- pontjat, | funkeiot B | funkciet
ot.

A @ id6zit6 a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z8edény lecsuszasat a polcrol.
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Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Sitéracs, Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kdzé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetdsinekre.

8.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C

A sité hémérséklete.

/0?

A maghémérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelbnek vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméro szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémeérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kdzepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legaldbb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hushé6méré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfijt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tdmassza ala a Hushémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

LB,

AN

4. lépés | lllessze a Hushéméré szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémeérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhaté. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen sutve.
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a stébol.

7.1épés | Huzza ki a Hishé6mérd szenzor dugaszat a csatlakozéaljzatbol, majd vegye ki az ételt

A\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszeély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a siitéfunkcio véletlen modositasat.

Ha a suté mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a kezel6-

panel lezar.
Ha kikapcsolt siiténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezelépa-
nel lezar.
N2 Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcioé be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.
(\DOK Hangjelzés hallhato.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkcié mikadik, és a

kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C)

@ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Hishémérd

szenzor, Késleltetési id6.
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9.3 Hiitoventilator

Amikor a siité Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
feltletét. Amikor kikapcsolja a sitét, a hitéventilator tovabbra is miikddni fog, amig a suté le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Konvekcioés levegd (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szereplé ajanlasokat.
A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O
N\

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45 -55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70 -85
Muszaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45 - 60
Kevert piskotatésztabol készilt almatorta (ke- 160 - 170 70 - 80
rek sutéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70

10.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.

\/ Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
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Sotét, nem visszatik-
rozo felllettel
28 cm-es atmérd

Sotét, nem visszatiikr6zd
felllettel
26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atmé-
ré, 5 cm ma-
gassag

Sotét, nem visszatik-
rozo felllettel
28 cm-es atmérd

10.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgal6 intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.

%SUTES EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

¥ = O | E
N =

(°C) (perc)
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskotatészta (zsiradék Alsé + felsd sités 160 35-50 2
nélkdal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 sités 180 70-90 1
ér6: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R | [

(°C)

(perc)

Linzer / Omlos tésztak

fok

Hélégbefuvas, nagy hé-

140

25-40
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@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R |

= D

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak, me- Alsé + felso sités 160 20-30
legitse el6 az Ures sitét
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Also + felsé siités 170 20-30
melegitse el6 az Ures sutét

@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

\/f

nélkiil)

fok

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Holégbefuvas, nagy hé- | 140 25-45 1/4
fok
Aprositemény, 20 db/ Holégbefuvas, nagy hé- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 160 35-50 1/4
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Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

¥ O I

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

meg

11. APOLAS ES TISZTIiTAS

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitésze- A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a ka-
rek talitikus fellletekre.

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tiizet okozhat.

[

Ne tarolja az ételeket tdbb, mint 20 percig a sutében. Minden hasznalat utan

Napi haszna- | ha toriruhaval torélie szarazra a siitd belsejét.

lat
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Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
B A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel vagy
Tartozékok | ¢jes targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér mélyedése

Gobzben sutés utan tisztitsa ki a siitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-
jebb 6%-o0s, adalékoktdél men-
tes ecetet hasznaljon. kat.

30 percig hagyja kérnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet
feloldja a vizkémaradvanyo- ret.

Egy puha kend&vel és meleg
vizzel tisztitsa meg a stit6te-

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stt6t.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

ellentétes sorrendben helyezze
vissza.

A teleszkopos siitdésineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére
nézzenek.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.
2. lépés | Huzza el a polctarto elilso ré- (
szét az oldalfaltol. (
3.lépés | Huzza el a polctart6 hatuljat az L T
oldalfaltol, majd vegye ki a polc- 1/—3‘/; oe
tartot. ) L | =
(C] 2
4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel

At

I

11.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas

A sutéter katalitikus zomancréteggel van bevonva. Ez magaba szivja a lerakddo zsiradékot a
katalizis kbzben.
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A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

Sutétisztitas katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a siitébdl.

1. lépés 2. lépés 3. l1épés

Valassza ki a kvetkezoket:

Miutan a siité lehdlt, ned-

ves, puha ruhaval tisztitsa
meg a slitéteret.

Menl ==/ Tisztitas rrrr/ majd A tisztitas végén hangjelzés

nyomja meg a OK gombot ha- hallhaté. A siité kikapcsol.

romszor.

Id6tartam: 1 6ra.A katalitikus zomancreéteg ontisztuld, igy nincs sziikség ronggyal térténd tisztitas-
ra.

11.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A tisztitashoz az ajto és a belsé lveglapok eltavolithatok. Az tveglapok szama kilénb6z8
modellek esetén eltérd.

/N FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

A\ VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiildnosen az ellils6 lap pereménél. Az liveg eltorhet.

1.1épés | Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés | Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajto két
zsanérjara.

3. 1épés | Csukja be a slt6ajtot az elsd nyitasi pozicidig (kb. 70°-os szdg). Fogja meg az ajté
mindkét oldalat, és felfelé iranyul6 szégben huzza le a siitérél. Helyezze a siitéajtot
kiils6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.
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4. lépés

Tartsa az ajté burkolatat (B)
az ajto fels6 szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Hulzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
lveglapjait a fels6é széluknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az lveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9. lépés

El6sz0r a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az lGveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.6 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a sutd lehdl.

Huzza ki a sitét a haldzati alj-

zatbol.

Tegyen egy kendét a siittér
aljara.
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Fels6 lampa

1.1épés | Az lvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutatoé jarasaval el- o=
lentétes iranyba. k

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az ivegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szerepl6 barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

B
ﬁ A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma Ellendrizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a sttét. A sitét megfeleléen csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A sité nem melegszik fel. Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.
A siité nem melegszik fel. Nem olvadt le a biztositék.
A suté nem melegszik fel. A funkciozar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma Ellenérizze, ha...

A sutdvilagitas ki van kapcsolva. Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.
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Y
Alkotéelemek

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem miikdédik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

@ Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo lathato:

Ellendrizze, ha...

Err C2

Kihuzta a Hishémérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

duljon a markaszervizhez.

Ha a kijelz6én olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

o

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a sutétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a siutétér mélyedésében.

12.2 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)
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Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Sorozatszam (S.N.)

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyartd neve

AEG

Modellazonositd

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + fels6
sltés mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses
Uzemmod mellett

0.69 kWh/ciklus

Sutéterek szama

Héforras

Elektromossag

Hangerd

711

A suté fajtaja

Beépithetd st

Témeg

BCES556360B 33.0 kg
BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg

* Az Europai unio szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fuiggelék sze-

rint.
Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.
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Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A s(ité tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kdzben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6 eldmelegitéset.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kdzotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

A siitdvilagitas és a légkeverés tovabbra is miikddik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzé jelzi a
maradékh6t. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 sités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
siité hédmérsékletét a minimum értékre. A stitében levé maradékhd tovabb folytatja a sitést.
A maradékh6t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beadllitast. A maradékhd visszajelzé vagy a hdmeérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkcidt arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csdkkenti a varhatéd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

QN =, .
— - valassza ezt a Menu-re |épéshez.

A Menii felépitése

El6re programozott sutés ¥ Tisztitas mr/ Beallitasok @
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A MENU FELEPITESE

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
1, N,
( N A ‘ A
— 3 OK 01-011 OK
Val " Allitsa be az ér-
n?] algzgii?ésoel(- Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
Ieh‘etéségeket beallitast. bedllitast. beadllitast. nyomja meg a
' OK gombot.
Beallitasok
(o) Pontos id6 Médositas 02 Kijelzd fényerd 1-5
03 Nyomdgomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Miikodésidzitd Be/Ki
miveletek és ledllas
2 - Riasztas
O7 | Suté vilagitas Be/Ki 08 | Gyors felflités Be/Ki
09 Demo tizemmod Aktivalo kod: | O10 | Szoftver verzié Ellenérzés
2468
011 | Osszes bedllitas torlé- Igen / Nem
se

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

a7 .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad

pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

remonta:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

WO

AEG
Kitchen programéléje.
GET ITON

2 Available on the A\,
@& App Store | Google Play

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima, aptarnavima ir

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

Jusy prietaisui skirty priedu, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite Cia:

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik¢iy ir kitos informacijos rasite My AEG

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A [spéjimo / perspéejimo ir saugos informacija
@ Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........cccerrrunnn 225
1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy
(2= 18 o - TSR 225
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 226

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccceumrnen 227
2.1 [rengimas.....c..ceeeveeeeeeeniieeeeaanneens 227
2.2 Elektros prijungimas ................... 228
2.3 Naudojimas.......ccceeeeervereeniieennenns 229
2.4 Prieziura ir valymas............c....... 229
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2.5 Vidinis apSvietimas.........c.cc.cce... 230

2.6 Paslauga

2.7 18metimas.......cccocevieeiiieenieeen 230
3. GAMINIO APRASYMAS..........ccoceerernne. 231

3.1 Bendroji apzvalga.........ccccceeneeee. 231

3.2 Priedai......ccccoeeiieiiiiiiieeee 231
4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 232

4.1 Valdymo skydelis..........ccccocuvenen. 232



SAUGOS INFORMACIJA

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA...... 233

5.1 Pirminis valymas.............cccceeeue. 233
5.2 Pirminis pasildymas............c........ 234
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS..................... 234
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 234
6.2 Kaitinimo funkcijos............c.ccc..... 235
6.3 Pastabos: Drégnas
konvek. kepimas.........cccccceveviiinennnne 236
6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....237
6.5 Kepimo vadovas...........cccceeenneen. 237
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.......ccoevvemrnene 244
7.1 Laikrodzio funkcijos..................... 244
7.2 Kaip nustatyti
Laikrodzio funkcijos........ccccceevvveeennnns 244
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL............c.......... 245
8.1 Priedy naudojimas............c.......... 245
8.2 Maisto termometras..................... 246
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS..........ccccueeees 248
9.1 UzZraktas........ccooouvveeeeeeeeeeeeccinns 248
9.2 Automatinis i$sijungimas............. 248
9.3 Ausinimo ventiliatorius................. 249
10. PATARIMAL.......cooeeeeeceereeeee e 249

10.1 Dregnas konvek. kepimas......... 249

10.2 Dregnas konvek. kepimas —

rekomenduojami priedai.................... 250
10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros
[Staigoms.....oooiiiii 250
11. VALYMAS IR PRIEZIURA...................... 252
11.1 Pastabos dél valymo.................. 252
11.2 Kaip valyti |[duba vandeniui........ 253
11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....253
11.4 Kaip naudoti: Katalitinis
ValyMas .oooieeiieeeiiee e 253
11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 254
11.6 Kaip pakeisti: Lempute.............. 255
12. TRIKCIY SALINIMAS..........cccoererreenenee. 256
12.1 Kg daryti, jeigu........cccccceeiieenns 256
12.2 Naudojimo informacija............... 257
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 258
13.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 258
13.2 Energijos taupymas................... 259
14. MENIU STRUKTURA.......ccoceveeerrecnene 259
14.1 MeniU......cceoviiiiiiiiiiicieceee 259
15. APLINKOS APSAUGA............cccvveiee 261

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems

-

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
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SAUGOS INFORMACIJA

sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie§bugiy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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- DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N LSPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Pries montuodami prietaisa patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

* |montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
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Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés prieziuros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebaty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.
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» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

2.3 Naudojimas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

- Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrekinty daikty.

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmeés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai  jkaitusj prietaisg.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

» Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziurra ir valymas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.
» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.
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» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos paZzeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines priezitros centra.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidéevejimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamuyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

» Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

A ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-es) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatirg, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisg, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.

+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.

» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

= =\

:
2ol Hmﬁ

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

HEEOONEENBENE

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle

Valdymo skydelis
Valdymo rankenélé
Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama
Orkaités vidaus jduba

Vietos lentynoje
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Maisto termometras

Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléems lengviau jdeti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai Al PR D [l
nuspaude kenéle
O & £ Vi OK
N,
Greitas | O ( ‘
Laik- oo tés ap- | Maisto ter- Patvirtinti
. ikaitini- .
matis Svieti- mometras nuostatg
mas
mas

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte orkaite.

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j isjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

Kepdami maista valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.
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-CBB-BREERE

Qlle}h""/fm/ By

Valdymo skydelis su pagrindinémis funkcijo-
mis.

Valdymo skydelio indikatoriai

& ¢ wl < >»
Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L S 0
riai:

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Orkai-
tei pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Prie$ naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

g

"

Z24

)

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

N

00:00
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5.2 Pirminis paSildymas

Pries$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-
mas

2-as Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

veiks- | pyjikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i_aks Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .
‘rlnee:ss- Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dumai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirupinkite, kad patalpa
baty védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @@ ('

O C

Nustatykite temperatura.
Paspauskite

oK

Pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
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Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-|a:1\;:|ks- 4-as veiksmas.

\ \
« } { )

I$ anksto pakaitin-

® °C kite tuscig orkaite

10 min, kad padi-

deéty drégme.
Nustatykite |dékite maistg j or-
o e ) Pasirinkite kai- | temperatlra. kaite.
Pr|p|Idyk|te(§)erlr<]ia:t%sé\?;duauos j{dubg van- tinimo garais Paspauskite

po. funkcija. OK

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas

2-as veiksmas 3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. IS- . L
e "™ A . . susi. PaSalinkite likusj van-
rankenéle j iSjungimo padétj, siverzusi drégme gali sukelti nu- Doy PP ;
s ) ) . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad isjungtumeéte orkaite. degimus. bos

Patikrinkite, ar orkaité atve-

6.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. I1Sgauti tinkama spalvg ir traskia plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

N

Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

. klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
Drégnas konvek. - o - » ; : -

kepimas skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-

P mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti

Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-
vas

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

6.3 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

236/564




KASDIENIS NAUDOJIMAS

Gaminant maista orkaités durelés turi biti uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus del maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.

6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatiirg.

ti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Lengvai iskeptas

* Vidutiniskai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

N

N

%

N

P1 - P45

N

¥,

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK,

Pasirinkite patiekala.
Paspauskite OK.

| orkaite jdékite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

”?

Maisto termometras galima. |kiSkite Maisto termometras storiausioje pa-

tiekalo vietoje.

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatirg orkaité iSsijungs.

)

Vandens kiekis gary funkcijai.

[

Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.

=

Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Prideéti skyscio. |dekite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep-
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4= | #?[H 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje |~ 50 min
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min
rai iSkeptas
P4 Kep?s.rlys,.\{iv- 1,80_220 9 /‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas bflqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]igi”o griezi- | eptuvéje. [dekite j orkaite.
P5 Jautienos 1.5-2kg /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas
Zemoje tempe-
ratlroje)
P7 | Jautienos #?[E] 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai ig- | 1O Ka4 i Siausiai pasadykite |
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min
keptas (kepi- gabalai pabarstykite $vieZiai maltais pipirais. Mé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- ~ 130 min
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje
temperaturoje)
P10 | Filé, vidutinis- #?El2 kepimo padéktas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; N_audoklte savo nj_egst_ar_mau§|US pne_sko-
(kepimas ze- 5-6 cm sto- nius arba parira}scv:!a.ljsml pgsu.dykltle ir _ ~ 90 min
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas Zzemoje
temperaturoje)
Versiena @
P12 | VerSienos 08-15 kQ? Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugariné) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo.s 1.5-2kg /‘? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F-’Iééytai kiﬁau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min
I|ena! (ruo_S|- Naudokite savo mégstamiausius priesko-
[nas zentpje. nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
emperatiroje) trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuve 90 min
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M 2; patiekalo kepimas ant kepimo | 130 min
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; A2 H 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 60 min
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3; kepimo padéklas ~ 40 min
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 \{iéléi_uko kra- 1.80_200 9 Vdn = 2; kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Viélfv:il"klt‘ Slau- - VLA=ES kepimo padéklas ~ 30 min
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa j kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? E 2; vieliné lentynélé ~ 60 min
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Zuvis &~
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2: kepimo padéklas ~ 30 min
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolelée-
mis.

241/564



KASDIENIS NAUDOJIMAS

riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) = 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; lsJ 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladinis 2 kg =Y gil keptuvé 30 min
pyragas ’
P32 ioll((o_lalgipiai B E 2; &J 100-150 ml; keksiuky padek- 30 min
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 50 min
priedais nélés
Darzovés / Garnyrai o ?§ A%A
P34 Kfeptos bul- 1 kg |E| 2; kepimo padéklas 50 min
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 E;;Iviq skilte- 1kg (=] 3. kepimo padékle su kepimo popie- | 32 Min
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukmeé
P36 A_nt grilio Ife' 1-1.5kg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 30 min
pintos darzo- riumi
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite darzoves.
P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
tai ’
P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min
vytés ’
Gratinas, duona ir pica &7 & &
P39 | Mésos/ dar- 1-1.5kg | [E]2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min
zoviy lazanija tynélés
i$ nevirty ma-
karony laksty
P40 Bl_"‘_’iq Pk,’ké' 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min
tainis (zalios tynélés
bulvés) Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
patiekalg apverskite.
PA1 | SvieZia pica, . (41 2; ) 100 mi; kepimo padekle 15 min
plona su kepimo popieriumi
P42 S:/ieiia pica, _ E E 2; kepimo padékle su kepimo po- 25 min
stora pieriumi
P43 Pl):re‘l‘gas »Qui- ) E| 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min
che nélés
Pas | Prancliziska. 08kg | [5][=]3; laa) 150 mi; kepimo padeke 30 min
§!sb at olrlzslt su kepimo popieriumi
Clabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona
P45 Xis;’,grfg Tkg (5] [= 2; laa) 150 mi: kepimo padékle 45 min
0 /juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-
duona su tynélés
priedais
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

244/564




KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas 4-as veiksmas.

N N Valdymo sky- \ NG
( \ delyje matysi- ( \
te:
0:00
Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- stop Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ Nt je maty- ( \ “ne
jai nus- site:
tatytg i
paros @ su-
Pasirin- laika Nustat STAB- | Nustat
kite kai- Spauskite @ R usta Y' DYTI 'USta Y- Pa-
- : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- dimo lai - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . algos te OK
ia i ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

8.2 Maisto termometras
Maisto termometras — maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

/0?

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras | lizdg, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | 1A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

5

oK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtumeéte.

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

9.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

10. PATARIMAI

10.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

Naudokite tre€ig lentynos padét;.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepi- 160-170 70-80
mo forma)
Balta duona 190-200 55-70
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10.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

¥ = O | E
\ =

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1
mo formos @20 cm kaitinimas
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

XX | [

= D
(°C) (min.)

Trapios teslos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teSlos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite

%KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smélio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

baly
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@GRILIS

Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

¥ O 1
\ =
(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4
seéjus apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirsiams.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuCiai gali
sukelti gaisrg.

3
[l |
A &

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-

Kasdienis Sluostykite ertme minksta $luoste.

naudojimas
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4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .

Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite

Priedai dalktl,[

Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy

11.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jduba, kad pasalintuméte kalkiy likuCius.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

| i[duba jpilkite 250 ml baltojo
acto. Naudokite ne stipresnj
nei 6 % actg be priedy.

Palaukite 30 min., kol actas i$-
tirpdys likusias kalkiy nuose-
das jprastos temperaturos
aplinkoje.

ISvalykite jdubg Siltu vandeniu
sudrékinta minksta Sluoste.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir iStraukite ja. 0 _L j . =

(C] ‘2 i
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z U
veiks- priesinga tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % (

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

11.4 Kaip naudoti: Katalitinis valymas

Ertmé padengta katalizine emale. Katalitinés sienelés sugeria riebalus.
Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.
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ISvalykite orkaite naudodamiesi katalizés funkcija

Pries katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Pasirin

rrrr/ir

kite Meniu — / Valymas e Orkaitei atvésus idvalykite

. . Valymui pasibaigus isgirsite sig- . . S v x

tris kartus paspauskite nala. Orkaité issijungs vidy drégna minksta Sluos-
’ ’ te.

OK.

Trukmé: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Dureles

ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploks¢iy

skaiCius gali skirtis.

A

|SPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A

DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.

veiks-

mas

2-as Pakelkite ir prispauskite su-

veiks- verziamasias svirtis (A) prie

mas abiejy dureliy vyriy.

3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
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4-as Laikydami dureliy apdailg (B)

veiks- abiejuose krastuose paspaus-

mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

5-as Patraukite dureliy apdailg |

veiks- save, kad nuimtuméte.

mas

6-as Po vieng suimkite dureliy stik-

veiks- lo plokstes uz virsutinés

mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.

7-as Stiklo plokstes plaukite van-

veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-

mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo plok¢iy inda-
plovéje.

8-as ISvale pasiruoskite sudéti

veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.

mas

9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.

Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitini-
mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

255/564



TRIKCIY SALINIMAS

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite

veiks- ji. o=

mas 5 X p"

R\ [ /
N =

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].

veiks-

mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-

mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas
/A ISPEJIMAS!

Zr. saugos skyrius.

12.1 K3 daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

[o= ]

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti. Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista. Uzraktas iSjungtas.
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Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé isjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdege lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kistukas yra iki galo jkistas
i lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 Jus iStraukéte Maisto termometras kiStuka i$
lizdo.
00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

o

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Energijos efektyvumo rodyklé

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg | 1,09 kWh/ciklas

ir rezimg

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova | 0,69 kWh/ciklas

ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
BCE556360B 33.0 kg
Masé BCES556360M 33.0 kg

BCK556360M 33.0 kg
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* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvienag dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatira iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

o) - .
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.
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Meniu struktira

Kepimo vadovas ‘/\9

Valymas mr/

Nustatymai '{é}

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

N

=&

N

¥,

oK

N

01-011

N

¥,

oK

Nl

Pasirinkite Me-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite nus-

Patvirtinkite nus-

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

niu, Nustatymai. tatyma. tatyma. tatyma. 10 OK.
Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / i8-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 —signalas
o7 Orkaités apSvietimas lilungta / i8- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 010 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
O11 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne

mus
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15. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ar traucéjummeklés$anas, servisa un
remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un originalas
rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,

W lejupieladéiiet lietotni My AEG Kitchen.

#2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

EPO0@

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA...............o...... 263 2.7 ULIliZACija......cveeeeeece e
1.1 Bé&rnu un neaizsargatu personu 3. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS
AroSiba.......oeiiiieiie e 263 o EEio =

I o 3.1 Visparéjs parskats.............ccoee.....

1f Vispariga firo_3|ba ......................... 264 3.2 Papildpiederumi........................

2. DROSIBAS NORADIJUMI........cccoeeereuennns 265 4. CE_PE§KRASNS IESLEGSANA UN
2.1 Uzstadi$ana........ccoceeoeeereieaeene 265 1ZSLEGSANA.........oo e 270
22 E_Iektfonkla savienojums 4.1 Vadibas panelis............cccceeuee.e. 270
2.3 LietoSana........ccccoevieiiciiiiiee _ .
2.4 Apriipe un fif8ana.............c.cceeee... 267 5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 271
2.5 lekséjais apgaismojums... 5.1 SaKotn&ja firiSana...........coovvvvenn.. 271

2.6 SErViSS......ccccuiiieiiiieeee e
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5.2 Sakotn€ja uzkarsésana............... 271 10.3 GatavoSanas tabulas parbaudes
6. IZMANTOSANA IKDIENA..........oooeeeeeeeen 272 (ESTAABM. oo 287
6.1 Karsasanas funkcijas iestatisana. 272 11. KOPSANA UN TIRISANA.........cccccvruunee 289
6.2 KarseéSanas funkcijas................... 273 11.1 Piezimes par firsanu................. 289
6.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. 11.2 Ka firit? Tilpnes reljefs............... 290
ar Mitrumu........cceeeeeeeeeeeeeeeee 274 11.3 IznemSana. Plauktu balsti ......... 290
6.4 GatavosSanas paligs iestatiSana... 274 11.4 LietoSana Katalitiska firisana .... 290
6.5 Gatavosanas paligs.........cc.cc....... 275 11.5
Iznems$ana un uzstadisana: Durvis....291
7. PULKSTENA FUNKCIJAS..........cccccueeeee. 281 '
’ 11.6 Ka nomainit: Lampa................... 292
7.1 Pulkstena funkcijas............cc....... 281 _ -
7.2 Pulkstena funkcijas iestatisana.... 281 12. PROBLEMRISINASANA............ccccvernn. 293
& . 12.1 Ka rikoties, ja.......cccccoeiiinennne 293
8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....283 ’
12.2 Servisa dati........cccvvvveeeeeeeenennn. 294
8.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 283 -
8.2 Termozonde.... .. 284 13. ENERGOEFEKTIVITATE........cccccvvveunes 295
9. PAPILDFUNKCIJAS 285 13.1 Produkta informacija un Produkta
) Cmmmmmmm— informacijas lapa*..........c.ccccceeveuenne. 295
9.1 BlokéSana.............ccoooiininn, 285 13.2 Elektroenergijas taupi$ana........ 296
9.2 Automatiska izslegsanas............. 285 - _
9.3 Dzesa3anas ventilators............... 286 14. 1ZVELNES STRUKTURA..........cccveeeernnee 296
10. PADOMI UN [ETEIKUMI........r e 286 141 [2V8ING. oo 296
10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 286 15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBZU%

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi...........cccceeeeueeee.. 287

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
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- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmeér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
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- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- lerices firiSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

- PIits virsmas stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

& BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

* Nonemiet visu iesainojumu.

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmeér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

» Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici dros$a un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadisanas prasibam.

» NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bls iespéjams brivi atvért cepeskrasns durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeseéSanas sistemu. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

* lebivetajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
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lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices ieblvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

VAN BRIDINAJUMS!

Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.
Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un drosu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turetajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 Lietosana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.
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Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Izsleédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplisana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar udeni.

Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesicinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€jo$a térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.

Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

Netiriet katalitisko emaljas parklajumu ar mazgasanas lidzekliem.
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2.5 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéejs parskats

LALL

|:I|‘O

[% E"rﬁ m\@_

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs

Displejs

Vadibas regulators

Termozondes kontaktligzda

Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

gﬂ?@
@
BA & Hmlz

Cepeskrasns tilpnes reljefs

—y
o fofol~Jofol~Jolnog

Plauktu imeni
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3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.
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4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

Piespiediet

Pagrieziet re-
gulatoru

Vadibas panela sensora taustini
O 'S & ? OK
Apgai-
Tai- Atra uz- Sl:nn?s_ Termozon- Apstiprinat
mers silsana y de iestatijumu
(lam-
pa)

Nl

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeSkrasni.

2: M

Kad karseéSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

W]

spéjas.

GatavoSanas laika displejs attélo iestafito tem-
peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-

Displejs ar galvenajam funkcijam.
T | | )
-CBE:ER:8688;
QRGm s /&
Displeja indikatori
& ¥ wl ey >»>
Blokésana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
figs
Taimera in- N
dikatori: D STOP C/ @
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Progresa josla — temperaturai vai laikam. Kad
cepeskrasns sasniedz iestafito temperatiru, josla
visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators (ﬁ)
Termozonde indikators /‘?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmas lietoSanas reizes iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

= Ve = (
g 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.

2.solis | |ctatiet maksimalo temperataru funkcijai: a

Laujiet cepesSkrasnij darboties 1 stundu.

3. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dimi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.
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6. IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis

2. solis

N

O

N

C

lestatiet temperatiru.

Atlasiet tvaika
karséSanas
funkciju.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana tdeni.

lestatiet tem-
peratiru.
Nospiediet
OK

Atlasiet Karsas funkei Nospiediet
asiet karséSanas funkciju. OK
Gatavosana ar tvaiku
Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

\ A\

( (
lepriek$eji uzkarse-

e ° jiet tukSu cepes-

= C krasni 10 mindtes,

lai taja rastos mi-
trums.
levietojiet édienu
cepeskrasni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosanas laika vai kamér cepesSkrasns ir karsta.
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Kad gatavosSanas ar tvaiku beidzas:

1. solis 2. solis 3. solis.

Parliecinieties, ka cepes-

pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce- = . . n
! . - R krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums e .
2 s P R likuSo Udeni no cepeskrasns
lai izslégtu cepeskrasni. var izraisit apdegumus.

tilpnes reljefa.

6.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karséSanas funkcijas

Karsésanas funk- LietosSana
cija
Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat tris plauktu limen. les-
@ tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarse-
Karségana ar ven- | S@N&
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarsée-
Sana
((\) Mitruma pievieno$anai gatavo$anas laika. Pareizas krasas un kraukski-
\l/ gas virskartas ieglusanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.
@ Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Picas funkcija

Kaku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panak$anai.

Saldéta partika
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Karsésanas funk-

LietoSana

cija
Al

Ventilatora kars. ar

Si funkcija ir paredzéta energijas taupidanai gatavos$anas laika. lzmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

Infratermiska grilée-
Sana

mitrumu T . .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
ﬁ? plaukta limeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

lzvélne

Izvélnes atvérSana: Gatavosanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

6.3 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

S1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizveértam cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp€jamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupisanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

6.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvélne ir ieteikta funkcija un temperatira. GatavoSanas laika jus
varat regulét laiku un temperattru.

¢ Termozonde

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Pusjéls
+ Vidéjs

* Labiizcepts
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Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatljumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
® ® Ny i
E \/\9 P1-P45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet Gatavo$anas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

6.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

”?

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavoSanas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €édiens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =
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Ediena veids

na gatavosa-
na)

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jels
P2 | Liellopu galas | 1-1,5kg; 4- | #?[=]2; cepama paplate _
cepetis, vid&ji Scmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidéji 180-220 g /'? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skeles; 3cm | o plaukta ’
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet $kidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ .
jéls (I8na gata- 75 min
voS$ana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate L
cepetis, vidgji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|tal_<e_15 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls I‘.nInL.J.teS apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min

276/564




IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavogana) gabali maltus piparus. Paris minttes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasri.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cikgala $ o>
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg VLA=P? cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 quga!as ) 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
plelstas|§tr_e- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
m(: es f ena Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
gatavosana) otradi, lai ta iegltu vienlidzigu branumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5,_ /‘? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3 cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz cepamas
paplates

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; sautéjuma trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplate. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
Zivis &
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? E] 2; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==!
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - = 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3: cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matfini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupei ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Galas/darze- 1-15kg | [ 2; sautsjuma trauks uz restota 45 min
nu lazanja ar plaukta
sausas pa-
stas plaks-
ném
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E| 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums (svai- plaukta
gi kartupeli) GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena
otradi.
P41 Slv_aig_;a pica, . E E 2; E"J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 :_"“‘iga pica, _ E E 2; cepama paplate izklata ar ce- 25 min
leza pamo papiru
P43 | Kiss B E| 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg E E| 3 [ar) 150 ml; cepama paplate 30 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu Tkg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izv€lne, lestatijumi
kombinacija.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- \ s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N . = N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. — STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un - ) iedi
temperatjﬂru. toti O. sanas laiku. Nospiediet =2
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
(OO “E naies- | (COMN e Displeja (OO e
3 3 )
tafita redzams
dien- -l
nakts & paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigulai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 2R ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

283/564



IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns temperatira.

”?

Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit is-
tabas temperatara.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperatru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

kéts.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.
leslédziet to laika, kad cepeskrasns ir izslegta — cepeskrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-

N Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ @OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.

OOoK

Atskan signals.

Mirgo @ 3x IE'] kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

285/564



PADOMI UN IETEIKUMI

(°C) @ (st.)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.
9.3 DzesésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. |zslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
Izmantojiet treSo plaukta limeni.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45-55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu pudins 170 - 190 45 -60
Abolu kiika ar biskvitkikas miklas maisijumu 160 - 170 70 - 80
(apala kukas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70
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10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojoSa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

¥ = O | E
\ =
(°C) (min.)

Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana

Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm Sana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

= D

(°C) (min.)
Smilsu mikla / Miklas loks- KarséSana ar ventilatoru 140 25-40
nes
SmilSu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsesana 160 20-30
nes, uzkarsé€jiet tukSu ce-
peskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30
séjiet tukSu cepeskrasni

%CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=1
—

)
(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsésana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kdicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- KarséSana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru
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leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperatiras iestatijumu.

%

O I

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavoSanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

<

TiriSanas
Iidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz kataliti-
skajam virsmam.

[

Lietosana ik-
diena

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasnrt ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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©y
c24

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede-
rumi

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas limenis neparsniedz

6 %.

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatura.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavosanas cikliem.

11.3 Iznemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis

Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, l1dz ta atdziest.

2. solis

nas.

Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-

3. solis

un iznemiet to.

Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas

(

4. solis

pretéja seciba.

prieks$u.

Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz

At

1 ———
/;‘55/
9

]

11.4 Lietosana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusei ir katalitiskas emaljas parklajums. Ta absorbé taukus katalizes laika.
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Traipi vai krasas maina uz katalitiska parklajuma neietekme tiriSanas kvalitati.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiriSanas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis. 2. solis 3. solis

Atlasiet Izvélne —— / Tirsana TS

Beidzoties tiriSanas ciklam, at- Kad cepeskrasns ir atdzi-
,,,,/ un tris reizes nospiediet skan signals. Cepeskrasns iz- susi, izfiriet tas iekSpusi ar
OK slédzas. mitru mikstu draninu.

llgums: 1 stunda.Katalitiskajai emaljai piemit pasattiriSanas, netiriet to ar dranu.

11.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priekS€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lidz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.
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4. solis

blvi.

Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém

un bidiet to iekSup veérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.

7. solis

gajamaja masina.

Notiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-

8. solis

seciba.

Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta

9. solis

karst.

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

11.6 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-
SUSi.

Atsledziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.
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Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-

nemtu. f%ﬁ—.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

=

ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléema Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepesSkrasni. Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst. Deaktivizéta automatiskas izslegSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst. Blokésana ir atslegta.

III|
Detalas
Probléma Parbaudiet, vai:
Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.
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Y
Detalas

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

@ Kladu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 JUs iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.
00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klldas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

o

Tinsana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
Gdens.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)
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leteicams datus pierakstit Seit:

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala-
jarezima

1.09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu
ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

lebuveéjama cepeskrasns

Svars

BCES556360B 33.0 kg
BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.
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Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupiSsana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvertam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Tsakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
GatavosSana ar izsleégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas pec 30 sekundém. Jus varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

— — atlasiet, lai ievaditu lzvélne.
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lzvélne struktiira

GatavoSanas paligs ¥ Tirsana wl lestafijumi {3
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
(’ e e
V| H D H | e
=& OK 01-011 OK

Atlasiet Izvélne,

Apstipriniet ies-

Atlasiet iestatiju-

Apstipriniet ies-

Pielagojiet veérti-
bu un nospiediet

lestatijumi. tatjumu. mu. tatjumu. oK
lestatijumi

o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5

03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslégta

05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt
signals un
stop
2 — skanas
signals

o7 Apgaismojums (lampa) | leslegt/ 08 Atra uzsilsana leslégt/Izslégt
Izslégt

09 Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 010 | Programmatiras Parbaude
kods: 2468 versija

O11 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Ne

mus
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

a%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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SPIS TRESCI

Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybér produktu AEG. ZaprojektowaliSmy go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o po$wigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazdéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw oraz
informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.aeg.com/support

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

urzgdzenia:

www.aeg.com/shop
AEG Wiecej przepiséw, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My AEG
W Kitchen.

EPO0@

#2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowaé ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.3 Sposob uzywania..........cccceneenne 304
BEZPIECZENSTWA........ooeeerreereeeerreeeaneees 300 2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 305
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o gg gswgtlenle WEWNRUTZNE. ..vvvvvv ggg
ograniczonych zdolnosciach ruchowych, 27 U(terl\{vls..: """""""""""""""""""" 306
sensorycznych lub umystowych......... 301 ’ YHZACIA. oo
1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa.. 301 3. OPIS URZADZENIA...........ccccovierrrinrnnnens 306
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE 3.1 Ogdlne informacje...........cccveenee. 306
BEZPIECZENSTWA.......coereeeeerereeeeeenene 303 3.2 AKCESONa...cueeieiiiieieeeiee e 307
2.1 Instalacgja......ccoeeeeviiieiiniiece 303
2.2 Podtgczenie elektryczne.............. 304
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4. WLACZANIE | WYLACZANIE

PIEKARNIKA........oirreie e 308
4.1 Panel sterowania............cccccceene 308
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............. 309
5.1 Czyszczenie wstepne.................. 309
5.2 Wstepne nagrzewanie................. 309
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 310
6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 310
6.2 Funkcje pieczenia.............cccccueee. 311
6.3 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny...........ccccecueenee. 312
6.4 Jak ustawic:
Gotowanie wspomagane................... 312
6.5 Gotowanie wspomagane............. 313
7. FUNKCJE ZEGARA.........coceereerrneenaes 319
7.1 Funkcje zegara.........ccccceeeueeennen. 319
7.2 Jak ustawic: Funkcje zegara........ 319
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............ 321
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 321
8.2 Termosonda........ccccceervuveenveennenne 322
9. DODATKOWE FUNKCJE...........ccceccurrnns 323
9.1 Blokada........coooeiiiiiiiieiieeee 323
9.2 Automatyczne wytgczanie........... 324
9.3 Wentylator chtodzgcy................... 324
10. WSKAZOWKI | PORADY...........coovuernnee 324
10.1 Termoobieg wilgotny.................. 324

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria........cccoocveeeeeannen. 325
10.3 Tabele pieczenia na potrzeby

osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 325

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 327
11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 328
11.2 Sposéb czyszczenia: Wneka
KOMOIY. ... 328
11.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice
blach ... 328
11.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie
katalityczne .......cccooeceeeiiiieeee 329
11.5

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 329
11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie... 330

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 331

12.1 Co zrobi€, gdy....cccceveviieeeeannen. 331
12.2 Dane Serwisowe.............ccccuu..... 332

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....333

13.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™. ..o 333
13.2 Oszczedzanie energii................ 334
14. STRUKTURA MENU..........ccccmririerennns 335
141 MenU....oeeiiiiiiieeee e 335
15. OCHRONA SRODOWISKA................... 336

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

w przyszto$ci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosc¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i miec¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu
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Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

» Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikdw ani przediuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytacznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu

pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.
Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.
Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg meblowa (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostroznos$é. Drzwi sg cigzkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

Nie czys$ci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentéw.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.
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+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

™ 1

IIII‘O

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia

Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Cy ﬂa Gniazdo termosondy
Grzatka
Y ~
_©§ @ a Lampa
‘@j6 Wentylator
a HE
¢ _ Prowadnice blach, wyjmowane

Wneka komory

HEEOONEENBENE

Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.
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4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania

Pola czujnikéw panelu sterowania Nacisngé¢ SO e
kretto
O | ¥ | x| ” oK
1,
0s- e (( ON
Szybkie | wietle- N
) . Termoson- Potwierdz
Timer nagrze- nie -
: . da ustawienie
wanie piekar-
nika

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wtaczy¢ piekarnik.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzgdzenie.

Gdy pokretto wyboru funkcji piekarnika znajdu-
je sie w potozeniu wytaczenia, wyswietlacz
przechodzi do trybu czuwania.

2: M

Podczas pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie
ustawiona temperatura, aktualna godzina i inne
dostepne opcje.

W]

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
T | | )
-CBE:8E:8668;
QRGm s /&
Wskazniki na wyswietlaczu
& ¥ wl < >»
Blokada Gotowanie Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
wspomagane
Wskazniki N

timera: D stop C/ @
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Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy piekarnik osiggnie
ustawiong temperature.
Wskaznik pieczenia parowego (ﬁ)
Termosonda Wskaznik Vadi

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic pusty piekarnik i ustawi¢ czas:

ON
e =% Q

=]
P
=
224 00:00
Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk
oK.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzaé pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: E
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.
Krok 3

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @
Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1

Krok 2

N

O

N

C

Wybraé dowolng funkcje pieczenia.

Ustawi¢ temperature
Nacisng¢ przycisk

OK
Gotowanie na parze
Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( Q~ { Q~
e oC Nagrzewac pusty
= piekarnik przez 10
minut w celu wy-
. tworzenia wilgoci.
Ustz\pgizutrem- Umiesci¢ potrawe
Wybraé funk- I\Fl)acian% w piekarniku.
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia przycisk
parowego. OK

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢
podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.
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Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob[og|c pOkI’th’fO wybqru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkgciji pieczenia w potozenie . ; . A
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usunaé pozostatg
wytgczenia, aby wytaczy¢ ) ) .
ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

urzadzenie.

6.2 Funkcje pieczenia

Standardowe funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
T . grzatka.
ermoobieg

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzat-

ka
((\) Do zwigkszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\/] niego koloru i chrupigcej skérki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocéw i warzyw.
Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
@ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-

- Ci.
Grzatka dolna

vvv Do przyrzgdzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-

i koéw w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosé.

Potrawy mrozone
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Al

Termoobieg wil-

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkgcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.
vvv Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill

¥

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

Menu

Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

6.3 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczace pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Czas i temperature mozna regulowaé¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektoérych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

¢ Termosonda

* Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone
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Gotowanie wspomagane — umozliwia szybkie przygotowanie potrawy z domysinymi usta-

wieniami:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
x x ) @
E \/\9 P1-P45 oK

Otworzy¢ menu.

Wybraé Gotowanie
wspomagane. Nacis-

ngc OK.

Woybra¢ danie. Nacis-
nac¢ przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do
piekarnika. Potwier-
dzi¢ ustawienie.

6.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Termosonda dostepne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potra-

wy.

Piekarnik wytgcza sie po ustawieniu Termosonda temperatury.

El >

llo$¢ wody na funkcje wytwarzania pary.

=

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrzac¢ piekarnik.

=

Poziom umieszczania potraw.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Potrawa

Waga

Poziom pétki/akcesoria

Czas
trwania

Wotowina &
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(wolne gotowa-
nie)

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P1 Pieczen woto- ~ 40 min
wa, krwista
P2 Pieczen woto- 1-1,5kg;
wa, srednio kawalki?) /‘? E 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 50 min
wy;Jieczona grubosci 4 - Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
5cm minut. Wtozy¢ do piekarnika.
P3 Pieczen wolo-
wa, dobrze ~ 60 min
wypieczona
P4 Stek., Srednio 180-220 g /0? E E 3; brytfanna na ruszcie ~ 15 min
wypieczony nf StZtUKQ; Podsmazy¢ mieso na patelni przez kilka
plaslry o minut. Wtozy¢ do piekarnika.
grubosci 3
cm
P5 Pie/c(:‘zer'\ woto- 1,5-2kg /? E 2: brytfanna na ruszcie ~ 120 min
“'Iab uzzonka Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka
(Zeberka, ok- minut. Dodac¢ ptyn. Wiozy¢ do piekarnika.
ragta, gruba
powierzchnia)
P6 Pieczen wolo-
wa, lekko wy- ~ .
pieczona (wol- 75 min
ne gotowanie)
P7 Pieczen wolo-
wa, $rednio 1-1,5kg; /'? E 2; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona kawatki o Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu ~ 85 min
(wolne gotowa- | grubosci 4 - soli i $wiezo zmielonego pieprzu. Pod-
nie) 5cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut. Wiozy¢ do piekarnika.
P8 Pieczen woto-
wa, dobrze
wypieczona ~ 130 min
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P9 Filet, lekko
wypieczony ~ 75 min
(wolne gotowa-
nie)
_ . /? E 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 | Filet, srednio | 02~ 1S KG | T T bionveh ub "
o ;eczon kawatki o zy¢ ulubionych przypraw lub po prostu
yp y grubosci 5 - soli i Swiezo zmlelonego.pleprzu.. Pod-. ~ 90 min
(wolne gotowa- 6 cm smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nie) nut. Wiozyé do piekarnika.
P11 Filet, gotowy
wolne gotowa- ~ min
(wolne got 120 mi
nie)
Cielecina @
P12 | Pieczen ciele- 0,8-1,5_ kg; /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 80 min
Ea (np. fopat- kaV\t’)a"f' ° 4 Wykorzystaj ulubione przyprawy. Dodaé
a) g:: oscl ptyn. Pieczen przykryta.
Wieprzowina @ @
P13 Karczeklw;e'- 1,5-2kg /0? |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 120 min
prilc:wy ub fo- Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
patka pieczenia.
P14 WieprzowinzT 1.5-2kg | A [H2blacha do pieczenia ciasta ~ 215 min
rwan? (powp . Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obroci¢
ne gotowanie) migso po uptywie potowy czasu piecze-
nia, aby uzyskac rownomierne przyru-
mienienie.
P15 | Schab, swiezy 1k- 1’?k|'(g; /‘? E] 2; brytfanna na ruszcie ~ 55 min
grft\:\é) aécil g ) Wykorzystaj ulubione przyprawy.
6 cm
P16 | Zeberka 2-3 kg; uzyc¢ E 3 gleboka blacha 90 min
gurbowylt(:h Doda¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
ZEDerex o Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu
grubosci 2-3 pieczenia.
cm
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Jagniecina @
P17 | Udziec ia!?l"ie' 1.5-2 I.(g; V= 2; brytfanna na blasze do pie- ~ 130 min
cy z koscia kawatki o czenia
grugosm 7- Doda¢ ptyn. Obrocic mieso po uptywie
cm potowy czasu pieczenia.
Drob &
P18 | Caly kurczak | 1-1,5kg; 2 H 2 e 200 mi; naczynie zarood- ~ 60 min
swiezy porne na blasze do pieczenia
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Obrocic
kurczaka po uptywie potowy czasu pie-
czenia, aby uzyskac rownomierne przy-
rumienienie.
P19 | Potéwki kur- 0,5-0,8kg /? E 3 blacha do pieczenia ~ 40 min
czaka Wykorzystaj ulubione przyprawy.
P20 | Piers kurcza- 180-200 g /? E |E| 2: naczynie zaroodporne na ~ 25 min
ka na sztuke ruszcie
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ mieso na patelni przez kilka mi-
nut.
P21 Il(Jdk’a kurcza- - /7 3 blacha do pieczenia ~ 30 min
a, swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kur-
czaka, ustawi¢ nizszg temperature i sma-
zy¢ je diuzej.
P22 | Kaczka, cata 2-3kg /) |E| 2; brytfanna na ruszcie ~ 100 min
Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na brytfannie. Obroci¢ kaczke
po uptywie potowy czasu pieczenia.
P23 | Ges, cata 4-5kg /? E| 2. gleboka blacha ~ 110 min

Wykorzystaj ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do piecze-
nia. Obréci¢ ges po uptywie potowy cza-
su pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
Inne
P24 | Pieczen mies- 1 kg /? E| 2 ruszt ~ 60 min
na Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Ryby (el
P25 Ca}{la ryba, 0.5-1 g(g na /‘? E| 2 blacha do pieczenia ciasta ~ 30 min
grillowana rybe Napeij rybe mastem i uzy¢ swoich ulu-
bionych przypraw i ziot.
P26 | Filet zryby B [E E 3; naczynie zaroodporne na rusz- 20 min
cie
Wykorzystaj ulubione przyprawy.
Stodkie wypieki / desery |mwd=—
P27 | Sernik . E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm 90 min
naruszcie
P28 | Szarlotka - (= 2 lu4) 100-150 mi blacha do piecze- | 60 Min
nia
P29 Ivaarta jabtko- B E 2; forma do ciasta na ruszcie 40 min
P30 | Szarlotka . = 2; lasJ 100 - 150 ml; %) forma do 60 min
ciasta 22 cm na ruszcie
P31 | Brownies 2 kg E| 3 gteboka blacha 30 min
P32 salbzczki cze- ) = 2; 124 100 - 150 m; taca na muffinki 30 min
oladowe na ruszcie
P33 | Ciasto bo- B E 2; blacha do chleba na ruszcie 50 min
chenkowe

Warzywal/dodatki o ?ﬁg ?%
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P34 P_ieczc_mls_ ke E] 2; blacha do pieczenia 50 min
ziemniaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pie-
czenia.
P35 | Cwiartki ke (=] 3. blacha do pieczenia wylozona 35 min
papierem do pieczenia
Whykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
P36 Gl_'illowane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona 30 min
mieszane wa- papierem do pieczenia
rzywa Wykorzystaj ulubione przyprawy. Pokroié
warzywa na kawatki.
P37 I_(rokiety, mro- 0,5 kg E| 3 blacha do pieczenia 25 min
zone
P38 Pom_mes, 0,75 kg E 3; blacha do pieczenia 25 min
mrozone
Zapiekanki, chleb i pizza © & &
P39 | Migso/wa- 1-15kg E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie 45 min
rzywna lasag-
na z talerzami
suchego ma-
karonu
P40 Z_apielfanka 1-15kg E 1; naczynie zaroodporne na ruszcie 50 min
zlemniaczana Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy cza-
(surowe ziem- su pieczenia.
niaki)
P41 P.izz: swieza, [4](=] 2 ) 100 ml blacha do piecze- ]
clenka - nia ciasta wylozony papierem do piecze- 15 min
nia
P42 Piz:,a sSwieza, 3 [%][=] 2; blacha do pieczenia wylozona 25 min
gruba papierem do pieczenia
P43 | Quiche - 45 min

E 2; forma do pieczenia na ruszcie
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ziarnisty / zyt-
ni / ciemny
petnoziarnisty
w formie chle-
ba

E E| 2; &J 150 ml; blacha do piecze-
nia wytozona papierem do pieczenia /
ruszt

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria Czas
trwania
P44 gf’g;etra/B_ 0.8kg E E] 3; &J 150 ml; blacha do piecze- 30 min
1a h?tl? 1a- nia wytozona papierem do pieczenia
ly chle Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
P45 | Chleb petno- 1kg 45 min

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Minutnik. Gdy uplynie czas pieczenia, emitowany jest sygnat dzwieko-

wy.

Czas pieczenia. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy i funkcja pieczenia wytaczy sie.

Opdznienie. Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Stoper. Maksymalna wartos¢ 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie piekarnika.

Aby wigczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybrac: Menu, Ustawienia.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1

Krok 2 Krok 3

9

Q) 1
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Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy

przejs¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnaé: OK.
tualna godzina.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Na wyswietla-
e czu widoczne \ N
jest wskaza- ( \
nie:
00:00
D Ustawianie funkcji Minut-
Nacisngc: @ nik ! Nacisngc: OK.
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( \ Na wyswietla- ( \
ON - czu widoczne ON =
< jest wskaza- <)
nie:
00:00
g’l\;yct;r:ri;l':nuksijae NaCiané kilka- STOP Ustawié czas Naci . OK
- (N i ; acisngé: .
wi¢ temperature. krotnie: (O, pieczenia.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

Jak ustawié¢: Opoznienie

Krok 1

Krok 2

N
{ Q~
Wybra¢ | Nacisngé
funkcje | ilkakrot-
iecze-
P nia. nie: @

Na wy-
Swietla-
czu po-
jawi sie
wskaza-
nie ak-
tualnej
godziny
&

START

Krok 3 Krok 4
N
( Q~ ?
Ustawi¢ | Nacisnaé:
czas roz-
poczecia. OK.

Na wy-
Swietla-
czu wi-
doczne
jest
wskaza-
nie:

@

STOP

Krok 5 Krok 6
( _\{/_U
Ustawié Nacis-
c‘;(za's za- nac:
oncze-
nia. OK.

® Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

8.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne s3 dwa ustawienia temperatury:

C M

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem- Nie uzywac do potraw Podczas pieczenia musi pozostac
perature pokojowa. ptynnych. w potrawie.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda dokfadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym
Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.
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Krok 4 Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /‘? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 | OK _ nacisnag, aby potwierdzic.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE
9.1 Blokada

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

Wigczy¢ funkcje, gdy dziata piekarnik — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.

Wiaczy¢ funkcje, gdy piekarnik jest wytaczony — nie mozna witgczy¢ piekarnika, panel sterowania
jest zablokowany.
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Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji piekarnika.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

9.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.

9.3 Wentylator chiodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY
10.1 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.
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¥ O
N\

(°C) (min)
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 - 55
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta fo- | 160 - 170 70 - 80
remka do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70

10.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- C’)eran?lcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. Wysokosé: matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm - Wy ’ Srednica: 28 cm

5cm

10.3 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych
testy

Informacje dla osrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

%

o=
—]

O

(]

m

)
(°C) (min)
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Goérna/dolna grzatka 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gérna/dolna grzatka 180 70-90 1

@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

XX | [

wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik

(°C) (min)
Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Goérna/dolna grzatka 170 20-30
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@PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

%

=1
—

O

L)
(°C) (min)

Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4

@GRILL

555

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

LY — «
\ L]
(min)
Tosty Grill 1-3 5
Befsztyk, obrocié po uptywie Grill 24 - 30 4
potowy czasu

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Umy¢ przéd piekarnika migkkg Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
katalityczna.

v

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-
brudzeh moze skutkowac pozarem.

[

Codzienne
uzytkowanie

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore migkkg Sciereczka.

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem tagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

i

Wyposazenie
dziach.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

11.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wilac¢: 250 ml octu spirytuso-

wego do wneki komory. Uzy¢
octu maks. 6%, bez zadnych
dodatkow.

Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-
nia.

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
da z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

11.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié piekarnik.
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w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg byé
skierowane do przodu.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.
Krok 2 Odciggnac¢ przednig czes¢ pro- £
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.
Krok 3 Odciggna¢ tylng czesc¢ prowad- 1 ] T
nic blach od bocznej $cianki /—X‘/Q o[
i wyjac je w catosci. 0 _L |
(] 2
Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

T

Eii

11.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

Komora jest pokryta emalig katalityczng. Pochtania ttuszcz podczas procesu katalizy.
Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie majg wptywu na dziatanie funkcji czyszczenia.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybierz Menu E | Czyszcze- Po za!(on_czemu czyszczenia Gdy’ p_u'akarnlk osty_gnle, wy-
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. | czysci¢ komore miekkg wil-
nie wl i nacisnij OK trzykrotnie. Piekarnik wytaczy sie. gotng szmatka.

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i nie nalezy jej czy$ci¢ szmatka.

11.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sig
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze peknagé.
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Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unies¢ i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwycic
drzwi po obu stronach i odciggnac¢ je pod katem do gory od piekarnika. Umiesci¢ drzwi
zewnetrzng strong w dét na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5 Pociggnag¢ listwe drzwi do
przodu, aby jg zdjac.

Krok 6 Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciagnac¢ je z prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic sie, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania si¢ drzwi piekarnika.

11.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
ka¢, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-
nia.

Umiesci¢ sciereczke na dnie
komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjgc.
N iz
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza si¢ lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna uruchomic¢ piekarnika ani nim stero-
wac.

Piekarnik podtgczono prawidtowo do zrédta za-
silania.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wyltaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.
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Y
Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata oswietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Kody btedow @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza-
nie...

Sprawdzi¢, czy...

Err C2

Wyjeto wtyczke Termosonda z gniazda.

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczyc¢ i po-
nownie wiaczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ piekarnik. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

o

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory.

Do wneki komory wlano za duzo wody.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze

sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.
Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon-
wencjonalny

1.09 KWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy-
muszonej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé¢

711

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BCE556360B 33.0 kg
BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.
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STRUKTURA MENU

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

(' —

— — wybra¢, aby przej$¢ do Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
\, A/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK

Wybra¢ Menu,
Ustawienia.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Wybraé ustawie-
nie.

Potwierdzi¢ us-
tawienie.

Ustawi¢ warto$¢
i nacisng¢ przy-

cisk OK,
Ustawienia
o1 Aktualna godzina Zmien 02 Jasno$c¢ wyswietla- 1-5
cza
03 Dzwieki przyciskow 1 — Sygnat 04 Gto$nosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 — Kliknig-
cie
3 - Dzwigk
wytgczony
05 Termosonda Dziatanie | 1-Alarmi 06 Stoper WH. / Wyt
zatrzymanie
2 - Alarm
o7 Oswietlenie piekarnika | Wkt / Wyt 08 Szybkie nagrzewa- WHh. / Wyt
nie
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STRUKTURA MENU

Ustawienia
09 Tryb demonstracyjny Kod aktywa- 010 | Wersja oprogramo- Sprawdzanie
cji: 2468. wania
O11 | Zresetuj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia

15. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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CUPRINS

PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:
www.aeg.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.registeraeg.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG Kitchen.
#  Available on the A\, GET ITON
« App Store ’/’ Google Play

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numéar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
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6. UTILIZAREA ZILNICA...........ooremrerereenens 347
6.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....ceeieie 347
6.2 Functii de gatire...............c......... 348

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed.349
6.4 Modul de setare: Gatire asistata..350

6.5 Gatire asistata..............ccccvvveeeee.. 350
7. FUNCTIILE CEASULUL.......ccovirrrnrnnnns 356
7.1 Functiile ceasului......................... 356
7.2 Modul de setare: Functiile
CeaSUlUI.....ccceiiiiiiiiiecceeeeecceeee 356
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 358
8.1 Introducerea accesoriilor............. 358
8.2 Senzor de gatire........cccceeeeveennn. 358
9. FUNCTII SUPLIMENTARE..........c.cceeuens 360
9.1 Blocare.........coooeveiiiiiii. 360
9.2 Oprirea automata..............ccceee... 360
9.3 Suflanta cu aer rece..................... 361
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10.2 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 361
10.3 Tabelele de gatit pentru institutele
detestare......coooceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiieee 362

11. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 364
11.1 Note cu privire la curatare......... 364
11.2 Cum se curata:
Adancitura cavitate..............cccceeeeee. 365
11.3 Cum se scot: Suporturile pentru
raft o 365
11.4 Modul de utilizare:
Curatarea catalitica .......................... 365
11.5 Cum se scoate si se monteaza:
US@.. i 366
11.6 Cum se inlocuieste: Bec............ 367
12. DEPANARE.......cccnimririceceeeas 368
12.1 Ce trebuie facut daca................. 368
12.2 Date pentru service............c...... 369
13. EFICIENTA ENERGETICA.................... 370
13.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si
etichetarea energetica....................... 370
13.2 Economisirea energiei............... 371
14. STRUCTURA MENIULUL............cccucuee. 371
14.1 MeNiU.....coooiiiiiiiiiiiceeee 371
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 372

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a nlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

Tndepérta'gi toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.
Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Unitatea incorporata trebuie sa respecte cerintele de stabilitate ale DIN 68930.
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inaltimea minim& a dulapului (Inaltimea minima a 578 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.
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Nu Iasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte Tn aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.
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Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii dac acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.
Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Panou de comanda
Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

== =\
/ RN

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

N
BA & HE&

Adancitura cavitate

=fofofof~Jolol~Jolnl

Pozitii raft

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.
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Senzor de gatire

Pentru a masura temperatura din interiorul

mancarii.

Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si

raftul de sarma.

4. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati bu-
tonul

Rotiti butonul

O ' o3 2 oK
P llumi- )
Crono- Incalzire Senzor de Confirmare
s nare o
metru rapida gatire setare
cuptor

N

¥

Nl

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

i34

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este n pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
ora si alte optiuni disponibile.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

-CBB-BREERE

Qlle}h""/fm/ By

Afisaj cu functiile cheie.

Indicatorii afigajului

&

%

wl

ey

>»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q ~ © )
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand cuptorul atin-

ge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur

Senzor de gatire Indicator

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

g

"

Z24

)

N

00:00

Setarea timpului. Apasati OK.
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5.2 Preincalzirea initiala

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2

(' ('
O C

Setati temperatura.

) ) " Apasati
Selectati o functie de gatire. OK
Gatire la abur
Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire la abur

(' ('

& °C

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

Setati tempe-

Selectati ratura.
functia de gati- Apasati
re cu abur. OK

Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min
pentru a crea umi-
ditate.
Introduceti manca-
rea in cuptor.

timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

cuptorul.

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Deschideti usa cu atentie. Umi-
ditatea eliberata poate produce
arsuri.

Verificati daca cuptorul s-a
racit. Indepartati apa ramasa
din adancitura cavitatii.

6.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru

Tncalzire sus si jos.

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

incilzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

v

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.

)

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

o

,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Grill

Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

¥

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
Pentru gratinare si rumenire.

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
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Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

6.4 Modul de setare: Gatire asistata
Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

Senzor de gatire

« Insange
Mediu

Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rap

id un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
) ) ) i
E e P1-P45 oK

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Intrati in Meniu.

Introduceti preparatul
in cuptor. Confirmati
setarea.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

6.5 Gatire asistata

Legenda

parte a preparatului.

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa

Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

Nivel raft.

=

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg;
P2 Friptura de vi- | bucéti grga- A2 2tava de gatit )
ta, mediu seded-5 Préjigi. carnea timp de céteva. minute Tntr- ~ 50 min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- ~ .
t4, bine facut 60 min
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220,9 /? E E 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; Sarma
felii ‘,‘e 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
PS5 | Friptura de vi- 15-2ka | P 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere sarma
mabut?lt Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(coasta SLI‘F’?‘ o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pu'pa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sdnge ~ 75 min
(gatire la temp.
scazuta)
P7 | Fripturidevi- | 1-15kg; 2?52 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoIosiFi mirodeniile Qrefevraj[e sau q?qr 85 mi
tire la temp. seded-5 sare si piper proaspat macinat. Prajiti 5 min
scazuta) cm gafn_ea t|_mp de cateva r_mnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta ~ 130 min
(gatire la temp.
scazuta)

351/564



UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
i . 0,5-1,5kg; /? E 2 tava de gatit
P10 | File, mediu bucati grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar '
(gatire latemp. | -2 6 sare si piper proaspat macinat. Préjiti ~ 90 min
scézuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
P12 | Friptura de vi- | 08-1,5kg; /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucati groa- SArma
ta) sede4cm | jizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Fript}lré de 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc SArma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E| 2 tavi de gatit ~ 215 min
(gatl:e If" tervn- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
peratura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1 ',1 ’.5 kg; /P E 2; tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | ¢ams
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- |E| 3 cratits adancs 90 min
porc I(;zan coaste | aqaugati lichid pentru a acoperi baza
de porkc): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtiri gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Miel @
P17 | Pulpademiel | 15-2kg;7 | #D[-] 5. fripturs la tavi de gatit ~ 130 min
cuos B buc?' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gétire, intoarceti carnea.
cm
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 Iftg /? E 2 &] 200 ml preparat caserole ~ 60 min
proaspa tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /? E 3 tavi de gatit ~ 40 min
pul Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-2009 | #2[w][H 2; preparat caserole raft de ~ 25 min
per bucata Sarma ’
Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /? E| 3 tavi de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg /‘? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg A?H 2; cratits adanca ~ 110 min
94 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P24 | Bucata de 1kg /0? E] 2: raft de sarma ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E] 2 tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
Biscuiti / deserturi dulci =7 £
P27 E:gi:tuéra cu B = 2; %) tava demontabila de 28 cm pe 90 min
z raft de sdrma
P28 | Prajitura cu - (=] 2124 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere - (=] 2. forma pentru plcints pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcints cu - B2l 100- 150 mi D Formade2z | 8O Min
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E| 3 cratits adanca 30 min
P32 Brilot§fe cu cio- ) (=21 100 - 150 mi tava pentru briose 30 min
colata pe raft de sarma
P33 | Bucata de - 50 min

prajitura

E| 2; tava pentru paine pe raft de sar-
ma

Legume / Garnituri @ ‘Eﬁ *
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P34 | Cartofi copti 1kg E] 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii Tn bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=] 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele In bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E 3. tavi de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza 7 &) &
P39 | Lasagnacu 1-1.5kg E 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr_tofi gr?ﬁ- 1-15kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 Pivztfa prgta_s- . ][] 2; L) 100 ml; tava de gatit tape- 15 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 P[23a proas- ; ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche - 45 min

E‘ 2; forma pentru copt raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului

P44 BaghetaAI_Cla- 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; tava de gatit tape- 30 min

batEa I Péine tata cu hartie de copt

alba Mai mult timp necesar pentru painea al-

ba.

P45 Fialne |nt<-ig"a' Tkg = 2; L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min

la/ se(v:ziral tata cu hartie de copt/ raft de sarma

neagra in tava

de paine

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
functia de gatire se opreste.

@

Temporizare. Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.

Setari.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
¥ R i

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul.

Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: o Setati Cronometru Apasati: OK,
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N\ N\,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasati in Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta Tn partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe
raft.

Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.
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Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie sa ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de géatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

6,

AN

i&\%

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
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Pasul 5 /'? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul6 | OK. apasati pentru a confirma.

Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-l atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-I atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.

M OOK. apasati lung pentru a OOK . apasati lung pentru a
porni functia. opri.
Este emis un semnal sonor.

OOoK

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

360/564



INFORMATII SI SFATURI

(°C)

@ (h)

250 - maxim

3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,

Temporizare.

9.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Dacéa opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

10. INFORMATII S| SFATURI

10.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥ O
N\

(°C) (min)
Paste la cuptor 200 - 220 45 - 55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 -85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu péaine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45-60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70 - 80
dispan (prajitura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70

10.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decét vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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7

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-

xie
Diametru de 26 cm

Ceramica

cm, inaltime
de 5cm

Diametru de 8

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

¥ = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70-90 1
me @20 cm
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

= D
(°C) (min)

Biscuit sfaramicios / Patise- | Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20-30
rie, preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos 170 20 -30
tava, preincalziti cuptorul
gol

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

¥ = O |
N =

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 1/4
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

¥ O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru. Nu il folositi pe suprafetele catalitice.

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

[

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea

Utilizarea zil- | ., ; |avets moale dupa fiecare utilizare.

nica
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Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
s, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de

W spalat vase.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

Accesoriile

11.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb in adéncitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

11.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3 | Trageti partea din spate a su- |

\

portului pentru raft si indepar- 1 ————
tati-o de peretele lateral si inde- /;_L | — I
partati. 0 2

T

in ordine inversa.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie
indreptate spre fata.

‘ =
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft H’; % -
Cal

11.4 Modul de utilizare: Curatarea catalitica

Cavitatea este acoperita cu email catalitic. Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.
Petele sau decolorarea stratului catalitic nu au niciun efect asupra curatarii.
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Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

inainte de curatarea catalitica, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Selectati Meniu — / Curitare L:_:l incheierea curatarii este Dup:a\ cg cup_torul s-a racit,
’ ’ emis semnalul sonor. Cuptorul curatati cavitatea cu o la-
wl si apasati OK de trei ori. se stinge. vetd moale si uda.

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

11.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/N AVERTISMENT!
Usa este grea.

A ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se

poate sparge.

Pasul 1 | Deschideti usa complet.

Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o
suprafata stabila.

366/564



INGRIJIREA S| CURATAREA

Pasul 4 | Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5 | Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6 | Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.

Pasul 7 | Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina
de spalat vase.

Pasul 8 | Dupa curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9 | Maiintéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse Tn pozitia corecta, Tn caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...
In orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat. Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.
Cuptorul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.
Cuptorul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.
{"J
Componente
Problema Verificati daca...
Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.
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Y
Componente

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

@ Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2

Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.

tru de service autorizat.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-

&

Curatare

Problema

Verificati daca...

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de

service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului AEG
BCE556360B 944188707
Identificarea modelului BCE556360M 944188708

BCK556360M 944188709

Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 1.09 kWh/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu

ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica

Volumul 711

Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE556360B 33.0kg

Masa BCE556360M 33.0 kg

BCK556360M 33.0 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.
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13.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curatd garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min inainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

O — | o
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare ol Setari &

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5

371/564




STRUCTURA MENIULUI

N

=&

9

01 -011

Q)

Selectati Meniu,

Confirmati seta-

Selectati seta-

Confirmati seta-

Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
011 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol g impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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COOEPXAHUE

anAa UAEAJNbHbIX PE3YJIIbTATOB

Bnarogapvm Bac 3a Bbibop AaHHoro usgenus AEG. 3ToT npubop co3gaH Ha 6ase
WMHHOBALMOHHbIX TEXHOMOMMIA, OCHALLEH PSAOM YHUKANbHbIX NONe3HbIX OYHKUMIA 1 ByaeT
6e3ynpeyHo CnyXuTb Bam JoNrue rogbl. [oTpaTbTe HECKONBKO MUHYT Ha YTEHUE, YTOObI
MCNONb30BaTh BCE BO3MOXHOCTW YCTPOWCTBA B MOSIHOM 0Obeme.

[MoceTute Haw BeG-caliT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:

HaliTn pekomeHgaumy nNo NCnonb3oBaHUIO N3AENUIA, PyKOBOACTBA NO JKCMnyaTaLmu,
@ MacTep yCTpaHEeHUs HEUCMPAaBHOCTEW, MH(OPMALIMIO O TEXHUYECKOM 0BCMYXNBaHUM U
pemoHTe:
www.aeg.com/support
3aperncTpmpoBaTb CBOI NPOAYKT, YTOObI MOMb30BaTLCSA PacLUMPEHHbIMM

BO3MOXHOCTAMU OﬁCJ‘Iy)KI/IBaHMFlZ

www.registerelectrolux.com

Mp1OGPECTH akceccyapbl, PACXOAHBIE MaTEpUasbl U PUPMEHHBIE 3anacHble YacTu Anst
E cBOEro npuéopa:

www.electrolux.com/shop
AEG Ckavarite npunoxenvne My AEG Kitchen c gononHuTensHeiMu pelentamu,
W[} pekomeHAaumamMmn 1 nHdopMaLmen no NOUCKY U YCTPaHEHUIO HEUCTIPABHOCTEN.

#2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore >/’ Google Play

NOAOAOEPXKA KITMEHTOB U OBCITY XUBAHUE

Bceraa vcnonb3ynte opurnHanbHbie 3an4acTtu.

Mpwn obpallerHnn B cepBUC-LIEHTP crieqyeT UMeTb MoA PYKON CneayoLLyto HpopmaLumio:
Mopgenb, npoaykToBbln Homep (PNC), cepuiiHblin Homep.

[aHHasa nHdopmMaums npueegeHa Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMUN AaHHbIMU.

A BHumaHue / BaxHble cBegeHUst No TexHuke 6e3onacHocTum
® O6was nHpopmaumsa 1 pekomeHgaumm
MHdopmauusi no oxpaHe oKpyxatoLLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAETCA.

COOEP>XXAHUE

1. CBEAEHUA NO TEXHUKE 2.4 YXOO VI YNCTKA..cccccuvveeeeeireeeeeneen 379

BE3OMACHOCTMW.........ccccerrrrreereeeaes 374 2.5 BHyTpeHHee ocBelUeHue............. 380
1.1 be3onacHocTb aeTen n nuy ¢ zg SepB”C """""""""""""""""""""
OrpaHMYeHHbIMU BO3MOXHOCTAMM..... 375 - yTnivsaums
1.2 O6was 6e30nNacHOCTb................. 375 3. OMMUCAHUE NPUBOPA...........cccceerreneenn 381

2. YKA3BAHUA NO BE3OMNACHOCTM........ 377 3.1 OOLWMIA 0B30P......c.eveeeerreraeeerenn 381
2.1 YOTAHOBKA. oo 377 3.2 AKCECCYAPD.cccieveeeeeiiieeeeaiieaeenns 381
2.2 lMopkntoyeHne K aneKTpoceTu....... 378 4. BKNIOYEHUE U BbIKITIOYEHUKE.......... 382
2.3 VICMIONL30BAHNE. .....ooovvvvvne 379 4.1 MNMaHenb ynpaBneHus.................... 382
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5. MNEPEQ NEPBbIM

UCMOJIb3OBAHUEM...........coeceireriiennne 383
5.1 NepBoHavanebHasi O4uCTKa........... 383
5.2 [NepBblIi PA30TPEB.......ccceeevvreeennnes 384

6. EXXEDHEBHOE UCMNOJIb3OBAHME..... 384

6.1 Cnocob HacTpoiiku: Pexumbl

HAMPEBA. ... uveeeeeiiiieeeeeirieeeesnreaaeennees 384
6.2 PeXnMbl HArPEBA.........ccecvereinnns 385
6.3 NpumeyaHus k pyHKUMK: BnaxHas
KOHBEKLIMS. ... 387
6.4 Cnocob HacTpoiiku: Momollb B
[TPUrOTOBMEHUMN. ... 387
6.5 NMomouyb B MpurotoBneHum......... 387
7. ®YHKUUN YACOB..........ccerrrreeineene 394
7.1 OYHKUMM HACOB.......coeveeeeiienieene 394
7.2 Cnocob HacTponkm: ®yHKLMN
HACOB. ..ceeeeeeeeee e ettt a e e e e e e e 394
8. NIPUMEHEHUE: AKCECCYAPHbI............ 396
8.1 YcTaHoBKa npuHaanexHocTen.....396
8.2 TEPMOLLYM..coe i 397
9. AONONHUTEJbHbBIE ®YHKUMUM.......... 399
9.1 BNOKUP. KHOMOK.....cevveeiriieeeanieenn. 399
9.2 ABTOMaTnyeckoe oTKmYeHme.....399
9.3 BeHTUNATOP OXNaxpeHus............ 399
10. NONE3HbIE COBETDbI........c.cccceviieennee 400
10.1 BnaxHas KOHBEKLUS.................. 400
10.2 BnaxHas KoHBeKLMa —
pekomeHayeMble akceccyapbl........... 400

10.3 Tabnuubl NpUroToBNeHUs Ans

TECTUPYIOLLUX OpraHnsauui.............. 401
11. YXOO U OYUCTKA.......orereinneeianns 403
11.1 MNpumevaHne oTHOCUTENBHO
OUMCTKM ...ttt 403
11.2 OuncTka: Bblemka kamepebi........ 404
11.3 CHatue: Hanpagnstowume ans
MPOTUBHEM . .....eeeeeeeiieeeeeeea e 404
11.4 MpumeHeHue: Katanutnyeckas
OUMCTKA .ottt 405
11.5 Vi3BneyeHve n yctaHoBka:
P [ T=T o T T 405

11.6 3ameHa namnbl OCBELLEHUS. ... 406
12. NTOUCK U YCTPAHEHME

HEUCTMPABHOCTEM........cooeeererereerereerrrnes 407
12.1 Yto penatb, €CNU..................... 407
12.2 [1aHHblE O TEXHNYECKOM
OBCIYXMBAHWM. ... 408

13. SHEPTETUYECKAA

OPPEKTUBHOCTD.......cceerreerrreeeeeerennns 409

13.1 Nndbopmanus o6 nsgenum un
TexHnyecknn NucT nHpopmaumm o6

MBOEIMM™ .o 409
13.2 DKOHOMUSA ANEKTPOIHEPTUMN....... 410
14. CTPYKTYPA MEHHO..........coririrerene 411
14.1 MEHIO.....eeiiiiieiii e 411

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEW CPE[bI.....412

1. A CBEOAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

lMepen ycTaHoBKOW M aKkcnnyataumen npnbopa BHAMATEIbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLen IHCTpyKLMen No sKkcniyaTaymu.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl UNK yuwep6b, BO3HUKLLME BCeaCTBME HENPAaBUITbHON
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTtaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUNIO NOA PYKOW B HAOEXHOM MecTe Ans
nocrieayroLero UCnonb30BaHUS.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OT0T Npnbop MOXKET MCNONbL30OBATLCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JIET U NYLLAMUN C OrpaHNYEHHBIMN (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeOCTaTO4YHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSNLKO Npu
YCIOBUWN HAX0XaeHus nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UNn Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarwmx uv
npeacrtasneHme 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
BblpaXXEHHbIMWU 1 KOMMIEKCHbIMU HapyLIEHNSMIN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaoM ¢ npudopom 6e3
MOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [leTn 0OmKHbI HAXOAUTLCSA NOA NPUCMOTPOM L[S
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

.- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarbl BHE 4OCAraemMocTun
aeTen n yTunnsnpymuTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHMUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCsa BO BpeMs aKkcnnyatauymu. He nognyckanTte
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
crnenyeT BKINHOYNT.

OuuncTka 1 4OCTYNHOE Nonb3oBaTeNo TEXHNYECKOEe
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6wasa 6e3onacHoOCTb

- [aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4vYeH UCKIMIYnTEerNbHO OANA
NPUroToBI1IEHUA MUNLLN.

- [aHHbIli npnbop npeaHasHaveH ans 6bITOBOro NpMMeHeHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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- [aHHbI Npnbop MOXHO UCNonb30BaTb B oducax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FTOCTUHULAX TUNa «HOYmMer u
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrM4yHbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMOoNb30BaHNe He
npeBbIaeT (cpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.
- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabensa gOMmKHbI
BbIMNOMHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHbIM CreunanmncTtom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupyrite npubop Ao ero yctaHOBKN BO
BCTPOEHHYI Meberb.

[Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No obCnyxMBaHUO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo n3bexaHne Hec4HacTHOro cny4yas, 3ameHy
NOBpeXAeHHOro kabens NUTaHusa OOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBAaHHbLIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanmukaymnen.

BHUMAHWE! lNpexage 4em npucTynuTb K 3aMeHe namMmnoydKku,
BbIKMOUNTE NpMBOpP, 4TOOLI N3bexaTb nopakeHus
9NEKTPUYECKNM TOKOM.

BHUMAHWE! MNpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbI CUITbHO
HarpeBalTCsa BO BpeMs aKcnnyaTauuun. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTechb K HarpeBaTesibHbIM 3fieMeHTaM.

Bcerga ncnonb3ynte KyxoHHble pyKaBULbl A58 YCTaHOBKU
NN N3BNEYEHNA akceccyapoB UIu nocyabl U3 AyXOBOro
Lwkada.

Mcnonb3ynte Tonbko TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN AN9 aHHOro
npubopa.

UTtoObl M3BNEYbL HanpaBngaLmMe NPOTUBHS, CHavana
NOTAHUTE NEPEOHIOD YaCcTb HanNpaBnsLWen, a 3aTem
3aHI00 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOAHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynte Ans o4mcTkn npubdopa napooymcTuTenb.
He ncnonb3ynTe Onsi O4UCTKM CTEKNAHHOW ABEpPLbl XeCTKue
abpasvBHble YNCTALME CpeacTBa Unm ocTpble
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MeTannmyeckme ckpebkm, Tak kak MU MOXHO nouapanatb
MOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yNnbTaTe Yero OHO MOXET
NOMHYTb.

2. YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

& BHUMAHME!
YcTaHoBka npnbopa JoMmKHa OCYLLECTBASTECSA TOMNBbKO KBaNMMULMPOBaHHbLIM
cneuymanucTom!

* YpganuTte BCIO YNaKoBKY.
* He yctaHaBnuBaiiTe 1 He nogkntoyariTe npubop, UMeELNA NOBPEXOEHMS.
+ CnepyViTe UHCTPYKUMSAM MO yCTAHOBKE, BXOASLLMM B KOMMNEKT npubopa.

+ Bcerga 6yabTe 0CTOPOXKHbI MpU NepemeLlleHnmn npuéopa, NockosbKy OH Tshkenblid. Beeraa
UCMONb3yiTe 3aLUUTHBLIE NEPYaTKM U 3aKPbITY0 06YBb.

* [lpu nepemelleHnn npubopa He TAHUTE 3a Ero py4Ky.

» Pasmectute npubop B 6e3onacHom MecTe, oTBevarLLeM TpeboBaHUSIM YCTaHOBKY.

* ObecneybTe HaNM4Me MUHUMaNbHO AOMNYCTUMbIX 3a30POB MeXAY coceaHUMK npubdopamu 1
npeametamu mebenu.

+ [lepepn yctaHoBko npubopa ybeautecs, YTO ABepLa AyXOBOro Lkada cBo6oAHO
OTKpbIBaeTCS.

+ Tpubop ocHaLleH anekTpu4eckon cucteMon oxnaxaeHus. OHa paboTaeT oT ceTn
3MeKTPONUTaHus.

»  TpeboBaHUs K yCTOWUMBOCTM BCTPOEHHOTO Npubopa AOMKHbI COOTBETCTBOBATb CTaHAAPTY
DIN 68930.

MuHMmanbHas BeicoTa Wwkada (MMHMManbHas Bbl- 578 (600) mm
coTa Wwkadha nof cToneLHuLen)

LLnpuHa wkada 560 Mm
mybuHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepegHeli cTopoHbl Npubopa 594 mm
BbicoTa 3agHen cTopoHbl npubopa 576 Mm
LLinprHa nepenHen cTopoHbl Npubopa 595 mm
LLInpuHa 3agHew cTopoHbl Npubopa 559 mm
my6uHa npubopa 567 Mm
['mybuHa BcTpavBaHusa npubopa 546 mm
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['nybuHa c oTKpbITOW ABEpLE 1027 mm

MWHMManbHbIN pasmep OTBEPCTUSt ANS BEHTUNS- 560x20 Mmm
unn. OTBepCTME C3aaM B HUXKHEWN YacTu

OnvHa kabens anektponuTtanus. Kabenb HaxoamT- 1500 Mm
CSl B MpaBoOM Yriy c3aaun

BuHTbI kpenneHus 4x25 Mm

2.2 MopgKnro4veHune K INeKTpoceTun

A BHUMAHMUE!
CyLecTByeT p1CK Noxapa 1 NopaykeHUs! 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckvie NogKNIOYEHNS [OMKHBI MPOU3BOANTLCA KBaNNMULMPOBaHHBLIM
3NEKTPUKOM.

* [lpnbop fomkeH ObiTb 3a3eMneH.

* Y6eouTechb, YTO NapameTpbl, yKkasaHHble Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepuUCTUKaM 3NeKTpoceTH.

+ Bkniovarite npubop TONbKO B NPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHYIO SMEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

* He nonb3yntecb TPONHUKaMWN U YANUHUTENAMN.

+ Cnegute 3a TeMm, 4TOObI He MOBPEAMTL BUIIKY CETEBOIO LUHYpa 1 ceTeBon kabenb. B cnyyae
HeobX04MMOCTIN 3aMeHbl CETEBOTO LIHypa obpaTuTech B HaLL aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbI
LEeHTp.

* He ponyckaiiTe koHTaKTa ceTeBbIX kabenel nnu nx NpubnuxeHus K AsepLie npudopa nnm
HuLWe nog NnpubopoM, ocobeHHO ecnu ABepLa CUMbHO HarpeTa.

+ [etanu, 3awmwjaoLie TOKOBEAYLUME NN U30NMPOBaHHbIE YacTu npubopa, AOMKHbI BbITb
3aKpenneHbl Tak, YToObl NX ObINO HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3 cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsvite Bunky ceteBoro kabens B po3eTKy TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM npubopa.
Y6eaunTech, 4TO Nocne ycTaHOBKM Npubopa K BUMKE CETEBOTO LUHYpa eCTb CBOOOAHbI
goctyn.

* He nogkntovarite npubop K po3eTKe SNEKTPONUTaHUsI, ECMN OHa NIIOXO 3aKpensieHa unm
€Cnu BUrnKa HennoTHO BXOAUT B PO3ETKY.

+ [nsi oTKMOYEHMA Npubopa OT ANEKTPOCETU HE TAHMTE 3a Kabenb anekTponuTaHus. Beerga
BGepuTech 3a BUMKY CETEBOrO LUHYypa.

+ CnepgyeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLME pa3MblKatoLLMe YCTPOMCTBA: aBTOMaTUYeCckne
BbIKINtoYaTENM, NpeaoxpaHnTeny (pe3bboBble NNaBkue NpeaoxpaHuTeny cnegyet
BbIKpyunBaTb 13 rHesaa), Y30 v KOHTaKTopbl.

* Tpubop pomkeH ObITb NOAKIIOYEH K ANEKTPOCETU Yepes YCTPOMCTBO AN U30oNALMHN,
No3BOMAIOLLEE OTCOEANHSATL OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO A5 U30NALMM JOMMKHO
obecneunBaTb 3a30p MeXAY PA3OMKHYTbIMU KOHTakTamy He MeHee 3 MM.

* [laHHbIN Npubop NOCTaBNSETCA C CETEBLIM LLUHYPOM U BUMKOW.
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2.3 Ucnonb3oBaHue

A BHUMAHUE!

CyLLtECTByeT PUCK TpaBMbl, OXora 1 nopaeHusa arekTpuy4eCkum TOKoOM nnm
B3pbiBa.

He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

Y6eamTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS HE 3a0NOKMPOBaHbI.

He octaBnsvite npubop 6e3 npucMoTpa Bo BpeMsi ero paboThbl.

Boikntovarite npubop nocne Kaxaoro NCnosib30BaHms.

CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NPY OTKPbIBaHWUK ABepLbl Npnbopa Bo Bpems ero paboTbl.
MoxeT nponsonTn BeIGPOC ropsyero Bo3ayxa.

Mpu ncnonb3oBaHuM Npubopa He kacanTecb ero MoKpbIMU pykamu. He kacanteck npubopa,
€Ccnv Ha Hero nonana Boja.

He HapgasnueanTe Ha OTKPbLITYO ABEpLY.

He ncnonbayiiTe npubop kak CToneLHWLY Uin NOACTaBKy AN Kakux-nnbo npeameTos.
OTkpblBanTe ABepuy npubopa, cobnogas 0CTOPOXKHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnupTocoaepXaLlnx MHrpeaneHToOB MOXET NPUBECTU K 06pasoBaHMio CNMPTOBLIX NapoB B
BO3JyXe.

He ponyckanTte KOHTaKkTa UCKP MW OTKPbLITOro NnameHy ¢ npubopomM npu OTKpbIBaHUM
aBepupl.

He cTtaBbTe Ha Npubop Mnn psaomM C HAUM erkoBocnnameHsLWmMecs matepumarnsl Unu
NPOMUTaHHbIE UMW NPeaMEeTbI.

& BHUMAHUE!

CyuiectByeT puck nospexaeHus npubopa.

[ns npegynpexaeHusi NOBPeXAeHNs 1 U3MEHEHNS LiBETa 3Marnu.

— He knagute B npubop nocyay v apyrne npeaMeTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO.

— He knapguTte HenocpeacTBeHHO Ha AHO Npubopa antoMUHUEBYO onbry.

— He 3anuBaiite Bogy HenocpeacTBEHHO B ropsymii npubop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay u egy B npubope nocne oKOH4YaHUS MPUroTOBIIEHMS.

— CobntogariTe 0OCTOPOXHOCTb MPU CHATUM UMW YCTAHOBKE aKCeCcCyapoB.

VameHeHMWe LBeTa aManv unm HepXxaBeroLLel cTanu He BNUsieT Ha 3 EKTUBHOCTL paboTbl
npubopa.

[ns NpUroToBneHNs KOHANTEPCKNX U3LENUI U BbIMEYKU, coaepxalumx bonbLioe
KONMYeCTBO Braru, UCNonb3ynTe rnyobokunii SManMpoBaHHbI NPOTUBEHb. PPYKTOBbLIE COKM
OCTaBMSAOT NATHA, KOTOPbIE CIOXHO YAANUTb.

Bcerpa rotoBbTe Npu 3akpbITon ABepLe npubopa.

B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a mebenbHON naHenbo (Hanpumep, Asepuen) no3aboTbTecb
0 TOM, 4TO6bI BO BpeMsi paboTbl Nnpubopa ABepLia HY B KOEM CrlyYae He okasbiBanach
3akpbITol. Tenno 1 Bnara, obpasyLmnecs 3a 3akpbiTor ABepuen U mebenbHON NaHenbio,
MOryT MPUBECTM K NOCneayoLemMy NoBpeXaeHno npubopa, MecTa ero yCTaHOBK/ Unu nona.
He 3akpbiBaiiTe aBepuy mebenn 4o NOMHOro OCTbiBaHMSA Npubopa nocne Ucnosib3oBaHus.

2.4 Yxop[ v UmMcTka

& BHUMAHUE!

CyLecTByeT pUcK TpaBMbl, NoXapa Unu nospexaeHnst npubopa.

I'Iepe/J, BbIMOJIHEHNEM OI'Iean'VIVI MO OYUCTKE U yxon4y BbIKIK4nUTe an60p N n3BneknuTe
BUJIKY CeTeBOro kabensa n3 PO3ETKN.
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* Y6eauTech, 4TO NpUBOP OCTbIN. B NPOTUBHOM Cryyae CTeKNsiHHbIE NaHenn MoryT TPECHYTb.

+ [loBpexaeHHble CTEKNAHHbIE NaHenu cnegyeT 3ameHsATb HesameanutensHo. O6paTuTech B
aBTOPWU30BaAHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

»  Cobnopante oOCTOPOXHOCTb NPU CHATMU ABepLbl ¢ Npubopa. [Bepua — Tshkenas!
+ Bo nsbexaHne noBpexaeHns NoKpbITUS Npubopa NPoM3BOANTE €ro PEFYNSPHYH OYMCTKY.

*  Ounwante npndOp MArkow BNaKHOM TPANKOW. VIcnonb3yiiTe TONbKO HEWTpanbHble MotoLme
cpeacTBa. He ucnonb3ayiite abpasviBHble CpeAcTBa, Lapanatowue rybkum, pactBoputenu unm
MeTannuMyeckue npegmeTsl.

+ B cnyyae ncnonb3oBaHus cripest AnNs OYUCTKU CNefyiTe MHCTPYKLMKM Mo 6e30nacHoCTM Ha
€ro ynakoBke.

* He cnenyeTt YNCTUTb KaTannTu4eckyro amanb MOKLWMMU cpecTBaMu.

2.5 BHyTpeHHee ocBellueHune

A BHUMAHMUE!
CyLecTByeT onacHOCTb MOPaXKEHUS 3NEKTPUYECKUM TOKOM.

« O namnax BHyTpu npuGopa v namnax, npoaaBaemMblxX OTAENbHO B Ka4eCTBe 3anacHbIX
YyacTei: AaHHble NamMnbl paccyuMTaHbl Ha paboTy B GbITOBLIX NPUGOPaX B UCKIHOUYUTENBHO
CINOXHbIX TEMMNEPaTYPHbIX, BUGPALIMOHHBIX 1 BNAXXHOCTHBIX YCNOBUSX UKW NpeaHasHayveHb
Ansi nepeaayun nHdgopmaumm o paboyem coctosiHAM npubopa. OHU He NpefHa3HaveHbl Ans
UCMonb30BaHUsA B Apyrux npubopax v He NoaxoasT ANs OCBELLEHUS GbITOBLIX NOMELLEHWIA.

» [laHHbIN NpOJYKT COAEPXKUT MCTOYHUK CBETA Knacca aHeproaddektneHoctn G.
* Vcnonb3ynTe TOMbLKO Nammbl TOW Xe crneundukauum.

2.6 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

* lMcnonb3ynTe TONbKO OpUrMHanbHbIE 3anacHble YacTu.

2.7 YTunusaums

A BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK yayLLbS.

 [ns nony4yeHus MHopMaLmm o Haanexatlen yTunusauum npubopa obpaTutecs B MECTHbIE
MYHULMMNanbHbIE OpraHbl BIacTu.

+  OTkntoymTe NpMBop OT CETU INEKTPONUTAHNS.
+  Ob6pexbTe Kabenb ANEeKTPONUTaHUSA Kak MOXHO Brvbke K npnbopy 1 yTunusmpymTe ero.

* YpanwuTe 3allenky ABepLpl, 4TOObl 4ETU UM AOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3a6noKMpOBaHHbIMY B NpUGOpeE.
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3. ONMNCAHUE NMPUBOPA

3.1 O6wumm 0630p

= =\

:
2ol Hmﬁ

3.2 Akceccyapbl

PeweTtka
[ns ucnonb3oBaHWsa ¢ NOCYA0N, hopMamn Ans

BbINEYKN, a TakkKe Nnpu NpurotToBliEeHUN XXapKoro.

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBNEeHNst KOHAUTEPCKUX U3LENNIA 1
neyeHbs.

Fny6okun amanupoBaHHbIA NPOTUBEHBb AN
rpuns

[lns BbINEekaHWs U NPUroTOBIIEHUSI XKapKoro, a
Takke B kKa4ecTBe NogfoHa Ans cbopa xupa.

HEEOONEENBENE

MaHenb ynpaBneHus

Pyyka BbiGOpa pexxMMoB Harpesa

Oucnnen

Pyuka ynpasnenus

He3no Anst NOAKIMHYEHNS TepMoLLyna

HarpeBaTtenbHbIl aneMeHT
Jlamna ocBelleHns
BeHTtunsartop

CbemHasi onopa npoTuBHS
Bblemka kamepbl

MonoxeHns NpoTUBHSA
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Tepmowyn
M3mepeHune Temnepatypbl BHyTPU NMPOOYKTOB.

Teneckonuyeckue Hanpasensiowme
O6reryeHme yCTaHOBKM U U3BREYEHUS MPOTUBHEN
U pELLETOK.

4. BKINKOMEHUE U BbIKITIOYEHUE.

4.1 MNMaHenb ynpaBneHus

MoBepHuTe
lMons gaT4MKOB NaHenu ynpaBrieHUs Haxmure
PYy4Ky
O & £ Vi OK
N (
- — O \
BblI- MonTeep- @ <
. o Ocge-
Tanmep CTPbIiA Tepmolyn | AuTb BbiGOp
LieHne
nporpes napametpa

[Onsa BKntoueHWs1 AyXoBOro Likada BbibepuTe pexxuM Harpesa.

[ns BbIKMNOYEHWSI AyXOBOTO LKada NOBEPHUTE PYUKY BbIGOPa PEXMMOB B MONOXKeHUe «BbIk».

i34

Koraa py4ka BblOOpa pexxMMoB HarpeBa Haxo-
ONTCA B NONOXeHun «Bbikn», gucnnen nepexo-
OUT B PEXUM OXUAAHUS.

Mpu NpUroToBNEHUN Ha aucnnee oToGpaxaeT-
cs 3afjaHHas TemMnepaTypa, BpeMsi CyTOK U
ApYrvie AOCTYMHbIE OMNuUN.
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o o3 0mm0 Owncnneri ¢ HA6OPOM KHOMOK.
~°B8-88:888H

Qg®m@zx@

WUHpaukaTopebl, oToGpaxaeMble Ha Aucnnee

& ¥ ol o >»>

Bnokup. Momouypb B Mpu- Ounctka HacTporiku BbicTpbIii nporpes
KHOMOK roToBNEHNN

WUHaukaTto-

pil Taiime- Q & ©)

STOP
poB:

WHpaukaTop BbINONMHEHUs — AN TeMnepaTtypbl
unun Bpemenn. Korga gyxoBow wkad gocturaeTt 3a-
OaHHOM TeMnepaTypbl, MHOUKATOPHas Nonocka
CTaHOBUTCSI MOMHOCTbIO KPacHOM.

MHAMKaTop NPUroToBreHUs Ha napy I<h)

Tepmolyn uHgMKaTop Vi

5. NEPEA NEPBbLIM UCIOJIb3OBAHUEM

& BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CBeneHns no TexHuke 6e3onacHoCTu.

5.1 NepBoHa4YanbLHaaA o4YNCTKa

I'Iepep. nepBbIM UCMNOJIb3OBaHNEM OHUCTUTE ﬂyCTOﬁ AyXOBOﬁ LUKad) U yCTaHOBUTE BpeMs:

=] \F, /% (
>2f j 00:00

Ycrarosute spewmsi. Haxmure OK.
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5.2 MNepBbIN pa3orpes

pasorpeTb.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM MYCTON AYXOBOIA WKad cnedyeT npeaBapUTensHO

MyHkT 1

M3Bnekute 13 AyxoBoro Lkada Bce akceccyapbl U CbeMHble HanpasnstoLme ans
NPOTUBHEN.

Myhkr 2 Boibepute dyHKUMIO |:] 1 3ajanTe Ana Hee MakcMMarnbHyl TeMneparypy.
[anTte nyxoBomy wkady nopabotaTb 1 yac.
Myhxkr 3 Bbibepute dyHKLMIO 1 3afainTe Ans Hee MakcMMarnbHyl0 TeMneparypy.

[Hante nyxoBomy Likady nopaboratb 15 MUH.

@ Bo Bpems npegBapuTensHOro pasorpesa 13 OyxoBoro wkada MOryT NOABUTLCA HENPUATHbIE

3anaxu nnm

abiM. Mo3aboTbTeck 0 BEHTUNTMPOBaAHUU NOMELLEHUA.

6. EXXEQHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeaeHns no TexHnke 6e3o0nacHoCTu.

6.1 Cnocob6 HacTpouku: Pexxnmbl HarpeBa

HauHute npurotToBneHue

YcTaHoBWTE Temneparypy.
Haxmute

BbiGepuTte pexum Harpesa. OK

lMpurotoBneHue Ha napy

Yb6eautecs,

UYTO yXOBOM LLKad OCTbIfI.
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lMpurotoBneHue Ha napy

LWar 1 Lar 2 Lar 3 LWar 4
(ON O
q q [Mepen Havanom
NMPUroTOBNEHMS!
F ° nporpeiTte nycToun
il C [yXOBOW LWKkadg B
TeYeHve NpuMepHoO
y 10 MUHYT Ansa cos-
eCTin(;BMLe [aHUsi BIIAXHOCTMU.
- | Temnepartypy.
HanonHute BbleMKy kamepbl BOAOMNPO- BeiGepue pe HaxmuTe Mocrasete nuuly 8
= ! XM Harpesa ¢ [yXOBOM LWKad.
BOZHOI BOAOMA.
napom. OK

@ MakcumarnbHas eMKOCTb BbleMKU A5t KaMepbl AyXoBoro wkada coctasnset 250 mn. He Ha-
NOMHANTE BblEMKY KaMepbl LyXOBOro Likada BO BPeMS NPUrOTOBIIEHUS UMK Koraa npubop ropsi-

Yni.

Mo okoH4YaHUMn NnpuUroToByieHUs Ha napy:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

[Ins BBIKMHOYEHUS JYXOBOrO
LKadha NOBEPHUTE PYUKY Bbl-
6opa pexrMoB B NONOXeHNE

«BblIkn».

OCTOpOXHO OTKpOWTE ABEpLyY.
BbicBobOXXOaemas Bnara MoxeT
MPUBECTU K MOJTYYEHUIO OXOrOB.

Y6enutech, 4TO OyXOBON
wkad ocTbin. Yganute u3
BblEMKM KaMepbl OCTaBLLYHO-
cs BoAy.

6.2 PexxumMmbl HarpeBa

CTtaHAapTHbIe peXuMbl HarpeBa

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

)

FopsAuun Bo3agyx

OpHOBpEMEHHOE BbIMEKaHue, Xapka 1 BbICyLLUMBaHWE NPOOYKTOB Ha TPex
ypoBHsiX. YcTaHoBUTe TemnepaTtypy Ha 20-40 °C Huxe, YeM Ans pexvma
TpagnuMoHHOE NPUroToBMEHME.
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

TpaguumoHHoe
npuroToBrieHue

ﬂ]‘lﬂ BbIlNEeKaHUA N XXapKky NpoayKToB Ha OAHOM YPOBHE.

G

3anekaHue c na-

MoBbILLEeHWe BNaXHOCTW B X04e NPUroToBneHns. Ytobbl 4oOUTLCA HYXHO-
ro LBeTa v XpyCTALLel KOPOUKM BO BPeMs Bbineyku. MNoBbILLIEHNE COYHO-
cTu npu pasorpese. KoHcepBrpoBaHne pykToB UM OBOLLIEN.

pom
Bbineuka nuuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSAHMBAHME U XPYCTALLAA HUKHASA
@ KopoukKa.
Muuyua

BbinekaHve NMporoB ¢ XpycTsLLel HUXHER KOPOUKOI U KOHCEPBUPOBaHUE
NpOaYKTOB.

3aMopoXeHHble
NpPOAyKThI

MpurotoBneHve nonydgabpukaTtoB (Hanpumep, kapTodenst pu, kKapTo-
ensi No-AepeBEHCKY UK CNIPUHI-POIIIOB) C 06pa3oBaHMEM XPYyCTSLLEN
KOPOYKM.

Al

BnaxHaa KOHBeK-

[JaHHasa dyHKumMs cneymnanbHo paspaboTaHa Aans obecriedeHnss SKOHOMUM
aneKkTpoaHepruu. Mpy NCMOMNb30BaHUN AaHHOW YHKLMM TemnepaTtypa
BHYTPU Kamepbl MOXET OTNUYaTLCS OT 3a4aHHOM TemnepaTypbl. Mcnonb-
3yeTCsi OCTATOYHOE TEeNo. YPOBEHb MOLYHOCTU MOXET BbITb CHUXKEH.

us
“ Moapo6Hee cMm. yka3aHus Ha Temy: B rnaBe «ExxegHeBHOe ncnonb3oBa-
HMe». BnaxkHas KoHBeKUuS.
vvv MpuroToBneHne Ha rpune TOHKUX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Mpunb

¥

Typ6o-rpunb

Xapka KpyrHbIX KyCKOB MsCa UK NTWLIbI C KOCTAMMU Ha OAHOM YPOBHE.
MpuroToBreHne rpateHoB 1 oGxapusaHue.

MeHto

[ns Bxoga B MeHto: Momous B MNpurotoBneHun, Ounctka, Hactporiku.
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6.3 NMpumeyaHus k pyHKUMKU: BnaxxHaa KoHBeKLUA

[aHHas yHKLMA ucnonb3oBanacb B COOTBETCTBUM ¢ TpeboBaHUsIMU MO

3HEeproadPeKTMBHOCTA 1 akoam3anHy B cooTBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014.
WcnbiTanns cornacHo EN 60350-1.
Bo Bpems npurotoBneHus nuLum Asepua AyxoBoro wkada gomkHa 6biTb 3aKkpbiTa, YTo He
npepbIBaeTCcs U QyXOBOW LWkad paboTaeT ¢ MakCMMarnbHOW SHEProadEKTUBHOCTbLIO.

Mpu ncnonb3oBaHUK AaHHONW hyHKLMK namna aBTomMmaTnyecku BoikntovaeTcs Yyepes 30 cekyHA.
WHCTPyKLUmMM No NpUMroToBneHUto npveedeHbl B [NaBe «Yka3aHusa n pekoMmeHaauumy, BnaxHas
KoHBekuusi. ObLume pekomeHaaummn No aHeprocoepexeHuto npueeaeHsl B nase
«QHeprocbepexeHney, «OHepretTmyeckas apheKTUBHOCTbY.

6.4 Cnoco6 HacTpouku: Nomowb B NMpurotoBneHun

[Ons kaxgoro 6o4a B AaHHOM MOAMEHI0 NMpeayCMOTpeHa peKoMeHA0BaHHas (DYHKLMS 1
Temnepatypa. Bpems 1 TemnepaTtypy MOXHO M3MEHUTb BO BPEMS MPUrOTOBMEHNSI.

[ns paga 6nof Takke MOXHO BbIGpaTb Me-
TOA NPUroTOBIEHUS:

CTeneHb roToBHOCTU Gntoaa:

*  Tepwmowyn

»  C Kposbto
*  CpegHsis

»  XopoLuo npoxapeHHas

Momoub B MpurotoBneHuu - ucnonb3ynrte AnsA 6bICTPOro NPUroToBNeHUs 6o ¢ Ha-
CTpoMKaMu Mo YMON4YaHUIo:

LWar 1 LWar 2 LWar 3 LWar 4
N N ) i
E ol P1 - P45 oK

OTKpoOWNTE MEHIO.

Beibepute MNomoups B
MpurotoBneHun. Ha-

KMute OK

BbibepuTe 6ntogo.

Haxmute OK

MNomecTute 6ntogo B
ayxosown wkad. Mog-
TBEPAMUTE HACTPOWIKY.

6.5 NMomowb B lNpurotoBreHnn

YcnoBHble 0603HavYeHuUs1

”?

TepmoLuyn AOCTynHO. YcTaHoBuTe TepmoLlyn B camol TONCTOW YacTu

6nioga.

[yxoBon wkad BbikNtoyaeTca npu Boibope Tepmollyn TemnepaTtypsl.
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YcnoBHble 0603Ha4YeHust

[P Konuyectso Boabl AN (yHKLMU MPUrOTOBMEHUS Ha Nnapy.
[x] Mepen Hayanom NPUroToBMEHUs! NPOrpeinTe AyXOBOWA LuKad.
E| YpoBeHb MOJOK.

Mo okoH4YaHUM paboTbl PyHKLUMK yOeanTech, 4To 6noao roToso.

Bnropo Bec YpoBeHb nornok / akceccyapbl Mpoaon-
XKUTenb-
HOCTb
FoBAauHa =2
P1 PocT6ud, c ~ 40 MUK
KPOBbLIO
P2 PocT6ud, . /‘? E] 2; aManupoBaHHbIN NPOTU-
cpenHen npo- 1-1,5 kr; BeHb ~ 50 MWH
4— o
KapKu TonwmHa Ob6xapbTe MsCO Ha ropsiyent CKoBopoae
5cm B TEYEHWNE HECKOJIbKUX MUHYT. BcTaBbTe
B OyXOBOW LUKad.
P3 Poct6ud, xo- Ay ®
poLuo npoxa- ~ 60 MuH
PEeHHbIN
P4 Creitk, cpen- 180-220 /‘? E E] 3; eMKOCTb A1151 )KapKku Ha pe- ~ 15 Mun
Heu npoxap- Ha KaXkablii weTke ’
kun Kycok, ;0”' Ob6xapbTe MsCO Ha ropsiyent CkoBopoae
tmHa S M B TEYEHWE HECKOIbKUX MUHYT. BcTaBbTe
B AYXOBOW LUKad.
P5 loBsiguHa / 1,5 Kr=2 Kr /0? E] 2: BMKOCTB /IS XApKM Ha pe- ~ 120 MUH
TyweHas weTke ’
(BEpXHMI pyES- Ob6xapbTe MsCO Ha ropsiyet CKoBopoae
UK, BeE’XHM” B TEYEHWNE HECKONbKMX MUHYT. [lJobaBbTe
(K:FT)ZIVJ:)HM‘ Ton- XnakocTb. BcTaBbTe B AyX0OBOW LKad.
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Bnropo

Bec

YpoBeHb nonok / akceccyapbl

Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb

P6 Poct6ud c
KPOBBbIO (HU3-
KoTemnepartyp-
Hoe npuroTo-
BreHue)

P7 PocTt6ud,
cpepnH. (HM3ko-
Temnepartyp-
HOe nNpuroTo-
BreHne)

P8 Poct6ud, xo-
powo
NpoXXapeHHbI
" (H13KOTEM-
nepaTtypHoe
npuroToBne-
Hue)

1-1,5 «r;
TOonwmHa 4—
5cm

/‘? E] 2; amanupoBaHHbIN NPOTU-
BeHb

Vicnonb3ayite nobumble cneuum nnm
NPOCTO COMb 1 CBEXWI MOMOTLIN NepeL.
O6xapbTe MACO Ha ropsiyeli ckoBopoae
B T€YEHNE HECKONbKUX MUHYT. BcTaBbTe
B AyXOBOW LUKad.

~ 75 MWH

~ 85 MUH

~ 130 MuH

P9 ®dune, ¢
KPOBBLIO (HU3-
KkoTemnepatyp-
HOe npuroTo-
BMeHue)

P10 | ®dwune cpea-
Hen
npoXapeHHoC
TH (HU3KOTEM-
nepaTtypHoe
npuroToene-
Hue)

P11 ®dune,
rotoBoe (Hu3-
KoTemnepaTtyp-
Hoe npuroTo-
BreHne)

0,5-1,5 kr;
TOnwmHa 5-
6 cm

/P E 2; amanupoBaHHbIN NPOTK-
BeHb

Vcnonb3ayiite nobumble cneyum nnm
NPOCTO COMb 1 CBEXWIA MOMOTLIN NepeL.
ObGxapbTe MSICO Ha ropsiveii ckoBopoae
B TEYEHWNEe HECKOIbKNX MUHYT. BcTaBbTe
B AYXOBOW LUKad.

~ 75 MWH

~ 90 MUH

~ 120 MuH

Tensituna &
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P12 | XKapenan 0.8-1,5kr; /[ 2; emkocts ans xapky Ha pe- ~ 80 mwH
TenATuHa (Ha- | TonwmHa weTke
npuMep, no- 4cm Vcnonb3ayiite nobumsle cneuun. [lo-
natka) 6aBbTe XUAKoCTb. XKapka HakpbITa.
CBUHMHA @ @
P13 | XapeHas ceu- 1.5k-2kr | A 2: eMKOCTB /IS XApKI Ha pe- ~ 120 muH
Hasi wes unm weTke
nonarka Mo ucteyeHn NONOBKHBLI CPOKa NPUro-
TOBMNEHUSI NEPEBEPHUTE MSICO.
P14 | TomneHasn 1,5-2 kr /) |E| 2; 3ManUPOBaHHbI NPOTH- ~ 215 MuH
CBUHUHA (HW3- BeHb
koTemneparyp- Vcnonb3ayite nobumele cneuuu. Mo npo-
HOE MpuroTo- LLIECTBUM MONIOBUHbI BPEMEHW NPUrOTO-
Bnenve) BMNEHUSI NEpPEBEPHUTE MSCO AJIst PaBHO-
MEPHOro NOAPYMSIHUBaHMS.
P15 | ®uneinan 1-1.5kr; /‘? E| 2; eMKOCTb A1l MPUrOTOBNEHMS! ~ 55 MuH
YyacTb, cBe- TonwmHa 5- KapKOro Ha peLueTke
*as 6cm Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
P16 | CBuHas rpy- 2-3 «r; ue- = 3. NPOTUBEHL ANA KapKy 90 MUH
AnHKka nonesynre HakpoiTe gHo 6ntoaa xugkocTbto. Mo
cbipyto v NCTEYEHUN NONOBKHbLI CPOKa NPUroTO-
TOHKO HAPE~ | phenus nepesepHUTE MSICO.
3aHHYt0
CBWVH. rpy-
OVIHKY TOr-
LnHoM 2-3
c™m
Bapanuta &
P17 | Homxa arven- 1.5-2 Kr'7 /? E 2; eMKOCTb [Nl NPUrOTOBNEHMUS ~ 130 maH
ka ¢ kocTAMU TonmHa 1= »KapKoro Ha aManupoBaHHOM NMPOTUB-
9cm He
[ob6aBbTe xuakocTb. Mo ncreyeHnn no-
TIOBMHbI CpOKa NPUrOTOBNEHWSI NepeBep-
HUTE MSICO.
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
Mrnua &
P18 | LbinneHok, 1-1.5 E P El 2l 200 MJT; 3anekaHka c rop- ~ 60 mvn
uenvkom cBexNM KOV 3ManvpoBaHHbIN NPOTUBEHb
Wcnonbayiite nobumble cneyuu. Mo npo-
LLIECTBUMN MONOBUHbLI BPEMEHMW MPUrOTO-
BMNEHWS NepeBepHUTE KypuLy Ansi pas-
HOMEPHOro NoApyMsiHUBaHWS.
P19 | MonosuHa 05-08«kr | A 3 3ManMpoBaHHbI NPoTY- ~ 40 MuH
ubinneHka BEHb
Vcnonb3ynTte nobumble cneuuu.
P20 | Kypuhas 180-200r | #2[][=] 2; sanekarika c ropkoii Ha pe- | 25 MMH
rpyaka Ha Kaxablii weTke
Kycok Mcnonbayiite niobumsie cneumn. O6-
XapbTe MsICO Ha ropsiyei CKOBOpoAe B
TEeUYEHNE HECKOMBKUX MUHYT.
P21 | Kyp. okopoy- - VL= 3; aManMpoBaHHbIN NPOTH- ~ 30 MuH
Ka, CBeX. BEHbL
Ecnu kypuHble okopoyka cHavana mapu-
HOBaHbl, yCTaHOBWTE Bonee HU3Kyto Tem-
nepaTtypy 1 rotoBbTe AOrbluUE.
P22 | Ytka, uenu- 2-3kr VLl= 2; eMKOCTb AMsl Xapku Ha pe- ~ 100 mmH
kom weTke
Vcnonb3ayiite mobumelie cneuum. MNomo-
XuTe MsAco Ha Bnitogo Ans xapku. Mo
NPOLLECTBUM MOMOBWHbLI BPEMEHMW MPUro-
TOBMEHUSI NEPEBEPHUTE YTKY.
P23 | lycb, uenu- 4-5 kr /? E 2 NPOTUBEHL ANs KapKu ~ 110 MuH
kom Vicnonb3yinTte mobumelie cneyuu. MNome-
CTUTE MSCO Ha 3ManunpoBaHHbIV NPOTK-
BeHb. 10 MpoLLeCcTBM NONOBUHbLI Bpeme-
HW NPUrOTOBIEHNS NEPEBEPHYTH IYCh.
Apyroe
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P24 | Mutnod 1kr /? E 2: pewerka ~ 60 MuH
Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
Pbi6a®™™
P25 | Pni6a Ha rpu- 05-1krna | A 2: 3MANUPOBaHHLIA NPOTH- ~ 30 MuH
ne, LesIMkom pbiby BeHbL
HanonHute pbiby macnom u Beibepute
nobrmble cneuun n Tpasbl.
P26 | Puibnoe du- B E E] 3; 3anekaHKa C ropkoli Ha peLleT- 20 muH
ne Ke
Vcnonb3ynte nobumble cneuuu.
Cnapkas Bblineyka/gecepTbl @ 2
P27 | Yuakeiik ) = 2; @ PasbemHas hopma Ans Bbi- 90 muH
neyvkn gnameTpom 28 cM Ha peLueTke
P28 | s6nounblit B E 2 lﬂ 100-150 mn; amanupoBaH- 60 mun
nupor HbI NPOTUBEHb
P29 | A6nounbI B E 2; chopma ans nupora Ha pelueTke 40 muH
TapT
P30 FIGn:qum B = 2; L) 100-150 MT; %) dopma ans 60 muH
nnpor nupora 22 cMm Ha pelueTke
P31 | LlokonagHbIn 2 kr |E| 3 NpoTMBEHb ANs KapKM 30 MuH
TOpT
P32 LllokonaaHbie h E‘ 2 lﬁ] 100-150 mn; npoTuBEHb AN 30 mmH
MadbpuHb MadppUHOB Ha peLueTke
P33 | Kexc B E 2; npsimoyronbHas popma Ha pelueT- 50 muH
Ke

OBowm / rapHupbI %253 ’.*.
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P34 | 3aneveHsuii Twr E| 2; aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb 50 muH
kapTocens BbINoxutb Ha NPOTUBEHb LiENbHbIN Kap-
TOohernb C KOXEN.
P35 | Kaprodens Twr E| 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb Bbl- 35 MuH
no-AepeseH- noxeH Bymaroit Ans Bbineyku
Cku Vcnonbayiite niobumslie cneuumn. Hape-
3aTb KapToenb Ha KyCOYKH.
P36 | Osowwu Ha 115« E| 3; amanupoBaHHbIV NPOTUBEHb BbI- 30 muH
rpvne noxxeH 6ymaroi Ans Bbineykm
Vcnonb3aynte niobumble cneyun. Hape-
3aTb OBOLLM Ha KYCOYKM.
P37 | Kpokersl, 3a- 0.5kr E 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb 25 muH
MOpPOXEHHbIe
P38 | Kaprodens 0.75kr E 3; amanupoBaHHbI/ NPOTUBEHb 25 muH
c¢pun, 3amopo-
KEeHHbIN
IpaTeHsl, xne6 u nuuua = & &2
P39 | Mschas/ =15« E| 2; chopma ans 3anekaHns Ha pewleT- 45 MuH
OBOLLHaA na- Ke
3aHbs C CyXu-
MU nUcTamMm
TecTa
P40 | Kaprocrens- =15k E 1; dhopma Ans 3anekaHusi Ha peweT- 50 muH
Has Ke
3anekaqka Mo ncTeyYeHUn NoNoBUHBLI BPEMEHU Mpu-
(CbIpoii kapTo- roTOBJIEHNS MOBEPHUTE GIOA0.
denb)
P41 | Ceexas nuu- E E| 2; &J 100 Mn aManupoBaHHbIN
ua, ToHkas - NPOTUBEHb, 3aCTeNeHHbI Bymaroii Ans 15 MuH
BbIMEYKM
P42 | Cgexas nuu- 25 MuH

ua, Toncras

E E| 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb,
3acTeneHHbIi Bymarov Ans BbINeYkm
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Bnropo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl Mpoaon-
Xutenb-
HOCTb
P43 | Kaw B E| 2; bopma Ans BbINeYkn Ha peLueTke 45 Mun
P44 | Baret/ una- . 0.8 kr E E 3 &] 150 mMn; aManupoBaHHbIN 30 muH
Garra/ Geneiid NPOTUBEHB BbINIOXEH Oymaron Ans Bbl-
xne6 neyku
Ha 6enbivi xneb TpebyeTcsa 6onblue Bpe-
MEHM.
P45 Ll.enbtlosep- 1kr 2 150 MIT; SManIMPOBaHHbIN 45 muH
HO?OM ! p)Ka', NpoTUBEHb C Oymaron ans Bbineyku /
HoOW / YepHbIN pewerka
xneo6 B dop-
Me ons xneb6a

7. DYHKUNUN HYACOB

7.1 ®yHKUMM YacoB

DyHKUMA YacoB

MpumeHeHue

Q

Tavimep. No ncteveHnn 3agaHHOro BpeMeHn pasaacTcs 3ByKOBOWM CUr-

Harn.

STOP

Bpems npuroTtosneHust. Mo 3aBepLueHnn oTcyeTa Taimepa GyaeT Bbl-
[laH 3BYKOBOW CUTHarl, U PeX1M Harpesa BbIKITHOUMTCS.

OTcpqua nycka. OTcpqua BPEeMEeHU Havana u/vnm oKoH4YaHus Npuro-

TOBJIEHUA.

Tarimep npsimoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHasa dyHKUuUs
He BNusieT Ha paboTy AyxOBOro wwkada.
[ns BKNOYEHUS 1 BbIKITIOYEHNS PyHKUMK Tarimep NpsiMoro otcyeTa
BblbepuTe: MeHto, HacTpoviku.

7.2 Cnocob HacTponku: DyHKLUM YacoB

Cnoco6 HacTpoWku: YcTtaHoBka BpemeHu CyTok

LWar 1

LWar 2 LWar 3
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Cnoco6 HacTpoWku: YcTtaHoBka BpemeHu CyTtok

9 Q T

YT06b! N3MEHUTL BpemMa CYTOK, BOMAUTE B
YcTaHoBKa BpeMeHu

MeHI0 U BbibepuTe IT-IOe:(CTpOMKM, Bpewms cy- Ha Yacax. Haxmure OK.
Cnoco6 HacTpownku: Tanmep
War 1 LWar 2 War 3

NP Ha gucnnee NP
R~ oTobpasnTcs: ( ) K
0:00

Q

HaxwmuTe @ HacTporika Taiimep. Haxxmunte OK.

® Cpasy HauHeTcsi 06paTHbIn OTCYET BPEMEHU.

Cnocob HacTponku: Bpems npurotoBneHus

LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4

"\ e H N\ e
oy || Q) i
0:00

STOP

Beibepute pexum Heckonbko pas
Harpesa u 3agan-

Te Temneparypy.

3apanTte Bpems

OK
namnre: O. MPUrOTOBNEHMS. Haxmure UK,

@ Cpasy HauHeTcst 06paTHbIN OTCHET BPEMEHN.

395/564



NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

Cnoco6 HacTpoWku: OTcpoyka nycka

LWar 1 Lar 2
( N
(@
Buibe- Heckonb-
pute KO pas3 Ha-
pexim XMuTe:
Harpe- N
g O.

Ha anc-
nnee
oTobpa-
Xaetcs:
Bpems
CYTOK
S

CTAPT

LWar 3 LWar 4
N,
( Q~ ?
3apaiite HaxmnTe
Bpems
nycka. OK.

Ha guc-
nnee ot-
obpas-
nTcs:

S

cTon

LWar 5 Lar 6
1,
(' _\ﬂ_
3aparite
Bpems Haxmu-
OKOHYa- e OK,
HUS.

@ Tanmep HaunHaeT obpaTHbIN OTCHET 3a4aHHOIO BPEMEHM MycKa.

8. NTPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

8.1 YcTaHOBKa npuHaanexHocTen

HebonbLuol BbICTYN HAaBepXy NoBbIaeT 6e30nacHOCTb. BbICTyNbI Takke crnyaT 3awuTon oT
onpokuAapiBaHUs. Bbicokunii 06040k MO NEPUMETPY PELLETKN CY>XWUT ANs NpefoTBpaLleHns
cocKanb3bIBaHWs NOCyabl C PELLETKN.

PeweTka:

Mu,.

BcTaBbTe pelleTky Mexay HanpasnsioLy-
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OmanupoBaHHbI npoTuBeHb / MpoTu-
BeHb ANS XapKu:

BcraBbTe NpoTMBEHb MexXay Hanpasnsio-
MMM NaHKamm JyxoBoro Likada.

PelwweTka, AManupoBaHHbIN
npoTtuBeHb / MpoTUBEHb ANS XapKu:
BcTaBbTe NpoTUBEHb MEXAY Hanpasnsio-
LMW NS TPOTUBHS U PELLETKON Ha Ha-
NpaBnsioLLMX BbILLE.

8.2 Tepmouluyn

TepmoLyn- n3MepsieT TemnepaTtypy BHYTPU NpoayKTa.

Heo6xogumo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTypbi:

C A

Temnepatypa AyxoBoro wkada. Temnepatypa BHyTpU NpoaykTa.

Onsa nony4yeHUsa Hamny4wux pes3ynbTaToB:

WVHrpeaneHTbl 4OMKHBI He ncnonbayite npu npu- | Bo Bpems NpurotoBneHns [omKeH
MMeTb KOMHaTHY0 Temnepa- rOTOBINEHNUN XUAKNX ocTaBaTbCH B NPOAYKTE.
TYpY. 6ntog.

MpumeHeHue: Tepmoluyn

LWar 1 BkntounTe ayxoBow wkad.
Lar 2 3apanTte pexum Harpesa v Npyv He06XoAMMOCTU TemnepaTypy AyXOBOro Lwkada.
Lar 3 BcTtaBbTe: Tepmoluyn.
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Msco, nTuua u pbiba 3anekaHku
BcTaBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn B LLEHTP BcraBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn TOYHO B LIEHTP
Kycka Msica unm pbibbl, N0 BO3MOXHOCTM Bbl- 3anekaHku. Bo Bpemsi 3anekaHusi TepmoLyn He
6paB camylo TONCTYIO ero YacTb. YoeauTecs, [OIMKEH MEHSITb CBOEro MNonoxeHusi B bnioge.
4TO Kak MuHUMYM 3/4 Tepmolyyn Haxoautea | [ns aToro 3admkcmpyiiTe ero npyu NoMoLLy OgHo-
BHYTpM 6ntoaa. ro u3 6onee TBepAbIX MHrpeaneHToB. Ansa duk-

cauuu cunmnkoHoBor pyykun Tepmotyn. KoHetly
TepmoLLyn He AOMKHA KacaTbCa AHULLA NOCYAbl
ANs 3anekaHus.

Lar 4 BcTaBbTe BUnky ceteBoro LwHypa TepmoLlyn B rHe340, pacnonoXeHHoe cnepeau ay-
XOBOro Lkada.
Ha gucnnee otobpasnTca TekyLwasa Temneparypa: TepmoLyyn.

War 5 [ns yctaHOBKM TemnepaTypbl BHYTPY NPOAyKTa HaXMUTe /? .

Lar 6 Haxmure OK 0N NOATBEPXAEHUS.
Korpa npopyKT AOCTUrHET 3adaHHoV TemnepaTypbl, byaeT BoiaaH curHan. Mocne ato-
ro Bbl CMOXeTe 3aBepLUNTb NPUrOTOBMEHUE UMW MPOAOIMKUTL €ro, AoBeAst NPOAYKTbI
00 NOMHOW NPOXXapeHHOCTU/MponeKaHus.

LWar 7 BbiHbTe WTekep TepMolyyn U3 rHesfa 1 gocTaHbTe 6Moa0 M3 AyXoBoro wkada.

& BHUMAHUE!
CyuiecTtByeT onacHocTb oxora Tepmollyn Harpeeaetcs. ByabTe oc-
TOPOXKHbI NMPU U3BIIEYEHNM LUTEKEPA U3 THE3AA U HAKOHEYHMKA U3
npoaykTa.
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9. AONOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLWU

9.1 BNokup. KHONOK

OTa hyHKUMsA NpeaoTBpaLlaeT criy4ailHoe U3MEeHeHMe pexnuma JyXoBoro Lwkada.

Ee MoxHO BKMounTb BO BpeMs paboTbl AyxOBOro wwkada. OTo He NOBMUSIET Ha BbIOPaHHbIN pe-
XUM 1 Bpemsi MPUroTOBMEHWS, HO NO3BONWT 3ab6OKMPOBaTL NaHeNb yNpaBneHus.

PYHKLMIO MOXHO BKIOYMTb 1 TOrAa, Koraa caM AyXOBoW Wkad BbIKMOYEH. OTO He NpuBeAET K
BKIMIOYEHUIO AYXOBOroO Lkada, Ho NaHenb ynpasneHus byaeTt aabnokmpoBaHa.

A2 @OK — HaXMuTe 1 yaepxu- @OK — HaXXMuTe 1 yaepxu-
BanTe, Y4Tobbl BKNIOYNTL PYyHK- BaWTe, YTOObI BbIKMIOYNTL (PYHK-
uumio. Lmio.

@ oK PasgacTcs 3BykoBOW curHan.

@ 3x EI — MUraeT, Korga BkoYeHa 6rokMpoBka.

9.2 ABTOMaTU4yeckoe OoTKI4YeHne

B uensix 6e30nacHOCTM AyXOBOW LWKad BbIKIHOYAETCS Yepes onpeaerieHHoe Bpems B cryyae,
€CInu Kakon-nmbo pexum Harpesa NpodoHKaeT BbIMOMHATLCS, a M3MEHEHUS Kaknx-nbo
HaCTPOEK Nonb3oBaTernieM He NMPOU3BOANTCS.

T
(°C) @ (4ac)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcumym 3

ABTOMaTM4ecKoe BbIKMOYeHMe He paboTaeT co cneayowmmmn gyHkumamm: OcsellyeHune,
Tepmolyn, OTcpoyka nycka.

9.3 BeHTUNATOpP oxnaxaeHus

Bo Bpemsi paboTbl AyXOBOro LKada BEHTUIATOP aBTOMAaTUYECKN BKIOYaAETCs, YTOObI
oxnaxzaaTb NOBEPXHOCTY AyXOBOro wwkada. MNpu BbIKMHOYEHUN AyXOBOrO LiKada BEHTUNATOP
npofosmkaeT paboTaTtb 40 Tex nop, noka npubop He OCTbIHET.
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10. NOJIE3HbIE COBEThI

10.1 BnaxkHasi KOHBeKLUA

[na goCTUXeHMS oNTUManbHbIX Pe3ynbTaToB BOCMONb3YyNTECh PeKOMeHAaLMSAMY,
npuBEeAEHHLIMU B TabnuLe Huxe.
Vicnonb3yinTe TpeTbe NoNoXeHne NpPoTUBHS.

¥ O
N\

(°C) (MuH)
3aneyeHHas nacrta 200 - 220 45-55
KapTodenbHas 3anekaHka 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
JNasaHbs 180 - 200 75-90
KaHHenoHwu 180 - 200 70-85
Xne6HbIN NyanHP 190 - 200 55-70
PucoBbIi nyauHr 170 - 190 45-60
BrckBUTHBIV Npor ¢ ssi6nokamu (B Kpyrnow 160 - 170 70 - 80
chopme Ans Bbineykm)
Benbii xneb 190 - 200 55-70

10.2 BrnaxxHasi KOHBeKLUA — peKoMeHayeMble akceccyapbl

Vcnonbaynte TeMHble N HeoTpaxatoLme popmMbl U KOHTeHepbl. OHM Nny4lle noraoLaoT
TEenno, YeM eMKOCTM CBETIIbIX LiBETOB 1 OTpaxaroLlas nocyaa.

 ~

was
anameTp 28 cm

TemHasi, HeoTpaxatoLyasi
anameTp 26 cm

anameTp 8 cwm,
BblcOoTa 5 c™m

CkoBopoaa Ans nuu- FopLoyku
Ubl EmkocTb Ans 3anekaHus ®opma ansa ¢pnaHa
TemHas, HeoTpaxato- Kepamuka TemHas1, HeoTpaxato-

was
anametp 28 cm
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10.3 Tabnuubl NPUroToBNEeHNA ANA TECTUPYHOLWMUX OpraHU3auum.

UHdopmaumsa ana TecTUpyroWmMX opraHn3aumum

McnbitaHusa cornacHo EN 60350, IEC 60350.

@BHHEKAHVIE HA OJHOM YPOBHE. BbinekaHue B hopmax

\/f'

D

(°C) (MuH)
HexupHblii GuckeuT "opsyunin Bo3gyx 140 - 150 35-50 2
HexvpHbIn GucksnT TpagvunonHoe npu- | 160 35-50 2
roToBneHune
AGnouyHbIn nupor, ase "opsuunn Bo3gyx 160 60 - 90 2
opmbl F20 cm
AGnoyHbIn nupor, ase TpaguumoHHoe npu- 180 70-90 1

opmbl F20 cm

roToeneHue

%BHHEKAHME HA OJHOM YPOBHE. Bucksut

MCﬂOﬂb3yﬁTe TpeTbe NnosfoXXKeHne NPpoTUBHA.

XX | [

(°C) (MuH)
[MecoyHoe neyveHbe / MNono- ["opsumn Bosgyx 140 25-40
CKV U3 TecTa
[Meco4yHoe neveHbe / Mono- TpagnymnoHHoe npuroto- | 160 20-30
CKv U3 TecTa, NpeaBapu- BMeHve
TenbHbI pasorpes NycToro
[yX0BOro wkadga
Menkoe neyeHbe (20 WT Ha [opsaynn Bos3ayx 150 20 -35

NPOTUBHE), NpeaBapuTenb-
HbI pa3orpes NycToro ay-
XOBOro LWKada
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@BHHEKAHME HA OJHOM YPOBHE. Bucksut

MCﬂOﬂb3yﬁTe TpeTbe NnosnoXxeHne NPpoTUBHA.

XX | [

= D
(°C) (MuH)
Menkoe neyeHbe (20 WT Ha TpaguynoHHoe npuroto- | 170 20-30
NPOTUBHE), NpeABapuUTEnb- BreHve
HbI pa3orpes NycToro ay-
XOBOro LWKada
@BHHEKAHME HA HECKOJIbKUX YPOBHSX. BuckBut
L Y = &«
\ L]
(°C) (MUH)
[MecouyHoe neveHbe / Mo- [opsuunn Bo3ayx 140 25-45 1/4
1OCKM 13 TecTa
Menkoe neveHbe (20 wT "opsumn Bo3gyx 150 23-40 1/4
Ha NpOTUBHE), NpeaBapu-
TernbHbI pa3orpes Nycro-
ro AyxoBoro Lkada
HexvpHbIi GuckeuT "opsumn Bo3gyx 160 35-50 1/4
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@HPMFOTOBHEHME HA rPUNE

- PaszorpeiTte nycTon AyxoBoWn LKad B Te4eHne 5 MUHYT.

>
H Mpu NnpuroToBneHnn Ha rpune BbIGUpanTe MakCUMarnbHbIA YPOBEHb TeMMepaTypbl

%

I

(MuH)
TocTbl punb 1-3 5
["oBspKMIA CTelik, nepeBepHyTb | punb 24 - 30 4

no ncrte4vyeHun NonoBuHbI Bpe-
MEHU NpUroToBneHna

11. YXOO U OYUCTKA

/I BHUMAHME!

Cwm. rnasil, coaepxawme CsefeHns no TexHynke 6e30nacHoCTy.

11.1 NMpumeyaHue OTHOCUTENLHO OYUCTKU

<

MepeaHtoto YacTb Npubopa NpoTMpanTe MArkon TkaHbl, CMOYEHHOW B TENSON
BOAE C MArKUM MOIOLLMM CPEACTBOM.

[ns YUCTKM MeTannnyecKkmx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTE YUCTSLLEee CPeacTBO.

Yucrawume
cpeacTBa

O‘-IVILL[aI;ITe NSATHa MATKUM MOKLLMM CpedcTBOM. He HaHOCUTe ero Ha kaTanuTu-
YecKkune naHenu.

BHyTpeHHI0l0 kamepy He06X0AMMO MbIThb MOCIE KaXAoro Ucronb3oBaHus. Ha-
KOMMeHne Xnpa unu Apyrux oTNOXEHNIn MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.

[

ExxeqHeBHOe He gepxuTe npoaykTbl B MUKPOBOHOBOM neyn gonblue 20 MuHyT. Mocne ka-
ucnonb3oBa- | >KOOro UCMOMb30BaHWS BbITUPAWTE KAMepy HACyXO MSATKOW TPSMKOM.

Hue
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224

Mocne kaXaoro UCMonb30BaHKUs BCe akCeccyapbl MUKPOBOSTHOBOW Neyu cre-
R AyeT OUNCTUTb U NPOCYLUNTL. Vicnonb3ayiiTe Ans 3TOro MArkyto Tpsinky, CMOYeH-
HYIO B TEMOi BOAE C MAMKUM MOILLMM CPEeACTBOM. He mMoiTe akceccyapbl B
NoCyAOMOEYHOM MaLLVHe.

Akceccyapbl

He ncnonbayiiTe Ans MblTbs akCeCCyapoB C aHTUMNPUrapHbIM NMokpbiTeM abpa-
3UBHbIE YUCTALLME CPEACTBA UKW NPEAMETbI C OCTPLIMU Kpasimu.

11.2 OuucTKa: BboleMKa kamepbl

O‘-WILLLaVITe BblEMKY OT N3BECTKOBOIO Haneta, oCTarLleroca nocrie npurotoslieHnsa ¢

ncnosnb3oBaHMeM napa.

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Haneite 250 mn 6enoro ykcy-
Ca B BbleMKy BHYTPEHHeM Ka-
mMepbl. Micnonbayiite ykcyc
KOHLIeHTpaLumn He Bbile 6% u
6e3 kaknx-nnbo fobaBok.

OcrtaBbTe yKcyc Ha 30 MUHYT
npv KOMHaTHOM Temneparype,
NO3BOJSIMB EMY PaCTBOPUTbL U3-
BECTKOBbIV Haner.

OumnCTUTE BHYTPEHHIOW Kame-
Py MSArKOW TPSAMKOW, CMOY€EH-
HOI B Tennown soae.

HUA.

Onsa dyHkyun: 3anekaHne ¢ napom BbIMONTE AyxX0BOW Likad Kaxable 5-10 LMknoB npurotosne-

11.3 CHaTue: HanpaBnswowue ans npoTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBOoro wkadga u3BnekuTe HanpasngawLme Ans NpoTUBHEN.

LWar 1

BbikntounTte gyxoBoWi wkad v
parite eMy oCTbITb.

LWar 2

[MoTsiHWTE NepeaHo YacTb Ha-
npaensoLLein ana npoTUBHS B
CTOPOHY OT GOKOBOW CTEHKM.

LWar 3

BbITAHUTE 3a4HI0K0 YacTb Ha-
npaBnsioLLer B CTOPOHy OT 60-
KOBOW CTEHKW U CHUMUTE ee.

Lar 4

YcTaHoBKa HanpaBnsitoLLyX Bbl-
nonHsietcst B o6paTtHOM nopsia-
Ke.

YaepxusatoLye ynopbl Ha Te-
NECKOMNMYECKNX HanpaBnsioLLnx
[OIMKHbI ObITb 06paLLeHbl Bre-
peq.

At

1
.
9

I
5!

W
A
"l
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11.4 NMpumeHeHue: Katanutu4yeckas ouyncrka

BHyTpeHHsIsi kamepa NokpbITa kaTanuTnyeckoi amanbto. OHa NOrnoLaeT Xup B XoAe npotecca

KaTtanusa.
[MosiBneHne naTeH nnm nsmMeHeHne LBeTa Katanntnyeckmx naHenen He BNUSAET Ha Ka4yecTBO

KaTanuTM4YeCcKon OYUCTKMN.

BbInonHuUTe KaTanuTU4YeCKyr OYUCTKY AYyXOBOro Likada

Mepen kaTanMTUYECKON O4YMCTKON U3BMNEKNTE BCE aKkceccyapbl.

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Korpa gyxoBoii wkad oc-
TbIHET, O4YUCTUTE BHYTPEH-
HIOIO KaMepy MSArKON Bax-

HOW TPSINKON.

— Mo oKoHYaHUK o4nCTKM pas-
Bbi6epute MeHio —— / OuuncTka o
[acTtcsi 3ByKOBOW curHan. [dyxo-

mr/ N HaXMuUTe OK Tpu pasa. BOW LUKad BbIKIOYNTCS.

MpogomxuTtenbHocTb: 1 y.KaTtanutuyeckas amanb OYULLAETCS CaMOCTOSATENbHO; HE MONTE ee
TKaHbIO.

11.5 U3BneyeHue u yctaHoBKa: [1Bepua

MoxHO cHMmMaTb ABepuy U BHYTPEeHHUE CTEKINAHHbIE NaHenn ana O4YUCTKU. Konnyectso
CTEKMSAHHbIX NaHenemn 3aBucuT OT MOAENN.

/\  BHUMAHME!
[Bepua nmeeT GonbLUOW BeC.

A NPEAYNPEXOEHUE
Ob6paLaitTech co cTeknom bepexHo. ATo 0cobeHHO KacaeTcsi 30Hbl KPOMOK.
CT1ekno MoxeT pa3butbcs.

LWar 1 [MonHocTbo OTKpOViTE ABEP-
uy.
Lar 2 MNogHUMKTE 1 HAXMUTE CTO-

nopHble pbivaru (A) Ha AByX
neTnsx ABepubl.

LWar 3 MpuvkpoinTe ABepLy A0 NepBOro UKCMPYEMOro NonoXxeHust (MpUbM3nNTensHO Ha yron
70°). Bo3bmuTeCh 3a ABepLy ¢ 06emx CTOPOH 1 NOTAHUTE ee OT AyXOBOro Lwkada nog
yrnom BBepx. [1onoxure ABepLy Hapy>XHOV CTOPOHOM BHU3 HA MSTKY0 TKaHb Ha yC-
TOWYMBOM NOBEPXHOCTH.
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LLar 4 Bosbmutech 3a ABepHyto
nnaHky (B) Ha BepxHen kpom-
Ke ABepLbl C ABYX CTOPOH U
HaXXMUTe BHYTPb, YTOObI OC-
BO6OAUTL 3aLLenkKy.

LWar 5 YT06bI CHATL ABEPHYIO NnaH-
Ky, MOTSIHUTE ee Bnepes.

Lar 6 Bepsck 3a BepxHUn Kpan Ka-
XOOW CTEKNAHHONM NaHenu,
OCTOPOXHO BbITALLMTE UX MO
O[HOV BBEPX M3 Hanpaensio-
Len.

LWar 7 OuncTUTE CTEKNSAHHYIO Na-
Henb BoAon ¢ Mbinom. OcTo-
POXXHO BbITPUTE CTEKIISTHHYIO
naHenb gocyxa. He monte
CTEKISIHHbIE MaHenu B nocy-
OOMOEYHOW MallUVHe.

LWar 8 BbInonHuTEe nepeyvncnerHble
BbllLIe AEMCTBMSA B 0OpaTHOW
nocnefoBaTenbHOCTY.
Lar 9 BcraBbTe cHavana MeHbLUyto NaHesb, 3aTeM naHenb Gonbluero pasmepa, nocne 4ero

ycTaHoBUTE ABEpLly.
Y6eautech, 4TO CTEKra BCTaBMeHbl NPaBUbHO; B MPOTUBHOM CyYae NoBEPXHOCTb
ABepLibl MOXeT neperpesaTtbCes.

11.6 3amMeHa namnbl ocBelleHUs

/\  BHUMAHME!
CylecTByeT ONacHOCTb NMOPaXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3aMeHoON Namnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3
BblIkntounte ayxoBown Lwikad. OTkntoynTe gyxoBo wkad ot | MonoxuTe TkaHb Ha OHO BHYT-
[oxamTech OCTbIBaHUSA OyXO- CETU 3NEKTPONUTAHUS. pEeHHel Kamepbl.
BOro wkada.
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BepxHsaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE
ero. f@,—.
R\ k{f
Ne_= ~ /
LWar 2 OuYNCTUTE CTEKNSHHYIO KPbILLIKY.
Lar 3 3ameHnTe namny ocBeLLeHNs AyXOBOro Wwkada Ha aHanornyHy, ¢ XXapoCTOMKOCTbIO
300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.
12. NTOUCK U YCTPAHEHUWUE HEUCINMPABHOCTEU
A BHUMAHMUE!
Cwm. rnasebl, cogepxalime CeedeHns no TexHnke 6e30nacHOCTH.

12.1 Yto penartb, ecnu...

B cnyyasix, He ykasaHHbIX B JaHHOM Tabnuue, obpallaritecb B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN
LeHTp.

[o—= ]
[yxoBoW LWwkad He BKNOYaeTCA UMK He HarpeBaeTcs
Mpo6nema Y6eautechb, 4ToO...
[lyxoBoi wkad He BKMoYaeTcst unu He pabo- Brnenaep npaBubHO NOAKIIOYEH K CETU 3nek-
Taer. TponuUTaHUs.
[lyxoBoii wkad He HarpeBaeTCs. BhbIknto4eHo aBToMaTnyeckoe OTKIIoYEHNE.
[yxoBow wkad He HarpeBaeTcs. CpaboTtan npegoxpaHuTternb.
[yxoBoii WwKad He HarpeBaeTcs. BrnokupoBska oTknovaeTcs.
1}
\J KomMnoHeHTbI
Mpo6nema Y6eautechb, 4ToO...
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Y
KoMnoHeHTbI

He ropuT namna ocseLiyeHus. BnakHas KOHBEKLMS BKITIOYEHO.

He roput namna ocseLleHus. INamna neperopena.

PyHKuma Tepmolyyn He paboTaert. LLitekep TepmoLLyn NOMHOCTLIO BCTaBneHa B
rHesao.

@ Kogbl owmnbok

Ha amncnnee oto6paxaercs... Y6eauTechb, 4To...

Owubka C2 Bbl cHANM TepmoLlyn BUMKYy CETEBOrO LLHYpa.

00:00 C6ow anekTponutaHus. YctaHoBka Bpemeru
CyTok.

Ecnun Ha gncnnee otobpaxaeTcs Kop owmnbKu, He NpUBEAEHHbIN B Tabnuue, BbIKMIOYNTE W BKITHO-
4YnTe NpefoXpaHUTenb Ha AOMALLHEM pacnpeaenuTenbHOM LMTKe Ans nepesanycka AyxoBoro
wkadpa. Ecnu kop owmnbkn nosBuTcA CHoBa, 06paTUTECh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

X

OuucTtka
Mpo6nema Y6eautecsb, 4ToO...
M3 BbleMk1 Kamepbl AyXOBOro Lwkada Bbinu- CrM1LLKOM MHOTO BOZbl B BblEMKE Kamepbl Ay-
BaeTcs BoAa. XOBOro Lkada.

12.2 [laHHble O TEXHNYECKOM 00CnyXXuBaHUN

Ecnu camocTosTensHo cnpaBuTbes ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasuvH, B
KOTOpPOM Obin NprobpeTeH Npubop, Unu B aBTOPU30BAHHLIA CEPBUCHbBIV LLEHTP.

[laHHble ANs CepBUCHBIX LEHTPOB HAX0AATCA Ha Tabnuyke ¢ TEXHNYECKUMU SaHHBIMWN.
Tabnuyka c TEXHNYECKMMU aHHbIMW HAaX0OUTCS Ha NepeaHen paMke kamepbl AyXOBOro
wkada. He ygansite 1abnuyky ¢ TEXHUYECKUMUN JAHHBIMY U3 BHYTPEHHEN KaMepbl AyXOBOro
Lwkada.
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Pexomeu.qyeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

HassaHnne mopenun (MOD.)

MpopykToBbii Homep (PNC)

CepuiiHbii Homep (S.N.)

13. QHEPTETUYECKAA SPPEKTUBHOCTb

13.1 UHpopmauusa o6 nsgenum n TexHNYeckMmn NUCT Hdopmaumumn

00 usgenun*

ToproBblii 3HaK

AEG

Mopenb

BCES556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

MHpekc aHepreTudeckon apdektnsHoctu (EElcavity)

81.2

Knacc sHepreTuyeckon adekTMBHOCTH

A+

MoTpebneHve aHeprum B CTaHAapTHOM pexume
(ECelectric cavity)

1.09 kBT-4/umkn

MoTpebneHne aHeprun B pexxmme ¢ NpUHyAUTENbHOM
unpkynsuuer sosgyxa, ecnu nmeetcs (ECelectric cavity)

0.69 kBT-y/umkn

Konnyectso kamep

McTouHuK Harpesa

OnekTposHeprus

O61bEM kamepsbl (V)

71n

Twn gyxosoro wkada

BcTpoeHHbIn fyxoBoii Lukad

Macca (M)

BCE556360B 33.0 kr
BCES556360M 33.0 kr
BCK556360M 33.0 kr
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* Onsa EC B cootBeTcTBUM C [NonoxeHuamn 65/2014 n 66/2014.

[Onsa Pecny6nuku Benapyce B cootBetcTBum ¢ CTB 2478-2017, Mpunoxenue I'; CTB 2477-2017,
Mpunoxennsa A n B.

[ns YkpauHbl B cooTBeTCcTBUM € 568/32020.

Knacc sHepreTuyeckor ahekTMBHOCTM He NpuMeHnm ans Poccuu.

EN 60350-1 - BbiTOBbIE 3nekTpuyeckne Npubopbl Anst NPUroToBneHns nuwm — Yactb 1: KyxoHHble
NAUTBI, AyXOBble LWKadbl, NAapoBble AyXOBble WKadbl U rpunn — MeToab! M3MepeHns Npovssoau-
TENbHOCTU.

13.2 JKOHOMMUSA 3NEKTPOIHEPTUMU

[lyxoBoW WwKkap MMeeT yHKLMMU AN S3KOHOMUU SNIEKTPOIHEPTMM BO BPEMS
MPUroTOBIIEHUS.

Mo3aboTbTeck 0 ToM, YTOOLI ABEpLA BO BpeMsi paboTbl AyX0BOro Lwkada Obina ninoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npuroToBeHns He oTKpbiBarTe ABepLy cnuwwkom vyacto. Cnegute 3a
YNCTOTON YNNOTHUTENS ABEPLbI U 3a TeM, YTOObI OH OblN Kak crieqyeT 3akpensieH Ha CBOeEM
mecrTe.

[nsa noBbIWEeHNs 3HeprocOepexeHnst UCNosb3ynTe MeTanIMyYeckyto Nocyay.

[Mpy BO3MOXHOCTN HE MPOM3BOANTE NpeaBapUTENbHbIA pasorpes AyxXOBOro Lwkada nepeq
NPUrOTOBNEHNEM.

Bo Bpems npuroToBneHnst HECKOMbKUX Ot 3a pa3 cCBOAUTE NepepbiBbl MEXAY BbINeYKown/
XKapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNosib30BaHWEM BEHTUNATOPaA

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpPanTe PyHKLUM NPUrOTOBNEHUS, B KOTOPbIX UCMOMNb3YeTCH BEHTUNATOP,
4YTOObLI COEpPEYb 3MEKTPOIHEPTULO.

OcTaTo4Hoe Tenno

BeHTunaTop 1 namna ocselleHns npogomkatT paboTtaTtk. [locne BbIKMOYeHUS 4yX0BOro
wkada Ha gucnnee otobpaxkaeTcst 0OCTaTOMHOE Tenno. ATO TEMNO MOXHO MCNONb30BaTb AN
nogaepxaHus 6nto4 B TEMNOM COCTOSIHUMN.

Ecnu gnutenbHOCTb NPUroToBneHus npesbiaeT 30 MUHYT, YMEHbLUUTE TemnepaTypy
OyX0BOro wkadga 4o MMHUManbHom 3a 3-10 MUHYT 4O OKOHYaHUSA NPUrOTOBIEHNS.
[MpogomkMTCA NPUroToBNEHNE OCTAaTOYHOMO Ternna BHYTPY AyXOBOro LKada.

Mcnonb3yiTe octatodHOe TENno Ans pasorpesa Apyrux onwoa.

CoxpaHeHue NULLK B TENSIOM COCTOSAAHUMN

[na ncnonb3oBaHWsA OCTAaTOYHOrO Tenna Ans COXpaHeHUs NULLM B TEMIIOM COCTOSIHUN
BblbVpariTe MakCMManbHO HU3KOe 3HaYeHne TemnepaTypbl U cCoxpaHsaiTe bnogo B Tenne. Ha
avcnnee 6yaeTt oTobpaxaTbCst MHAMKALMSA OCTAaTOYHOrO Tenmna unm Tekyllas Temneparypa.
MpurotoBneHue ¢ BbIKNIOYEHHOW NamMnoun

BoikntounTe namny Ha Bpems NpurotoBneHus. Bknovarite ee TONbKO NpY HEO6XOAMMOCTMU.
BnaxHasa KOHBeKLusi

[aHHasa dyHKumMA cneymansHo paspaboTaHa Ana obecneyeHns SKOHOMUUN IEKTPOIHEPTUN.
Mpu ncnonb3oBaHUK AaHHOM hyHKLMK namna BbikntovaeTcs Yeped 30 cekyHa. Jlamny MOXHO
BKIMIOYNTb CHOBA, HO JAHHOE AENCTBUE COKPATUT OXMAAEMbIN 3PMEKT OT SKOHOMUN
3MEKTPO3HEPTUN.

410/564



CTPYKTYPA MEHIO

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHI0

Nl

— - BblbepuTe, 4TOOLI BOVTU B MeHto.

MeHto cTpyKkTypa

Momoub B MNpurotosneHunmn OuncTka m/ HacTpoiiku @
i
LWar 1 Lar 2 Lar 3 LWar 4 LWar 5
\, N,
( \ A \ A
<) { Q OON
<)
— OK 01—011 OK
YcTtaHoBuTe
Bribepute Me- Moateepaute Bbibepute Ha- Moateepaute 3HAYEHNE U Ha-
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Hactpowku
09 Lemopexum Kopg 3anyc- 010 | Bepcusa MO (npo- MpoBepbTe
Ka: 2468 rpammHoro obecne-
YeHwus)

o111 3aBopckue YCTaHoBKMN Oa/ Het

15. OXPAHA OKPYXXAIOLLEW CPEQbI

MaTepuanbl C CUMBOSOM L/.\') crefyet coaBaTb Ha nNepepaboTky. MonoxunTe ynakosky B
COOTBETCTBYIOLLME KOHTEHEPbI ANnsi cbopa BTOPUYHOTO Cbipbs. MNpuHMMas yyacTue B
nepepaboTke cTaporo anekTpobbIToBoro 06opyaoBaHusi, Bel nomoraeTe 3awutuTb
OKpY>KaloLLlyto cpeay M 340poBbe YernoBeka. He BbiGpackiBaliTe BMecTe ¢ GbITOBbIMM OTXOA4AMM

ObITOBYIO TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOJIOM )-8 Mpnbop cneagyeT [OCTaBUTb B MECTO
pasgenbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB NOTPeOneHns unm B NyHKT cb6opa NCnonb30BaHHOWM
ObITOBOV TEXHWKW ANt NOCNEeAYoLEn YyTUNn3auum.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi€ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.aeg.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov a navodov na
rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GET ITON
¢ App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
@ VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zraniteinych oséb
- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou,

zmyslovou alebo psychickou

sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
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BEZPECNOSTNE POKYNY

alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretl obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebié nainétalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poZiadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost' od inych spotrebiCov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebica skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Vstavana jednotka musi spifiat’ poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)
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Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vy$ka prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej Gasti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebiéa 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Zze parametre na typovom $titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napadjania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnud proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.

+ Uistite sa, Zze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych ¢asti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokongeni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.
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+ Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovd zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebiCa od elektrickej siete na vSetkych podloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi€ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebica poc¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked' je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom méze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu iskier alebo otvoreného plamefa so spotrebiom.
+ Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horiavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

& VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo posSkodenia spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebiCa riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavajte priamo do hortceho spotrebi¢a vodu.

Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre nenechavaijte vihky riad ani potraviny.

Pri odstrafovani alebo inStalacii prisluSenstva budte opatrni.

« Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt
trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebi¢a vzdy zatvorene.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebia nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost’ a mozu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

/I VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.
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Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢€i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su t'azké!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.
Katalyticky smalt necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur¢ené na pouzivanie inym spésobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kdbel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.
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POPIS VYROBKU

3. POPIS VYROBKU

3.1 V$eobecny prehlad

= =\

:
2ol Hmﬁ

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekac
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Zaslivacia li$ta, odstraniteina
Priehlbina dutiny

Urovne rostu v rure




AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov

a dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela

Stlacajte

Otocte otocny
ovladaé

ol v |a] 2| «
Caso- Rychle | Osve- Teplotna Potvrdte
Y zohrie- tlenie :
vad X . sonda nastavenia
vanie rary

N

¥

Nl

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete oto€enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

i34

Ked je ovlada¢ funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

Ked pediete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné

funkcie.
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R I Displej s kiti¢ovymi funkciami.
~°B8-88:888H

Qlle}h""/fm/ By

Ukazovatele na displeji

& ¥ ol o >»>

Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
cenim

Ukazovate-

le éasova- D @ @

v sTOP
ca:

Lista priebehu — pre teplotu alebo Cas. Ciarovy
ukazovatel je Uplne Cerveny, ked rura dosiahne
nastavenu teplotu.

Ukazovatel peéenia s parou (ﬁ)
Teplotna sonda ukazovatel /‘?

5. PRED PRVYM POUZITIM

/N VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

5.1 Prvé cCistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

O
= 5 — Q)

Nastavte as. Stlacte tlacidlo: OK.
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5.2 Podiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu riaru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: |Z|
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2

(' ('
O C

Nastavte teplotu.

Stlacte tlacidlo
Vyberte funkciu ohrevu. OK

Pecenie s parou

Skontrolujte, &i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
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Pecenie s parou

N

W)

9

C

Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou z
vodovodu.

Zvoite funkciu
ohrevu parou.

Nastavte te-
plotu.
Stlacte tlacid-
lo

OK

Prazdnu ruru pred-
hrievajte 10 minut,
aby sa vytvorila
vihkost'.
Vlozte jedlo do ru-

ry.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
¢as pecenia, ani ked je rura horuca.

Po skonéeni pecenia s parou:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

rdru vypnete oto¢enim ovla-
daca funkcii ohrevu do polo-

hy Vyp.

Dvierka opatrne otvorte. Uvoine-
na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa-

leniny.

Skontroluijte, ¢i je rdra stude-
na. Odstrarte zvyskovu vo-
du z priehlbiny dutiny rary.

6.2 Funkcie ohrevu

Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
¢enie

Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Na pridanie vlhkosti pocas pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej korky po€as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

SteamBake
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

[#§

Mrazené

@

pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

<]

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa méze liSit' od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii

Vinky horuci najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie, poznamky k: Vihky hordci
vzduch
vzduch.
Vv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

¥

Turbo gril

Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Na gratinovanie a zapekanie.

Ponuka

Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.

6.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN

60350-1.

Dvierka rury maju byt’ po€as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejsSia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné

odporuéania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v &asti Uspora

energie.
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6.4 Ako nastavit: Sprievodca pe€enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu a teplotu. Po¢as varenia mozete

upravit’ Cas a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete
pouzit’ aj:

Urover uvarenia pokrmu:

* Teplotna sonda

*  Neprepeceny
« Stredne
*  Prepeceny

Sprievodca pec¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
N / ) i
E ol P1 - P45 OK

Vstupte do ponuky. Vyberte Sprievodca

pecenim. Stlacte OK,

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlagidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

6.5 Sprievodca pe€enim

Legenda

pokrmu.

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubs$ej Casti

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=

Pred pecenim ruru predhrejte.

Urover rostu.

=

Ked funkcia skonci, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie

Hovidzie ©
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 | Hovédziepe- | 1-15kg 4 | #?[E]2; plech na pegenie _
Cené, stredne | —5cmhru- | Maso niekolko mindt smazte na hortce; ~ 50 min
prepecene bé kusky panvici. Vlozte do rury.
P3 Hovéadzie pe-
c¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, stred- 180 - 220 g/ /0? E E 3; nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drétenom rc;§te
hrubé platky Maso niekolko mintt smazte na horticej
panvici. Vlozte do rury.
P5 I:Iov:a'dzie pe- 1.5-2kg /? E 2; nadoba na pecenie na droéte- ~ 120 min
¢ené/dusené nom roéte
LprvE)(tjn(.edne Méso niekolko mintt smazte na hortcej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rury.
bro, méso z
horného steh-
na, hruby bok)
P6 Hovédzie pe-
cene, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovéadzie pe- _—
éené, stredne ) /‘?E‘ 2; p_lechvr,\a pecenie
prepeené 1-1,5kg; 4 | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
: ooke. | —2Cmhru- jednoducho sol a ¢erstvo namleté kore-
(pomalé pece oy dnoducho sol a cerstvo naml
nie) bé kusky nie. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovéadzie pe-
¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min

(pomalé pece-
nie)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne , »? E] 2; plech na pecenie
prepecené 0.5-1,5kg; | Pouzite svoje oblubené koreniny alebo .
A poada. 5-6cm jednoducho sol a ¢erstvo namleté kore- ~ 90 min
(pomalé pece - ’ " SPle >t .
nie) hrubé kisky | nje. Maso niekolko mintt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P11 | Filety, prepe-
c¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Tglacie pece- 08-15 k9? /‘? E 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 I?eé?né bra_v_- 1,5-2kg /? E| 2; nadoba na pecenie na droéte- ~ 120 min
¢ova krkovic- nom roéte
';2 alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
P14 Taha’mé brav- 15-2kg | M[E, plech na peéenie ~ 215 min
coveé (pomale PouZite svoje obitbené koreniny. Pre
pecenie) rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvé karé | 1 _61 ™ I:]g; 5 | A?[=]2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_b'Ckn'] kru- nom roste .
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- | hadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm ’
Jahnhacie @
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prislusenstvo

Trvanie

P17

Jahnacie
stehno s ko-
st’ami

1,5-2kg; 7
—-9cm hru-
bé kusky

/? E 2; nadoba na pecenie na plechu
na pecenie

Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.

~ 130 min

Hydina &

P18

Celé kuréa

1-1,5kg;
Cerstvé

/? E 2; &J 200 ml; nadoba na zape-

kanie na plechu na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kurca obratte.

~ 60 min

P19

Polovi¢ka
kurcat’a

0,5-0,8 kg

/? E 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

~ 40 min

P20

Kuracie prsia

180 -
200 g/kus

/'? E E] 2; zapekacia nadoba na dro-
tenom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Maso
niekolko minGt smazte na horticej panvi-
ci.

~ 25 min

P21

Kuracie steh-
na, Cerstvé

/'? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskér marinovali,
nastavte nizSiu teplotu a pecte ich dlhSie.

~ 30 min

P22

Cela kacka

2-3kg

/'? E‘ 2; nadoba na pecenie na drote-
nom roste

Pouzite svoje obltibené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.

~ 100 min

P23

Cela hus

4-5kg

/?EH 2; niboka panvica

Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.

~ 110 min

Iné

P24

Sekana

1 kg

/P[5 2; droteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

~ 60 min
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Na plech na pecenie poloZzte celé ze-
mianky so Supkou.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Ryby [eod
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg 2= 2: plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie filé . =] 3; zapekacia nadoba na dréte- 20 min
nom roste .
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 7 3
P27 'Il('vlaf'fahovy ) = 2; (& 28 cm rozkladacia forma na 90 min
olac tortu na drétenom roste
P28 J'avblkovy ko- B = 2; L) 100 - 150 ml; plech na peée- 60 min
lac nie
P29 | Jablkova torta B E 2; okruhla forma na kola¢ na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ko- - H2; s 100- 150 mi; & 22 om okra- | 8O MIN
ac hla forma na kola¢ na drétenom roste
P31 ?rowni?_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
¢ok. susienky
P32 Col;:lédové B E 2; ) 100 — 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roéte
P33 Botft}nikovy B E 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolac te
Zeleninal/prilohy &) ?53 *
P34 Pgéené ze- 1kg |E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P35 Ar_nirické ze- Tkg =l 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Masové/zele- 1-15kg | [5]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
ninové lasag- roite
ne so suchy-
mi rezancami
P40 ngeéené ze- 1-15kg E| 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min
miaky (surové roste
zemiaky) Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm
otocte.
P41 ::e':?"é pizza, _ E E 2; I&J 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; plech na pecenie vystlany pa- 25 min
ruba pierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E| 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_a%ettztlllb_ | 0.8 kg E E 3; &J 150 ml; plech na pecenie 30 min
zlhalieab alblely vystlany papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P45 Cevlo’z;;nnyl , Tkg E E 2; ) 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny/tmavy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny rost
chlieb vo for-
me na boch-
nik
7.1 Casové funkcie
Funkcia ¢asovaca Aplikacia
Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

SToP sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

CasovacC zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1 Krok ¢. 2

Krok €. 3

(' ('

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, Ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny Cas.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidio: OK.
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Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

5

2

Krok €. 3

N

Q

Stlagte tlagidio: O.

Krok €.
Na displeji sa \
zobrazi: ( \
0:00

5

mer

Nastavte funkciu Caso-

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NV . as N
( \ -N- Na displeji sa ( A\ -N=
@ zobrazi: Q
0:00
. STOP
o\lgeti/irt: ;L;glg\l/lie Opakovane Nastavte &as va- Stlagte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Odklad nastavenia asu
Krok €. Krok €. 2 Krok ¢. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok ¢
1 5 6
Na di- .
. Na di-
e spleji sa N2 A N
@ srndlio) weree |
L zobrazi:
presny o
Gas '
Vyberte | Opakova- | START | Nastavte Stlagte STOP Nastavte |  gtiagte
funkciu | ne stlacte: &as spu- tlacidlo: kca§ tlacidlo:
ohrevu. V] stenia. OK. s r?ir:e_ oK.

@ Casovaé zadéne odpoditavat' v nastavenom &ase spustenia.
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8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury.

Droéteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

:

\Wgy

=

\

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.
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Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota v rure.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami. krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-
nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite

okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

LB,

AN

435/564



DOPLNKOVE FUNKCIE

Krok €. Teplotna sonda zasurite do zasuvky v prednej Casti rury.

4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /'? , aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Erok ¢ OK _ stlagenim potvrdte.

na.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-

Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

/\  VAROVANIE!

ni.

PretoZze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecéenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

kovany.
Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-

OK

M @OK — stlaéte a podrzte, ak @OK — stlaéte a podrzte, ak to
chcete zapnut funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

® 3x (8 - zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych

dovodov po urcitom Case vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5
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(SN

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie rary,

Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator méze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

Pouzite tretiu uroven v rure.

¥ O
N\

(C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45-55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45-60
Jablkovy kolac z piSkétoveého cesta (okruhla 160 - 170 70 -80
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70
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10.2 VIhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. h 8 cm priemer, .
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 oy priemer 28 cm
cm vysSka

10.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skisobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

¥ B O | E
N =
(°C) (min)

PisSkotovy kolaé bez tuku | Teplovzdusné Pece- | 140 - 150 35-50 2

nie
Piskotovy kolac bez tuku | Tradiéné pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné PeCe- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky
——J Pouzite tretiu Groven v rdre.
¥ = D
N =
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Prazky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradi€né pecenie 170 20 -30
predhrejte prazdnu raru
@VIACUROVNOVE PECENIE. Susienky
LY == «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky | Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 35-50 1/4
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Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

O I

polovice ¢asu obratte

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4

11. OSETROVANIE A CISTENIE

A VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické
povrchy.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
jemnou handrickou.
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e
c24

PrisluSenstvo

Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

metmi s ostrymi hranami.

Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-

11.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvy$ky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot Du
nerozpusti zvySky vodného
kamena pri teplote okolia.

a makkou handri¢kou.

tinu vycistite teplou vodou

Pre funkciu: SteamBake vy¢istite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ raru.

Pridrziavacie koliky na telesko-
pickych listach musia smerovat’
dopredu.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast zasuva- (

2 cich list od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—3‘/; oe
0 lmp ="

Krok & | Zasuvacie listy nainstalujte C 2

4 v opa¢nom poradi.

At

I

11.4 Spoésob pouzivania: Katalytické Cistenie

Dutina je pokryta katalytickym smaltom. Absorbuje tuk pocas katalyzy.
Zmena farby katalytického povrchu alebo flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.
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Ruru vycistite s funkciou katalytické Cistenie

Pred katalytickym Cistenim vyberte vSetko prisluSenstvo.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Ked rura vychladne, vyci-
stite dutinu makkou vihkou
handri¢kou.

Zvoite Ponuka =/ Cistenie rm/ Po skonceni Cistenia zaznie
a stlacte OK trikrat. zvukovy signal. Rura sa vypne.

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocdistiaci, necistite ho handri¢kou.

11.5 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odlisny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predovSetkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.

Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1

Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie

2 paky (A) na oboch pantoch

dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.
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Krok €.

Uchopte ram dvierok (B) po
4 stranach v hornej casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviiovacia zapad-

ka.
Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.
Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €.

Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vloZzené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.6 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!

A

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym
nebude rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte hand-
ricku.
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Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1 r®7c:
rl
R\ k(f
N = I/
Krok €. Vycistite skleneny kryt.
2
Krok €. Vymerite Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.
3
Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.
4

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

12.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

.
i Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napajania.

Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Rura sa nezohrieva. Nie je vypalena poistka.

Rura sa nezohrieva. Blokovanie je vypnuté.
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Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch — je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.
0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny

éas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kod, ktory nie je v tabuike, vypnite domovu poistku a restartujte
ruru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

5

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rury vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je priveia vody.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstrafujte typovy $titok z dutiny rury.

Odporucame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)
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Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.) e

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia AEG
BCE556360B 944188707
Identifikacia modelu BCE556360M 944188708

BCK556360M 944188709

Index energetickej uc¢innosti 81.2

Trieda energetickej u¢innosti A+

§potreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re- 1.09 kWh/cyklus
zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti- 0.69 kWh/cyklus

latorovej nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich Casti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 711

Typ rary Zabudovana rdra
BCE556360B 33.0kg

Hmotnost BCE556360M 33.0 kg

BCK556360M 33.0 kg

*Pre Eurdpsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.
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Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost’ — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a
grily — metody merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’' energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, Zze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rdry
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozne, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rury na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najniz$ie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mozete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi oakavanu Usporu energie.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

O —
— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka struktura

Sprievodca pecenim % Cistenie rrrr/ Nastavenia @
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Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
1, N,
( N AL ‘ AL
J Q O\
<)
— 3 OK 01-011 OK
Vyberte Ponuka, | Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- | Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlacte OK
Nastavenia

o1 Presny cas Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5

03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 = Vypnuty
zvuk

05 Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal

o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

09 Rezim Demo Aktivacny 010 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468

O11 | Zrusit vSetky nastave- Ano/nie

nia

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznaéené symbolom & odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti Zivljenje
— s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obicajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za
branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso napravo:
www.aeg.com/shop

WO

AEG Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #2  Available on the A\, GETITON
@& App Store P Google Play
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
@ Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 450 3. OPIS IZDELKA........co oo 455
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......450 3.1 SploSni pregled.........ccceevennennene 455
1.2 Splosna varnost..........ccccccvevernnnne 451 3.2 Dodatna oprema...........cccceeveeennn. 456

2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccoveeneene 452 4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 457
2.1 Montaza.......ccoeeveeiiieeiiee e 452 4.1 Upravljalna ploS¢a..........ccceeunee. 457
2.2 Elektricne povezave..................... 453 5. PRED PRVO UPORABO 458
2.3 Uporaba.........cccovevevveerieieneeienn 453 5 L mmmmmm——
2.4 Vzdrzevanje in giséenje............... 454 5.1 Zacetno CidCenje............cccceeenne 458

2.5 Notranja osvetlitev....................... 455 5.2 ZaCetno predgrevanje.................. 458
2.6 SOIVIS......oovvorsn 455 6. VSAKODNEVNA UPORABA.........cccoocee 459
2.7 Odlaganje.........cccoeueviiiniiicnen 455

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 459
6.2 Funkcije pecice..........cccvverriveernnn. 460
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6.3 Opombe v zvezi s:
VIazno pecenje.......ccocevveveeneeniennenns 461
6.4 Nastavitev: Kuharski pomocnik....461
6.5 Kuharski pomoc¢nik...............c...... 462
7. CASOVNE FUNKCIJE........cceeeerrrererncnen. 468
7.1 Casovne funkcije...............c.ooe..... 468
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 468
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 469
8.1 Vstavljanje opreme...................... 469
8.2 Sonda za hrano.........ccccccceeeieens 470
9. DODATNE FUNKCIJE..........cccvinrrrnennne 472
9.1 Klju€avnica.........cocceveeenivieeeannnnn. 472
9.2 Samodejni izKIop.......cceveeriiieeennnn. 472
9.3 Ventilator za hlajenje................... 472
10. NAMIGI IN NASVETI.....cccoeiiriereeriennes 473
10.1 VIazno pecenje........cccveevrvneennn. 473
10.2 Vlazno pecenje -
priporo¢eni pripomockKi.............ceee.... 473
10.3 Razpredelnice za pecCenje za
preizkuSevalne institute.................... 474

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 476
11.1 Opombe glede Ciscenja............. 476
11.2 Postopek CiS¢enja: Izboklina
PECICE. . ueeeeeeriiee et eea e 477
11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk 477
11.4 Uporaba: Kataliticno ¢is¢enje ... 477
11.5
Odstranjevanje in namescanje: vrat.. 478
11.6 Zamenjava: LUCi.......c.ccccvveernne 479
12. ODPRAVLJANJE TEZAV...........cceuu..... 480
12.1 Kaj storite v primeru ................. 480
12.2 Servisni podatki...........cccoveernns 481
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 482
13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdelek™.......coooevveeiiieieeen 482
13.2 VarCevanje z energijo................ 483
14. STRUKTURA MENUJA.........ccconiirrnannne 483
141 MeNi..ccoiiiiiiiiie e, 483
15. SKRB ZA OKOLJE.............coeiiiiiieene 484

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZzena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod

nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
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- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$éito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

- OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecite moznost elektriCcnega
udara.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

451/564



VARNOSTNA NAVODILA

- Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

- Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem zaporedju.

. Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

» Odstranite vso embalaZzo.

* Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zaS¢itne rokavice in
prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» UpoStevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

» Pred namestitvijo peCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektrinim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

» Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam glede stabilnosti standarda DIN 68930.

NajmanjSa viSina omarice (najmanjsa viSina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
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Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I  OPOZORILO!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢éno napetostjo

omrezja.

Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

Pazite, da ne poskoduijete vtida in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje

pooblasCenega servisnega centra.

Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se

posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po

namestitvi.

Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.
Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo

3 mm.

Ta naprava je dobavljena z vtic¢em in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
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Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.
Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
Ne pritiskajte odprtih vrat.
Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

Pri odstranjevanju ali namescanju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za plo3¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos€o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzro€ita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/N OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
CiS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &iséenje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.
Kataliticnega emaijla ne Cistite s Cistilnimi sredstvi.
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2.5 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so

zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,

vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za

uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.

+ Uporabite le Zarnice z istimi specifikacijami.

2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasceni servisni center.

» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obcinsko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

@_

17,

®r

(iINY
BHA B Haﬁl

HEEOONEENBENE

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb
Vti€nica za tipalo za jedi
Grelnik

Lu¢

Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Vboklina pecice

Polozaiji polic
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje

mascobe.

Sonda za hrano

Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila

Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje

pekacev in resetke.
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4. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.1 Upravljalna ploS¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte

Obrnite gumb

O 'S £ Vs OK
Casov- Hitro se- Osve- Tipalo za Potrditev
nik grevanje tlitev hrano nastavitve

Nl

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

199 Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
(g . _,'—l klop,. prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-
nosti.
Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
o
=E'-l8 =ED ngstavlj':ena tgmperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.

_BRHE'EEaE;

QOO Se /&

stop

Prikazovalnik s klju€nimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

& ¥ wl e >»
Klju¢avnica | Kuharski pomog- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik cice
Indikatorji
program- Q & @ 0)
ske ure:
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Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikator pe€enja s paro (ﬁ)
Sonda za hrano indikator /‘?

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno Ciscéenje

Pred prvo uporabo oéistite prazno pecico in nastavite ¢as:

N
= S =4
s j 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite

OK,

5.2 Zacetno predgrevanje

55

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. ko- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E]

rak: Pecica naj deluje eno uro.
?élto- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

458/564



VSAKODNEVNA UPORABA

6. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak

2. korak

N

O

N

C

Nastavite temperaturo.

Izberite funkaii . Pritisnite
zberite funkcijo pecice. OK
Priprava jedi s paro
PrepriCajte se, da je pecica hladna.
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
\ A\
( (
Predhodno segre-
) °C vajte prazno pecico
10 minut, da ustva-
rite vlago.
Nastavite Postavite hrano v
VboKii o Init doizpi. | !Zberite funkci- | temperaturo. pecico.
oklino pecice nago nite z vodo iz pi- jo gretja s pa- Pritisnite
pe. ro. OK

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.
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Ko se kuhanje v pari kon¢a:

1. korak 2. korak 3. korak
Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- Prepricajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzroc¢i opekli- hladna. |1z vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

6.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vrocéi zrak

Za socasno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/

Za peko in peCenje mesa na enem polozaju resSetke.

spodaj
(n) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\/] ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
SteamBake njanje sadja ali zelenjave.

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
v Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
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Funkcija pecice Aplikacija
Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

i

Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

N¢

ar

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecenost.

<4

Infra pecenje

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Cis&enje, Nastavitve.

=
z |1
s

6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

6.4 Nastavitev: Kuharski pomoénik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
« Sonda za hrano e Manj peceno

* Srednja

* Bolj pe¢eno

Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
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Kuharski pomoc¢nik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

N

N

%

N

P1- P45

N

¥,

OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
moénik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

6.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

Bl

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=]

Preden za¢nete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina €

P1 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena

P2 Goveja pe-
¢enka, sred-
nje pecena

1-1,5 kg; 4-
5 cm debeli
kosi

P3 Goveja pe-
¢enka, dobro
pecena

/P E 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vroCi posodi.
Vstavite v pecico.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /0? E E] 3: posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mre3i za peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 | Pecena/duse- 1.5-2 kg ?[El2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na 9ovedma za peéenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
peéena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- VL= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj | ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
peéena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 Filg, sredr!je /? E 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroé&i posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 | File, dobro
pecen (pece- ~120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pegenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg /?H 2; posoda za pegenje na mresi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 §vipjina .(pe- 1,5-2 kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
::enje z nizko Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Po
emp.) polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1.5kg; 5= | #-] 5. posoda za pedéenje na mrezi ~ 55 min
¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E] 3: globok pekaé 90 min
rablge ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
:/:r‘\ka_re%r;::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 77 VL= 2; posoda za pecenje na pekacu ~ 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P18 | Cel piséanec 1-1,5kg; A2 H 2; e 200 mi; kozica na pekaéu ~ 60 min
svez za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_éanec, po- 0,5-0,8 kg /0? E] 3; pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P20 | Piscancje prsi | 180-200g /? E E‘ 2; kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 :iééanéjva be- - {'? E| 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite vaSe priljubliene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /? E| 2. globok pekaé ~110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci asa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna s$truca 1 (kg) /E 2 mreza za peéenje ~ 60 min
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Ribe®~
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 30 min
¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zacimbe in zeli¢a.
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njava na zaru

rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;’:éb°'é“i ko- - (= 2 ) 100-150 mi; pekaé za pecivo | 80 Min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | JabolSna pita - E 2. s 100-150 mi: & 22 cmmodel | 80 Min
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la¢ z leSniki ’
P32 °°';;?'a!d"i - (=] 2: s 100-150 mi; pekat za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mrezi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘Eﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 (kg) E| 2; pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P.eée"i k.rom- 1(kg) E‘ 3; pekac za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite va$e priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | MesSana zele- 1-1,5kg = 3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza ©7 & &
P39 M_esnalzele- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
njavna laza-
nja s suhimi
rezanci
P40 sratini.ran 1-1.5kg E| 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
rompir (surov Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrni-
krompir) te
P41 tSvekia pizza, _ El E 2; lﬁj 100 ml; pekaé za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 :vzila pizza, ) (5] 2. pekaé za pecivo, obdan s papi- 25 min
ebela rjem za peko
P43 | Kis B E] 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 If:anvckos;(e_ 0.8 kg E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:C Ii :f'a' obdan s papirjem za peko
atta /[ bell Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onln_clzovzrn_atil kg E E 2; ) 150 ml; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- peéenje
lu za kruh
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7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Q

Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

STOP

Cas priprave. Ko se programska ura iztede, se oglasi zvoéni signal,
funkcija pecice pa se izklopi.

@

Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

0

Cas delovanja. Najved je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na
delovanje peice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
1,
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
e valniku se pri- ( \ e
kaze: <)
0:00
Pritisnite: . Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.

® Programska ura zacne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomporaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odStevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ N
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | <o | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : gas. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem €asu.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevrac¢anju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.
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Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Pekaé¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Peka€ za pecivo /
Globok peka¢:

Pekac potisnite med vodili nosilca reetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih. _@

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.
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Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, €e je mozno, v najdebelejsi zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite

silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

6,

AN

i&\%

4. korak | Vkljuéite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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7. korak | Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

A OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.

e OOK. pritisnite in drzite za OOK. pritisnite in drZite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

MoK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.
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10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.
Uporabite tretji polozaj reSetk.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45 -55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70 - 80
model za pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

 ~

Posoda za pico

Model za testo za ko-

Peka¢ za peko

nje laé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,

premer 28 cm

premer 26 cm

vi§ina 5 cm

premer 28 cm
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10.3 Razpredelnice za pe€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

¥ B O |k
N =
(°C) (min.)
Pusti biskvit Vroéi zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2
za pecenje @ 20 cm
Jabol¢na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1
za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R | [

pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vrodi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vrogi zrak 150 20-35
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R |

()

(min.)

Drobno pecivo (20 kosov na
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

Gretje zgoraj/spodaj

170

20-30

%PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

\/3/

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 174
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrog¢i zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 35-50 1/4
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Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

¥ O 1
\ =
(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4
lovici ¢asa priprave
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE
A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe glede ¢is€enja
< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za CiS€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

stva vrsine.

Cistilna sred- | Madeze odistite z blagim &istilnim sredstvom. Ne nanasajte ga na kataliti¢ne po-

povzrocijo pozar.

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc€oba ali drugi ostanki lahko

[

Vsakodnevna

Site z mehko krpo.
uporaba

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-
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Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
4 , krpo s toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-

W valnem stroju.

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi istilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pecdice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice odistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in poCakajte, da

se ohladi.
2. korak | Spredniji del nosilca reSetke po-
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

\

T

tegnite s stranskih sten in ga 1 —————
3/; ‘

odstranite.
(

4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob- %Z L
ratnem zaporedju. %H’; % b
(Cal

T

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

11.4 Uporaba: Kataliticno €iSéenje

Notranjost je prevlecena s kataliticnim emajlom. Vsrkava mas¢obo med katalizo.
Madezi in sprememba barve kataliticnega premaza ne vplivajo na ¢iscenje.
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Kataliticno ciS¢enje pecice

Pred kataliticnim ¢iS€enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak

2. korak

3. korak

in trikrat pritisnite OK,

Izberite Meni =/ Cigenje rrrr/ Ko se ¢is¢enje konca, se oglasi
zvocni signal. Pecica se izklopi.

Ko se pecica ohladi, notra-
njost oCistite z mokro meh-
ko krpo.

Trajanje: 1 h.Kataliticni emajl se Cisti sam, ne Cistite ga s krpo.

11.5 Odstranjevanje in namescanje: vrat
Za ¢&iséenje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosce. Stevilo steklenih plo$¢ se

razlikuje med modeli.

OPOZORILO!
Vrata so tezka.

A POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

1. korak | Povsem odprite vrata.

2. korak | Dvignite in pritisnite vpenjalni
roc€ici (A) na tecajih.

3. korak | Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.
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4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak

Steklene plosce vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.

7. korak

Stekleno plosco odistite z vo-
do in milom. Stekleno plos¢o
temeljito osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢is¢enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak

Najprej vstavite manjSo plosco, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plo$¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat

pregreje.

11.6 Zamenjava: Ludci

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.
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Zgornja zarnica

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstra- —
nite. a
Z &5 S/
N =
2. korak | Ocistite stekleni pokrov.
3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak | Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

B
ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje
Problem Preverite naslednje:
Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati. Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.
Pedica se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.
Pecica se ne segreje. Varovalka ni pregorela.
Pecica se ne segreje. Zaklepanije je izklopljeno.
Y
Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.
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Y
Komponente

Lu¢ ne deluje.

Luc¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2

Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

00:00

PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazZenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni

servisni center.

&

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BCE556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

BCES556360B 33.0 kg
BCE556360M 33.0 kg
BCK556360M 33.0 kg

Za Ukrajino glede na 568/32020.

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

Cice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pe-
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13.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varéevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro names&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pe€e naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjSalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

O _
— — izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo&nik ¥ Ciscenje mf’ Nastavitve &

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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(o) e
b

9

01 -011

Q)

Prilagodite vred-

Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarm in 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/lzklop
Cice
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 010 | Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
011 | Ponastavi vse nasta- Da/ne
vitve

15. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaduje simbol 0. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom <, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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CAOPXAJ

3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte nsabpanu osaj AEG npoussog. CTBOpUnM CMo ra Tako Aa npyxa u3BaHpegHe
nepcopmMaHce TOKOM MHOFO roAvHa paja, y3 MHOBaTMBHE TEXHOIOMMje Koje OnakLuaBajy X1BOT
1 yHKUWMje Koje HeheTe Hahu ko 06uYHKX ypehaja. OaBojTe HEKONMMKO MMUHYTa Aa npoynTaTte
Kako ga of wera gobujete Makcumym.

MoceTuTte Haw cajT aa:

MpubasuTte caBeTe 3a kopuwhere, GpoLuype 1 nHdopmaLuje 3a peluaBare npobnema,
CEpPBMC 1 NOMpPaBKy:

www.aeg.com/support

Peructpyjte npoussog paau 6orbe ycnyre:

www.registeraeg.com

KynuTe npnbop, NoTpoLLHM MaTepujan 1 opurmHanHe pesepBHe AernoBe 3a cBoj ypehaj:
www.aeg.com/shop

3a jow BuLe pelienaTa, caBeTa n MeToda peluaBarba npobnema npeysmuTe annukauujy
My AEG Kitchen.

>
KOPUCHUYKA NOAPLWUKA N CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHAIHE Pe3epBHE AeroBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoauTe padyHa Aa koa cebe nmate
cnepehe nogatke: Mogen, 6poj nponssoaa, cepujcku 6po;.

Mogaum mory ga ce npoHahy Ha MoYMUmM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Ynosopetre/onpes — nHdopmauuje o 6e3begHocTm

GET ITON

Google Play

® onwre MHopmaLmje n caBeTn
MHdopmaLmje 0 XXMBOTHOj cpeauHu

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ

1. \(H®OPMALIMJE O BESBEAHOCTM.....486

1.1 be3beaHocT AeLe n 0CeTIbUBKX

2.6 CepBUCUPAHEE. .....veeeieieiiieeiiee e 491
2.7 OANArahbe.......ccoeveveevvverrieeeeeeaanns

OCOD@. ..ot 486 3. OMNMUC NPOU3BOOA

1.2 OnwTe mepe 6e36eaHOCTMU.......... 487 3.1 OnwT npukas 492
2. BESBBEOHOCHA YMYTCTBA.......ccccvvuuue 488 3.2 TIPUBOP. .. 492

2.1 MOHT@XKA....eei e 488 4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE

2.2 MNpukrbyyere Ha enekTpuyHy PEPHA.......irn e 493

MPEIKY - vvveaeeenieeeeeenieeeeeannneeeeeenaeeeennees 489 41 K 4

2.3 YNIOTPEGR. ..vvvvvrreeeeesreeeeeeeeeeeeeoen 490 1 KOMAHAHA TA0NE. oo 9

2.4 Hera v Ymwheme.........ccccccveeenneen. 491

2.5 YHyTpallHbe OCBETIbEHE. ............ 491
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5. MPE MPBE YMOTPEBE.........c.cccvciueinunee 494
5.1 NpBO YNLNEHE.......vvveeeirreeeene 494
5.2 NHnuwjanHo npearpesamse.......... 495
6. CBAKOOAHEBHA YNOTPEBA................. 495
6.1 Kako ga nogecute: ®yHkumje
3APEBAHA. ...ceeeiiieeieeiiiee e 495
6.2 OyHKUMje 3arpeBatba................... 496
6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUNMATOP......eceevveeennnns 497
6.4 Kako ga nogecute: lNoTnoMorHyTa
MPUMPEMA.....eeeeeeiiieeeeeiiieeeeeieeaaeenees 498
6.5 [MoTnomorHyTa npunpema............ 498
7. DYHKUWUJE CATA......cccerrrrrrrreniaeenns 505
7.1 OYHKUME CATA . ueeveeeciieeeeeiieenne 505
7.2 Kako ga nogecute: ®yHkunje
(o7 - PSSP UPPROPPN 505
8. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBORP......... 506
8.1 Y6auuBatbe npubopa................... 506
8.2 TemnepaTypHU CEH3O0P................ 507
9. AOOATHE ®YHKLUWUJE............creerrrnnn. 509
9.1 KoHTponHa 6paBa..........cccceeenee. 509
9.2 AyTOMaTCKO UCKIbYUYMBAHSE......... 509
9.3 BeHtunarop 3a xnaheme............. 510
10. KOPUCHU CABETM.........cccvrrrinrnrnnes 510
10.1 BnaxHo neyewe y3
BEHTUMATOP. ... eiiiiiiiiieeee e e e 510

10.2 BnaxHo neyere y3 BEHTMNaTop -

NPENOPYYEHUN MPUBOP......ccveeereennne. 511
10.3 Tabene kyBaha 3a UHCTUTYTE 3a
TECTUPAHE....evvviiieieeeeeeeeeeiiieeeeeeeeae 511
11. HEFTA W YULWIREE..........cccciieees 513
11.1 HanomeHe y Be3u ca
YALLNEHEM. e 513
11.2 Kako ga ounctute: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 514
11.3 Kako ga ussagute: Hocaun
PELUETKE ..oeiiiiieeeieieeiiiieee e e e 514
11.4 Kako ga kopuctute: Katanutmnyko
UNLLIAEHSE .vviiiiiiieeeeeeiiieeee e 515
11.5 Kako ga yknoHuTe n MoHTupare:
BpaTa.....ooiiiii 515
11.6 Kako pga 3amenute: Jlamnuua.... 516
12. PELLUABAKE MNPOBJIEMA................... 517
12.1 LUTa YYMHUTU @KO....eeeveeeeee 517
12.2 Mopauu o cepBuCHpatyy............ 518
13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 519

13.1 Vindbopmauumje o npomssoay v nUcT
ca uHdopmavmjama o npomnssoay™.... 519

13.2 Ywtena eHepruje.....cccouvveeeennes 520
14. CTPYKTYPA MEHUJA..........cccierernne 520
141 MEeHW....oiiiiiiie 520
15. EKOJIOLWWKA MUTAHGA..........oooeiee. 522

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[QHOCTWU

lNpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYunTajTe NpPUNoXeHo ynytcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee NnoBpeae Unu LUTETY Koje cy
pes3ynTtaT HeucnpasHe UHcTanauuje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY

3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3beagHoCT Aele U oceTILMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCTajy UCKYCTBO U
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MHPOPMALMUJE O BESBEOQHOCTHU

3HaHe, YKONMKO UM ce 0be3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HaunH
N yKonuko cxsartajy moryhe onacHoctu. fleuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxatu garee og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

- [euy Tpeba KoHTponucaTtun kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem.

- OpxunTte cBy ambanaxy garoe o4 geue v OAnoXuTe je Ha
oarosapajyhu Ha4mH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTyrnHM AenoBu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue far-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

- Axo oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere u KOPUCHUYKO
ogpxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

- OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaHe€.

- OBaj ypehaj je HamereH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTernckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahnHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLLHE NO AOMaNMHCTBY.

. Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe ga MoHTupa oBaj ypehaj
N 3aMeHKn Kabn.

- He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

- Uckrbyuute ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxaBarba.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
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LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHor LWokKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n veroBmn gocTynHu 4enosu mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHUX eniemeHara.

Kapa Bagute npmubop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeanHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha.

[la 6ucte yKNoHUNM LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByuUUTe NpeaHun 4eo WnHa, a 3aTuM 3aamwn aeo ga bucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmwame WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce 0OpHYTUM peaocneaom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKreHux Bparta jep oHu Mory narpebat nospLunHy 36or
Yyera moxe gohu fo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBE[JHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

A YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudmkoBaHa ocoba Moxe Aa nHcTanvpa oBaj ypeha.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.

Hewmojte ga uHctanupare nnu kopuctute owteheH ypehaj.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpakE Koje cTe Jobwnu y3 ypeha;.

YBek BoauTe padyHa npunmkom nomepara ypehaja 3aTo WTo je Texak. YBeK kopuctute
3alITUTHE pykasuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UCnyHaBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

HeonxogHo je npuapxasaTy ce MUHUMaINHOT pacTojaka oA ApYyrux ypehaja n KyXmkCKux
enemeHara.

Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepute ga nu ce Bpata nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.
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+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNneKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENIeKTPUYHOT Hanajaksa.
* YrpaheHa jeanHuua Mmopa fa 3a40BorbM 3axTeBe ctabunHocty npema DIN 68930.

MuWHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 578 (600) mm
MarnHa BUCKHa enemeHTa ucnog pagHe nrove)

LLinpuHa KyxvhsCcKor enemeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npeghe ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agmwe cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npegtse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agwe cTpaHe ypehaja 559 mm
[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6bnHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1027 mm
MwuH1ManHa BennynHa BEHTUNaLMOHOr OTBOpA. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[ECHOM yrny ca 3afte cTpaHe

MOHTaXXHWN 3aBpTHMN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yeHe Ha eNieKTPUYHY MpPexy

& YMO3OPEHE!
Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba ga obaBu kBanudukoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

» YBepuTe ce Aa Cy NapameTpu Ha NoYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KomnatubunHm
ca ogroBapajyhum napameTprma enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajake.

* YBek kopucTuTe NponucHo yrpaheHy yTUYHMLY ca 3allTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe oa kopucTuTe agantepe ca BULLE YTUYHULA U NPOAYKHE Kabnose.

* [lpoBepuTe Aa HUCTe OLITETUNM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHU
kabn Tpeba fa ce 3ameHu, To Tpeba Aa 06aBm Haw oBnalwheHy CEpBUCHU LieHTap.

* He posBonuTe ga kabn 3a Hanajakwe goavpyje unu gohe 6nmsy Bpatuma ypehaja nnm Hawm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu nnu kaga cy Bparta Bpena.
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3awTnTa of yaapa Aenosa Nnof HanoHOM M M305I0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce NpUYBpCTU
Tako Aa He MoXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

MpukrbyumTe rnaBHM kabn 3a Hanajakbe Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy MHCTanauuje.
BoguTe pavyHa ga nocTojy NpucTyn MpEeXHOM YyTUKady HaKOH MHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemMojTe Aa NPUKIbydyjeTe MpPeXHU yTuKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako Gucte nckbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako WTo
heTte n3Byhu ytrkay us ytmyHuue.

Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe npekugaye: 3aWwTUTHe npekMaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocada), ayToMaTCcKe 3aliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTOpe.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumju Mopa nocTojat pactaBHu Npekngad koju Bam omoryhaea ga
Uckrby4mTe cBe (pasde Hanajawa ypehaja. Paamak nameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTUKa4YeM U CTPYjHUM Kabriom.

2.3 YnoTtpeba

YNMO3OPEHE!
[NocToju pusnk og noBpehmBara, ONekoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa Unu ekcnnosuje.

HewmojTe oa menwate cneuyumdukaumjy oor ypehaja.

Boaute payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTWnaumjy He Oyay 3anyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paza.

Ypehaj Tpeba UCKIbyunTn HaKoH CBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte BpaTa ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu aa nsahe
BPeO Ba3adyXx.

HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke Unu Kaga je OH y KOHTakTy ca BOAOM.
Hewmojte nsnaratn otBopeHa Bpata Benvkom ontepehemny.

Hewmojte kopucTut ypehaj kao pagHy NOBPLUMHY UK NPOCTOpP 3a oAfarawe.

MaxrbuBo oTBOopuTE BpaTa ypehaja. Kopuwherwe cacTtojaka koju cagpxke ankoxon Moxe
[0OBeCTU 40 1cnapasakba ankoxosna n Mellara ca Ba3ayxoMm.

BapHuue unun oTBopeHu nnameH He cmejy aa byay y 6nusuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anarbuBe maTepuje unv NnpegMeTe HaToMbEHE 3anarbuB1UM MaTepujaMma HemojTe
CTaBrbat yHyTap 1 nopef ypehaja nnu Ha wera.

YMNO30PEHE!
[MocToju pusnk on owtehenwa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTehene unu rydbutak 6oje Ha emajnMpaHMmM NoBpLUMHAMA:

— Hewmojte cTaBrsaTtn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHo Ha AHO.
— He cTaBmajte anymuHmjymcky onujy QUPEeKTHO Ha AHO YHYTpawHoCcTh ypehaja.

— Hewmojte cunatun Bogy aupekTHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLueTKa KyBaha.

ByauTe naxrbuBu kaga ckmgarte unm noctaerbate npuoop.

I'y6MTaK 60oje Ha emajnMpaHum nospLUMHaMa unu Hephajyhem Yyenuky He yTuye Ha cam pag
ypehaja.

Kopuctute ayboku nnex 3a 3anuBeHe konaye. BohHu cok Moxe a ocTaBu TpajHe Mprbe.
ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek ga Oyay 3aTtBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 1M3a naHena HamewTaja (Hnp. BpaTta), 06e3bennTe Aa NpUInMKoM
paga BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
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Hakyne ToOnmoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTNnyHOCTN He oxNaan HaKoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera u ymwihenwe

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of o3nefueamna, noxapa nnu owTtehena ypehaja.

+ [pe uiwhetra nckbyunTe ypehaj n nsByuute ytmkad u3 sugHe ytuyHuue.
» [lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. MNocToju pu3nk ga ce NonioMe CTakneHe nnove.

» Opamax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpaTtMma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewuka!

* PeposHo unctute ypehaj aa bucte cnpeynnu nponagake NOBPLUMHCKOT Matepujana.

* Ypehaj unctuTe BnaxxHOM MeKoM Kprnom. KoprcTuTe UCKIibyumMBO HeyTpanHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasneHe nponssoae, abpasmsHe jacTydmhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unu meTanHe npegmerte.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxaeajTe ce ynytctaBa o 6e36eaHOCTU Ha
ambanaxu.

* HemojTe 4ucTUTH KaTanUTUYKM emajn ETEPLIEHTOM.

2.5 YHyTpawme ocBeTIbeHe

A YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

+ Kapa ce paagu o cujanvuama yHyTap npousBoda v pesepBHUX AenoBa, cujanuue Koje ce
npoAajy 3acebHo: OBe cujanuLe Cy HamereHe Aa U3[pXKe eKCTpeMHe n3nyKe ycrnose y
KyhHMM anapaTuma, kao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unm cy HamerweHe ga
cUrHanusupajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHne 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma n H1Cy norogHe 3a OCBeTIbaBakbe NpocTopuja y A0OMahnHCTBY.

» OBaj NnpousBo cagpXv U3BOP CBETNIOCTM Yuja je knaca eHepreTcke edumkacHoctn G.

*  Kopuctute camo cujanuvue Koje umajy UcTy crneyudukauujy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTte ce oBnawheHom CEPBUCHOM LIEHTPY.
+ Kopuctnte camo opurmHanHe pesepBHe AeroBe.

2.7 Opnarawe

/N YNO3OPEHE!
Pusnk oa nospeae nnm ryluema.

+  O6paTunTe ce ONWTUHCKAM opraHuma Aa bucte casHanu kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuue.

*  WceunTe MpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure ra.

* YKNoHuTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu myoumum 3arnaee y ypehajy.
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3. ONnuc NPOU3BOAOA

3.1 OnwTn npukas

= =\

3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBarse, NNexoBe 3a TopTe,
neyveme.

Mnex 3a neyewe
3a Konade u kekce.

Fpun/gy60okn Turaw

3a neyere TecTa U Meca U1 Kao nocyaa 3sa

CKynIbawe MacHohe.
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HEEOONEENBENE

KomangHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBarba
Owucnnej

KomaHngHo gyrme

YTU4HMLa TeMnepaTypHor ceHsopa
pejHn enemeHT

Namna

BeHTtunartop

Hocau pelueTtke, nokpeTHU

YTUCHYTU AenOBY YHYTPaLLIHOCTH

Monoxaju peleTke




KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

TemnepaTypHu ceH30p

3a Meperbe TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue

3a nakwe ybaunBame 1 Bahere nnexosa u

peLueTkacTvx nonmua.

4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

4.1 KomaHgHa Tabna

CeH3opcka norba KomaHgHe Tabne

MpuTtuckajre
ayrve

OKpeHuTe Ko-
MaHZHo ayrme

O | ¥ | x| oK
ED30 3a- Ceer- Temnepa- MoTtBpauTte

Tajmep P TYPHW CeH- | nopeluasa-
rpeBame no aop e

N

¥

Nl

M3abepute yHkUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

Krbyunnu nehHuuy.

OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMme 3a pyHKLWje 3arpeBatsa Yy nonoxaj ,MCckiby4yeHo” aa bucte uc-

Kaga je komaHgHO gyrme 3a yHKumje 3arpe-
Bakba OyAe y nonoxajy ,MCKIby4yeHo”, aucnnej
npenasu y pexum npuvnpaBHOCTY.

Kapa kyBaTte, Ha gucnnejy ce npukasyje nog-
elueHa TemnepaTtypa, Aoba gaHa u apyre fo-
CTyMHe onuuje.
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NMPE MNPBE YNOTPEBE

N 053 om0 Owncnnej ca kiby4YHUM byHKLMjama.
~°B8-88:888H

Qlle}h""/fm/ By

WHupukaTopm gucnneja

& ¢ wl < >»
KoHTponHa MoTtnomorHyTa Ynwhetre Mopewasama Bp3o 3arpeBatbe
6paBa npunpema
WUHaukaTto-
pu Bpeme- Q L O 0)
Ha:

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy Unu Bpeme.
Tpaka je noTNyHO LpBeHa kaga nehHuua JocTurHe
NOCTaBIbEHY TeMMNepaTypy.

MHaukaTop 3a KyBake Ha napu b}
TemnepaTypHU CEH30p MHAUKATOP Vi

5. MPE NPBE YNOTPEBE

YMNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.

5.1 MpBo unwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTute npasHy nehHuuy u nogecute Bpeme:

ON
= e | | D
W 00:00

Mopecute Tajmep. MNMputnucHnte OK.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

5.2 NHnumjanHo npearpeBawe

MpeTxoAHo 3arpejTe pepHy npe npee ynoTtpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npnbop u noApLUKe pelleTkn U3 pepHe.

Kopak2 | N, 0cure makcumany Temnepatypy 3a dyHkumjy: a8

OcTtaBuTe pepHy Aaa pagu 1 car.

Kopak 3 | mopecure makcimanky Temnepatypy sa dyriuuiy: (@,

OcTtaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AUM TOKOM MpearpeBata. YBepuTe ce Aa je npoctopuja
npoBeTpeHa.

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUMje 3arpeBara

MoyHuTe ga kyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

(' ('

O C

Mopecute TemnepaTtypy.

) MpuTtncHuTe
M3abepute yHKUWjy 3arpeBarba. oK
KyBane Ha napu
MpoBsepuTte ga nu je nehHuua xnagHa.
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

KyBame Ha napwm

(' ('

& °C

Mopecute
I/I3a6ep|/|Te TemnepaTypy.
WcnyHute yaybreena y yHyTpaLlH0- dyHKUKjy 3a- MpuTUcHUTE
CTU BOAOM Ca Yecme. rpeBaka Ha oK
napw.

3arpejte npasHy
nehHuuy Tokom 10
MUH ga 6u ce cTBO-
pvina Bnara.
CraBute xpaHy y
nehHuy.

@ MakcnmanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpalhocT pepHe je 250 ml. Hemojte fa gonyma-
BaTe yaybrbewa y yHyTpallHOCTM TOKOM KyBaka Unv kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napv 3aBpLin:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

OKpeHuTe KOMaHAHO Ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBarba y no-
NoXaj ,MCKIby4eHo" fia bucre

NCKIbYYnnu nehHnuy.

MaxrbuBo otBopUTE Bpata. OT-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso-
BE OMEeKOTUHE.

MpoeepuTe Aa nu je nehHu-

La xnagHa. YKIoHuTe rnpeo-

cTany Bofy u3 yaybroerba y
YHYTPaLLH0CTH.

6.2 dyHKUMje 3arpeBama

CraHpappaHe chyHKUMje 3arpeBama

®DyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

ba
Meyerse y3 paBHU
BEHTUN.

3a neyetse Ha HajBuLLE TPY NONOXaja pelleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
He xpaHe. MNogecuTte Temnepatypy Aa 6yae Hwka 3a 20-40°C Hero 3a

3arpeBare 0403ro/ogo3zao.

3arpeBame 0003-
ro/logospo

3a neverse Ha jeJHOM NONoXajy peLueTKe.
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CBAKOOHEBHA YMNOTPEBA

®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3a gogaBame Brare TOKOM KyBama. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckase
KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
o4vyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpcKaBor AHa.

3arpeBame 0403-

3a neuetbe Konaya ca XpckaByM OHOM U 38 KOH3EpBUCatE XpaHe.

Ao
vV~ 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYeHOr KPOM-
* nvpa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckaea.

CMp3HyTa XpaHa

o
BnaxHo nevyewe

y3 BeHTUunartop

OBa dyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje TokoM KyBana. Kaga
KopucTUTe oBY PYHKLMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe a ce pasnu-
Kyje oa 3apgate TemnepaType. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3a-
rpesara Moxe 6T ymamweHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

IpunoBamwe

3a rpunoBaHk-€ TaHKNUX KoMaaa XpaHe U ToCTupawe xneba.

¥

Typ60 rpunoBamwe

3a neverse BENUKNX KOMaga Meca Unu X1BMHe ca KoCTUMa Ha jefHoj pe-
LeTkn. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena v 3a 3aneuame.

MeHu

[a 6ucte ywnu y MeHnu: NotnomorHyTa npunpema, Ynwhetse, MNogewa-
Bakba.

6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo nevyewe y3 BeHTUNaTop

Oga hyHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke e(nkacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. Tectosu npema
craHgapay EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekupgaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke

edmkacHoCcTH.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

Kapa kopucTtute oBy yHKUMjY, NaMmnuua ce ayToMaTcku UCKiby4yje HakoH 30 cek.
3a ynyTcTBa 3a KyBar-e nornegajte ogerbak ,HanomeHe n caBetn”, BnaxHo neyene y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeAoM eHepruje norneqajte ogerbak

+~EHepreTcka edumkacHocT”, YiTteaa eHepruje.

6.4 Kako na nogecuTte: lMNoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBOM NogMEHWjy uma npenopy4deHny yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga

nogecuTe Bpeme 1 TemMrepaTtypy TOKOM KyBaksa.

KOpuUctuTte u:

Mpunukom KyBahka HeKuXx jena, MoXeTe aa

CTeneH A0 KOr ce jerno KyBa:

«  TemnepaTypHu ceH3op

* Cnabo ne4yeHo
» Cpegma
*  Jobpo neyeHo

MoTnomMorHyTa npunpema — KOpMCTUTE 3a 6pP3y Npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM Moa-

ellaBatbuMa:
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N R &
E ol P1 - P45 oK

Yhute y meHu.

M3abepuTte MoTtno-

MOrHyTa npunpema.

Mputnchute OK.

WN3abepute jeno.
MpuTtucHuTe OK.

CrasuTte nocyay y
nehHuyy. MotepanTe
nofeLuaBame.

6.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

TemnepaTypHU CeH30p je AoCTynHo. MocTasBuTe TemnepaTtypHu CeH3op Yy

Hajoebrbu aeo jena.

[MehHuua ce uckrbyyyje Kaga ce JOCTUrHE nofelleHa TemnepaTypa Tewm-

riepaTypHU CeH3op.

Bl >

KonunuuHa Boge 3a dyHKUMjy Ha napw.

3arpejte nehHuly npe KyBaha.

| &

HwuBo pelueTke.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Kaga ce dyHKkuuja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XpaHa crnpemMHa.

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpu6op Bpeme
Tpajarwba
loBeguHa (&
P1 FoBeRhe
neyemwe, cna- ~ 40 MUH
60 neyeHo
P2 FoBeRhe 1-1,5 kg;
neqube, Komang /? E 2; nnex 3a nevyewe
cpeatbe nebrouHe 4— MpXXnTE MECO HEKONMKO MUHYTA Ha BpY- ~ 50 MuH
neuyeHo 5cm hem Turawy. Ctasute y nehHuuy.
P3 FoBeRhe
neyewe, go- ~ 60 MUH
O6po neyeHo
P4 KoTtner, cpea- 180-220 g /0? E E| 3: nocyaa 3a nederbe Ha pe- ~ 15 MuH
He NneyvyeH no komagy; weTkacToj nonuuy
Koganm 3 Mp>XMTE MECO HEKONUKO MUHYTA Ha BpY-
‘221 bUHEe hem Turawby. CtaBute y nehHuuy.
PS losehe 1.5-2kg /‘? E] 2; nocyna 3a neyexe Ha peLuet- ~ 120 mun
neyewe/

AOWHCTaHo (pe-
6pa npBe kna-
ce, oKpyrnm
ogpesak, ae-
6enu nay-

donek)

KacToj nonuum

Mp>XMTe Meco HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
hem Turawy. [logajte TeuHoct. CtaBute
y nehHuuy.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P6 loBeRhe
nevyete, cna-
60 neueHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyexe)
P7 Fosehe 1-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a neyewe
nevemse, Komaau Kopuctute cBoje oMurbeHe 3auvHe unm
cpeate jEAHOCTABHO CO U CBEXY MIIEBEHY na- ~ 85 MuH
nebronte 4— | J€A Y y
neyeHo (cno- 5cm npuKky. MNpxuTe Meco HEKONMMKO MUHYyTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 loBeRhe
nevyetse, oo-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyetse)
P9 ®une, cnabo
neyeHo (cno- ~ 75 MWH
po nevetre)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 kg; /? E 2; nnex 3a nevere
e neueH Komaau Kopuctute cBoje OMUIbEHE 3a4nHe Unm
(cropo [eBrouHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MrleBeHY na- ~ 90 MuH
nevetse) 6 cm npuKy. MpxuTe Meco HEKOIMKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 | ®une, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetrse)
Tenetuna @
P12 | Meuena 0.8-15kg; | [ 2 nocyna sa neverwe Ha pewer- | 80 MuH
Tene'ruuah Konélagw A KacToj nonnum
(Hnp. nnehka) 'g's] euHE Kopuctute omurseHe 3auunHe. [logajte

TeyHocT. MNevere MOKPUBEHO.

CBUHETUHA @ @
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P13 | Ceumscko 1.5-2kg /‘? E] 2; nocyfa 3a neyere Ha pelleT- ~ 120 mun
neqerbe,thaT KacToj nonuum
nnu nnehka OKpeHUTE MeCo HaKOH MOJIOBUHE BpEME-
Ha KyBaHa.
P14 | ByueHa 1,5-2 kg /? E 2 nnex 3a nevetbe ~ 215 MuH
CBUIETUHA Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OkpeHute
(cnopo kysa- MECO HaKOH MOMOBMHE BpEMEHA KyBakba
Hee) na éucTe NocTUrnn paBHOMEPHO 3arneLa-
He.
P15 | Kape, ceex 1-15kg; /? E 2; nocyfa 3a neyere Ha peeT- ~ 55 MrH
IéOMa[:WI 5 KacToj nonuum
ASOIBUHE O Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
6 cm
P16 | PeGpa 2-3 kg; ko- E| 3. ay60KkM TUram 90 MuH
puctute cn- [opajte TeyHOCT Aa Gucte NOKpUnIu gHO
Eggzgnazga nocyne. OKpeHUTe Meco HakoH NONoBU-
He BpeMeHa KyBatba.
TbUHe 2-3 P y
cm
JarteTtnna @
P17 | Jarwehu 6yt 1.5-2 kg; /? E 2; nocyna 3a neyere Ha nnexy ~ 130 mu
ca KocTuma Komaau 23 nevetbe
”363’”% - [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HAKOH
cm NMOoBMHE BpeMeHa KyBakba.
Xueuna &
P18 | Lleno nune 1-1,5kg; VLl= 2: [+ 200 ml; nocyaa 3a kace- ~ 60 muH
ceexe pony Ha nnexy 3a ne4yewe
Kopuctute omursere 3auunHe. OkpeHute
nune HakoH NoNoBUHE BPeMeHa KyBaha
na bycte nocTUrnmn paBHOMEpPHO 3anela-
He.
P19 | MNona nuneta 0,5-0,8 kg 2= 3: nnex 3a neyere ~ 40 MUH

Kopuctute omurbeHe 3avuHe.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
P20 | Munehe rpyau | 180-200g /0? E E] 2: nocyaa 3a kacepony Ha ~ 25 MuH
no komany pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurbexe 3admHe. Mpxute
MEeCO HEKONMKO MMUHYTa Ha Bpyhem Tura-
Y.
P21 | MNunehu 6arta- - /0? E] 3: nnex 3a nevetse ~ 30 MuH
un, ceexu Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, nogecuTe HUXy TemnepaTypy u Ky-
BajTe UX Ayxe.
P22 | Natka, uena 2-3 kg /? E 2; nocyna 3a neverse Ha pewer- | 100 muH
KacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHuTte
naTKy HakoOH NONOBMHE BpEMeHa KyBa-
tba.
P23 | lycka, uena 4-5kg /0? E] 2; ny6oKM TUrak ~ 110 MuH
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevewe. Okpe-
HWTE ryCKy HaKOH MOMOBUHE BPEMeHa Ky-
Baka.
OcTano
P24 | Bekna op me- 1ke VLd=PE pelueTkacTa nonuua ~ 60 mH
ca Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Pu6a &
P25 | Uena puba, 0,5-1 kg no /? E| 2: nnex 3a neverse ~ 30 MUH
rpunosaxa PGy WcnyHuTe puby macnauem n kopuctute
OMWUIbEHE 3a4MHE 1 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pubnu dune- - ][] 3; nocyaa 3a kaceposly Ha pelueT- 20 My
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3auuHe.

Me4yerw-e cnatkuwalpesepTu @ 2
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Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajama
p27 K:naq oA cu- B E 2; @ Kanyn 3a nevyewe oA 28 um Ha 90 MuH
P pelueTKacToj nonuum
P28 g;::q oA ja- ) = 2; l+J 100-150 ml; nnex 3a neyewse 60 mwH
P29 | Tapt on jaby- B E| 2; Kanyn 3a NUTY Ha peLLeTKacToj 40 muH
ka nonuumn
P30 | MNura c jaby- . = 2; l+J 100-150 ml; %) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 cm Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kg = 3; ayGokn Turar 30 MuH
naum ’
P32 | Yokonapuu B E 2; &J 100-150 ml; nnex 3a maduHe 30 muH
Macpuhn Ha pelueTKacToj nonuum
P33 | Cyeu konay B E| 2; nocyAa 3a Konay Ha peLueTKacToj 50 muH
nonuumn
Mosphe/lpunosun @ Ei@ %
P34 | MNe4yeHu kpom- 1kg E| 2 nnex 3a nevetbe 50 MuH
nup CraBwuTe Lieo KpoMnup ca KOpoM Ha nnex
3a neveme.
P35 | OomahuHCKu 1kg |E| 3; nnex 3a neyexe 06MOXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neverse
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
Kpomnupe Ha Komage.
P36 | Tpunosaro 1-1.5kg = 3; nnex 3a neyexse 06MOXeH nanu- 30 Mk
Me:Ja"° no- pOM 3a nevere
Bphe Kopuctute omurseHe 3auunte. Viceuute
nosphe Ha Komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5kg E| 3: nnex 3a neyere 25 MuH
MP3HYTU ’
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Jeno TexuHa HuBo peleTtke/llpubop Bpeme
Tpajawa
P38 | Momdcpur, 3a- 0,75 kg E] 3: nnex 3a neyerse 25 MuH
MP3HYT ’
lpaTuHnpana jena, ne6 u nuua = & &
P39 J1a3arb¢7 ca 1-1.5kg E| 2; nocypaa 3a kacepony Ha pelueTka- 45 M
Mecom / ro- CTOj nonuum
Bphewm ca cy-
BUM KHeana-
Ma
P40 | MpatHHupanu 1-1.5kg E 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 muH
KpoMnup (cu- CTOj nonuum
POBY kpomnup) OkpeHunTe nocyay nocre nonoBvHe Bpe-
MeHa KyBaha.
P41 Ceexa nuua, _ E E| 2; &J 100 ml; nnex 3a nevyewe 15 MUH
TaHka 06noxeH nanvpom 3a nevere
P42 CBg)Ka niua, _ E E] 2; nnex 3a neyeke 00NOXEH Na- 25 MMH
Aebena nMpoM 3a neyerbe
P43 | Kuw B E 2; nnex 3a neyewe Ha pelLLeTKacToj 45 muH
nonuum
P44 Ba;:T/'haGa-s 0.8kg [E E 3; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe 30 mMuH
Talbenu xne 06noxeH nanMpom 3a nevere
3a 6enun xneb je noTpebHO BULLE Bpeme-
Ha.
P45 | Xne6 ca ue; ke = 2; L) 150 ml; nnex 3a neuyewe 45 Min
MM 3pHOM 0bnoxeH nanMpom 3a neyerse/peLueTka-
paxeHu xneo/ cTa nonuua
LpHM Xxneb ca
LeniMm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6
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®YHKUUJE CATA

7. DYHKUUJE CATA

7.1 ®yHKuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBareM, orfnaiiasa ce 3By4YHU

curHan.

STOP

Bpewme kyBawa. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce
3BYYHM curHan v pyHKLuMja 3arpeBatba ce 3aycTaBrba.

Bpeme ognarawa. 3a ognarawe ctapTta u/unm kpaja Kyeara.

Tajmep TokoM paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa yHKUMja He

yTu4e Ha pag nehuue.

3a yKrbyumBame 1 UCKibyunBare Tajmep TokoM paga nsabepute: Me-
Hu, MNogelwaBatrbsa.

7.2 Kako na nogecute: ®dyHKUuMje caTa

Kako ga nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1

Kopak 2

N

N

[a 6ucte npomeHwnu goba gaHa, yhute y
MeHu 1 n3abepuTte onuuje NoaellaBamna,
[oba paHa.

MNopecuTe car.

Kako na nopecurte: Tajmep

MpuTtncHuTe: @

Kopak 2

Hucnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

9

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nopecure: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
. e \ e
( \ [Ovcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
M3abepute dyHkK- stop
Unjy sarpeBarba 1 | Y3acTomHo npu- 3a nogeasarse MpuTncHuTe:
W BpeMeHa KyBa- oK
nogecvte Temne- TUCKajTe: . o, .
patypy.
@ Tajmep ogmax nouunkse aa onbpojasa.
Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
Owucnnej .
\ e \ 2 Aucnnej e
« i ”f? o Q ‘ le romany- | (€ VI@
noba _Jf_:_
faHa )
Yy
Vzabe- y & no- %T:Z'Aéy_
pute sacton- | KpETA- _ MpuTw- - Mopecy- MpuTwn-
yHk- | HO MbvTA- HE Tlloseec,:e CEI/ITeZ TRARE | 16 Bpe- cEMTe:
umjy 3a- ceare: an:TKa OK Me 3aBp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.

@ Tajmep nounre Aa ogbpojasa y NoOAeLLEHO BpeMe MoveTka.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 YoauuBamwe npnbopa
Mano yany6rbene ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrerwa Takohe cnpevasajy

npespTame. Y3aurHyTa nBiMLa OKo Nosuue crnpeyasa knusame nocyha Ha nonuum.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

PeweTkacTa nonuua:
Yrypajte nonuvuy nsmehy sohuua Ha Ho-
caJy peLueTke.

Mnex 3a neyewse / [ly6okun Turams:
l'ypHuTe nnex nsmehy Bofuua Ha Hocavy
peLueTke.

PeweTtkacTta nonuua, lNnex 3a nevewe /
Ly6oku Turams:

['ypHuTE nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke, a peLleTky Ha BohuLe n3Hag.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEeH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nopece ABe TeMneparype:

C

Temnepatypa nehHuue.

/0?

TemnepaTypa y cpeavHu.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

3a Hajborbe pe3ynrTaTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga 6yay Ha He kopuctuTe 3a TeuHa Tokom kyBawa Mopa fia OCTaHe
co6HOj TemnepaTtypu. jena. YHyTap xpaHe.

Kako pa kopuctute: TemnepaTypHuU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | lMocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.

Meco, xxuBuHa u puba Kacepona
Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30P Y LieH- Y6auuTe Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4YHO Y
Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu LeHTap kacepone. TemnepaTtypHu ceHsop Tpeba
neo. Boagute pavyHa na 6apem 3/4 Temne- [a CToju CTabuIHo Ha je4HOM MEeCTy TOKOM
paTypHu ceHs3op byae yHyTap jena. neyerba. [la 61ucte TO NOCTUMNMN, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyze 3a
reyerse Kao NoApPLLKY 3a CUNMKOHCKY py4duLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
CeH30p He Tpeba Aa [oavpyje gHo nocyae 3a
neyetse.

Kopak 4 | lMpukrbyuute TemnepaTypHuU CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
Owucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

/.? - NPUTUCHUTE Oa 6ucte nogecunu TemMmnepaTtypy CeH3opa yHyTap XpaHe.
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OOOATHE ®YHKUWUJE

KopaK 6 OK _ NPUTUCHUTE Oa bucte noTepAannn.

Kaga xpaHa gocTturHe nogelueHy TemnepaTypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTte n3a-
OpaTn fa npekvHeTe UNu Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je
XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | WsByuute yTvkay TemnepaTypHu CEH30p M3 yTUYHWLE 1 M3BagWTe jeno 13 nehHuue.

YNO30OPEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeo. byauTe naxmuneu Kaga ra UCKIbydyjeTe 1 Bagute 13 jena.

9. HOOATHE ®YHKLUWJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHuue.

YkrbyunTe je kaga nehHuua pagv — NoAeLleHo KyBake ce HacTaBha, KoMaHaHa Tabna je 3a-
Krby4aHa.

YkrbyuuTe je kafa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MOXe Aa ce ykIby4uun, komaHgHa Tabna je
3aKrbyvaHa.

A OOK - MPUTUCHWTE 1 OPXUTE OOK - MPUTUCHUTE 1 OPXKUTE
Aa brcTte ykrbyumnnu cyHKUujy. aa bucte je nckrbyunnu.
3By4YHM curHan.

OOoK

@ 3x EI — Tpenepu kaaa je KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIby4nBaH-e

3 6e3begHoCHNX pasnora nehHuua ce NCKIbyyyje HakoH HEKOTr BpemMeHa ako hyHKLuja
3arpeBatba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBakba.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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KOPUCHU CABETHU

(°C) @ (4)

250 - makcumarnHo 3

AyToMaTCKO MCKIbyuMBare He paau ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme
oanararba.

9.3 BeHTtunartop 3a xnahemwe

[lok pepHa paau, BeHTUNaTop 3a xnahemwe ce ayToMaTcku ykibydyje y uurby xnahewa
CMOrbHUX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYYUTE PEPHY, BEHTUNATOP 3a Xxnafherwe Moxe HacTaBuTu
[a pagv CBe [JOK Ce pepHa He oxnaau.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynrtaTa, NpuapXxaBajTe ce caBeTa HaBefeHuX y Tabenu y
HacTaBky.
Kopuctute Tpehu H1BO pelueTke.

¥ O
N\

(°C) (mun)
[paTuHMpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 - 55
[paTnHMpaHn kpomnup 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazamwe 180 - 200 75-90
KanenoHn 180 - 200 70-85
MyanHr o xneba 190 - 200 55-70
MyaunHr op nupyHYa 170 - 190 45-60
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cMmece 3a 160 - 170 70 - 80
OuncKBUT TOPTY (OKPYrnuM Nnex 3a TopTy)
Benun xneb 190 - 200 55-70
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KOPUCHU CABETHU

10.2 BnaxxHo neyere y3 BeHTUNATop - npenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe nuvmeHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTty Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

.~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyere 3a neuerse Mnex 3a donax
TamaH, Hefr::q)neKTny- Taman, HepednekTyjyhn n;(:gslznl(m;imm TamaH, Hef?;d)]‘leKTny-
[peyHunk 28 cm MpeuHmk 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

10.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaAHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpaHe
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

%nEHEH:E HA JEOHOM HUBOY. Neyewe y nnexoBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6uckeut Topta | lNMedvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTWI.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpeBane 0403ro/ 160 35-50 2
000340
Muta c jabykama, 2 nne- | lNMe4verse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTU.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpeBane ogo3ro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340
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KOPUCHU CABETHU

@I’IEHEEE HA JEOHOM HUBOY. Kekc

Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.

XX | [

= D
(°C) (min)

LLkoTckun konauuh / Meunso [Meyene y3 paBHU BEH- 140 25-40
y 065Ky Tpauvua TUI.
LLikoTckun konauuh / Meunso 3arpeBatse 0403ro/ 160 20-30
y 065u1Ky Tpauuua, npeT- 0403710
XO[HO 3arpejTe npasHy pep-
Hy
CutHu konayu, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe T!I.
npasHy pepHy
CutHu konauu, 20 no nne- 3arpeBawe 0403ro/ 170 20-30
Xy, NPETX04HO 3arpejTe 040340
npasHy pepHy

@I’IEHEH:E HA BULUE HNBOA. Kekc

\/\

TWn.

(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meun- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO y 06NMKy Tpaymua ™n.
CutHu konauu, 20 no Meyere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXoAHo 3arpej- | Tvn.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174
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HE'A W YHUWWRhEHE

MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o4 5 MUHyTa.

>
H Kapa neuete Ha rpuny, Temneparypa mopa Aa 6yae nogelieHa Ha MaKCUMyM.

%

O I

Ha

Oa NCTeKHe NoJIOBMHa BpeMe-

(min)
Toct punosare 1-3 5
[oBehu KOTNET, OKPEHUTE Ka- punoBare 24 - 30 4

11. HETA W YHULUThEHE

YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem

<

CpepncrtBa 3a
ynwhewe

O6puwnTe NpeAry CTpaHy pepHe MeKOM KproM, TOMMoM BOAOM 1 Gnarum
cpencTBoMm 3a unwhetse.

3a unwherse MeTanHux NoBpLUNHA KOPUCTUTE PaCcTBOP CPeAcTBa 3a Ynwheme.

Ouuctute MpIbe 6narum netepLeHToM. He kopucTuTe ra Ha KaTanuTUyYkMM no-
BpLwinHama.

[

CBakogHeBHa
ynoTtpe6a

OunCTUTE YHYTPaLLHOCT PEPHE HaKoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa macHoha
U1 Apyru octauy Mory Npoy3poKoBaTy noxap.

He ognaxute xpaHy y pepHu ayxe of 20 muHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-
LUMTE YHYTPaLLHOCT MEKOM KPMoM.
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HE'A W YHULWWRhEHE

e,
c24

Mpu6op

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Bogom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
npubop y MallvHu 3a npake CyaoBa.

He uncTtute npmbop ca HenenrbUBMM NpeMasom nomohy abpasnBHUX CpeacTa-
Ba 3a unwhere Unv npeamera ca OLTPUM MBMLaMa.

11.2 Kako pa ouncture: Yayorbewa y yHYTpPallHOCTHU

Ouuctute yay6rbewa y yHyTpallhoCcTK Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctane Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBakba Ha napwu.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Cunajte: 250 ml 6enor cuphe- | OctaBute ga cuphe pactBopy | OuMcTUTE YHYTPALLIHOCT TO-
Tay yay6rbeme y yHyTpaL- Hacrare kameHua Ha Teme- NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.
tocTn. Kopuctute pactesop npaTypu npocTopuje y Tpaja-
of 6% cupheTta 6e3 nkakeux ty og 30 MuHyTa.
JopaTtaka.

3a dyHkuujy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakmx 5-10 yuknyca KyBama.

11.3 Kako na usBagurte: Hocaum pelietke

W3BagnTe nogpluke peluetaka Aa GucTe 0YMCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Ja ce oxnagu.

Kopak 2 | VsByuute npeawn Aeo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oyHor 3naa.

Kopak 3 | VsByuuTte 3agmuv Aeo nogpLuke 1 |
peLueTke U3 6GoyHor 3uaa u —
YKMNOHUTE Ta. /0 ‘ =

()

(

Kopak 4 | lNocTaBrbame WKNHA 3a noa-
PLUKY peLueTke BpLUN Ce OOpHY-

TUM pefocnenoMm. ol ‘

KnnHOBM Ha TeNeCcKoncKnum Bo-

Avuama mopajy 61TV oKpeHyTH
Ka npeaH0j CTpaHu.

I
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HE'A W YHUWWRhEHE

11.4 Kako pa kopuctute: Katanutunuko ynwhewe

YHYTpaLlHOCT pepHe NpemasaHa je katanutuyikum emajnom. Ancopbyje macHohe TOKoMm

KaTtanuse.

Pneke unu rybutak 6oje kKaTanMTUYKOr NpemMasa Hemajy yTuuaja Ha Ynwhemse.

Ouuctute PEepHY KaTanuTU4Kum ynwhewem

Mpe kaTanuTnykor Ynwhemsa, YKNOHUTE CaB an60p M3 YHYTPaLH0CTH.

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

MN3abepute Menn =/ Yuwwhe-

wem 1 nputucrute OK 1pu
nyTa.

Kapga ce unwhere 3aBpLum,
ornailaBa ce 3ByYHU curHar.
PepHa he ce nckbyunTn.

Kapa je pepHa xnagHa,
OYUCTUTE YHYTPALLHOCT
MEKOM BMaHOM KProm.

Tpajane: 1 4.Katanutnykn emajn ce cam YUCTU, HEMOjTE ra YNCTUTU KPNOM.

11.5 Kako ga yknoHute n MoHTuparte: Bpata

BpaTta 1 yHyTpalutse CTakrneHe nnoye MoXeTe CKUHYTU Aa GUCTe UX ouncTuu Bpoj cTakneHmnx
nrova ce pasnvkyje kog pasnMuuTux mogena.

/\  YNO3OPEHKE!
Bparta cy TeLuka.

A ONPE3
MaxrenBo pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko nsuua npeare nnoyve. Ctakno moxe ga
ce Crnomu.
Kopak 1 | OTtBopuTe BpaTa [0 Kpaja.
Kopak 2 | lNogurHute n NnputucHUTE
ctesHe nonyre (A) Ha obema
Lapkama Bparta.
Kopak 3 | 3aTBopwuTe BpaTa pepHe 40 NpBOr nosioxaja 3a oTBapare (MpUbnmxHo nog yrinom o

70°). MpuppxunTe BpaTta ca 0b6e cTpaHe 1 NOBYLUTE UX HAarope y 04HOCY Ha pepHy Ka-
Ko BucTe ux oggojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kpry Ha CTabuUIHOj MOBPLUMHM ca
CMOSbHOM CTPaHOM OKPEHYTOM Hajone.
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HE'A W YHULWWRhEHE

Kopak 4

MputucHute oksup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropke uuLe
Ka yHyTpa Aa bucte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.

Kopak 5

MoByuuTe OKBMP BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yknoHunu.

Kopak 6

YxBaTuTe CcTakneHe nnoye 3a
ropky MBULY U jeaHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Ruue.

Kopak 7

OuuncTnTe CTakneHry nno4y
BOZAOM U canyHULoM. Maxrbn-
BO OCYLUMTE CTaKMeHy nnouy.
He nepute ctakneHe nnoye y
MaLLWHW 3a Npake CyA0Ba.

Kopak 8

HakoH unwhemsa, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM peaocnenom.

Kopak 9

MpBo noctaBnTe Mawy Nnovy, a 3aTum Behy 1 BpaTa.

YBepuTe ce fa cy cTakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM Moxe gohu

[0 nperpeeBama NoBpLUNHE BpaTta.

11.6 Kako ga sameHuTe: Jlamnuua

& YNO30OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

WckmbyunTe pepHy. Cavekajte
[a ce pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTrkay kabna 3a
Hanajare pepHe 13 MpexHe
yTUYHMLE.

[HO yHYTpallH0CTV pepHe
npekpujTe Kpnom.
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PELWLABAHKE NMPOBJIEMA

Mopka cujanuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonay ga

6GuUcTe ra yKnoHunu. ﬁ

rl
R\ k{f
\\ Z : : = /

Kopak 2 | OuucTuTe cTtakneHu noknonadw,
Kopak 3 | 3ameHuTte cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType Ao

300°C.
Kopak 4 | lNocTtaBuTte cTakneHun noknonaw,.

12. PELLABAKE MNMPOBJIEMA

YMNO3O0PEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4ynmHUTH aKo...

Y cBUM cny4vajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnalwheHnm

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

=
ﬁ PepHa ce He yKrbyuyje Unu ce He 3arpeBa

Mpobnem

MpoBepurTe...

He moxeTe fa aktueupare nehHuuy HUTK da
HOMe ynpaerbare.

MehHuua je NnpaBUNHO NpUKIbyYeHa Ha enek-
TPUYHO Hanajame.

MNehHuua ce He 3arpesa.

DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4YMBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

[NehHuua ce He 3arpesa.

Ocurypay Huje nperopeo.

[NehHuua ce He 3arpesa.

BpaBga je uckrbyyeHa.

Y
KomnoHeHTe

Mpo6nem

MpoBepure...
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PELLUABAHKE MNMPOBJIEMA

Y
KomMmnoHeHTe

Jlamnuua je uckrbyyeHa.

BnaxHo neyere y3 BEHTUATOP — je YKIby4YeH.

Jlamna He pagu.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHU CEH30p HEe paau.

YTukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTNyHO
ybayeH y yTuuHuLy.

@ Lndpe rpeLuke

[Owvcnnej npukasyje...

Mpoeepure...

Err C2 YKNoHUnm cte yTukad TemnepaTypHU CEH30p
n3 yTuyHuLe.
00:00 [Howmno je pno HectaHka cTpyje. MNogecute foba

faHa.

oBnalwheHoOM CEPBUICHOM LIEHTPY.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLlke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe 1 yKiby4mte KyhHm
ocurypay ga 6ructe NnoHOBO MokpeHynu nehHuuy. AKO ce KOA rpeLluke NoHOBO Mnojasu, obpatuTe ce

X

Yuwhere

Mpo6nem

MpoBepure...

Llypere Boae n3 yaybroera y yHyTpaLuH0CTH.

Y yoybreewy y YHYTpaLlh0CTU UMa NpesuLle
BOJeE.

12.2 NMopaum o cepBUcCUpaky

YKOMMKO He MOXeTe camu fa npoHaheTe peluere npobnema, obpaTtute ce NpoaasLy U

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy noTpe6HM CepBUCHOM LIEHTPY Harnase ce Ha NnoYnLmM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHu
OKBUpA YHYTPaLLHOCTU pepHe. HemojeT yknamwati NioymLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama

13 YHYTPaLUHOCTU PEPHE.
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EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

lMpenopyyyjemo BaM Aa oBAe 3anuvweTte nogaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHcpopmaumje o nponssoay u NUCT ca UHopmMaLmjama o

npoussoay*

Hasue pobasrbava

AEG

MpaeHTndmkaumja mogena

BCES556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

MHaekc eHepreTcke edhrkacHOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke edukacHocTm

A+

MoTpoluksa eHepruje ca CTaHAAPAHUM NyHEHEM, YO-
BuyajeH pexum

1.09 kWh/umknyc

MoTpolutsa eHepruje ca CTaHAaPAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparbem BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uuknyc

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa cTpyja

JauuHa 3Byka

711

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BCE556360B 33.0 kr
Maca BCE556360M 33.0 kr

BCK556360M 33.0 kr
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CTPYKTYPA MEHUJA

* 3a EBponcky yHujy npema Ypen6ama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy npema cranpgapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edpukacHocTn He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuynn ypehaju 3a kyBare y gomahuHctBy — aeo 1: LLnopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEAUTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLe 4eCTO TOKOM KyBara. OgpxaBajTe 3anTVBKY BpaTa YMCTOM M NocTapajte ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTYy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame ga bucte noehanu ywitegy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesate nehHuly npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO NpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckrbyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fa KOpUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOMnMoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHUMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHMU.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBake XpaHe TONsom

M3abepute HajHuKe moryhe nofellaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane Tonaorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npvkasyje nHamMkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTtypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMnuLiomM

Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTMNaTop

DyHKUMja je npeaBuieHa 3a ylTeany eHepruje TOKOM KyBama.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, NaMmnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA

14.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.
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MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema ‘/\9 Ynwhene rrrr/ MNogewasana @
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
1, N
<) ({ Q) OON
<)
— OK 01-011 OK
Vsabepure Me- | Vsab n Mpunarogure
wu, Mopelasa- oTBpAMTE Noa- 3abepwuTe nog- OTBPANTE NOA- | ppenHoCT U NPU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tuchnte OK.
MopewaBawa
o1 [ob6a naHa Mpomenun 02 OcBeT/bEHOCT Auc- 1-5
nneja
03 3ByKOBM TacTepa 1 — 3By4HM 04 JaunHa 3By4Hor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoM paga Ykrbyuun/
Pagra 3acyTaBrba- Mekrbyum
e
2 — Anapm
o7 CeeTno Ykrbyuu/ 08 Bp3o 3arpeBatbe Yrrbyuu/
Mckrbyun Mckrbyum
09 | Oewmo pexum AkTuBaumo- 010 | Bepauja codptBepa Mposepa
HY KOA: 2468
011 | MoHuwTH cBa noa- Ha/He
ellaBara
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15. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumboniom L. MNMakosarse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XMBOTHE CPeaVHE U TbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknupary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe bauaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTuTe y NOKanNHM
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3MNEKU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTtyBada. BupobHuk He Hece
BiANoBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4yHomMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO

KOPUCTYBaHHS B ManbyTHbOMY.

1.1 be3neka giTen i BpaanuBux oci6b

- Hitn Big 8 pokiB Ta ocobu 3 obmexxeHnMmun isnyHnmMn,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM YK
HegoCTaTHIM AOCBIAOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LM Npunagom nuvie nig Harnagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
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KOPUCTYBaHHS NpunagoM Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [itn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaXKOK Ta
KOMMIEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nm3sy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCs Mig,
6Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.

CnigkynTte 3a Tum, abu aitm He 6aBunucsa 3 NpunNagom .
TpumanTe yci nakyBanbHi MaTtepianu nogani Big giten ta
YyTURi3ynTe 1X HaNneXHUM YMHOM.

MOMEPEOXXEHHA! Mpunag i noro Bigkputi NoBEpPXHi
HarpiBatoTbCs Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta QOMaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHSA Ta OXONOMXKEHHS.

- AKwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axmcTy Big 4OCTyny
AiTen, IX HeobXiaHO akTUByBaTMW.

UneHHs abo obcnyroByBaHHSA npunagy AitbMu
[03BONAETLCA NULLE Nif HAarnsg0M.

.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NOAIGHNX NPUMILLEHHAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn oaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLitO.

[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAKEHHA eNeKTPUYHOro kabenw noro mae
3aMiHUTN BUPOOHWMK, NOr0 aBTOPU30BAHUI CEPBICHUI LIEHTP

525/564



IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU

abo iHwWi ananoriyHo KkBanigikoBaHi ocobun 3aansa YHUKHEHHS
YPaXKEHHA eNnekTPUYHUM CTPYMOM.

MOMEPEOXXEHHA: o6 YHMKHYTK ypaXKeHHS eNeKTPUYHNM
CTPYMOM, MEPLL HiXXK NOYUHATN MIHATM namny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NoOBOAMTUCL OBEPEXHO, W06 HE TOPKATUCS HarpiBanbHUX
erleMeHTIB.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PyKaBULSIMU, KOS
BUTSracTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapu Yum rnocya.
BukopucTtoByiiTe TiNbku TEpMOLLYN (JaT4YMK TemMnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUN ANS LbOoro npunaay.
LLloBun 3HATK onopu NOANYOK, CrnoYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTUHY OMOpPW MOSINYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONIMYOK, BUKOHAWTE HaBegeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN NOCHILOBHOCTI.

He BMKOpuCTOBYNTE NapooynLLyBay AN OYULLEHHS
npunagy.

He BrkoprcTOBYITE AN OUMLLIEHHS CKISIHOI MOBEPXHI
ABepuAT XXOPCTKi abpasnBHi 3acobu Yn meTanesi LUer6|<|/|
OCKIJTbKW Lie MOXe NP13BECTY 10 NOABK TPILKWH Ha CKIi, WO
MOX€e CNPUYNHUTUN PYUHYBaAHHSA CKMa.

2. IHCTPYKUII 3 TEXHIKWU BE3NEKU

2.1 BcTaHOBNEHHSA

A NONEPEMXEHHA!

YcTaHoBnoBaTy Len npunaa NoBMHEH nuiue kBanicikoBaHui daxiseLb.

[ToBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy.
He BCTaHOBMONTE 11 HE BUKOPUCTOBYNTE MOLUKOKEHWI Npunag,.
[oTpumynTecs iHCTPYKUIA 3i BCTAHOBMNEHHS, LLIO NOCTa4yalTbCs pa3oM i3 npunagom.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHsa npunagy, OCKiNbKu BiH BaXxkuii. BukopuctoByinte
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTS, O NOCTA4YaETHCSA B KOMIMIEKTI.

He TarHiTb Npunag 3a pyuky.

BcraHoBntonTe npunag y 6e3aneyHomMy nigxoAswomy Micli, Lo BianoBigae BuMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.
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* [loTpumyWnTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHI 40 iHWWX Npunagis Yn npegmeTis.
* [lepepn BCTaHOBMEHHAM Npunagy nepekoHamTecs, Wo ABepusita AyxoBoi wadm
BiAKpMBalOTbLCS 6e3 NepeLLKo.

i I'Ipvlna,q OCHallEeHO eNnieKTPUYHOK CUCTEMOID OXOJTOAXKEHHS. BiH noBuHeH npauroBaTtu Bif,
Kepena XuBJreHHA.

» BOygoBaHui Npunag noBMHeEH BignosigaTy Bumoram wogo crabinbHocTi DIN 68930.

MinimanbHa BucoTa wadwm (MiHimanbHa BucoTa 578 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NoBEPXHED)

LvpwvHa wadwm 560 mm
mMmbunHa wadwm 550 (550) mm
BucoTta nepeaHbOi YacTuHM npunagy 594 mm
BucoTa 3agHboi YacTuHu npunagy 576 mm
LLinprHa nepeaHbOi YacTUHU Npunagy 595 Mm
LLinpuHa 3agHbOT YacTuHW npunagy 559 mm
['mmbuna npunapy 567 Mmm
B6ynosaHa rnubuHa npunagy 546 mm
MunbuHa 3 BiokpnTMMKN aABepuaTaMmn 1027 mm
MiHiManbHuin po3mip BeHTUnALinHoro oteopy. OT- 560x20 mm
Bip po3TalloBaHO BHU3Y 3a4HbOI CTOPOHU

HoxuHa kabento xunBneHHsi. Kabenb po3milyeTsb- 1500 mm
Cs1 B NPaBOMY KyTi 3aiHbOI CTOPOHU

KpinunbHi reuHTH 4x25 mm

2.2 lNip’eaHaHHA [o enekTpomMmepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHYE PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXKeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTn 3 nig’egHaHHNA [0 eNeKTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

 Tpunag NoBMHEH BYTW 3a3eMIIEHUM.

* [lepekoHanTecs B TOMY, L0 NapamMeTpu Ha Tabnunuui 3 TEXHIYHUMY aHUMW CYMICHI 3
enNeKTPUYHNMMN NapameTpaMu enekTPOXUBIEHHS Bid Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.
* He BukopucToBymnTe posranyxxyBadi, NnepexigHuKu 1 NogoBXyBaui.
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+ bByapTe obepexHi, abu He NOLIKOAWTYM LUTENCenbHY BUMKY Ta kabenb. SAkiwo kabenb
XKMBMEHHS NoTpebye 3aMiHuW, 3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOMO LEHTPY.

* TunbHyiiTe, WO6 kabenb XUBNEHHSI HE TOpkaBcsa abo He OyB HaATO HABNVXKXEHUA 4O
aBepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH nNpautoe abo aBepusaTa
rapsi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif Ypa)KEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30Nsuist MatoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abuv ix He MoxxHa Byno 3HsATK 6e3 cnewianbHOro iHCTPyMeHTa.

» BcraBnante wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBIIEHHA NULLE NICRs 3aKiHYeHHS
yCcTaHoBKW. NepekoHanTecs, WO Nicnsa yCTaHOBKMN € BiNIbHUIA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€TKy, ika HEHaAHO 3akpinneHa.

* He TarHiTb 3a kabernb XMUBMNEHHS, OO BigKNounTK Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTSIra0YM LUTENCENbHY BUMKY.

* BuKOpUCTOBYITE NULLE HAMNEXHi i30MNI0KYi NPUCTPOI, a came: MiHivHI po3’eaHyBavi,
3anobikHUKM (TBUHTOBI 3aMOBKHUKX CRif BUKPYTUTK 3 MATPOHA), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHS Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPMW.

+ EnextpoobnagHaHHs Mae OyT OCHALLEHWM i3051H0I0UUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOrO
BiJKMIOYEHHS Bif, enekTpoMepexi. 3a30p Mk KOHTakTamu i30MH0H40ro NPUCTPOI0 Mae
CTaHOBUTU HE MeHLUEe 3 MM.

* Llen npunag ocHaleHo enekTpu4yH1UM kabenem i3 BUMKoLo.

2.3 KopuctyBaHHA

NOMNEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB, ypaXKeHHS €NEeKTPUYHUM CTPYMOM i BUDYXY.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneymdikalii Lboro npunagy.

+ T[lepekoHaiTecs B TOMY, O BEHTUMSALIVHI OTBOPK HE 3aBnOKOBaHO.

* [ig yac poboTu npunagy He 3anuwarite noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

* byabTe 06epexHi, BioUMHAYM ABepuaTa npunagy nig yac roro pobotn. Moxnmee
BMBINIbHEHHS rapsi4oro noeiTpsi.

* He npautoriTe 3 npunagom, siKLWo BaLli pykn MOKpi abo sIKLWO BiH KOHTAKTYyE 3 BOAOH.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHeEHI ABepuATa.

* He BukopuctoBynTe npunag sk poboyy noBepxHio abo sk NoBepXHIO Ans 30epiraHHsa peyen.

+  ObGepexHo BiguMHANTE ABepusaTa npunagdy. BukopucTtaHHs iHrpegieHTiB 3i cnuptom Moxe
NpPU3BECTN A0 YTBOPEHHS CyMiLli CMPTY 1 NOBITPS.

+  BigumHstoun aBepusATa, NuUnbHYNTE, WOOW NopsaA i3 NPUCTpoeM He Byno Axepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHHO.

* He knagitb ycepeauvHy npunagy, nopsig i3 HUM abo Ha HbOro Nerko3anMucTi PEYOBUHN Y
npeameT, 3MOY€EHi B NErko3anMmCTUX peYOBUHAX.

NONEPEMXEHHA!
ICHy€E PU3UNK NOLIKOMKEHHS Npunagay.

* LLo6 3anobirtv nowkompkeHHo abo 3HeOapBNeHHO emani, 4OTPUMYNTECS Taknx
pekomeHaaLili:
— He cTaBTe nocya abo iHwWi npegmeTn 6e3nocepeHbO Ha AHO Npunaay;
— He KnagiTe antoMiHieBy conbry 6eanocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunagy;
— He cTaBTe nocyp i3 Boaoto 6esnocepenHbo B posirpiTuii npunag,;
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— He 3anuwianTe B Npunagi CTpasu i NPOAYKTU 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOr nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;
— ©6yabTe obepexHi, BUiimatoum abo BCTAHOBIIOYM akcecyapu.

» 3HebapBneHHsa emarni abo HepXxaBiloyoi cTani He BNMBae Ha epekTUBHICTb poboTH
npunagy.

* BukopucToByiiTe rnMboke AeKo AN BUMiKaHHS TOPTIB i3 Benunkum BMicToM Bosoru. Cik, Lo
BUAINSETLCA i3 PPYKTIB, MOXE 3anvLiaTti CTilKi NNaMun.

+ 3aBxaw roTyinTe i3 3a4MHEHUMY ABepUATaMU Npunagy.

*  Axwo npunag po3MiweHo nosagy MebneBoi naHeni (Hanpuknag, ABepusT), NepekoHamTecs,
Lo ABepusATa BIigKpUTO Nig Yac poboTu npunagy. >Kap i Bonora MoxyTb yTBOpOBaTUCSA
nosagy 3akputoi mebneBoi naHeni, CNPUYMHSAIYM NodanbLue NOLWKOAXKEHHSA Npunaay,
kopnycy abo nignorun. He 3akpusarite mebneBy naHenb, AOKW NpuNag NoBHICTIO HE OXONMOHE
nicnst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Jornsag i YnweHHs

NMONEPEOXEHHA!
ICHYE PY3MK OTPUMaHHS TPaBM, NOXexi abo NOLIKOMKEHHS npunagy.

+ [lepen no4aTkom peMOHTY Npunag Tpeba Big'eqHaTH Big enekTpoMepexi, 3HSBLUN
3ano6iKHMK ab0 BUTATHYBLUW LLHYP XMBIIEHHS 3 PO3ETKN.

» [arite npunaay OXonoHyTU. |ICHYE PU3NK TOrO, LLIO CKISAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTH.

* Y pasi NOLIKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen ABepuUaT crig ogpasy 3amMiHUTK naHerni. 3BepHiTbCA
10 aBTOPU3OBAHOrO CEPBICHOrO LIEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoum asepusTa 3 npunagy. eepusara Baxki!

*  PerynspHo ouunwyiiTe npunag, wo6b 3anobirti NoLWKO4KEHHIO MaTepiany NoBEpXHi.

* [lpoTpiTb NpynNaz BOMOrot M’SKOK raH4yipkoto. 3aCTOCOBYIMTE NWLLE HENTPanbHiI MUY
3acobu. He BukopucToByiiTe abpasnBHi 3acobu, XXOPCTKI CEPBETKN AN OYMLLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

*  FAKWO BU KOPUCTYETECH AaEPO30NSIMU AN YULLEHHS OYXOBUX Wad), 060B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBegeHNX Ha YyNakoBLi.
* He ounwyiite kataniTuyHy emanbs MutoYMMmn 3acobamu.

2.5 BHyTpiWwHA niacBiTKa

/\  NONEPEMKEHHA!
Hebesneka BpaXeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

» CTOCOBHO namn BcepeauHi Lboro BMpoby Ta 3anacHux namn, Wwo npogattbes okpemo: Ll
namnu npusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA Y NOBYTOBKX Npunagax 3 eKCTpemMarnbHUMM
isnyHUMKN ymoBaMK, TakMMm ik Temneparypa, Bibpauis, Bonoricts, abo npusHaveHi gns
HagaHHs iHopmauii npo ctaH poboTu npunagy. BoHW He NpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOIO METO Ta He NpUAATHI AN OCBITNEHHS NOOYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y upomy BUpOGI € A)Kepeno cBiTna knacy eHeproedekTmBHocTi G.
+ BukopucToByiiTe nuLLe NaMnoYky 3 TaKUMM 3K TEXHIYHUMU XapakTepUCTUKamu .

2.6 Cepgic

« [1ns peMoHTY Npunagy 3BepTanTecsa 40 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.
* BukopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTUHW.
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onmc BuPoby

2.7 YTunisauin

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka 3ayLUeHHs.

» [lo iHdopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii npunaay 3BepHiTbCS A0 OpraHiB MyHiumnansHol

Bnagu.

* Big’egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

+ BigpixTe kabenb enekTPUYHOro XUBMNEHHst 6IM3bKo 40 Npunaay Ta yTunisynTe noro.
* [lpnbepiTtb dikcaTop ABEPUSAT, LLOO YHEMOXIIMBUTK IX 3aYMHEHHS, SKLLO AiTK, ab0o foMaLUHi

TBAPUHU OMUHATBLCA BcepenMHi npunagy.

Llen npogykT no BMiCTy HeGe3neyYHnx peyoByMH Bignosigae BuMoram TeXHIYHOro pernameHTy
0OMEXEeHHS BUKOPUCTaHHSA AesKnX Hebe3nevyHnx pevyoBuH B eNeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MinicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epesns 2017p.)

3. Ornnuc BUPOBY

3.1 3aranbHuu ornsaa

= =\

)
2ol <) Haﬁ

3.2 Akcecyapu

KomGiHoBaHa peLuiTka
[ns nocyay, opM AN BUMIYKK, CMaXEHHS.
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[MaHenb kepyBaHHSA
Mepemukay dyHKLi HarpiBy
Oucnnen

Pyuka kepyBaHHs

Hi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHuii enemeHT
Namna

Bentunsartop

OnopHa peiika, 3HiMHa
3arnubuHa kamepu

PiBHi nonvupb




YBIMKHEHHSA TA BUMKHEHHSA YXOBOI LUA®U

[eko ans BUMIYKK

[nsi BUNikaHHsi TopTiB i GiCKBITIB.

Oeko ansA rpunsi/cMaxeHHs
[nsi BUNiKaHHsS Ta cMaxkeHHs abo sk geko ans

30UpaHHs Xnpy.

Tepmowyn

[Ina BUMiptoBaHHA TemnepaTtypu BCepeanHi

NPOAYKTY.

Teneckoni4yHi cnpsasmoByBaui

[1ns nonerweHHsa BCTaBNEHHS Ta AicTaBaHHS Aek

Ta peLiTku.

4. YBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA OYXOBOI LUA®U

4.1 NaHenb KepyBaHHA

CeHCOpHi AiNAHKM naHeni KepyBaHHA

HatucHitb

MoBepHiTL
Py4Ky

O 'S £ M OK
LWewna- . MigTBEpPAITH
Tarimep KW Ha- I'I_ln- Tepmoluyn HanawrTy-
. cBiTKa
rpis BaHHSA

Q)

BubGepitb chyHkLito HarpiBaHHs, Wo6 yBIMKHYTU AyXOBY Lwady.
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YBIMKHEHHSA TA BUMKHEHHSA YXOBOI LUA®U

CeHCOpHi AinsHKM naHeni kepyBaHHA

HatucHitb

lMoBepHiTL
PYy4Ky

wady.

[MoBepHiTb Nepemmkay yHKLi HarpiBaHHs B NOMOXeHHS «BUMKHEHOY, 06 BUMKHYTU LyXOBY

2: M

Konun nepemukay dyHKLUin HarpiBaHHSA 3Haxo-
ONTbCA Y NOMOXEHHI «BUMKHEHO», AWCTnen ne-
pexoauTb B PEXVM OYiKyBaHHS.

240 120

Mig yac roTyBaHHs Ha gucnnei BinobpaxaeTb-
Cs1 BCTAHOBfIEHa Temneparypa, Yac Ta iHwi go-

CTYMHi onuii.

-CBE-BHBRER.

DO S6 /&

stop

[vcnner i3 OCHOBHUMU DYHKLiSIMA.

IlHankaTopu aucnnesn
] ¥ ol < >
BrnokysaH- [onomora npwu OuneHHs HanawTyBaHHs LWBnakuin Harpis
HA roTyBaHHi
InaukaTo- <
pv Taiime- Q & G @
pa:

IHAMKaTOP BMKOHAHHA - ANa TemnepaTtypu abo
yacy. Konu gyxoBa wada gocsrae BCTaHOBMEHOI
TemnepaTtypu, CMyra CTae MoBHICTIO YEPBOHOHO.

IHaMKaTOpP NpUroTyBaHHA Ha napi

Tepmoluyn iHAukaTop

532/564




NEPEA NEPWLUM BUKOPUCTAHHAM

5. NEPEA NEPWLUUAM BUKOPUCTAHHAM

A NMOMNEPEMXEHHA!

[Ou..

po3A4inu 3 iHopMauieto WOoAo TEXHIKM Be3neku.

5.1 NepBMHHE OUYNLLEHHA

Mepen nepwmnm 3acTocyBaHHAM OYMCTITb MOPOXKHIO AYXOBY Wad)y Ta BCTAHOBITb Yac:

=

e = C%
= | &
z 00:00
BcraHogith yac. HatucHits OK.

5.2 NonepeaHe nporpiBaHHA

=

I'Iepep, nepLnm KOpUCTyBaHHAM NPOrpiiTe NycTy AyXOoBYy wwady.

Kpok 1 BuiimiTe 3 gyxoBoi Wwadwm BCi akcecyapwu 1 3HIMHI OMOPHi Penku.

Kpok 2 BcTaHoBITb MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHkuii: E]
3anuwTe gyxosy Wwady npawosBaTy NPOTAroM 1 roanHu.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: .
3anuwrTe gyxoBy Wwady npayoBaTy NPOTArom 15 XBUMWH.

@ 3 AyxoBoi Wwadw nig yac nonepeaHbOro NporpiBaHHS MoXxe BUAINATUCS 3anax i Aum. MNepeko-
HanTecs B TOMY, O NPUMILLEHHS OBPe NPOBITPIOETLCS.

6. LWOOEHHE KOPUCTYBAHHA

A NMOMNEPEMXEHHA!

[Ou..

po3A4inu 3 iHpopMaujieto WOoAo TEXHIKM Be3neku.

6.1 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT HarpiBy

lMoyaTok rotyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2
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LIOOEHHE KOPUCTYBAHHA

[MoyaTok rotyBaHHA

9

O

9

C

YcTaHoBITb TEMNepaTypy.

Bubeoi . . HatucHitb
nbepiTb (PyHKL 1O HarpiBy. OK
MpurotyBaHHA Ha napi
[MepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada xonoaHa.
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
ON ON
[MonepeaHbO Npo-
. rpiiTe NOPOXHIO
® C pyxosy Wwady
Brnpogosx 10 xBu-
TVH Onsi CTBOPEH-
YCcTaHoBITb H$1 BONOrOCTi.
. O6epin (*)YHK- TemnepaTtypy. MNocTaBTe CTpaBy B
HanoBHiTb 3arnM6MHy Kamepwu Boao- \{lio HarpiBaHHs HaTucHiTe LlyXOBY LLady.
NPOBIAHOI BOAOH.
3 napot. OK

@ MakcmmanbHa eMHICTb 3arnnMbuHu kamepu ctaHoBuTb 250 Mn. He 3anoBHiolTe 3arnMbuHy ka-
MepWU nif, Yac rotyBaHHs abo konu ayxosa Lwada rapsiva.

Micnsa 3aBeplUeHHA rOTyBaHHA Ha napi:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

[MoBepHiTb NepemuKay yHk-
il HarpiBaHHSA B NOMOXEHHSA
«BUMKHEHO», 106 BUMKHYTH

ayxoBy wady.

O6epexHo BiakpuiTe ABepLs-
Ta. MNMapa, Wwo B1uxoanTb, MOXe
CNPUYNHUTM ONIKK.

MepekoHanTecs, Wo ayxosa
wada xonogHa. Buaganite
3anuvLwKy Boaw i3 3arnmbuHmn
Kamepu gyxoBoi wadu.
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LOAEHHE KOPUCTYBAHHA

6.2 PyHKUIiT HarpiBaHHSA

CraHpapTHi dyHKUiT HarpiBy

DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

)

BeHTunatop

[Ins ogHO4acHOro BUMiKaHHS Ha TPbOX PIBHAX NMOMNWLb i NiACYLLYBaHHAM
npoaykTis. BctaHoBiTh Temnepatypy Ha 20-40 °C Huxkye, Hix gnsa Tpagu-
LiiHe roTyBaHHs.

TpapwuuinHe roty-

BunikaHHA Ta cMaXeHHS Ha OAHOMY PiBHI MOMWL.

BaHHSA
(n) [ns noaaBaHHS BOMOrocTi Nig Yac rotyBaHHs. [ns oTpyMaHHsi NoTpiGHO-
/] ro KONbopy Ta XPYCTKOI CKOPUHKM Mig Yac BUMikaHHSA. [nsa 36inblweHHs co-
KOBMTOCTI Nif Yac NOBTOPHOro HarpiBaHHs. [Ans KOHCEpBYBaHHS KTiB
SteamBake n p p a pBy! py

Ta OBOMIB.

/&)

DyHkKuia «Miga»

[nsa BunikaHHs nium. ns oTpuMaHHs GinbLu pym’stHOT CKOPUHKM Ta XpYCT-
KOi OCHOBM.

HwxxHin HarpiB

BunikaHHs TOPTIB i3 XPYyCTKOKO OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHS NPOAYKTIB.

v

*

3amopoxeHi npo-
AYKTU

[na HagaHHsA XpycTKOCTi HaniBcpabpukatam (Hanpuknag, kaptonni ¢pi,
KapTonni No-censiHcbku abo pynetam).

Al

Bonora koHBekUifa

Lito doyHKUi0 NpU3HaYeHo ANs 3aoLla)keHHs eHeprii Nig Yac rotTyBaHHs.
IMig yac BukopucTaHHS Liei yHKLii TemnepaTypa B kamepi Moxe Bigpis-
HSTWCSA B BCTaHOBMNEHOI. BukopuctoByeTbes 3anuikose Tenno. MNoTyx-
HICTb HarpiBy MoXxHa 3meHWuTH. [ins AoaaTkoBoi iHdopmalLlii AvB. po3ain
«WopeHHe kopucTyBaHHSA», MpumiTkn o: Borora KoOHBeKLs.

Mpunb

[nsi roTyBaHHSA Ha rpuii TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TAKOX AN51 CMaXKeH-
HA xniba.
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Typ6o-rpunb

DyHKLiA HarpiBy HopaTtok
v [nsi cMaXKeHHs1 BENMUKMX LUMATKIB M’sica Yy LOMALLHBOT NTULi 3 KicTKaMu
i)" Ha ogHOMYy piBHI monuui. MpuroTyBaHHA 3anikaHOK i 3apyM'AHIOBaHHS.

MeHro R

— [insa Bxogy B MeHto: [lonomora npw rotyBaHHi, OunileHHs, HanawTysaH-

6.3 MNMpumiTkn go: Bonora KoHBeKLisA

Lis dyHKuUia BUKopucToByBanacs Ans 3abesneyeHHs BiANoBigHOCTI knacy eHeproeeKTMBHOCTI
Ta BMMOram ekogusariHy, 3rigHo 3 nonoxeHHamu ctangaptie EU 65/2014 i EU 66/2014.
Bunpo6ysaHHs BignosigHo o Bumor ctaHaapTty EN 60350-1.

MMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI Wadu MatoTb OyTn 3a4nHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ans 3abesneyeHHs MakcMmarnbHOI eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI

wadm.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liei dyHKLiT namna BUMUKAETbCst aBToMaTMyHO Yepe3 30 cekyHa.
IHCTPYKUiT WoA0 NpUroTyBaHHA AMBITLCA B po3aini «opaau n pekomeHnaadii», Bonora
KOHBeKUis1. [Insi 03HaNOMIEHHS i3 3aranbHMMK peKOMEHAALS MU LWOA0 eHepro3bepekeHHs
OMBITbCS po3ain «EHeproedekTUBHICTEY, NYHKT « EHepro3bepexeHHs».

6.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[ns KOXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3arnponoOHOBaHO (OYHKLi0 Ta TemnepaTtypy. MoxHa
perynioBaTtui Yyac Ta TemnepaTtypy NpoTArom roTyBaHHs.

[ns AeskuX CTpaB TaKoX MOXHa rotyBaTtu
3:

CTyniHb NPUroTyBaHHSA CTpaBu:

*  Tepmolyyn

* HenpocmaxeHui
*  CepepHin
» [obGpe npocmaxeHuit

AAPTHUX HaNnawTyBaHb:

[onomora npu I'OTyBaHHi © BVIKOPVICTOByVITe AnA WBUWAOKOro NnpurotyBaHHA CTpaBu 3a CTaH-

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
NI o
E \/\9 P1 - P45 OK
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[onomora npu roTyBaHHi - BUKOPUCTOBYITE AN LUBUAKOrO NPUroTYBaHHA CTPaBM 3a CTaH-
AAPTHUX HanawTyBaHb:

YBiNAiTe B MEHI0.

Bubepitb Jonomora O6epitb bopmy. Ha- | BcrasTe dopmy B Ay-

Npu rotyBaHHI. Ha- TUCHITL OK

ucits OK,

xoBy wady. Miareep-
AiTb HanaLwTyBaHHS.

6.5 lonomora npu rotyBaHHi

Mo3Ha4yeHHs

TepmoLuyn goctynHa. BctaHoBiTb TepMOLLyn Y HAWTOBLLA YaCTUHI CTpa-

BU.

,Elyxoaa LLIad)a BUMUKaETLCA, KONU 6y,qe A0CArdyTa BCTaHOBNEHa

Tepmollyn Temnepatypa.

Bl >

KinbkicTb BoAM AN YHKLUIT TPUroTyBaHHS Ha napi.

=

MonepenHbO NporpinTe AyxoBy LWady, NepLL HiXX NOYMHATU FOTyBaHHS.

=

PiBeHb nonuuku.

Micns 3akiH4eHHs uiei pyHKUiT nepeBipTe, Yn cTpaBa rotoea.

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
AnoBuunnaS
P1 PocT6id,
neab npocma- ~ 40 xB
XKeHUn
P2 PocT6id, no- T1;B1 |5MKHF; VL= 2; Aeko ans quniKaHHn
MipHO npo- wMaTquiB Oﬁ(?li/la)KTe M’SICO AAGKiNbKa XBUIMH Ha ra- ~ 50 xB
CMaKeHWiA psiivi naTenbHi. MoMicTiTe B AyXOBY Lua-
4-5cm dy.
P3 PocTt6id, go-
6pe npocma- ~ 60 xB
XKeHUn
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap Tpusa-
nictb
P4 Creiik, nomip- Bara_ Lma- /‘EEI 3; AeKo Ans CcMaXeHHs! Ha pe- ~15x8
HO npocmaxe- | TouykiB 180— wiTy
HUm 220 r; ToB- Ob6cmaxTe M'SICO AeKinbka XBUIMH Ha ra-
U'MH? tma- psvin naTenbHi. [omicTiTe B 4yxoBy Lia-
ToukiB 3 cm by
PS5 AinosumHal 1.5-2xr /‘E 2; neko ANsi CMaXeHHs1 Ha pewiT- ~120xs
TylKOBaHa ui
(C”MHHE.‘ Hactu- Ob6cmaxTe M'SICO AekKinbka XBUINMH Ha ra-
Ha, BMpI3ka, psavin natenbHi. JogavTe pignHu. MNomi-
OKOBAIOK) CTiTb B AyXOBY LIady.
P6 PocT6id,
neab
NPOCMaXKeHUn ~75xB
(noinbHe ro-
TYBaHHS)
P7 PocT6id, no- 15 /? E‘ 2; AeKo Ans BunidKM
MipHO TOB: VIH‘a BVIKOpVIC'!'OByVITe Ymo6neH| cnedi abo
npocMaxeHui wmHa npocTo Cifb Ta CBKO3MENeHNii Nepelb. ~85xB
(NoBinbHe ro- LIMaTOMKIB Ob6cMaxTe M'SICo AeKinbka XBUMNWH Ha ra-
4-5cm Avilt natenbHi. MoMicTiTe B AyXOBY LWa-
TyBaHHs) p . Ayxosy
dy.
P8 PocTt6id, go-
bpe
NpPoCMaXKeHUn ~ 130 xB
(noBinbHe ro-
TYBaHHS1)
P9 ®dine, negb
n
pocmaxeHe ~ 75 x8
(nosinbHe ro-
TYBaHHS1)
P10 | ®ine, nomip- /‘?El 2; neKo ons BUMNiKaHHs
tl . - . e
HO 0,5-1,5 kr; BukopucToBYiiTe ynitobrieHi cnelii a6o
TOBLUMHA i i i
npocmaxeHe LUM:tTquiB npoCTO CiNnb Ta CBbKO3MEneHnii neped. ~90 xB
(oBinbHe ro- 56 o OG(?IYIa)KTe M’SICO AAGKiNbka XBUIMH Ha ra-
TyBaHHS) psiivi naTenbHi. MoMicTiTe B AyXoBY Lua-
dy.
P11 | ®ine, nobpe
n
pocmaxeHe ~ 120 x8
(noBinbHe ro-
TyBaHHS)
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap Tpusa-
nicTb
Tensituna®®
P12 | 3aneuena 0,8-1,5 kr; /E 2; 0eKo ANsi CMaXXeHHs Ha peLiT- ~80xs
TensiTMHa (Ha- | TOBLUMHA ui
rpuknag, no- szaTqu'B BukopuctosynTte ynobneni cneuii. [lo-
natka) cm navite piavHu. 3anikaTti nig KPULLKOLO.
CBlm-wma@G’)>a
P13 | Saneuena 1,52 kr /751 2; pexo ans omaxerns va pewir- |~ 120%8
CBUHsIYA WWWA- ul
ka abo nonar- MepeBepHiTh M'ACO, KON MUHE MOMNoBK-
ka Ha yacy NpUroTyBaHHs.
P14 | Kapnitac 3i 1,5-2 kr /?E 2: neKo ANA BUMIKaHHS ~215x8
CBUHUHN (no- BukopuctosynTte ymtobnieHi cneduji. MNepe-
BINbHE rOTy- BEPHiTb M'ICO, KON MUHE NONOBMHA Ya-
BaHHS) Cy NPUroTyBaHHs, Wob oTpyMaTu piBHO-
MipHe nigpyM'sHIOBaHHS.
P15 | Kopeiika, cai- =15k /? E 2; 1eKo Ans CMaXKeHHs! Ha KOM- ~55x8
*a UISIZI:II'-"(I)AHHK?B GiHoBaHiM peLiTLi
BukopucTtoByiiTe yniobneHi cnewji.
5.6 cm p ynTe y. C!
P16 | PeGepus 2-3 «kr; BU- |E| 3: rMboke Aeko 90 xB
KopucTosyi- Hoparite piavHwu, WwWo6 Nnokputn aHo Ae-
'ée cvipl pe- Ka. [epeBepHiTb M'ICO, KON MUHE NOSOo-
©pyA TOB- BMHA Yacy NpUroTyBaHHS.
LLMHOK 2—
3cm
BapannHa®>®
P17 Bapafmqa HO- 1.5-2kr; /? E 2; 1eKo Ansi CMaXKeHHs! Ha AeKo ~ 130 xe
ra 3 KicTkolo ToBLMHA ANnA BUNIMKM
L”“;f;%‘:v'l("a [opanTte piguHwu. lNMepeBepHiTb M'SICO, KO-
1M MVHE MONOBKHA Yacy NpUroTyBaHHs.

[OomaluHA NTn Llﬂ@
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap Tpusa-
nictb
P18 | Uina kypka 1__1 Sk /‘EZ; &J 200 mn; >xapoMiLHuIA mocya, ~60xs
cBixa Ha AeKo Ans BUNiKaHHA
BukopucTtoByiiTe yntobneHi cneduji. MNepe-
BEPHITb Kyp4a, KOfn M1MHe NoNoBMHa Ya-
CYy NpUroTyBaHHs, Wob oTpumaTy piBHO-
MipHe MiApYM'SsHIOBaHHS.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr /E 3: neko Ans BUNIKaHHA ~ 40 xB
Kypku BukopucToByiiTe yntobneHi cneuji.
P20 | Kypka, rpyaka | Bara wmar- /‘?‘EIEI 2; cbopma Ans 3anikaHHs Ha ~25x8
;%(: 80- pewiTyacTin nonuuui
r BukopucToByiite ymobneni cnedii. O6-
CMaXTe M’ICO AeKinbKa XBUIMH Ha raps-
Yilt naTenbHi.
P21 | Kypsui romin- - /2 3: aexo ans eunikanus ~30x8
ku, cBIKI AKLWO BK criepLly MapuHyeTe Kypsadi Hix-
KW, BCTAHOBITb HXYYy TeMnepaTypy Ta
roTywre ix goBLUe.
P22 | Uina kauka 2-3«r /?E 2; 0eKO NS CMaXKEHHs Ha peLuiT- ~ 100 xe
ui
BukopucToByiite ynobneHi cnedii. Mo-
KnagiTe M'ACO Ha AEKO AN CMaXeHHs.
MepeBepHiTb kKayKy KON MUHE NOMOBUHA
Yacy NpuUroTyBaHHs.
P23 | Uina rycka 4-5 kr /0? E] 2: ruGoke aeko ~ 110 xB
BukopucToByiite yntobneHi cnedii. Mo-
Knagitb M’sico y rnuboke Aeko Ans BuMi-
KaHHS. [lepeBepHiTb rycky, Konm MMHe
MosiIoBUHA Yacy NpUroTyBaHHS.
IHwef®
P24 | M'acuuit py- Txr 2?5 2; komGinosana peLiTka ~60xs
ner BukopucTtoByiiTe yntobneHi cneuji.
Pn6a &
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap Tpusa-
nicTb
P25 | Uina pwfivma, Bara ogHiei /‘E 2: AeKo ANs BUMIKaHHS ~ 30 xB
Ha rpuni p”61” 0,5~ 3maxTte puby Macnom Ta BUKOPUCTOBYIA-
Kr Te yntobneHi cnewji Ta Tpasw.
P26 | PuGhe dine B E“El 3; hopma Ans 3anikaHHs Ha pe- 20 x8
wiTyacTin nonuyLi
BukopucTtoByiiTe yntobneHi cneuji.
Conoaxa euniuka/peceptn LTESE
P27 | Hiskeiik ) = 2; %) pos’emHa dopma AiaMeTpom 90 x8
28 cM Ha KOMGiHOBaHIN peLiTui
P28 ﬂ_sny‘"""ﬁ - B E]Z; &J 100-150 mn; geko ans Buni- 60 x8
pir KaHHA
P29 | A6ny4nui B E 2; bopma gns nupora Ha KOMGiHO- 40 x8
Tapt BaHin pewiTyi
P30 | s6ayunui nu- ) E‘Z; ls) 100-150 mn; %) copma ans 60 x8
pir nupora giameTpom 22 cM Ha pewiTui
P31 | LUlokonagHi Ti- 2 Kr |E| 3: rMBoke Aeko 30 xB
cTeuka ’
P32 LIJom_')nap,Hi . EZ; lxJ 100-150 MIT; I€KO ANSi KeKCiB 308
Madinn Ha pewiTyi
P33 3‘906""'7' - B E 2; bopma gns xniba Ha kombGiHOBa- 50 xa
pir HiM pewiTui
OBonliIrapHipu%iﬁi%
P34 | MNeueHa kap- 1kr |E| 2: neko ANs BUNIYKK 50 xB
Tonns

MoknagiTe Uini KAPTONAMHM 3i LLKIPKOO
Ha [eKo ANs BUMiKaHHS.
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E 2; bopma ansa BUMivkM Ha KOMBiHO-
BaHin pewiTyi

CtpaBa Bara PiBeHb nonuukun/Akcecyap TpuBa-
nictb
P35 | Kapronnaui Txr E] 3; meko Ans BUNikaHHSA, BKpUTE na- 35x8
umaroUku nepom Ansi BUNIKaHHs
BukopucToByiite ynobneni cnedii. Mo-
piXTE KapTOMNIIO Ha LUMaTOYKN.
P36 c_yM"'" oBO- 1-1.5kr E| 3; AeKko AnA BMNiKaHHA, BKpUTE na- 30 x8
“iB, 3anese- nepoM AJ1s BUMiKaHHS
HUX Ha rpuni BukopucToByiite ynobneHi cnedii. Ha-
PiXKTE OBOMI Ha LLUMaTOYKM.
P37 | Kpoketn, 3a- 0,5 kr E| 3; ReKo ANA BUNIKAHHA 25 xB
MOPOXEHi
P38 | Kaprtonns, 3a- 0,75 kr E| 3: neKo ANsi BUNIKaHHA 25 xB
MopoXeHa ’
IpateH, xni6 i niua = & =2
P39 | M'aco/oBoue- 1-1,5kr |E| 2: dhopma st 3anikaHHs Ha peLuiT- 45 xB
Ba nasaHba 3 yacTin nonuyui
3 nnacTuHamm
i3 cyxoi nok-
LWWHK
P40 Kap_TonnﬂHa 1-1.5kr E 1; bopma ans 3anikaHHS Ha peLiT- 50 xe
3anikaHka (cu- yacrTiit nonunyui
pa kapronns) OBGepHiTb CTpaBy, KON MUHE NOMOBUHA
yacy NpuroTyBaHHs.
P41 Miua ceixa, [E E 2; lﬁj 100 mn; aeko ansa
TOHKa - BUMiKaHHA, BUKNaJeHe narnepom ans 15 xB
BUNIKaHHSA
P42 | Niua ceixa, _ E E 2; neKko AnA BMNiYKW, BUKNageHe 25x8
ToBcTa nanepom Ans BUMiKaHHs
P43 | Kiw - 45 xB

542/564




®YHKUII TOOUHHUKA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
P44 | Baret/ yiaba- 0,8 kr E E] 3 &J 150 mn: aeko Ans 30 xB
Ta,/ Ginuia BUMiKaHHA, BUKNaAeHe narnepom ans
xni6 BUMNIKaHHA
[ns Ginoro xniba HeobxigHo BinbLue Ya-
cy.
P45 | Beckb nvme- Tkr E E] 2; &J 150 mn; aeko gns BuMi- 45 xs
HUHHWN / KT KaHHA, BYKNaJeHe nanepom Ans Buni-
hin / qu.'H"" KaHHs / peliTyacTa nonuyka
xni6, Bci 3ep-
HOBI Ha c¢hop-
Mi Ans BUNiy-
KU1

7. ®YHKUII rOOUHHUKA

7.1 ®yHKUIT roAMHHMKa

®DyHKLUisi rogMHHUKA HopaTtok

Q Tanmep. Konun yac Tanmepa 3akiH4MTbCA, NPONyHae 3BYKOBUIA CUTHar.

TpueanicTtb npurotyBaHHs. Konu yac Tanmepa 3akiHiMTbCH, NPonyHae

STOP 3BYKOBMWI cUrHan i pyHKUist HarpiBaHHS 3ynMHAETLCA.

@ 3aTpumka yacy. [insa BigknagaHHsa novatky Ta/abo 3aBepLUEHHS roTy-
BaHHS1.

@ Tarimep npsimoro Bigniky. Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xs. L

yHKLis He BNNuBae Ha poboTy AyXOBOI Wadw.
[Ins yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHs Tarimep npsiMoro Bianiky obepitb: Me-
Hio, HanawtyBaHHs.

7.2 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT roAMHHUKA

HanawTryBaHHsa: Yac no6bu

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
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HanawTryBaHHsa: Yac no6bu

R

Nl

LLlo6 3miHWTK Yac [obu, yBiAITE B MEHIO
Ta 0b6epiTb «HanawTtyBaHHsA», «Hac go-

61».

HanawTynte roamHHmK

Hatucnits: OK

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Ha gucnnei
Bigobpa-
KAETbCA:

0:00

Q

. N
HaTtucHiTb: O

Kpok 2

Q)

BcTtaHoBiTe Tanmep

Hatuchits: OK.

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.

HanawTyBaHHsa: TpuBanicTe NnpMroTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2
1
( Q‘ _\U’_
BubepiTb yHK- 5
Liito HarpisaHHs i Hatuckaiite
BCTAHOBITb TeM- | inka pasie: O.
nepatypy.

Kpok 3

Ha gucnnei
Bigobpa-
KAETbCA:

0:00

Nl

STOP

BcTaHoBiTh Yac
NPUroTyBaHHS.

Harucnits: OK.

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
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HanawTyBaHHA: 3aTpumka 4acy

Kpok 1 Kpok 2

V&

Bube-
pITb Hatwnckaii-
dyHK- Te Kinbka

Ljto Ha- )
rpiBaH- pasis: @

HA.

Ha
aucnnei
Bifo-
6pa-
XKaeTb-
csi vac
no6u
&

CTAPT

Kpok 3 Kpok 4
1,
(vl _‘ﬂ_
B.CTaHO- Hatuc-
BiTb Yac
nouatky. | HITB: OK,

Ha
auncnnei
Bigobpa-

KaeTb-
cs:

@

cTon

Kpok 5 Kpok 6
|
(’ _\Uf_
BcraHo- HaTtuc-
BiTb Yac HITb:
3aKiH-
YeHHsI. oK,

@ Tarimep novmHae BiAMiK y BCTAHOBMAEHWI Yac noyarky.

8. CNOCIb BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHOBrEeHHSA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbunHmn 3anobiratoTb

nepeknaaHHo. Bucokuin 06iAok HaBKpyrn NONUYKN He Aae NOCyay 3iCKOB3HYTMU 3 MOMNYKM.

KombGiHoBaHa peuuiTka:

[MpocyHbTe peLuiTKy MK HanpsAMHUMU

nnaHkamMmn onopHUX Pemnox .
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Oeko ana Buniukn / FMnboke aeko:
[MpocyHbTe AEKO MiX HANPSIMHUMMW NnaH-
KaMu OMOPHUX PENOK.

Kom6iHoBaHa pewiTka, [leko gnsa Bumiy-
ku / Tmnboke geko:

[MocTaBTe AeKO MiX HaNPAMHUMK Ha Ono-
PHili peiiLi, a KoMBiHOBaHyY peLLiTKy Ha Ha-
NPsSIMHI — 3BEPXY.

8.2 Tepmouluyn

TepwmoLlyn- BUMIpIOE TemnepaTypy BCepearHi NPOAYKTY.

Heo6xiaHO BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHSA TeMnepatypu:

C

Temnepartypa QyxoBoi wadu.

”?

TemnepaTtypa BCeEpeauHi NPOAYKTY.

[nsA HalKkpaloro pe3ynbTaTy roTyBaHHs:

IHrpedieHTV NOBUHHI MaTn He BukopuctoByinTe ans Mig yac NpuroTyBaHHS BiH NOBUHEH

KiMHaTHy TemnepaTypy. piakux cTpas.

3anuaTncsa BcepeamnHi cTpasm.

Cnocib BukopuctaHHa: Tepmowyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb (OyHKLiI0 HarpiBy Ta, SKLLO NOTPiBHO, TEMNepaTypy AyXOBOi Ladw.

Kpok 3 Yctaste: TepmoLyyn.
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M’sico, AomalHA NTuuA Ta puba 3anikaHka
BcrasTe kiH4vK Tepmollyn B LieHTp M’sca, BcrasTe kiH4vK TepmoLLyn TOYHO Mo LieHTpY 3a-
pubu, 3a MOXNUBOCTI B HANTOBLLYY 1Oro Ya- nikaHku. MNig vyac BunikaHHsA NOTPiGHO 3akpinuTu
CTUHy. [NepekoHarTecsi B TOMYy, LLO HE MEHLL Tepmoluyn, o6 BiH He pyxascs. [Ins uboro cko-
3/4 poBXuHM TepMoLLyn 3HaXOANTLCS Y pucTanTecs TBepAUM iHrpeaieHTom.B akocTi ono-
CTpasi. py AnNs CUMIKOHOBOI PyYKkn TepMoLLyn BUKOPK-

cTanTe Kpai popmu Ans 3anikaHHA. KiHunk
TepmoLLyn He NOBUHEH TOpKaTUCs AHa opmu
ONA 3anikaHHs.

Kpok 4 BcTaBTe wrekep TepmoLlyn y rHi3ao cnepeay AyxoBoi wadw.
Ha gucnnei BigobpaxaeTbca NoToyHa TemnepaTtypa: TepMoLLyn.

Kpok 5 /'? — HaTUCHITb, L6 yCTaHOBUTU TeMNepaTypy BCEPEAMHI NPOOYKTY.

Kpok 6 OK_ HaTUCHITb, WO6 niaTBEPANTK.
Konwu ctpaBa gocsrae BcTaHOBMNEHOI TemMnepaTtypu, nyHae curHan. MoxHa 3ynmHuTu
poboTy AyxoBoi wadu abo NPOAOBXUTY roTyBaHHSA ANst 4OOPOro NPOCMaXKeHHs cTpa-
BU.

Kpok 7 BuTarnite wrekep TepmoLLyn i3 rHi3ga Ta BUWMITL CTpaBy 3 AyXOBOi Wadw.

MNONEPEOXEHHA!
IcHye pu3auk onikiB, ockinbkn Tepmolyn rapsyumin. ByabTe o6epexHi
nig Yac BiAKNIOYEHHNA Ta BUAaneHHs aaTymka 3 ixi.
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9. AOOATKOBI ®YHKLII

9.1 briokyBaHHs

Lis doyHKUis 3anobirac BUNagkoBil 3MiHi pyHKLiT AyxoBoi wadu.

YBIMKHITB 1i, KOnu npaoe gyxosa wada — BCTaHOBMEHE rOTyBaHHSA MPOAOBXYETLCS, NaHENb Ke-
pyBaHHsi 3a610KOBaHO.

YBIMKHITB 1i, KOnu gyxoBy wady BUMKHEHO — AyXOBY LWady HEMOXIUBO YBIMKHYTU, NaHemNb Kepy-
BaHHs 3a610KOBaHo.

A2 @OK — HaTUCHITb i yTpUMYK- @OK — HaTUCHITb | yTpUMYy#R-
Te, WOo6 yBIMKHYTU DYHKLIitO. Te, Wobn BUMKHYTH.
[MponyHae 3ByKOBUI curHann.

@ 3x El — MWUroTUTb, KON YBIMKHEHO BMNOKYBaHHS.

9.2 ABTOMaTU4YHEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabdayeHo, LWo AyxoBa Wada BUMUKAETLCS Yepes Aeskuii Yac y pasi,
AKLLO PYHKLiS HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHS He 3MiHIOITbCS.

(°C) @ (roa.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHE BUMUKAHHS HE CMPALbOBYE NPU HAacTyMHUX pexumax: Migceitka, Tepmolyyn,
3aTtpumka yacy.
9.3 OxonopxxyBanbHUA BEHTUNATOP

MMig yac po6oTn AyxoBOI Wadm 0XONOAXKYBaNbHUA BEHTUNATOP aBTOMaTUYHO BMUKAETLCA ANst
NiATPYMKN NOBEPXOHb AYXOBOI Wadu NPOXONOAHUMU. AKLO BUMKHYTU OyXOBY wwady,
BEHTUNSATOP NPOAOBXYyBaTUME NpaLoBaTy, JOKM AyXOBa Lada He OXOSIoHe.
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10. TOPAOWM | PEKOMEHOAULII

10.1 Bonora KOHBeKL,if

[Ins oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB AOTPUMYNTECS pekoOMeHAaLi, 3a3HavYeHnx y Tabnuui
HUXYe.
CraBTe nocya Ha TpeTii piBeHb NONNYKN.

¥ O
N\

(°C) (xB.)
3anikaHka 3 MmakapoHamu 200 - 220 45-55
KapTonnsHa 3anikaHka (rpaTeH) 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
JasaHba 180 - 200 75-90
KaHHennoHi 180 - 200 70-85
XnibHW nyguHr 190 - 200 55-70
Pucosuii nyamHr 170 - 190 45-60
AGnyyHMiA TopT 3 BickBiTHOrO TicTa (Kpyrna 160 - 170 70-80
dopma Ansa BuUniykn)
Binuii xni6 190 - 200 55-70

10.2 Bonora KOHBeKLifl - peKOMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByiite TemHi maToBi dhopmu Ta nocyd. BoHu kpalle nornuHatoTb TENO, HX CBITNWR
Konip Ta 6nmckyunii nocya.

 ~

DopmMOoUKM

Aeko ans niun DOeko ans BunikaHHA ®opma Ans nupora
Kepamika
TemHe, matoBe TemHe, maToBe . TemHe, matoBe
nOiameTp 28 cm niameTp 26 cm piavetp 8 v, niameTp 28 cm
BMcoTa 5 cm
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10.3 Tabnuui npurotyBaHHA iXi ANa AOCNIAHMLbKMX YCTaHOB

IHbopmauis ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB
TecTu 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

%BMI‘IIKAHHH HA OJHOMY PIBHI. BunikaHHs B oopmax

¥ B O
N =
(°C) (xB.)
HexupHuii GicksiT BeHTtunsartop 140 - 150 35-50 2
HexuvpHuii GicksiT TpagwuinHe roty- 160 35-50 2
BaHHS
AGnyyHui nupir, 2 dop- | BentunsaTtop 160 60 - 90 2
My @20 cm
A6nyyHun nupir, 2 pop- | TpaguuinHe roty- 180 70-90 1
My @20 cm BaHHS

%BMI’IIKAHHH HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CTtaBTe nocypA Ha TpeTii piBeHb NONUYKK.

>R |

B D
(°C) (xB.)

MicoyHi xni6o6ynoyHi BeHTunsitop 140 25-40
BMpo6u / BuneueHi nanuukm
Micoyni xni6o6ynoyHi TpaguuinHe rotyBaHHS 160 20 -30
BMpOOYM / Buneyeri nanny-
Kv, nonepegHbo nporpinite
MOPOXHIO AyXoBY Lady
ManeHbki TicTeuka, 20 wTyk | BeHnTunatop 150 20-35
Ha NiaaoH, nonepeaHbLo
NPOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady
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@BMI’IIKAHHH HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CrtaBTe nocypA Ha TpeTiy piBeHb NONUYKM.

>R |

()

(xB.)

ManeHbki TicTeuka, 20 wTyK
Ha NiagoH, NnonepeaHbLo
NpOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

TpaguuinHe rotyBaHHS

170

20-30

@BMI’IIKAHHH HA OEKINIbKOX PIBHAX. Meuneo

LY — «
\ L]
(°C) (xB.)
[Micoyni xni6o6ynoyHi BeHTunsTtop 140 25-45 1/4
BUpo6u / BuneyeHi na-
NNYKM
ManeHbki TicTeuka, BeHTunatop 150 23-40 1/4
20 wTyK Ha nigaoH, none-
peAHbO NPOrpinTe NOpPoX-
HI0 AyxoBy Lwady
HexupHuii GicksiT BeHTunatop 160 35-50 1/4
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@FPMH b

MNMonepeaHbLO NporpiiTe NOPOXHIO AyXOBY Wady BNPOAOBX 5 XBUINMH.

>
H FoTyiiTe Ha rpuni NpU MakCUManbLHOMY HanalTyBaHHI TeMnepaTypu.

¥ O I

(xB.)
[piHkM punb 1-3 5
Bicuteke, nepeBepHiTb No Mpunb 24 - 30 4

3aBepLUEHHi NOMOBMHK Yacy

11. gornsaa TA YHACTKA

NMONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmaluieto Woao TexHiku 6esneku.

11.1 MPUMITKM WOAO0 YMLLEHHSA

< OuncTbTe NUUBOBY NaHenb AyXOBOi Wadwu 3a AONOMOrol M'siKOi raHyipku, 3Mo-
YeHoi B Tennivi BoAi 3 4OAaBaHHSM M'SIKOro 3acoby Ans YMLLEHHS.

MeTanesi NoBepxHi Cnig YACTUTK 3a AONOMOIOK PO3YNHY AN YNLLEHHS.

3acobu ans

BukopucToByiiTe HearpecuBHWn 3acib Ans YnweHHs nnaM. He 3actocosyiite
YULLEHHSA

Oro Ha KaTaniTUYHIA NOBEPXHI.

OuniyiiTe Kamepy OyXOBOi LWadu MiCnst KOKHOro BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XKMPY M IHWNX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYUHUTI 3aropsiHHS.

[

He 3anuwavite rotosi cTpasu y ayxoBin wadi goswe 20 xsunuH. MNpotupante

LLlopenHe KO- | gy rhiiinio kamepy M'SIKOKO TKAHWHOID MICTIS KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS.

pPUCTYyBaHHSA
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224

[icna KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
e CTOBYWTE M'SIKY raH4ipKy, 3MOYeHy B Tensivi BOAi 3 4OAaBaHHSIM HearpecuBHOIro
3acoby Ans oymnweHHs. He muiiTe akcecyapu y NOCYAOMUIAHIN MaLUHI.

Axcecyapu

Akcecyapu 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3aBOPOHAETLCSH MUTU 3 BUKOPUCTaH-
HSIM arpecuBHMX 3acobiB 4 rocTpux NpeameTiB.

11.2 Ak unctutu: 3arnubmnHa Kamepm

OuucTitb 3arnMbuHy kKamepu, WoG6 BUAANWTM 3aMLLKX BarnHa nicns rotTyBaHHs 3 Napoto.

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Hanwuite 250 mn Ginoro outy
y 3arnubuHy kamepu. Bukopu-
CTOBYMTE OLET i3 MakcMmarb-
HOI KOHLeHTpauieto 6% 6e3
[OMILLIOK.

3avekarniTe, JOKM OLET po3yu-
HWTb 3anvLLKv BanHa npoTs-
rom 30 XBUAUH B ymMOBax Tem-
nepaTtypu HaBKOMWLLHLOTO Ce-
penosuLa.

[MoMuninTe BHYTPILLHIO KaMepy
M'SIKOI0 FaHYIpKOIO | TEMmnoto
BOZOH0.

Onsa dyHkuii: SteamBake ounwyiite gyxoBy wady nicns KOXHUX 5—10 LuKniB rotyBaHHS.

11.3 Ak 3HATU: ONOpPHI penkun

[ns o4nweHHa ayxoBoi Wwadu BUAMITL ONOPY NOMMYOK.

Kpok 1

BumkHIiTE AyxoBy wady i 3ave-
KanTe, JOKN BOHA OXOIOHE.

Kpok 2

CnoyaTtKy NOTArHITb NepeaHio
YaCTUHY OMOpPHOI periku BiA Giy-
HOI CTiHKM.

Kpok 3

[MoTArHiTL 3a4HI0 YacTUHY ono-
pHOI pelikn Bif GOKOBOI CTiHKM
Ta 3HIMITb PELLiTKY NMOBHICTIO.

Kpok 4

LLlo6u BcTaHOBUTM ONopw nNonu-
YOK, BMKOHaNTe HaBeaeHy BU-
e npouenypy y 3BOPOTHIN no-
CIniAOBHOCTI.

CTONOpPHi WTUMTN Ha Tenecko-
NiYHUX CNPSIMOBYBaYax MatoTb
OyTu cnpsiMoBaHi Bnepea.

At

1 —
/;‘Nb/k
()

|

i

11.4 Cnoci6 BukopuctaHHs: KatanituuHe ounileHHsA

Kamepy ayxoBoi wacdun nokpuTo kaTaniTmyHow emannto. BoHa nornvHae xup nig vyac kartaniay.
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Mnamu abo 3HebapBneHHs kKaTaniTMYHOT MOBEPXHI HE BNNMBaOTL Ha Npouec i pedynbtaT

OYULLIEHHA.

BukoHaunTe kaTaniTM4He OuYMLLEeHHs AyXOBOi Wwadu

[Nepen no4aTkom KaTaniTMYHOro YULLEHHS BUAMITL BCe Npunaaas.

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Bubepite MeHio ==/ OuuLLeH-

v mf Ta Hatuchite OK TpU
pasu.

[icns 3aBepLUEHHS OYULLIEHHSA
NyHae 3BYKOBUI curHan. [lyxo-
Ba Wada BUMUKAETHLCS.

Konu gyxosa wada oxono-
He, NPOTPITh BHYTPILLHIO
Kamepy AyxoBoi wadm
BOSOrOK M’SIKOKO TKaHU-
Hoto.

TpwuBanicTb: 1 rog.KatanitnyHa emanb 04MLLYETLCA CaMOCTIHO, HE MUITE Ti FaHYIPKOLO.

11.5 4K 3HATU Ta BCcTaHOBUTU: [IBepusaTa

[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKMsIHY NaHeNb MoXeTe 3HATH, o6 ouncTuTu. KinbKicTb CKNAHMX
naHenewn BiOpi3HAETbCS 3aNeXHO Big MOAENI.

/N NONEPEMXEHHS!
[BepusTa Baxki.

/\  YBATA

MOXe TPICHYTHU.

MoBoapTecs 3i cknom obepexHo, 0cobnmMBO Ha kpasix nepeaHbol naHeni. Ckno

Kpok 1
Ta.

[oBHiCTIO BiguMHITE ABEpLS-

Kpok 2

ABEepusT.

MMigHIMITE | HATUCHITEL cTONOP-
Hi Baxkeni (A) Ha ABOX 3aBicax

Kpok 3

3akpuiiTe ABepusATa AyxoBoi wadu 40 NepLioro 4iKCoBaHOMO NOMOXEHHS (Npmbnns-
Ho nig kyTom 70°). Tpumatoun aBepusATa pykamu 3 060x G6OKiB, 3HIMITb iX Y HaNpAMKyY
HaBckocu Bropy. NoknaaiTe ABepusTa AyX0BOI Wadu 30BHILLHbOK YaCTUHOK BHU3 Ha
PiBHY MOBEPXHIO, 3aCTeNeHy M’AKOI TKaHUHOIO.
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aornag TA YACTKA

Kpok 4 BisbMmiTbCcs 32 03000NEHHS
aBepusT (B) Ha BepxHbOMY
Kpai ABepuAT 3 060X BOKIB i
HaTUCHITb Yy HanpsiMKy Bcepe-
OVHY, W06 BUBINbHUTM Npo-
KnagKy.

Kpok 5 MoTArHiTL 03000NeHHs

ABEpUST Y HanpsaMKy Bnepes,
06 3HATYM 1i0oro.

Kpok 6 Mo yepsi 6epiTb CkNsHI NaHe-
ni ABEPUAT 3a BEPXHil kpan i
BUTAryWTe iX i3 HANPSAMHOI B
HanpsiMKy Bropy.

Kpok 7 MpomwuiiTe cknsiHy naHenb
Tennot BoAok 3 Munom. Pe-
TENbHO BUTPITb CKIsIHY Ma-
Henb Hacyxo. He mwuiite ckns-
Hi maHeni B NOCyAOMWIHIN Ma-
LLWHI.

Kpok 8 [Micna o4nLLeHHs BUKOHanTe

3a3HaveHi BuLLe fii y 3BOpOT-
HilA NOCNIAOBHOCTI.

Kpok 9 YCTaHOoBITb CNoYaTKy MeHLUY naHenb, a NoTiM GinbLuy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NPaBUbHO — iHAKLLE NMOBEPXHSA

[ABEpUAT MOXe neperpitucs.

11.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N NONEPEMXEHHS!
He6e3neka BpaxeHHs! eneKTPUYHNM CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepen 3amiHoto Nnamnu:

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

BuwmkHiTE gyxoBy wady. 3a- BigkntodiTe AyxoBy wady Big
YekanTe, 4OKM AyxoBa wada enekTpoMepexi.
OXOIOHe.

[MoknagiTe pyLHWK Ha AHO Ka-
Mepu AyxoBoi Lwadu.
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YCYHEHHA MNPOBJIEM

BepxHa namna

Kpok 1 MoBepHiTb cknsiHWI NnadoH, L6
3HATU HOrO.

Kpok 2 OuUCTITb CKMAHMIA NnadoH.

Kpok 3 3aMiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOI NaMmoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHS 40
300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHMI NnagoH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHhopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

12.1 [0ii B pa3i BUHUKHEHHA Nnpobnem

Y Oyab-aKkux BUNagKax, ski He 3a3HaveHi y Ui Tabnuui, 3BepHITbCA 40 aBTOPU30BAHOTO

CEepBICHOTO LIeHTpY.

.
ﬁ AyxoBa wad)a He BMUMKaETLCA abo He po3irpiBacTbCA

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

JyxoBa wada He BMUKAETLCA abo He npaLyoe.

[yxoBa wadya npaBunbHO nig'egHaHa o enek-
TpoMepexi.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

[eakTMBoBaHO aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCs.

3anobixkHuK neperopis.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

BJ'IOKyBaHHFl BMMKHEHO.

Y
KoMnoHeHTH

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo
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YCYHEHHA NMPOBJIEM

Y
KoMnoHeHTHU

Jlamna BMMKHeHa.

Bonora koHBeKLis1 - yBIMKHEHO.

Jlamna He CBiTUTbCS.

Jlamnoyka neperopina.

TepmolLyn He npaLoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBMNEHWA Y
rHisgo.

@ Kogu nomunok

Bino6paxeHHA Ha gucnnei

MNepekoHanTecs, Wo

Err C2

Bu BuiiHAnu wrekep Tepmoluyn 3 rHisga.

00:00

Byna npunvuHeHa nopava enekTpoeHeprii.
BcTaHoBiTh Yac nobu

Axwo Ha gucnnel BigobpaxxaeTbCsa Ko4 MOMUIKN, IKOro HeMae B i Tabnuui, BUMKHITb 3anobix-
HWK JOMaLLHbOI MepeXxi, MOTiM 3HOBY YBIMKHITb AOro Ta nepes3anycTiTb AyX0oBY Lwady. AKLO Koa
NMOMWIKM 3'ABNSETLCSA 3HOBY, 3BEPHITLCS 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

X

OunLeHHs

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

Bopga BuTikae i3 3arnnbuHy kamepu.

3abaraTto Boam y 3arnubuHi kamepu.

12.2 [laHi woa0 TexXHiYHOro o6¢cnyroByBaHHA

Akwo Bu He moxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpiGHi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKka3aHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMK AaHnMu. MNacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeAHbOMY Kpai AyxoBoi wadu. He 3Himarite nacnopTHy

Tabnnyky 3 AyxoBOI Wwadu.

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Mogenb
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EHEPITOE®EKTUBHICTb

PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Kog Bupo6y | L

CepiliHuiA Homep |

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHcpopmauisa npo BMpi6 Ta IHbopmauinHum nMcTok BUpooGy*

Hasea nocravanbHuka

AEG

laeHTndikaTop mogeni

BCES556360B 944188707
BCE556360M 944188708
BCK556360M 944188709

IHOeKkc eHeproeeKTUBHOCTI

81.2

Knac eHeproedekTuBHoCTi

A+

CroXuBaHHS eHeprii Mpy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXXeHHi,

TpaguLiiHUIA pexum

1.09 kBTeroa/kr

CroXunBaHHS eHeprii Mpy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXXeHHi,

PEXUM MPYMYCOBOTO BUKOPUCTAHHS BEHTUNSATOPA

0.69 kBTeroa/kr

KinbkicTb kamep

[bxepeno HarpiBaHHSA

EnektpoeHepriga

['y4HicTb

71n

Twn gyxoBoi wadwu

Bb6ynoBaHa oyxoBa wada

Maca

BCE556360B 33.0 kr

BCES556360M 33.0 kr

BCK556360M 33.0 kr
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EHEPITOE®EKTUBHICTb

*[na €sponencbkoro Coto3dy BignosigHo 4o nonoxeHb €C 65/2014 i 66/2014.

Onsa Pecny6niku Binopyce BignosigHo o CTB 2478-2017, Oopatok I; CTB 2477-2017, OopaTtku
Aib.

[ns Ykpainn BignosigHo go 568/32020.

Knac eHepreTnyHoi e(peKTMBHOCTI He 3acTocoBY€eTbLCSA Anst Pocil.

EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagun Ans rotyBaHHs i — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wa-
dun, napoBsi AyxoBi Wadu Ta rpuni — cnocobm BUMIpOBaHHSI NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHepro3sbepexeHHs

[yxoBa wacda Mae yHkLii, Lo AonoMaraloTb 36epirati enekTpoeHeprito nig vyac
LLOAEHHOrO rOTYBaHHS.

MepekoHaliTeca y Tomy, Lo nig Yac poboTu aBepuaTa AyXoBoi Wwadu 3a4mHeHo. He
BiAKpvBaliTe ABepuaTa OyX0Boi Wadu 3aHaaTo YacTo nig vac rotyBaHHs. [igTpumyite
YMCTOTY YLiNbHIOBaYa ABEPUSAT i NepekoHanTecs, Lo MOro HanexHM YMHOM 3adikcoBaHo.
KopuctyiiTecs meTaneBmMm nNocyaoM Ans NOKPaLLEeHHS eHepro3bepeeHHs.

Konn moxnueo, He posirpiBainTe AyxoBy wady nepes roTyBaHHAM.

AKL0 BM NOCNIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas, 3BefiTb NEPEPBU MiXK HUMWU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOpPA

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT FOTYBaHHSA 3 BEHTUNATOPOM AN 30epexXeHHst
erneKkTpoeHepril.

3anuwkose Tenno

BeHTunATop i namna npogoBXyoTh npavoBaTtu. MNpn BUMKHEHHI AyXOBOI Wwadv gucnnen
nokasye 3anuLukoBe Tenno. 3anuKkoBe Tenno MOoXHa BUKOPUCTOBYBaTY ANS NiATPUMaHHS
CTpaBu TENIOM0.

Akwo TpuBanictb rotyBaHHsA nepesullye 30 XBUNWH, ONYCTiTb TeMnepaTypy B AyXOBin wadi 4o
MiHiMymy 3a 3-10 XBUMH [0 3aBepLUEHHSI roTyBaHHs. OCTaHHi eTanu rotyBaHHsa cTpasu 0yayTb
BMKOHaHI 3a paxyHOK 3anuLIKOBOro Tenna.

BukopucToByiTe 3anuLLKOBE TENMO AN PO3irpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu Tennoro

BunbepiTb HanHWk4y TemnepaTypy 3 MOXNIUBUX, OO BUKOPUCTATM 3anNuLLIKOBE TEMMO AN
30epexeHHs xi Tennoto. Ha ancnnei 3'aBnseTbCcs iHAMKaToOp 3anunLLKoBOro Tenna abo
Temneparypu.

FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO Nnamnoro

BuMKHITE mamny nif Yac roTyBaHHsA. Bmukaiite 1i nuwe 3a notpebu.

Bonora KoHBeKUif

DyHKLiA, npu3HaveHa anst 36epexxeHHs eHeprii nig Yac rotTyBaHHs.

Mpu BUKOpUCTaHHI L€l yHKLiT Nnamna BuMukaeTbca aBTomaTnyHO Yepes 30 cekyHA. Bu
MOXeTe BBIMKHYTW famny 3HOBY, ane us Ais Npu3Beae 40 3HWKEHHSA OYiKyBaHOI e(peKTUBHOCTI
36epexXeHHs eHeprii.
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CTPYKTYPA MEHIO

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHI0

Nl

— - 00epiTb Anst BBeAeHHsi MeHto.

CtpykTypa MeHto

pass.

3BYK
2 - rnyxun
3BYK

3 - 3BYK BUM-
KHEHo

[lonomora npu roTyBaHHi % OunLyeHHs rrrr/ HanawTyBaHHs @
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-011 oK
Bigperynionte
O0epiTb MeHto, MigTBEpPAITL Ha- O6epiTb Hana- MigTBEpPAITL Ha- 3HggeH)}/-Iﬂ i Ha-
HanawTyBaHHs. naLuTyBaHHs. LUTYBaHHSI. naLuTyBaHHs. . OK
TUCHITb .
HanawTyBaHHs
o1 Yac nobu 3MiHUTH 02 AckpasicTb guc- 1-5
nneto
03 CurHanm KHomMok yn- 1 - A3BIHKUIA 04 PiBeHb ryyHocTi 1-4

05 Tepmowyn fis

1 -TMopatn 06
curHan Ta
3ynuHUTUCS
2 - MNopaTtn
curHan

Tavimep npsimoro
BianiKy

YBiMK./BUMK.

o7 MigceiTka

YBimMK./BUMK. 08

LBmakuin Harpis

YBiMK./BUMK.
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HanawTyBaHHs

09 [leMoHcTpauiiHuii pe- Kop aktuBa- 010 | Bepcia nporpamHoro | [MepesipTe
KUM Ljii: 2468 3abe3neyeHHs
011 | CkuHyTn BCi HanawTy- | Tak/ Hi

BaHHA

15. OXOPOHA OOBKIIA

3paBaiiTe Ha NOBTOPHY NepepobKy MaTepianu, No3HayveHi BiANOBIAHM CUMBOSIOM Cfb
Bukupante ynakoBky y BigmnoBiAHI KOHTEWHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXNCTUTU HaBKOMULLHE CepeafoBuLLE Ta 340POB’A HLWNX Noger | 3abe3neynT BTOPUHHY
nepepobKy enekTpUYHNX i eNeKTPOHHMX Npunagis. He Buknaarte npunaaun, no3HavyeHi

BiAMNOBIAHMM CUMBOIOM E pasoM 3 iHWKUM AoMaLUHIM CMiTTSM. [ToBEpHITb NPOAYKT 40 3aBOAY
i3 BTOPUHHOI Nepepobku y BaLliii MicLEeBOCTi abo 3BEPHITLCS 40 MiCLEBUX MYyHiLMNaNbHMUX
opraHiB Bnagu.
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www.aeg.com/shop
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